
Graciosa y José son dos cunicultores
de Santa María de Oia, esta localidad
costera de la provincia de Pontevedra

se encuentra en comarca del Baixo Miño,
conocida en todo el mundo por los exce-
lentes vinos que el ella se producen dentro
de la denominación de origen Rías Baixas
y desafortunadamente famosa por los in-
cendios que este verano se produjeron en
este municipio, de hecho las llamas se
quedaron a escasos 200 metro de la explo-
tación de 1.350 conejas Graciosa y José.

Este matrimonio se dedica a la cunicultu-
ra desde el año 1998 cuando, tras su re-
greso de Suiza, comenzaron con una pe-
queña explotación de 300 hembras. Los

comienzos fueron complicados porque a la
falta de experiencia en esta producción
ganadera, hubo que sumar la aparición de
los primeros casos de un nuevo proceso
entérico que con el tiempo se conoció co-
mo enteropatía.

A pesar de todas las dificultades esta ex-
plotación fue creciendo hasta alcanzar una
capacidad de 950 huecos para reproduc-
toras, dimensiones máximas que puede al-
canzar debido a las limitaciones urbanísti-
cas de la parcela en la que se encuentra.
Por esto no tuvieron más remedio que pla-
nificar nuevas ampliaciones en un paraje
alejado de la granja. El proyecto de am-
pliación planteaba la construcción de dos

naves con 510 hue-
cos cada una, para
trabajar con un siste-
ma de inseminación a
banda única, deste-
tando a los gazapos
mediante el traslado
de la madre a la nave
gemela.

Cuando presentaron
el proyecto al veteri-
nario responsable de
la explotación Fran-
cisco Javier Fernán-
dez consideró que
siendo bueno el plan
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Cebo independiente, una realidad
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Foto 1: Interior de una de las naves, con capacidad para

4000 gazapos
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de desarrollo de la granja, la ubicación de
las nuevas naves, alejadas de otras explo-
taciones cunícolas, situadas en medio de
un bosque, era magnifico lugar para cebar
todos los gazapos producidos en la explo-
tación. De este modo, la explotación ten-
dría dos localizaciones, por una parte las
reproductoras que se quedarían en las na-
ves próximas a la casa familiar, transfor-
mando las instalaciones destinadas a cebo
en huecos para las madres y todo el cebo
se trasladaría a las nuevas naves.

La buena idea de Javier cuajó en la familia
González y siguieron con el proyecto de los
cebaderos y se construyeron dos naves de
tipo túnel, con ventilación forzada longitu-
dinal y con capacidad para unos 4.000 ga-
zapos cada una.

El procedimiento de trabajo es parejo al
que se utilizaba antes de la ampliación.
Así destetan a los 35 días. En este mo-
mento cargan a los gazapos en cajas ( foto
3) y los transportan en un camión (foto 4)

Foto 2: Graciosa González controla sistemáticamente el peso de los

animales

Foto 3: Contenedores en los que se transportan los gazapos hasta las

naves de cebo.
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a las naves de cebo, que se
encuentra a escasos 3 km de
las naves de cría.

Antes de la llegada del nuevo
ciclo de cebo, las dos naves
sufren un exhaustivo proceso
de limpieza y desinfección.
Para esto se retira todos los
elementos desmontables de
las naves, que se limpian y
desinfectan en el exterior, y
mediante un equipo de agua a
presión se lavan el techo, las
jaulas, pasillos y fosos, para
por último limpiar la zona de al-
macén y los paneles de refrigeración. Una
vez que está todo bien limpio y seco se
aplica un producto desinfectante que ga-
rantice que los animales que van a entrar
encuentren el ambiente lo más aséptico
posible.

El plan de alimentación del cebo está diri-
gido por el técnico de Nanfor, Xosé María
Fernández Magariños. Así los gazapos lle-
gan al cebadero y encuentran en los come-
deros un pienso rico en fibra, que comen
aproximadamente durante una semana, a
continuación los conejos pasan a consu-

mir cuniplus, terminando el cebo con un
producto de retirada, durante los últimos
7-10 días, garantizando de este modo el
cumplimento de las exigencias legales.

El sistema de manejo es similar a un ce-
badero convencional, todos los días Gra-
ciosa y José dedican una hora por la ma-
ñana para revisar los animales, cada uno
se encarga de una nave. Luego por la tar-
de se pasan otra vez para comprobar que
todo va bien. Durante el verano, aunque en
esta comarca no presenta temperaturas
extremas si que visitan los animales con

Foto 4: Camión para el transporte de los gazapos

hasta las naves de cebo

Foto 5: Jaula de cebo colectivo



más frecuencia, sobre todo,
para supervisar que el sistema
de refrigeración funciona co-
rrectamente, porque al ser una
nave de ventilación forzada
una fallo en el subministro de
corriente eléctrica puede ser
desastroso para los animales.
Una de las próximas obras en
estas naves va a ser la instala-
ción de un sistema de alarma
por teléfono, que les permitirá
estar más tranquilos.

José nos comenta que desde que
ha separado el cebo de las madres, “todo
funciona mejor”. Así las madres han mejo-
rado la fertilidad de un modo muy claro y
su estado sanitario es mucho mejor, tam-
bién dice que antes cuando aparecía un
brote de enteropatía costaba bastante su-
perarlo, en cambio ahora ésta aparece de
tanto en tanto y se presenta con un cuadro
muy leve. 

Para corroborar estos datos nos han cedi-
do los registros de las últimas cargas con
destino al matadero.

Esta sistema de manejo con cebadero in-
dependiente de la explotación se está uti-
lizando como modelo para próximas am-
pliaciones dentro de la Cooperativa Cuni-
galicia.

R
E

P
O

R
T

A
J

E
R

E
P

O
R

T
A

J
E

58
Sep-Oct. 2006 nº 147

Fecha de venta Días de cebo
Número de 

animales
Peso medio

20-jun-06 72 1.401 2,421
18-jun-06 70 4.824 2,484
10-may-06 72 4.425 2,431
08-may-06 70 3.480 2,526
30-mar-06 72 4.633 2,451

27-mar-06 69 1.737 2,524
20-feb-06 71 4.706 2,422
14-feb-06 65 2.965 2,424

Foto 6: Graciosa González, José González y

Carla González, Francisco Javier Fernández.

Foto 7: Las

naves cuentan

con unos gran-

des paneles

acondicionado-

res del aire.


