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CARACTERIZACION DE LA CANAL Y CALIDAD DE LA CARNE DEL CONEJO
CONSUMIDO EN ESPANA

Este articulo es el resumen de un trabajo mas amplio, con el mismo titulo, realizado para la Beca ASESCU-81,
con la colaboracion del Servei d'investigacid Agraria de la
Generalitat de Catalunya y del Institut Catala de la Carn
de la Generalitat, ademas de la ayuda de D. Isidro Sierra
Alfranca, y la cooperacion de diversos mataderos indus-
triales de conejos.

El articulo se va a dividir en 2 partes: |a primera
trata de |a calidad de |a canal, v |a segunda de la calidad de
la carne. En cada una de ellas hay dos apartados: el
concerniente a la recopilacion bibliografica, v el trabajo
experimental. '

I. CALIDAD DE LA CANAL,

- Todo estudio de calidad de la canal debe tener en
cuenta una serie de criterios que permiten realizar un
andlisis detallado de la canal v sus caracteristicas.

En este trabajo, la calidad de la canal de un
conejo se ha determinado a partir de |os siguientes crite-
rios:

- Composicion al despiece: Rendimiento Canal.

Pesos de las distintas
zonas corporales y sus
porcentajes.

- Medidas anatomicas.

- Composicion Tisular: Porcentaje de carne

muscular, hueso, y la
relacion carne/hueso,

_ i Qrea. . . MEDIDAS ANATOMICAS CONSIDERADAS
Estos criterios se ven afectados por una serie de POR DELAVEAU
factores de variacion de diversa (ndole:
- Intrinsecos :  que dependen del animal: genotipo, sexo.

- Extrinsecos :  como ambiente, alimentacién, manejo.

La investigacion de gran parte de autores se orienta hacia el estudio de las variaciones de la calidad de la canal
debidas a estos factores, con la finalidad de lograr determinar qué tipo de animal y de canal es, bajo un punto de vista
nutricional y econdmico, de mas interés su produccion.

A) RECOPILACION BIBLIOGRAFICA.

Diversos autores han trabajado vy estudiado los cardcteres de la canal de conejo y sus fuentes de variacion, Las
aportaciones mas interesantes con respecto a los diversos criterios de calidad de la canal halladas en la bibliografia consul-
tada son:

1) RENDIMIENTO CANAL:
Se define RENDIMIENTO CANAL AL SACRIFICIO (RC) como la relacion, expresa en tanto por ciento, que
existe entre el Peso de la Canal Comercial y el Peso Vivo del animal.
Cada dia mas, el RC sirve como base en la retribucion de la calidad de los conejos productivos, con lo que se
pretende fomentar la mejora de los animales que se crian en la actualidad,
i " En el conejo, el RC oscila entre el 50 - 65 por ciento, estando motivada esta variacion tan amplia por diversos
actores:
- Modo de expresion: hay notables variaciones debido a la diversidad de definiciones de canal que existen en los
distintos paises, y al Peso Vivo que se considere: en el matadero o en la explotacion.
Se acepta que el RC mas elevado es el calculado entre el Peso Canal Caliente y el Peso Vivo Matadero (LEBAS).
- Animal: A igual edad, las distintas razas y genotipos presentan RC diferentes.
I[:'I RC aumenta con la edad al sacrificio, dentro de un mismo genotipo, hasta un |imite superior, variable segn
as razas.
PRUD'HON demuestra un RC menor en animales magros (2 por ciento de grasa) que en animales grasos (10 por
ciento de grasa): 59 por ciento frente a 64’2 por ciento.



A igual Peso Canal se ha encontrado un mayor RC en animales de crecimiento rapido que en animales de creci-
miento lento,
- Alimentacion: Una alimentacion rica en Celulosa tiende a disminuir el Rendimiento Canal. (LEBAS, 1969).

2) COMPOSICION ANATOMICA DE LA CANAL. DESPIECE:
Al despiece, el peso y el porcentaje sobre el Peso Vivo de los diferentes drganos y regiones anatbmicas, se ven
afectados por diversos factores de variacion, dependientes del animal en su mayor parte. Cabe citar:
- Genotipo: Los resultados demuestran la existencia de ciertas variaciones en el porcentaje de zonas posteriores y
anteriores en diversas razas 0 Cruces,
- Edad: Al incrementarse la edad al sacrificio de un animal, aumenta el porcentaje de las zonas mas preciadas:
- aumenta el 4/4 (partes comestibles de la canal).
- disminuye el 5/4 y los restos.
- Sexo: En los conejos adultos, las hembras presentan un ligero mejor porcentaje de partes comestibles.
La canal del conejo tiene una gran simetria, existiendo elevadas correlaciones (0’8 - 0'9) entre los pardmetros
de la mitad derecha de la canal v los de la mitad izquierda.
Los pesos y los porcentajes de las distintas partes y regiones presentan unas correlaciones dignas de ser conside-
radas por su interes.
-‘Altisima correlacion entre el Peso Canal v el Peso Vivo Sacrificio.
- Alta correlacion entre Peso Canal y Peso Carne Total en la canal, lo que significa que a mayor peso canal corres-
ponde mayor peso carne.
Esta alta carrelacion permite la existencia de ecuaciones de regresion, que dan a conocer el peso de carne espera-
do en una canal a partir del peso de dicha canal.

3) MEDIDAS ANATOMICAS:
Las medidas anatémicas presentan un gran interés, puesto que ofrecen la posibilidad de caracterizar los distintos
tipos de canales producidas.
DELAVEAU ha realizado unos estudios muy interesantes , tomando en consideracién una serie de medidas, y
viendo como se hallaban relacionadas entre si (Fig. 1).
Dadas las elevadas correlaciones entre ciertas medidas, Delaveau llegé a la conclusion de que es posible caracteri-
zar una canal de conejo a partir de un nimero minimo de medidas anatdmicas:
- LP: longitud de la Pelvis.
- LD: longitud dorsal.
- CP : circunferencia pélvica.
Estas tres medidas nos dan idea de como es el conejo: alargado, corto, rechoncho, magro,...
Delaveau observo variacionesen las medidas anatomicas segin el genetipo del animal v su manejo en explotacion
viendo que:
- Los conejos de explotacion casera eran mas magros y largos.
- Los canejos de granja racional era mas rechonchos y grasos.
De ello se deduce que |os animales caseros tienen mayores longitudes, mientras que los de granja tienen mayores
circunferencias y anchuras.

4) COMPOSICION TISULAR DE LA CANAL:

Este concepto nace de la necesidad de conocer los tantos por ciento de los diversos tejidos que componen la
canal del animal, por ser indicadores muy vélidos e interesantes de su calidad.

Los estudios de los diversos autores diferencian:

- Carne o tejido muscular.

- Hueso o tejido 6seo.

- Grasa o tejido adiposo, con sus tres fracciones: Perirrenal
Cobertura
Intermuscular.

Las relaciones entre |os diversos tejidos tienen su importancia. Entre estas relaciones cabe destacar la relacion
CARNE/HUESO, que indica el grado de CARNOSIDAD de la canal, indice que se obtiene dividiendo el peso del tejido
muscular por el del tejido 6seo. Un indice alto significa que el conejo posee grandes masas musculares y tiene un elevado
grado de carnosidad.

La composicion tisular varia debido a diversos factores:

- Tanto por ciento Musculo y Hueso: E| porcentaje de carne aumenta con la edad al sacrificio, al mismo tiempo
que el hueso disminuye, hasta un |imite, haciendose luego constante.
Cabe sefialar el distinto desarrollo de las masas musculares segin las regiones, disminuyendo la importancia
relativa de los musculos del cuello y de los miembros anteriores al incrementarse la edad, mientras que aumentan
los musculos de la espalda y del abdomen.
Grado de Carnosidad: La relacion C/H aumenta con la edad en un mismo genotipo, debido a que al crecer en
edad un animal se detiene €l crecimiento de tejido dseo.
PRUD'HON (1974) sefiala que los animales de crecimiento rapido, a igual peso canal, tienen una mejor relacion
C/H que los animales de crecimiento lento.
Tanto por ciento de Grasa: Mide el estado de engrasamiento de la canal.
Dada |a alta correlacion existente entre las tres fracciones de la grasa de la canal, los estudios se realizan habitual-
mente en la grasa perirrenal.
El estado de engrasamiento es uno de los criterios mas interesantes para clasificar y tipificar canales de conejo.
Delaveau apunta que dicho estado es un posible indice que, junto con ciertas medidas anatémicas, ha de permi-
tir una tipificacion de las canales de conejo.
El estado de engrasamiento varia segun el genotipo, y se incrementa con |la edad.
Los animales de crecimiento rapico poseen un mayor tanto por ciento de grasa en la canal que los de crecimien-
to lento, a igual peso canal.

'



Los estudios de JANISZEWSKZA (1978), permiten afirmar que el mayor porcentaje de grasa se halla en las
partes delanteras de la canal, decreciendo en las medias, y siendo minimo en las posteriores,
Los diversos componentes tisulares de la canal estan muy relacionados entre si y con los diversos pardmetros de
la canal. Cabe destacar:

- Alta correlacién Peso Canal y Carne Canal,

- Alta correlacion entre C/H del cuarto posterior y C/H de toda la canal, y el Peso Canal.

- Alta correlacion entre las diversas fracciones grasas.

- Correlaciébn negativa entre Grasa Total de la canal y contenido en agua de la canal: canales grasas tienen menor
contenido en agua.

B) TRABAJO EXPERIMENTAL.

El estudio de los factores de variacion de la calidad de la canal y de la carne del conejo y de su composicion,
abre un camino hacia la posibilidad de tipificar vy clasificar las canales, ya que permite encontrar unos criterios sencillos
y facilmente mensurables, que den idea de la calidad del conejo consumido.

En el presente trabajo experimental se han agrupado los conejos en 2 clases, segun los criterios de compra maés
extendidos entre los numerosos mataderos visitados:

Conejos de explotacion casera: conejos comunes, a los que ademas de pienso se les da hierbas o forrajes.

Conejo de granja industrial: conejos de raza selecta o hibridos comerciales, que reciben tan solo pienso en el
engorde, y estan sometidos a un manejo mas racional.

El conejo casero es comprado habitualmente en |as ferias y mercados de las poblaciones, mientras que el conejo
de granja se adquiere directamente en la explotacion.

En esta primera parte del trabajo, se analizan una serie de criterios de calidad de |la canal en ambos grupos de ani-
males, y se observan sus diferencias.

1) MATERIALES Y METODOS.

El estudio de Rendimientos se ha realizado a partir de los datos mensuales de un matadera de la provincia de
Lérida, tomando los rendimientos a lo largo de una semana de cada mes (4-5.000 animales por semana),

El estudio de las Medidas Anatomicas se ha hecho con un lote de 30 animales (15 caseros y 15 de granja), de
pesos canal comprendidos entre 1y 1'2 Kg., obteniendo de cada conejo tres medidas:

- Longitud pélvica.
- Longitud dorsal.
- Circunferencia pélvica.

El resto de los datos se han obtenido de otro lote de 30 conejos(15 caseros y 15 de granja), en los cuales se ha
mensurado:

- El Peso de la Grasa Perirrenal.

- La Relacidon C/H, obtenida mediante deshuesado del cuarto posterior izquierdo.

- Los porcentajes sobre Peso Canal Fria de las distintas regiones corporales: Cabeza(con cuello),
torax (con corazon y pulmones), Abdomen (con rifiones) y Cuartos Posteriores.

De este lote se han desechado, a la hora de realizar el tratamiento estadistico de comparacion de ambos tipos
de conejo, dos animales que pesaban mas de 1.400 grs. Canal, ya que al ser ambos del mismo grupo, se introducia un
factor de variacion (peso canal) que ensombrecia la influencia de los factores casero/granja.

Obtenidos los datos, mediante estudio estadistico adecuado, se observa si las diferencias que se presentan
son significativas, entre |os animales de granja y los caseros.

RESULTADOS:

Los resultados globales abtenidos son CONEJOS GRANJA CONEJOS CASEROS
RENDIMIENTOCANAL ( % ) . ............. b9'15% o« 66'28% ©o
MEDIDAS ANATOMICAS (cm.)

EONBISC POIVIE o) & oo 2w soweoe) Erom ) e 0 6'45 cm. 626 cm.

lontinad Dorstl: < w70 it ara e 50 231 o0m os 18'87 cm. oo 1992 cm. oo

Cireny PAMIN . 2 4w s o2 0 e s B m s ma mie d'd 14'98 cm. oo 14'14cm. oo
GRASA PERIRRENAL ( %). ... ............ 1"1173% oo 0'5886% ao
GRADO CARNOSIDAD (C/H) . .. ........... 5'3743 oo 4’8300 oo
REGIONES CORPORALES (%}

Cab@za . . . . . . . .. it e 10°40% oo 1202% oo

TOraX. & . o o e e e 22'43% o 2304% o

ABGOTIBN | 0. - v v piq res =5 e € e T s 34°'28% oo 31'66% oo

CrPosTOITONER. « «: o5 o6 e np B0 BT & L B]) 3 3284 % 33'24 %

Diferencia significatica para P < 0°01
Diferencia significativa para P < 0’1

A parte de estos resultados cabe senalar otro obtenido de intarés:
Diferencia significativa dentro de cada grupo, entre el Rendimiento Canal de animales de mas de 1.250 ars. Canal y de menos de
1.250 grs. con o que se constata que el R.C. aumenta can &l Peso al Sacrifico:

CONEJOS GRANJA CONEJOS CASEROS
e TP Vo o e . wad 2% D des e 6206 % 58’64 %
—=HBOGN n i g s v mA L P d bt AP 5908 % 55'13%

DISCUSION DE RESULTADOS:

Evidentemente en las diferencias de resultados influyen muchos factores: raza, tipo de alimentacion, manejo
productivo,... en mayor o menor medida cada uno de ellos. El conjunto de todos estos factores provoca unos tipos de
explotacion distintos, diferenciadas claramente a criterio de la mayor parte de mataderos consultados, gque nosotros
hemos llamado explotacion o conejo casero y explotacién o conejo granja.

Hecha esta consideracion, de los resultados obtenidos cabe destacar:

- Rendimiento Canal: El mayor Rendimiento Canal de los conejos de granja implica un mayor valor comercial
del conejo vivo granja con respecto al conejo vivo casero, y justifica sobradamente |a practica de primas segiin rendi-
miento.



Tambien se constata que el rendimiento canal aumenta con el Peso Canal, lo que esta de acuerdo con los resul-
tados de |la mayor parte de autores.

- Medidas Anatomicas: Se llega a la conclusion, coincidiendo con Delaveau, de que las canales de conejos de
granja son mas rechonchas que las de caseros: con longitudes pélvicas no diferentes, la circunferencia pélvica es mayor
en los animales de granja.

Asimismo, los conejos caseros son mas alargados que los de granja: mayor longitud dorsal.

- Grasa Perirrenal: Es mayor su porcentaje en conejos granja que en conegjos caseros. Debido a la alta correla-
cion existente entre Grasa Total v Grasa Perirrenal, se puede confirmar que los conejos de granja poseen un mayor
estado de engrasamiento que |os canejos caseros.

- Grado de Carnosidad: La relacion C/H de los conejos de granja es mayor que la de los caseros, 10 que permite
concluir que el grado de carnosidad es mejor en los de granja, y por tanto, a igualdad de peso, los conejos de granja con-
tienen mas cantidad de carne que los caseros.

- Regiones Corporales: Se constata que los conejos de granja tienen mayor proporcion de Abdomen y Térax en
detrimento de la Cabeza.

De ello se deduce que en los conejos de granja, las zonas lumbares tienen mas presencia e importancia que en
los caseros, lo que pone de manifiesto el mayor valor de las canales de animales de granja, ya que tienen mas proporcion
de partes nobles.

4) CONCLUSIONES:

En general, se puede afirmar gue el conejo producido en granjas, habitualmente de razas selectas o hibridos
comerciales y alimentado exclusivamente con pienso, posee una mayor calidad de la canal que el conejo casero, de
genotipe mas rdstico y alimentado supletoriamente con hierba.

Esto se constata en que:

- El conejo de granja tiene mejores rendimientos canal.

- El conejo de granja estda mejor conformado, siendo mas rechoncho.

- El conejo de granja tiene mejor grado de carnosidad.

- El conejo de granja tiene mayores porcentajes de partes nobles,

- El conejo de granja presenta un mejor estado de engrasamiento,

Par ultimo, sefialar que existen una serie de criterios que nos han de permitir clasificar y tipificar las
canales:

- Criterio Granja-Casero, que como se ha demostrado, actualmente presenta diferencias, en cuanto a
calidad de la canal.

- Criterio Grasa Perirrenal: El estado de engrasamiento se puede evaluar a partir de |a presencia o
ausencia de grasa perirrenal, Delaveau define 4 tipos de canales:

1. Sin grasa perirrenal.

2. Grasa que no cubre el rindn.

3. Rifiones parcialmente cubiertos.

4. Rifones totalmente cubiertos.

- Otros criterios auxiliares, como Jovenes-Adultos, Peso Canal, etc.,
coadyuvados por una serie de medidas anatomicas (mas complejas) que definen la magritud o redondez de una canal.
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