La carnc pucde sufrir modifi-
caciones. La velocidad de la aci-
dificacion muscular csta relacio-
nada con la modalidad de
aturdimiento (schock mecanico o
electrico) y de la contractibilidad
de los musculos, lo que afecla a
la ullerior «maduracion».

La rigidez muscular depende en
parie de la lemperatura, y se ma-
nilicsta por la dureza de la car-
ne, la cual decrece durante ¢l pro-
ceso de maduracion, quce se basa
¢nomecanisimos enzimaticos ¢ hi-
droliticos. Las protcasas liberadas
por los lisosomas durante la aci-
dificacion, modifican vy fragilizan
progresivamente las propicdades
mecanicas del sistema contractil
miofibrilar. La cevolucion de la
maduracion de la carne de cone-
jo ha sido poco estudiada. pero
se considera que es dos veces mas
fenta que la de ternera y de dos
a veinte veces mas lenta que la
de cerdo vy pollo respectivamen-
1e; ¢l proceso de ablandamicnto
de la came de concjo entre el
principto y lin del proceso de ma-
duracion ¢s muy limitado.

La contractura de la carme se

| realiza por debajo de los 10° C en

los musculos ricos en ATP —la dc-
plecion de csta molécula por la
carne dura muchas horas— o
cuando el pH es superor a 6.

En los momentos actuales que
la carne de concjo debe «compe-
lir» con otras, ¢n el buen sentido
de la palabra, ¢s importanie cs-
lablecer un conocimiento profun-
do que permile olrecer un pro-
ducto de calidad, calidad que
comicnza en la granja sigue cn ¢l
transporte y acaba en ¢l matadero.

El concjo de crianza, produce
un animal de¢ abasto de alto valor
dietético, pero la heterogenidad de
los parametros de crecimiento de-
(ermina calidades muy variables.
La mcjora dc la velocidad de cre-
cimicento tiene el peligro de pro-
mover canales mas grasas lo que
s¢ pude atribuir a una progresion
de la precocidad. Tras cstimacio-
nes conocidas de la progresion ge-
nética, sc sabe que la seleccion
pucde tener consecucencias nega-
tivas sobre la calidad de la carne
propiamente dicha, por depresion

del metabolismo encrgético oxi-
dativo muscular, sin modificacio-
nes del equilibrio hueso/musculo
de la canal.

La accleracion del crecimicento
obtenido por mejora del nivel o
cquilibrio de los componentes de
la racion pueden favorecer la pro-
gresion de tejidos de formacion
tardia, aumentando ¢l rendimien-
10 ¢n canal por aumentar en esta
la grasa. La expericncia muestran
que hay que desechar en princi-
pio las recomendaciones alimen-
ticias que ofrecen sensibles cfec-
1os ¢n los animales de abasio. Los
regimenes de acabado hiperpro-
eicos, enriquecidos en glucidos
indigestibles, producen congjos
mas pesados y compaclos pero
con poquisima grasa.

Hay que estudiar mds a fondo el
efecto del stress 'y del transporte sobre
la carne, la optimizacion de las condi-
ciones de matanza para una mejor y
mds sana produccion, estudiando la
influencia de cada situacion en la flo-
ra de la canal, su conservacion y ma-
duracion.

(FLLR)

PATOLOGIA
E HIGIENE

(Existe una vacuna contra
la tina?

Atendemos a una peticion de un lec-
tor, que wnos ha formulado por carta
esta pregunta, indagando ademds si
habia un producto de estas caracteris-
ticas en Espana.

Comenzamos por responder la
segunda cuestion: En Espana no
hay ningan preparado vacunan-
te contra la tina del conejo, con-
sultada la Gliima edicion de la
«Guia de Productos Zoosanitariosc«
que edita VETERINDUSTRIA.

Tenemos nolicia de que existe
un producto de estas caracterist-
cas en la Unidn Soviética que se
denomina «Mcentavacr, este pro-
ducto se basa en el desarrollo de
la vacuna viva LTF-130 contra la

micosis cutanea del ganado va-
cuno desarrollada en 1971 por A.
Kh. Sarsikov y colaboradores. Lo-
gicamente este tipo de prepara-
dos son muy ¢specilicos frente a
una varicdad concreta de hongos,
por lo que s¢ impone ante todo
establecer el causante, su epide-
miologia, posibilidades de inmu-
nizacion, preparacion de cepas
adecuadas y adcecuacion comer-
cial de las vacunas.

Las causas de¢ las tinas del co-
nejo son ¢l T. mentagrophytes, Mi-
crosporum gypseum, T. Verrucosum y
M. canis, ¢l primero de los cuales
parece ser el mas frecuente.

La vacuna surgio de la obser-
vacion de que las reinfecciones ti-
Aosas c¢n animales que habian pa-
sado la enfermedad era menor
que en los animales jovenes, es-
tudiandose mediante prucbas se-
rologicas y por reacciones plas-
maticas, que la proteccion podia
extenderse hasta 18 meses.

La vacuna soviética ¢s viva,
elaborada a través de una varie-

dad aislada c¢n zorros salvajes,
que cuenta con ¢l numero 135 del
Instituto de Veterinaria Experi-
mental de la URSS, la cual me-
diante una seric de adaptaciones
a cultivos artificiales y somecti-
miento a tratamicentos ternuicos
perdio sus propiedades patdgenas
manteniendo las inmunogenas.
Los cientilicos sefialan que c¢sla
cepa no ha mutado después de
I8 anos.

La vacuna Mcentavac, a basc de
la cepa 13571963, se presenta en
viales de vidrio de 10 a 20 ml.,
conteniendo 50, 100 y 200 dosis,
debiéndose mantener durante un
ano de cficacia a una temperatu-
ra entre 2 y 10° C.

Una vez anadido ¢l diluyen-
¢, se prepara una suspension que
se debe inyeclar por via intra-
muscular a dosis de 1 - 2 ml
como preventivo o de 2 - 3 ml.
como curativo, aplicandosc dos
dosis scparadas por 7 - 10 dias.
La inmunidad aparcce a los 45
dias con una sola dosis y a
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los 20-25 dias con dos dosis.

Los investigadores afirman que
esta vacuna es inocua y segura.
Las pruebas de eficacia en cone-
jos datan de 1976 y 1977, habién-
dose controlado unos 185.000 zo-
rros y 320.000 conejos. La
produccion de esta vacuna en
1980 fue de casi un millon de
dosis.

Las exigencias actuales de re-
gistro de vacunas en los paises
comunitarios y la naturaleza viva
de esta vacuna obliga a las auto-
ridades sanitarias a ser muy pru-
dentes en la aceptacion de un pro-
ducto de estas caracteristicas —a
no ser que las pruebas de no mu-
tagenicidad fueran muy eviden-
tes—, maxime al tratarse de la ma-
nipulacion de un hongo con
propiedades antropozoonosicas.

Como combatir la enteritis

Hablando dc¢ enteritis podemos
considerar dos modalidades:

— la causada por gérmencs in-
fecciosos altamente patogenos,
quc aparecen incluso cn bucnas
condiciones sanilarias, y

— las cnteritis de tipo inespe-
cifico o multifactoriales responsa-
bles de la mayoria de afecciones
en la explotaciones, que son cau-
sados por gérmenes de agresivi-
dad moderada, pero que en con-
diciones sincérgicas causan la
enfermedad. En cste grupo inclui-
riamos las enterotoxemias y bac-
teriosis ¢n las que se hace nece-
sario  un (ratamicnto  con
antibioticos.

También cxisten enteritis sub-
clinicas, que se deben a ligeras in-
fecciones que determinan un em-
pcoramicnto de la clicacia ali-
menticia y que son una variedad
mas de las enteritis multifacto-
riales.

Los colibacilos enteropaticos
pucden causar del 5 al 60 % de
mortalidad, algunos son facil-
mente controlables con antibioui-
COS y Olros Son muy resistentes.
Las ccpas mas importantes son el
015y el 0103,

El cloranfenicol permite limitar
la mortalidad, pero no acaba to-
talmente con ¢l problema. La
neomicina también limila las ba-

jas pcro incapaz de cortar la in-
[eccion de lforma complela.

Haciendo una revision de la
evolucion de las antibioresisten-
cia entre 1985 y 1989, y compa-
randola con la de 10 anos antes,
sc aprecia una clara evolucion: cl
47 % de cepas 015 son sensibles
a la ncomicina, y al 0103 ¢l 55 %
y el 66 % de cepas lo son al clo-
ranfenicol.

Afinidades entre el virus del
sindrome de la liebre europea
y la enfermedad virica hemo-
rragica

Desde hace anos sc¢ habia se-
nalado la existencia de bajas en-
tre las poblaciones de  licbres
curopeas, con lesiones consisten-
1es en hepatitis necrotica con ic-
lericia, hemorragias difusas, con-
gestion traqueal y pulmonar. cic.
cuadro denominado «Sindrome
de la licbre parda», mas conoci-
do internacionalmente como
«EBHS» (Europcan Brown Hare
Syndrome), que fue detectado ¢n
diversos paises norie-curopeos.

Con objcto de estudiar la ctio-
logia de esta enfermedad vy ave-
riguar si tenia relacion con la lla-
mada «Enfermedad Hemorragica
del Concjo» sc cfectuaron diver-
50s ¢nsayos, apreciandose que cl
aspeclo visual dc las particulas vi-
ricas de ambos sindromes cran
practicamentc las mismas. Sc¢
pudo combrobar que inoculando
virus procedente de higados de
licbres congelados durante 3
anos, permitia reproducir en los
conejos las lesiones tipicas del sin-
drome hemorragico.

A partir de las lesiones de los
congjos inoculados. se pudo com-
probar como los virus también te-
nian propicdades aglutinantes de
los glébulos rojos humanos, dan-
dose reacciones de neatralizacion
parcial con el suero obtenido de
conejos.

La dilusibilidad del virus decl
concjo a la liecbre y viceversa per-
mite apreciar una sensible simili-
wd entre ambos virus. Quizas
con e¢llo tengamos la respuesta a
la pregunta: ¢De donde procede
el virus del Sindrome Hemorrd-
gico del Concjo? Este cstudio

—dcbido a J.P. Moroisse, . P

Picault, E. Boillctot y M. Morin,
del Centro Nacional  de Estu-
dios  Veterinarios y  Alimenta-

rios— parcce responder a la cues-
Lon.

ALIMENTACION

Alimentacion alternativa

Se compard ¢l rendimicnto de
los gazapos de engorde, con dos
sistemas de alimentacion: uno a
basc de granos variados mas
heno a libre  disposicion,  de
acucrdo con las siguicntes com-
posicioncs.

Materias Molido y | Sin moler
primas granulado | ni granular
Cebada 212 % 25 %
Trigo 15,2 % 18 %
Avena 21.2% 25 %
T. girasol 15,2 % 18 %
T. soja 8,5 % 10 %
Melaza 3,5 % 4 0%
Heno 15,2 % a voluntad
Energia 3.242 Kcal | 2.517 Kcal.
Proteina 17.3 % 17,5 %
Celulosa 13,1 % 15,8 %

“La administracion del alimen-
1o «naturalb produjo una veloci-
dad de crecimiento mas lenta (31
g./dia) quc con la aplicacion del
picnso ¢n granulado (39 g./dia).
No obstante, la digestibilidad del
primero fue mejor por lo que ¢l
indice de wransformacion  fuce
practicamente  cquivalente, o
mismo que la mortalidad expon-
tanca (7 %).

Los autores de este trabajo, se-
nalaron quc esta modalidad de
alimentacion ¢s mas ccondomica
que la convencional a base de
picnso, si bien no indicaban en
que cuantia, ni ¢l costo de pro-
duccion real, pese a tardar 7 dias
mas ¢l alcanzar ¢l peso comercial.
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