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Para empezar y definir un poco el
marco en el que se sitúa el proceso de certi-
ficación: 

¿Cómo definirías la empresa certifi-
cadora Certifood? 

Certifood es una entidad de certificación
de productos y sistemas de calidad
centrada exclusivamente en el sector
agroalimentario, constituida sin animo de
lucro. Su arranque se establece como
consecuencia de, por una parte, la
inquietud detectada por los productos de
calidad, en los distintos eslabones de la
cadena alimentaria, para que aporten la
suficiente confianza al consumidor final y,
por otra, la necesidad de tener una herra-
mienta que ofrezca soluciones a estas
inquietudes con objetividad y transpa-
rencia.

¿Cuál es el origen de Certifood?  

La empresa nace de un proyecto de la
Fundación de la Industria de Alimentación y
Bebidas (Fundación IAB), constituida a
iniciativa de la Federación Española de
Industrias de alimentación (FIAB).

¿Quién va a garantizar la Calidad 
de la Carne de Conejo?

Certifood es una entidad que va a
desarrollar la certificación de la marca
Carne de Conejo Calidad Certificada.

Autor:Tomás M. Rodríguez Serrano
tmrs@asescu.com

El Boletín de Cunicultura ha entrevistado a Dñ. Victoria Barrio, res-
ponsable de sector de Certifood, para que dé a conocer a la empresa
para la que trabaja y nos hable sobre el proceso de certificación que
en breve se pondrá en funcionamiento.

REPORTAJEREPORTAJE

Victoria Barrio es la persona que se
está encargando de coordinar la

puesta en funcionamiento del CBP.

¿Qué actividades de certificación
desarrolla Certifood? 

Hasta el momento, además del sector cuní-
cola, se están desarrollando certificaciones
de dos Especialidades Tradicionales
Garantizadas (ETG), la de Jamón Serrano y
la de Leche Certificada de Granja, de la
Marca de Garantía de Piensos ”Cesfac
Certificada” (de la Confederación Espa-
ñola de Fabricantes de Alimentos
Compuestos para Animales), de Pro-
ducción Integrada, etc.



¿Quiénes son los clientes 
de Certifood?  

Los productores, manipuladores, transfor-
madores, fabricantes, etc. que deseen
que sus productos puedan estar acogidos
y amparados por las Marcas Certificadas
que se han indicado anteriormente.

De un tiempo a esta parte se está hablando
mucho sobre la “certificación”: 

¿En qué consiste la Certificación? 

La certificación consiste en la verificación
de la conformidad de un producto con los
requisitos establecidos en un documento
normativo (en el caso de la Carne de
Conejo Calidad Certificada este docu-
mento son los CBP). Esta verificación se
realiza a través de un procedimiento esta-
blecido por medio de auditorias, análisis,
etc., esto dependerá del documento
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normativo de referencia y de lo que éste
exija.

Una vez realizada la auditoria y obtenidos
los resultados de los análisis, el informe se
pasa a un Comité de Certificación, que es
distinto para cada producto, y por medio
de una metodología diseñada para valorar
los resultados se toma una decisión por la
cual se concede o no los correspondientes
certificados.

¿Quiénes integran este Comité? 

El Comité de Certificación estará formado
por miembros del sector de la producción,
transformación, distribución, administración,
consumidores, técnicos especialistas del
sector. Para el diseño del Comité se tienen
en cuenta las particularidades de cada
producto, de tal manera que en un comité
se puede dar el caso de que participen más
de una representante de un determinado
sector, aunque a la hora de emitir los vere-
dictos cada sector uno tiene un único voto,
con esto se evita la desigualdad a la hora de
la toma de decisiones.

El Comité se encarga de validar los sistema
de certificación de cada producto y poste-
riormente de la verificación de los certifi-
cados que se conceden.
Certifood va a iniciar el desarrollo de los
procesos de certificación de la marca. No
obstante, para esto es necesario que la
marca de garantía Carne de Conejo
Calidad Certificada tenga aprobados los
documentos normativos, que básicamente,
son los Códigos de Buenas Practicas.

• Informan al consumidor de que dicho producto ha
sido obtenido mediante unos controles estrictos.
• Garantizan al comprador el cumplimiento de los
parámetros de calidad y/o seguridad fijados en la
reglamentación de referencia.

Sabia que los productos certificados:

Una entidad certificadora debe asegurar que
los controles externos y las certificaciones

sean imparciales, rigurosos, objetivos e inde-
pendientes, además de garantizar una capa-

cidad, competencia técnica y conocimiento
del producto a certificar.

¿Cuál es la situación actual 
de los CBP del Sector Cunícola?  

El CBP para la marca de garantía Carne de
Conejo Calidad Certificada del sector
cunícola se encuentra en fase de revisión.
En el momento que INTERCUN apruebe el
texto definitivo del CBP, deberá presentar
todo la documentación ante Autoridad
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competente para que emita el correspon-
diente informe favorable y a partir de aquí
ya se podrá presentar la marca de
garantía en el registro la Oficina de Marcas
y Patentes.

¿Cómo se inicia el proceso de 
certificación de una granja 
o matadero?  

El interesado deberá solicitar a Certifood
que desea obtener la certificación para
poder producir Carne de Conejo Calidad
Certificada. La Empresa le responderá solici-
tándole una serie de datos para conocer las
características especificas de su explota-
ción y realizar la posterior auditoria y análisis.

¿Cómo se realizará la auditoria? 

A partir del CBP se verifica que todo lo que
se encuentra escrito se cumple, para esto
Certifood enviará a un técnico capacitado
con las correspondientes actas de audi-
toria mediante las que se validará que sé
esta trabajando según el CBP. Los datos se
pueden verificar mediante una lectura
documental de los registros obligatorios y/o
mediante la toma de datos directamente
de la explotación. También se realizaran
análisis ya sea porque lo exige el CBP, ya
sea porque  se sospeche que existe alguna
irregularidad en la producción. 

¿Qué controles documentales
tendrán que realizar los 
productores? 

En principio es necesario que existan una
serie de registros, el problema es que no
existe una uniformidad entre las distintas
Comunidad Autonómas respecto a los
registros que son obligatorios por lo que el
productor deberá adaptarse a las exigen-
cias documentales del CBP antes de soli-
citar que se le realice la auditoria. Por esto
es posible que algunos cunicultores ya se
encuentren preparados para pasar la
auditoria, pero también habrá bastantes
que tendrán que prepararse para pasarla.

¿Quién va a ayudar a los produc-
tores a actualizarse para poder
pasar las auditorias? 

La entidad certificadora, como tal, no
puede asesorar a los productores ya que
esto le llevaría a perder la independencia
en el proceso de certificación, los encar-
gados de hacer este trabajo serán losR
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• Participar en la definición y evolución de la
calidad del sector agroalimentario español.
• Consolidar la confianza en los productos y los
servicios de la empresa agroalimentaria, fomen-
tando la información y garantizando el cumpli-
miento de los parámetros de calidad y seguridad
que le sean propios
• Ofrecer una certificación adecuada a las necesi-
dades del sector, mejorando la imagen de sus
productos, actividades y servicios, con costes
mínimos.
• Desarrollar actividades de certificación garanti-
zando la competencia técnica, experiencia, 
cualificación y especialización, en el sector, 
de su personal.
• Desarrollar los procesos de certificación de
manera imparcial, objetiva e independiente, 
garantizando la confidencialidad de los trabajos
desarrollados.

Objetivos de CERTIFOOD

técnicos responsables de las distintas
Asociaciones, Agrupaciones o Coope-
rativas. En la Comunidad Valenciana a
través de la Federación Cunícola Valen-
ciana (FECUVA) se han realizado una serie de
cursos para formar a los productores y
ayudarles a realizar esta adaptación.

¿Qué sucede después 
de realizar la Auditoria?

Los resultados de la auditorias y de los análisis
se presentan al Comité de Certificación. Este
garantiza un modo de trabajo imparcial y
objetivo al no conocer de que agente son los
datos, de esta manera se evitan problemas
que puedan surgir. El Comité a través de
estrictos procedimientos de valoración
emitirá un dictamen. 

¿Qué dictámenes puede 
emitir el Comité?

En principio hay dos posibilidades, es decir,
que el agente supere o no el proceso de
certificación. No obstante, tras la auditoría y
en el caso de que el operador presente una
serie de inconformidades leves, se le podrá
dar un periodo para resolver los problemas y
que se le inspeccione para verificar que ya
se cumplen todos los requisitos. Por otra
parte a los agentes que tengan un
dictamen negativo, en función del tipo de
inconformidad, también se le puede dar un
periodo para solucionar las disconformi-
dades y así solo volver a pasar por una parte
del proceso de certificación.






