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Resumen

Con los 36 gazapos empleados por Melines en
el trabajo referido en una comunicacion previa, se
ha estudiado la composicién en acidos grasos (AG)
de las canales. Para el analisis quimico, la grasase
extrajo por el método de Hanson and Olley, (1967),
cuantificAndose los ésteres metilicos de los acidos
grasos por cromatografia de fases de columna capi-
lar.

Nuestros resultados confirman la importancia
mayoritaria del C16:0 y del C18:1 en la grasa mus-
cular del conejo (60-69%). Con la restriccién alimen-
ticia aumentan los niveles de C18.0 (p<0.05) yde
C18:2 (p<0O.0O0l), mientras que disminuye el de
C18:1 (p<0.00l). La cantidad de grasa afladida al
pienso incrementa los niveles de los aciclos grasos
C18:1 (p<0.00l), C18:2 (p<0.05) y C18:3 (p<0.001)
y disminuye (p<0.00l) los cle C14:0 y C16:0. El
porcentaje de AG se ha visto modificado por eitipo
de pienso (p<0.00l) incrementandose la relacién I/
S al aumentar ios niveles de grasa del pienso { p<
0.001).

En conclusién, en el conejo, la grasa corporal se
ve afectada por la grasa ingerida; por lo que con
este subproducto y a los niveles estudiados se pro-
duce un incremento beneficioso enlarelacién I/S de
la canal.

introduccién

El conejo al ser un animal monogéstrico, asimila
los acidos grasos (AG) del alimento sin que estos
sufran transformaciones importantes (Raimondi,
1975). Por ello, mediante el control de los AG ingeri-
dos, es posible (Lebas

Ouhayoum, 1987; Ouhayoum et al., 1987; Corino,
1981) incidir sobre las caracteristicas de la grasa
corporal del conejo, pudiéndose incluso aproximar
su indice de saturacién (Rioperez, 1992; Cobos ,
1993). Sin embargo, ciertas variaciones en la com-
posicién de los &cidos grasos, pueden ser debidas,
a que el conejo mediante la cecotrofia ingiere grasa
producida por la flora microbiana cecal.

Desde el punto de vista de la nutricién humana
(Garcia, 1993), resulta interesante elevar la relacién
I/S de la grasa consumida. Por sus especiales ca-
racteristicas, los acidos grasos polinsaturados, pre-
sentan dificultades de conservacién a a vez que in-
ciden negativamente, a altos niveles, sobre la con-
sistencia y color de la carne. Teniendo en cuenta
los aspectos anteriores la tendencia actual, para
mejorar la calidad nutritiva de la carne, es aumentar
el porcentaje de AG monoinsaturados y no de los
polinsaturados en la dieta del animal.

Desde un punto de vista comercial, la composi-
cién de la canal condiciona en buena medida todo el
proceso productivo. La carne de conejo, comparada
con la de otras especies, (Ouhayoun, 1989) ademas
de resultar menos grasa contiene un mayor porcen-
taje de AG insaturados y de proteina, lo que le con-
tiere una alta calidad desde un punto de nutritivo.

En resumen, el objetivo de este trabajo es anali-
zar el efecto de suplementar el pienso de cebo con
grasa de matadero de aves, sobre la composicién
en &cidos grasos de la canal.

Material y Métodos

Para el estudio se han empleado el material y
metodologia de toma de muestras descritas en otra
comunicacion presentada a este mismo Symposium
por Melines et al.

i im

Para analizar la composicion en acidos grasos
de la canal se extracté la grasa segin el método de
Hanson y Oiley (1963). Los esteres Metilicos de los
AG se obtuvieron por el método del trifluoro de Boro
(Willian, 1964). La separacién se realizé con un
cromatégrafo CARLO ERBA, modelo HRGR-2160,
equipado con detector de doble llama y una colum-
na capilar Supelco SP2330 de 30m. Para la identifi-
cacién de los ésteres metilicos de los AG se em-
plearon patrones comercializados por Sigma.




Analisis Estadisti
Los andlisis estadisticos se han realizado median-
te el S.A.S. (1990). Empleandose el anélisis de
varianza GLM para comparar las diferencias entre
medias. Las diferencias entre distribuciones se han
estudiando siguiendo el test de Wilcoxon.

Resuitados

En la tabla 1 se muestra para los diferentes gru-
pos de animales la distribucién de los AG. En esta
tabla se observa como el C16:0 y el C18:1 sonma-
yoritarios en todos los grupos, llegando a suponer
entre los dos el 60-69% de la grasa. Estos dos AG
van seguidos en importancia, en todos los casos,
por el C18:2 (16.6-21.9%).

El nivel de alimentacién ha inducido diferencias
en ei contenido en AG del homogeneizado. Asi, res-
tringiendo el alimento aumenta el porcentaje de
C18:0 (p<0.05) y de C18:2 (p<0.001), mientras que
desciende el de C18:1 (p<0Q.00)). En los restantes
AG, el factor nivel de alimentacién no ha tenido inci-
dencia estadistica.

La cantidad de grasa afiadida en el pienso ha
influido positivamente en los AG C18:1 (p<0.00!),
C18:2 (p<0.05) y C18:3 (p<0.00!l), al tiempo que
ha estado inversamente relacionada (p<0.00l) con
la cantidad de C14:0 y C16:0.

El porcentaje de AG saturados (SAT) se ha visto
influido solamente por el tipo de pienso (p<0.00I),
habiéndose encontrado, en cada uno de los tres
piensos, resultados muy similares para las dos ni-
veles de administracién.

E! porcentaje de AG monoinsaturados (MIN) se
ha visto afectado por el nivel de alimentacién y por
el pienso, siendo siempre mayor ad libitun (p<0.00l)
y cuanto mas grasa se afiada al pienso (p<O.Q0l).
Por otro lado, el porcentaje de AG polinsaturados
(PIN) ha sido similar en todos los grupos de anima-
les, conla excepcion del grupo de conejos alimenta-
dos ad libitum con el pienso DO.

Lavariable /S globaliza la relacién entre los dife-
rentes aciclos grasos, viendose afectada principal-
mente por el tipo de pienso empleado (p<O.00l).
Su valor aumenta (hasta un 70%) cuanto mas grasa
afadida tenga el pienso y como era previsible, pre-
senta valores algo menores cuando se restringe la
alimentacion.

No se han encontrado diferencias significativas
debidas a la interaccion de los dos factores estudia-
dos.

Discusion
La composicién en AG de nuestro estudio coinci-
de con la descrita por Ouhayoull et al., (1987); Fekete
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et al.,, (1990); Cobos et al., {1895), en el sentido de
apuntar al C16:0 y al C18:1 como los AG mayorita-
rios en la carne del conejo. Aunque también existen
referencias (Cobos et al., 1993) que apuntan al C18:2
como el segundo AG en impontancia, cuando se
emplean dietas muy ricas en este AG.

La influencia que el nivel de alimentacién tiene
sobre la composicion en AG de la canal esta poco
descrita en esta espécie. La disminucién del porcen-
taje de C18:1 y el aumento del de C18:2 que se pro-
duce al restringir la alimentacioén, podria ser debido
a que en los animales restringidos tendra una ma-
yor importancia relativa la grasa depuesta durante
la lactacién y esta es mas rica en acidos grasos
poliinsaturados (Ouhayoun, 1987).

El aumento de los niveles de C18:1,C18:2,C18:3
y el descenso del nivel de C16:0 al aumentar la gra-
sa afiadida al pienso, podria explicarse por un me-
nor coeficiente de digestibilidad del 4cido graso sa-
turado frente a los insaturados (Fernandez, 1998).
Asimismo la concentracién muy uniforme de C18:0
en todos Jos grupos puede explicarse por el meta-
bolismo muy estable de este AG en el conejo
(Ouhayoun, 1987).

El porcentaje de AG mono y polinsaturados se
incrementa con la cantidad de grasa afiadida al pien-
so y con el nivel de alimentacion. Al mismo tiempo la
cantidad de AG saturados disminuye con la canti-
dad de grasa del pienso, pero no con el nivel de
alimentacién. Esto est4 de acuerdo con lo descrito
desde las primeras referencias bibliograficas, Moore
and Williams, (1968); Raimondi et al., {(1973); Corino
et al., (1983); Ouhayoun et al., (1986); German
(1991). Estas relaciones pueden ser debidas, segin
(Ouhayoun, 1989), a que en el conejo con menos
de 2 Kg existe una produccién muy baja de AG pro-
pios.

Implicaciones

De nuestro trabajo se puede concluir que el /S
aumenta con la adicién al pienso de este subproducto
independientemente del nivel de alimentacién segui-
do. Lo que implica que su empleo a las dosis estu-
diadas por nosotros supone una mejora en la cali-
dad dietética de la carne producida, sin que por elio
se vean lesionadas las caracteristicas de aspecto y
consistencia de la canal.
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AD LIBITUM RESTRINGIDA

DO D3 D6 DO D3 D6 d na
C14:0 4.0%0.4* 3.1#0.1% 2.3#0.1% 3.8%0.5° 3.0%0. 2t 1.950. 11 £%% 1
C16:0 38.2+2.0% 29.5+1.1° 26.3#0.6° 37.1#1.4* 32.3#1. % 27.841.3 *** ns
C18:0 7.3+0.2% 7.4%0.1% 7.7#0.3% 8.3:0.7° 8.2%0. 3 8.5%0.3" ns x*
C18:1 30.7+1.1° 34.8+0.7% 38.5#0.7° 22.840.9% 30.3%0.7° 35.3%0. 7b T
C18:2 16.6+0.7° 19.340.6° 20.4#0.4% 20.9:0.8* 21.7+0. % 21.9%0. ¥k kkk
C18:3 2.5+0.2° 3.240.1% 3.5%80.1% 2.740.2" 2.940.1 3.2to.1“ *X¥ ns
€20:0 0.05+0.03% 0.16+0.05% 0.18+0.062 0.07+0.06® 0.0620.0* 0.0+0.8* ns ns
C22:0 0.04%0.02% 0.0420.02% 0.08+0.03% 0.04+0.03* 0.06+0.03 0.06+0.03* ns ns
C22:1 0.49%0.15" 0.69+0.07° 0.78+0.05" 1.20+1.48% 1.30+0.32* 3.48%0.13' ns *
€24:0 0.0#0.0%® 0.17+0.16* 0.0#0.0* 0.67%0.49* 0.0+0.0® 0.0%0.0* ns ns

SAT. 49.5t2.2;
MIN 31.2+1.2
PIN 19.1#0.9° 22.5%0.6%* 23,9%0.4%

1/s  1.0%0.1% 1.5#0.0

1.7%0.1*

40.1+1.2% 36.420.8° 49.3+1.5% 43.6%1. 1:
35.9+0.5 39.2#0.7 26.3%1.7° 31.60.7° 36.4%0.8% x¥¥ *xkx*
23.5+0.9* 26.3+1.9%

1.040. 1

37.8+1.5° #¥x ps
25.140.6%  *x xxx

1.320.1°  1.6+0.1* **x ns

Tabla 1,- Composicion en acidos grasos del homogeneizado {wediatSEN, ¥ w/v total de acidos grasos )

Para una sisea variable, wedias seguidas de letras diferentes son diferentes entre si:

4 - significacion entre dietas.
pa- significacion entre niveles de alimentasion,

¥ - p< 0,05
¥% - p< 0,01
*%% - p< 0,001




