NUEVAS APORTACIONES
A LA ALFARERIA OSCENSE:
LA TINAJERIA DE NUENO

En el presente articulo pretende-
mos dejar constancia de los ultimos
trabajos de investigacion acerca de
la ceramica popular, llevados a ca-
bo en la provincia de Huesca.

Ademas de nuestra intencion por
dar a conocer exhaustivamente las
caracteristicas de los distintos alfa-
res oscenses, y que iran aparecien-
do en sucesivas monografias con
idéntico esquema a la primera (1),
queremos aportar los datos referen-
tes a dos alfares inéditos hasta la
actualidad, y de cuya existencia di-
mos cuenta muy someramente, a
través de los medios de informa-
cién locales y regionales (2). Estos
centros artesanos se ubican en las

(1) Cabezon Cuellar, M; Castello Puig,
A.: Ramén Olivan, T., La alfareria en Hues-
ca. Monografia n.° 2. Instituto Aragonés de
Antropologia. Huesca, 1984.

(2) Nueva Espana (Huesca), 17-5-1983 y
2-10-1984. El dia de Aragbn 1-6-1984 y
4-10-1984.
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localidades de Nueno y Laguarres
respectivamente. Del primero salian
piezas de cantareria hechas a mano
y en Laguarres, de olleria, vajilla
de mesa y cantareria, hechas a tor-
no. Se trata por lo tanto, de dos
modos de fabricacion diferentes en
la factura (técnicas), y en la funcio-
nalidad.

Esta diferenciacion, junto con las
exigencias de espacio de la revista,
justifican el tratamiento separado
que hemos pensado hacer de ambos
alfares. Asi, en este articulo vamos
a hablar de la tinajeria de Nueno y
en el proximo nimero de esta re-
vista, insertaremos el correspon-
diente a Laguarres. En cualquier
caso, podemos anotar dos simbolos
mas en el mapa de representacion
de la alfareria en la provincia de
Huesca.

TINAJERIA DE NUENO

El término municipal de Nueno
dista 15 kilometros de Huesca en




20km.
69

LOCALIZACION DE NUENO.
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direccion Norte, por la carretera
comarcal 136, que conduce a Sabi-
fianigo. El niicleo de poblacion esta
a 726 metros de altitud, sobre el
cerro de La Corona, asentado pre-
ferentemente en la ladera, con
orientacion Sur y S.E.

La produccion artesanal consistia
en cantareria hecha a mano, con
predominio de tinajas sobre cual-
quier otro tipo de piezas.

Los datos que hemos obtenido
acerca de la misma, procedentes de
fuentes orales y escritas, nos reve-
lan que en Nueno trabajaban en un
solo alfar, cuyos hijos varones
aprendieron el oficio durante gene-
raciones, hasta que el Gltimo tinaje-
ro de la casa muere sin dejar des-
cendencia masculina a finales del
siglo XVIII. La cadena del apren-
dizaje se rompe y, a partir de ese
momento, cambia el rumbo del al-
far. Su viuda casé en segundas
nupcias con un vecino de la locali-
dad, operario del obrador y cono-
cecor del oficio; éste, introdujo en
la casa el apellido Usieto y la ac-
tividad agraria como ocupacion
principal. De ahi que, aunque el
obrador continué funcionando, los
trabajos en el campo primaban so-
bre los artesanales. Para mantener
un minimo de produccidn, atraje-
ron inmigrantes alfareros, (3) prefe-
rentemente de Calanda (Teruel) y
de La Almolda (Zaragoza), que
trabajaron con operarios de Nueno
hasta principios del siglo actual, en

(3) Datos obtenidos por encuesta oral y
en Registro Civil donde aparecen los nom-
bres de alguna familia de Calanda en las ins-
cripciones de nacimiento de los hijos; este €s
el caso de Miguel Manero.
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que nuevamente cambia el apellido
Usieto de la casa por el de Monaj,
y termina la actividad artesanal de-
finitivamente.

Nuestro principal informante,
Daniel Monaj, de 80 anos de edad,
hijo de Casa Tinajero, ha aportado
datos de gran interés por ser el (ni-
co descendiente vivo por linea di-
recta que recuerda lo que le conta-
ron su padre y su abuelo acerca del
oficio. El resto de los familiares,
que actualmente viven en la casa,
han colaborado en la medida de sus
posibilidades dado que por su edad
solo tenian referencias de su exis-
tencia por el apodo de la casa.
Gracias a ellos, a otros familiares
residentes en distintas localidades
de la provincia, a los vecinos de
Nueno, etc., hemos podido recons-
truir el proceso de fabricacion de
una alfareria totalmente extinguida
en la provincia de Huesca.

INSTALACIONES

El conjunto de la-alfareria estaba
situado en la cota mas alta del pue-
blo, en la cima del cerro La Coro-
na, denominada saso; su amplia ex-
tension permitia ubicar las depen-
dencias necesarias para realizar el
trabajo. La mayor superficie se
destinaba a la era, donde se rollaba
la tierra y se preparaba el barro.

En la parte sur estaba el obrador
y junto a él, el horno; ambas insta-
laciones se comunicaban entre si a
través de la puerta que daba acceso
al interior de la parte superior de
los arcos del horno; esto facilitaba
el enfornado y descarga del mismo,
tanto en ahorro de trabajo para
trasladar las piezas, como por la




Foto 1. Vista del saso La Corona:
1. Casa Tinajero; 2. Obrador; 3. Era; 4. Horno. Ao 1975,

posibilidad de cargar y desenfornar
los dias de lluvia. Todo el complejo
del alfar, separado de la vivienda
familiar por el camino que conduce
al paso de cabafiera, fue destruido
en el afio 1979 y en su lugar se han
edificado sendas viviendas (foto 1).
Los informantes recuerdan que el
obrador tenia dentro un banco de
piedra, de forma paralelepipédica,
que seguramente serviria para ama-
sar el barro. En su interior, los al-
fareros, modelaban las tinajas y las
dejaban in situ para que se orearan.
Asi, cuando habian eliminado casi
la totalidad del agua, su peso era
menor y no se deformaban al colo-
carlas en la camara de coccién.

El horno estaba construido con
piedra de mallacan; presentaba al
exterior una seccion rectangular de
cuatro por tres metros de la base
hasta alcanzar una altura de dos
metros, a partir de aqui adoptaba
una forma troncocénica, cuya base
menor constituia la boca del horno;
sobre ella se apoyaba una losa cir-
cular de piedra de almendrén hora-
dada en el centro, que servia de te-
cho. Todo el interior de la cimara
estaba revestido con adobes de ar-
cilla fabricados en el mismo obra-
dor. Su distribucién era similar a la
de cualquier horno de tipo arabe,
con dos camaras separadas por
una zona de arcos oradados por
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agujeros, para permitir el paso de
las llamas y el calor procedente de
la caldera; esta zona de separacion
coincidia con el nivel de la era; por
debajo quedaba la caldera excavada
en la tierra y encima la camara de
coccién, que es lo que denominaba
horno. Ademas de la entrada al
horno, a través del obrador, como
hemos apuntado anteriormente,
también se podia acceder desde el
exterior por una escalera construi-
da en la falda del cerro, con el fin
de suavizar la pendiente, desde el
camino hasta el interior del alfar.

FABRICACION DEL PRO-
DUCTO

Materias Primas

La base para la fabricacién de la
cantareria la constituyeron la arci-
lla y el agua para formar el barro,
la lena utilizada en la coccion y los
Oxidos para la decoracion.

El terrero o cantera de la que ex-
traian la tierra, estaba en la falda
del cerro, en una finca llamada El
Batan, que se extendia desde la an-
tigua carretera de Madrid a Fran-
cia, hasta la actual comarcal 136,
antiguo camino de los Fondones.
La denominacidn local de esta arci-
lla no puede ser mas alusiva al ofi-
cio: la llamaban tierra de tinajas,
muy basta, con abundante caliza y
de tonalidad mas o menos clara se-
gin la veta que elegian.

El transporte hasta el obrador lo
realizaban en cajones de madera
colocados uno a cada lado, sobre
los lomos de las caballerias.

Por lo que respecta al agua, la
fuente de donde se suministraban

manaba en la vertiente oeste del ce-
rro y a bastante distancia del alfar,
en la partida de Perolines, a la ori-
lla izquierda del camino que condu-
ce a Lierta. Actualmente el punto
de surgencia esta desplazado varios
metros hacia el interior del pueblo,
desde que, a principios de siglo, ca-
nalizaron un tramo para facilitar el
abastecimiento a los vecinos.

La adquisicion de la lena era a
través de arrieros de la localidad
y/o pueblos circundantes, ocupados
en este menester; recogian distintas
variedades (boj, aliaga, carrasca,
etc.) preferentemente de los montes
comunales y prolongaban su ruta
hasta Huesca donde surtian a las
alfarerias y panaderias de esta ma-
teria prima.

No tenemos noticias acerca del
lugar de adquisicion del oxido de
manganeso, pero indudablemente,
en la dltima época lo utilizaban en
la decoracion, como lo demuestran
las tinajas encontradas.

Instrumentos utilizados

Para las tareas de extraccion y pre-
paracion de la arcilla, se servian de
los mismos instrumentos que en
cualquier otro alfar: azadas, picos,
palas, cribas, ruello, etc. En cambio
en el sistema de fabricacion, como
no utilizaban" torno, los utiles de
trabajo se reducian considerable-
mente.

La confeccion de las vasijas, era
totalmente manual. Como base de
apoyo utilizaban un soporte cilin-
drico hueco (fig. 1) y sobre él su-
perponian un tripode (fig. 2); este
acoplamiento les servia como ban-
co de trabajo donde modelaban el
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3. Cintaro

2. Tripode

1. Soporte

6. Vista parte inferior
del mango del hongo

Herramientas detrabajo. Luis M. Nuez. 1985,

barro. El tripode lo empleaban co-
mo basa para cada una de las pie-
zas, en sus discontinuas etapas de
fabricacion; con él era facil despla-
zarlas de un lugar a otro, sin riesgo
de imprimir las huellas dactilares y
provocar deformaciones ya que el
barro estaba todavia tierno.
También usaban otros utiles de
trabajo como el hongo y la paleta
(fig. 4 y 5); el primero servia para
presionar por el interior y la segun-
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da para golpear y alisar la pared
por la parte externa (foto 2).

La totalidad de las herramientas
las confeccionaban los artesanos y
asi cada uno poseia su coleccion,
algunos incluso dibujaban su nom-
bre y apellido, afo, lugar de naci-
miento —Nicolds Peralta de Calan-
da. Ario 1818 se yzo— (foto 3), ini-
ciales —P.B.— (foto 4), signos
(cruces, circulos, estrellas, etc.), pa-
ra distinguirlas del resto




Foto 3. Reverso de un tripode en el que se lee: «Nicolds Peralta de Calanda, 1818 se yzo».
Tirso Ramon, 1984,
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Foto 4. Reverso de un tripode con las iniciales «P.B.». Tirso Ramén, 1984.

TECNICA

Una vez transportada la arcilla
al alfar, la esparcian y trituraban
en la era con el ruello tirado por
caballerias. A continuacién, forma-
ban con ella un montén, vertian
agua encima y lo mezclaban hasta
conseguir una pasta de consistencia
adecuada para modelar; este proce-
dimiento servia para hacer tinajas y
cuezos, en cambio para los canta-
ros y objetos més pequenos, antes
de anadir el agua, sometian la arci-
lla a un proceso de cribado para
eliminar cantos groseros y obtener
una pasta mas fina.

Preparaban siempre la cantidad
necesaria para una hornada y la
trasladaban al obrador para empe-
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zar la fabricacion. Con los residuos
del barro, que quedaba en la solera
de la era, hacian tapaderas para ti-
najas.

La técnica era siempre la mis-
ma (4): En las tinajas y cuezos em-
pezaban por la base colocada sobre
un tripode; afiadian una tira de ba-
rro en la circunferencia de la mis-
ma y la prolongaban hacia arriba
para iniciar la pared o cuerpo prin-
cipal. La dejaban orear e iniciaban
otra pieza en distinto tripode.
Cuando habia adquirido cierta con-
sistencia, afiadian una segunda fira-

(4) La técnica ha sido explicada por M.1.
Alvaro Zamora en su libro Alfareria Popu-
lar Aragonesa. Portico. Zaragoza, 1980, pig.
37.




da y asi sucesivamente hasta llegar
a la boca. Finalmente, les adosaban
un cafio vertedor en la parte infe-
rior.

Para alisar las paredes y pulir los
desperfectos se ayudaban de los in-
trumentos antes citados, hongo y
paleta, presionando y golpeando
para conseguir paredes lisas y del-
gadas, que conformaran piezas lige-
ras, esbeltas y de buena factura.
Las uniones de las diversas etapas
las disimulaban cubriéndolas con
cordones digitados o bien con deco-
racion incisa.

En el caso de los céantaros, el
cuerpo principal lo hacian en una
sola etapa; después de oreado, ana-
dian el cuello, rematando el borde
o labio con un pellizco a modo de
vertedor, configurando la parte
frontal del cantaro. El remate final
consistia en adicionar un asa a ca-
da lado que, partiendo de la boca,
se apoyara sobre la parte superior
de la panza.

COCCION

Realizaban una sola cochura du-
rante un par de dias y luego mante-
nian el horno tapado durante una
semana, para que se enfriaran las
piezas lentamente y no sufrieran
cambios bruscos de temperatura al
sacarlas al exterior.

Para empezar a cocer, y en el
templado, utilizaban como combus-
tible aliagas y a continuacién para
el caldeo, boj y carrasca.

La colocacion de las piezas era
siempre la misma: en la primera fi-
la ponian las tinajas boca arriba,
en la segunda boca con boca, en la
tercera nuevamente boca arriba y
asi sucesivamente. Para rellenar los

huecos, que quedaban entre ellas,
colocaban obra de tamaiio inferior.

PRODUCCION

Ademas de lo anteriormente des-
crito, fabricaban botellas para agua
y vino, macetas, jarrones, alcabuces
(tuberias para agua), orinales y otros
objetos de capricho.

Las tinajas mas antiguas, hechas
por los oriundos de Nueno, respon-
den a una tipologia especifica, con
caracteristicas propias, que las indi-
vidualizaban de las del resto de la
provincia y que actualmente, hasta
que se profundice en la investiga-
cién de la tinajeria, se pueden con-
siderar autdctonas.

Las modeladas en los altimos
anos de funcionamiento, son mas
abundantes y se puede apreciar en
ellas la influencia de los operarios
fordneos, sobre todo calandinos,
que, como hemos apuntado ante-
riormente, se instalaron en la loca-
lidad desde principios del siglo
XIX.

La dnica coincidencia entre las
distintas producciones es el aspecto
que presentan después de cocidas:
tienen color pardo claro y, como ca-
racteristica, se puede significar la
abundancia de concreciones calizas,
que resaltan sobre el fondo de la
pasta por su tonalidad blanquecina
y su aspereza al tacto.

De entre las piezas pequenas, en-
contradas en su mayoria en Casa
Tinajero, algunas no son significati-
vas para generalizar acerca de
ellas; pensamos que se trata de ca-
prichos del artesano o en todo caso
realizados a titulo de encargo; son
los casos de los toneles (foto 5), ca-
racolera (foto 6) y jarrén (foto 7).
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Foto 5. Toneles para vino. Tirso Ramén, 1984,

Foto 7. Jarron de capricho. Tirso Ramén, 1984

Foto 6. Caracolera con decoracion rameada
en manganeso. Tirso Ramén, 1984.
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Foto 8. Tinaje profusamente decorada. Las
incisiones con cafia y paraguas coinciden con
las distintas fases de elaboracion que en este
caso son cuatro. Tirso Ramdn, 1984,

Foto 9. Detalle de la decoracion. Tirso Ramon, 1984,
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Foto 11. Detalle de una tinaja, propiedad de la familia Monaj de Nueno. Las iniciales
D.M. corresponden a Domingo Monaj. Tirso Ramén, 1984,
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Foto 12. Tinajas con decoracion incisa, digital y pintada en manganeso.
Tirso Ramén, 1984.

§

Foto 13. Cintaro. Detalle de la boca y el asa.
Tirso Ramon, 1984,

DECORACION

La decoracion es de dos tipos:
una a base de impresiones realiza-
das con cafa y con el mango de un
paraguas de los antiguos de pastor;
otra adhiriendo cordones digitados,
que delimitaban las sucesivas fases
de confeccion de la tinaja y rellena-
ban el espacio comprendido entre
ellas dibujando lineas quebradas
rosetones, esquematizaciones de
animales, y vegetales, etc. La
mayor profusion decorativa corres-
pondia siempre al ultimo tramo,
proximo a la boca. Un tercer tipo
de decoracion consistia en modelar
rosas, estrellas, soles, cabezas, etc y
adherirlas en los espacios vacios
que dejaban los cordones (fotos 8,
9, 10 y 11).
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La decoracién mas singular con-
sistia en rodear el tramo superior
con un corddn, cuyos extremos ter-
minan en sendas cabezas de ser-
piente que se levantan en torno a la
representacion del sol.

La fabricacion de la altima épo-
ca responde a la tipologia calandi-
na, con decoracién incisa alrededor
del cuello y pintada con oxido de
manganeso, a base de pinceladas
practicadas con brocha en forma de
zig-zag. (Fotos 12, 13 y 14).

UTILIDAD

Las tinajas grandes iban destina-
das al almacenamiento del agua,
aceite, vino y también almendras,
cereales para el pienso de las aves
de corral, sobre todo si estaban
agrietadas y no podian contener li-

Foto 14. Cintaro con decoracion pintada
en manganeso. Tirso Ramén, 1984,
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Foto 15. Tinaja pequena (parreta) para la
conserva en aceite. Tirso Ramon, 1984.

quidos. En las pequenas, ponian
también conservas de cerdo en
aceite y vino viejo.

Seglin nuestos informantes el vi-
no adquiere el mejor sabor en el re-
cipiente de barro y de ahi que se
hicieran toneles de la misma forma
que los de madera, pero de meno-
res dimensiones; no obstante como
solo los hemos encohtrado en Nue-
no, nos reservamos la generaliza-
cién tanto de su fabricacién més
abundante como de su uso para es-
ta finalidad.

COMERCIALIZACION

La zona preferente de venta se
extendia por la Hoya de Huesca y
norte de Monegros; hemos recogi-
do testimonios de tinajas como las
descritas y noticias orales de perso-
nas que recordaban haber visto u
oido de los arrieros que llegaban
con un burro cargado con tres tina-
jas procedentes de Casa Tinajero
de Nueno.




La solitaria industria de los carboneros serranos en Montanuy (Huesca), 1941-1943.
R. Violant i Simorra.
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