EL CONEJO, UNA CARNE PARA EL FUTURO
Joaqufn Querol Sanchis

Avda., San Francisco, 29-42pl.
GIRONA |

Mi designacién para desarrollar la ponencia -
inaugural me ha proporcionado la satisfaccién de presen -
tdles un sencillo trabajo a la Asociacidén Espafiola de Cu—
nicultura, asf como la satisfaccién de rencontrarme con -
antiguos compafieros de la profesién veterinaria y con o-
tros entraifiables amigos.

En mi pnencia he intentado reflexionar sobre
algunos puntos de acuerdo con unas bases metédicas que -
conducen a la afirmacién de que la ciencia y la técnica -
son por derecho propio una de las formas mis primitivas -
que tiene el hombre para entender su ambiente.

La industria ganadera ha hecho significativos
progresos en la obtencién de altos niveles de produccién/
en las dos filtimas décadas. La industria ganadera ha deja
do de ser un "medio de vida' mis para convertirse en am-
plio campo comercial, basado en los adelantos conseguidos
tanto por las ciencias puramente biolégicas (nutricién,ge
nética y fisiologfa) como por las dedicadas a luchar con-
tra las enfermedades, todo ello respaldado por unos prin-
cipios econémicos nuevos, Esta afirmacién del autor Cole,
junto con el pensamiento del profesor Luque que decfa que
las modernas técnicas de explotacién animal han traido -
consigo entre otras mutaciones la substitucién paulatina,
de las antiguas reglas empfricas de alimentacién y repro-

-17-




duccidén por otras normas fundamentales sobre una base cien
tifica de experimentacién y comprobacién rigurosas nos .in-
ducen a creer que la industria ganadera en general y la cu
nicola en particular se constituirén en sectores econdmi -
cos importantes contando para ello con el soporte de unas/
estructuras productivas,sanitarias y comerciales eficientes
que conduzcan a la obtencién de productos de Sptima cali -
das por un lado y que la crfa animal se convierta en el -
méximo exponente de la civilizacién moderna.

En un canto del libro de San Ivan Clfmaco 1lla-
mado Escala espiritual, se describen treinta escalones por
donde pueden subir los hombres a la cumbre de la perfec -~
cién. La cunicultura como otras ramas econdmicas no puede/
llegar a tan alta cumbre, pero sin embargo la cunicultura,
con ilusidn y sacrificio también puede alcanzar otras metas
elevadas.

Nuestra exposicién de la cria cunfcola la sus-
tentamos en dos factores que todo empresario deberfa consi
derar siempre ante cualquier planteamiento de la produccién
ganadera. Dichos factores son la especializacién y la sim-
plificacién.

Nuestra ponencia la dividiremos en los siguien
tes apartados:

1.- Aspectos nutritivos del conejo.

2.~ Aspectos dietéticos. '

3.~ Aspectos comerciales.

4.~ Aspectos nutricionales.

5.— Aspectos generales del comportamiento ani-
mal y su relacién con ciertas enfermedades.

6.~ Visién de futuro. ’
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1.-VALOR NUTRITIVO DE LA CARNE DE CONEJO

la American Meat Institute Foundation da la
siguiente composicién de la carnme fresca, limpia de hue
SO y aponeurosis:

17 % de protefnas.
20 % de grasa.

62 % de humedad.
1 % de cenizas.

Estas cifras sélo son orientativas. A conti
nuacién damos contenidos de proteina y grasa de diferen
tes tipos de canales:

Tipos de canal Peso aproximado Proteina % Grasa %
Terneras 150 - 200 14 - 20 8 -~ 10
Afiojo 200 - 300 15 - 21 12 - 19
Cerdo 70 - 80 12 - 16 30 - 38
Cordero 5~ 10 11 - 16 20 - 25
Pollo 1,3 - 1,5 12 - 18 9 - 10
Cone jo 1,0 - 1,3 19 - 25 3-6

El porcentaje de carne magra de una canal -~
en general varia mucho y es inversamente proporcional -
en contenido en grasa.

La protefna de la canal se encuentra princi
palmente en dos tejidos: conjuntivo y muscular. En la -
carne el mfsculo contiene la mayor proporcién de protei
na y las de mayor valor nutritivo, son las llamadas pr;
teinas estructurales y sarcopldsmicas, que es en donde7
se hallan incluidos numerosos enzimas, como son los glu
colfticos y los oxidativos. Tambien se halla la miosina.
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La carne de conejo es uno de los alimentos,
de mis alto valor proteico que puede producirse en la -
cria animal. Asimismo tiene unos porcentajes muy bajos/
en grasa,colesterol y sodio. :

l.1l.~ Proteina.-

Porcentaje de los aminoidcidos de la carne -
de conejo:

Lisina - 8,7 ' Treonina - 5,1
Meteonina - 2,6 Valina - 4,6
Ieucina - 8,6 Isoleucina -~ 4,0
Histidina - 2,4 Fenilalanina - 3,2

Arginina - 4,8

Este cuadro nos muestra una proporcién muy -
equilibrada de amino4cidos que hacen muy estimada la car
ne de conejo.

1.2.- Crasa.-.

El contenido de grasa en la carne de conejo
es muy bajo y esta particularidad favorece su inclusién
ante cuadros clfnicos en medicina humana que requieran/
dietas hipocaldéricas. Los 4cidos grasos que forman las
moléculas lipidicas de la carne del conejo son insatura
dos en su mayor parte (63%).

1.2.1.~- Colesterol.-

El colesterol es uno de los componentes de
los 1fpidos de constitucién de los organismos humanos y
animal que se hallan en el suero sangufneo en una pro -
porcién de 50 a 200 mlg.%. Dicho componente es sinteti-
zado por el organismo humano, incluso cuando la dieta -
est4 exenta de sustancias de composicién quimica seme -
jante a aquella. En la dieta humana no deberi sobrépg -
sarse los 500 mlg.de colesterol al dfa y por persona -
por su posible relacién en la patogénia de algunas en -
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fermedades cardiacas (arteriosclerosis).

La hipercolesterinemia puede reconocer su -
génesis debido al ingreso de cantidades elevadas de co-
lesterol en determinados alimentos, aunque se debe de -
reconocer que dicho estado fisiopatolégico también se -
puede originar por retencién cuando el flujo biliar es-
t4 detenido (Icterfcias por obstruccién o casos graves/
de lesiones hepiticas en que la bilis no sea segregada).
Por filtimo puede presentatse la hipercolesterinemia por
movilizacién intensa de los depdsitos fisiol8gicos como
son las glindulas suprarenales, lo que acontece por ejem
plo en la gestacién, en el curso de las enfermedades in
feccionas y en la convalescencia.

Contenido en colesterol (milogrimos por 100 gr.-
de carne).

Conejo secescsccsccans 50
Pollo (pechuga) ...... 90
Pollo (miS10) eesveces 60
Cerdo cecevecnccscsces 105
Ternera (magra) .e.... 95
Ternera (grasa) ...... 125

las cenizas de la carne en general contienen
todas sus sales minerales, y su composicién qufmica se -
indica a continuacién:

FOSFOro soeccesceccesees 41
POotASio cecccosocnsscees 37
S6di0 cesesvrescereseces 10
ClOro ceeeecranccsscnsse 4y5

£

- Magnésio ..eeccevecceee 3
CalCio seveeessesvecess 2
Azufre ...ecesevccnccns 1
S15Ce tuveeecvcssceces 0,6
HIerro ....eeeeevececes 0,4 %

B3R 31 3R A oA A W W
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En la carne de conejo hay que destacar el -
bajo contenido en sédio ( 40 ml., por 100 grs.). Ello es
destacable porque le hace jugar un papel importante en
el mundo de las dietas hiposédicas que son muy 1ndlca -
das para reducir la obesidad

2,- ASPECTOS DIETETICOS Y -
VALOR DIGESTIVO DE LA CARNE

Del conjunto de observaciones hechas se de-
duce que la carne debe considerarse como facilmente di-
gestible, mientras sea tierna y blanda, no demasiado -
grasa y se coma en cantidad moderada. La carne dura de-
be permanecer mis tiempo en el tubo digestivo que la car
ne blanda y jugosa, que es facilmente accesible a los -
jugos que determinan la digestién. Un exceso de grasa —
retarda esta Ultima, porque envuelve las fibras muscula
res e impide o dificulta la accién del jugo gastrico so-
bre ella, exigiendo as{ mayor trabajo del estémago.

Cuando se ingiere de una vez gran cantidad
de carne, el estémago no puede efectuar sus contraccio
nes normales y no se mezcla bien el jugo gastrico con/
la carne que debe ser digerida, asf es que debe perma-
necer mis tiempo en el estémago y la digestién resulta
pesada.

2.1.~ Valor digestivo de la carne de conejo.-

Sumando a lo dicho en el precedente capitu
lo sefialaremos que la estructura del tejido conjuntivo
y del muscular de la carne de conejo resulta de fécil/
degradacién en el estémago y esto unido a la baja pro-
porcién de grasa hace que se retrase la salida del conte
nido estomacal hacia el duodeno y en consecuencia esto

da lugar a que_la carne de conejo resulte la mis facil
mente digestible.
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2.2.- Breves consideraciones dietéticas.-

la canal de conejo aporta menos colesterol (50
mgs. por 100 gramos de carne) que ning@n otro tipo de car-
ne, ya que el pollo, en igual cantidad da una cifra de 90
si se trata de una pechuga y de 60 si es el muslo. El1 cor-
dero aporta un contenido de 100 mgr./por 100; el cordero -
105, la ternera(magra) 95; la termera (grasa) 125 y el afio
jo 140.

También sabemos que 100 gramos de carme de co-
nejo proporciona la mitad de calorfas (99) que igual canti
dad de pollo (195), e iguales calorfas que la carne de va-
ca o ternera, y también menos que el cordero y mucho menos
que el cerdo.

La carne de conejo jéven de granja puede ser —
denominada la carne dietética por excelencia, en base a lo
expuesto anteriormente y si consideramos su bajo contenido
en sodio y su elevado contenido magnésico, es por lo que -
exponemos dicho criterio, que serviri para formular una ba
se de estudio en dietética humana. -
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3.— COMERCIALIZACION DE IA CARNE DE CONEJO

Para conseguir que las operaciones comercia-
les se efectfien con transparencia serfa necesario que la
administracién normalizase las canales del conejo con -
criterios técnicos, econémicos y sanitarios y que poste-
riormente fueran de obligado cumplimiento su clasifica-
cibén comercial en los centros autorizados para el sacri-
ficio de este tipo de animal de abasto. Para aumentar la
eficacia comercial a nivel de produccién serfa de impe -
riosa necesidad que los cunicultores estuvieran bien in-
formados del valor relativo de las canales del conejo y
lograr unos mejores precios por la calidad superior de -
las canales producidas. El sobreprecio se lograria por-
que los consumidores, cada vez mis exigentes, estarfan -
dispuestos a pagar mids por productos de mejor calidad.

En Cataluiia se comercializa directamente del
productor al matadero y los precios son regidos por lon-
jas oficiales, siendo la de Bellpuig (1érida) la que ca-
si siempre marca los precios de todos los mercados nacio
nales,

La demanda del mercado espafiol se encamina
a canales entre 0,900 y 1,100 Kgs., de peso, por lo que




las cifras medias de.la canal del 61 % supone que se -
han criado conejos hasta el sacrificio con un peso vi-
vo comprendido entre 1,700 y 2 Kgs. y unos dos meses -
de vida.

Los conejos sacrificados a los 2 Kgs. y me
dio de peso vivo tienen un mayor contenido en grasa, -
un menor contenido en agua y un superior valor caléri-
co que los sacrificados a los 2 Kgs. de peso. También/
se ha observado que los conejos sacrificados a un peso
aproximado a los 2 Kgs. y medio mejora el rendimiento/
a la canal, ya que a medida que se aumenta ese parime-
tro disminuye el peso relativo del aparatc y contenido
digestivo. También hay que destacar que las hembras -
presentan un porcentaje superior de grasa 5 % aproxima
damente que los machos.

El estado espafiol solo acepta dos catego-
rias de carne de conejo: animales jévenes y animales a
dultos. De los animales jévenes ya hemos hablado ante-
riormente. Los conejos adultos son animales entre 6 me
ses y dos afios. las canales son desiguales en tamafio y
peso, oscilando entre 1,400 grs. y 2,500 grs.

1a presentacién de la canal del conejo de
granja es exclusivamente en canal neta, o sea lista pa
ra cocinar, ya que no debe presentar ni piel, ni visce
ras, ni extremidades, quedando en el interior de la ca
nal los rifiones, el corazén, el hfgado y algunas wveces
los pulmones.

En relacién a la comercializacién ampliare
mos un aspecto muyhabitual en el mercado nacional con-
sistente en que las pequeilas explotaciones familiares,
consideradas como minifundios requieren la intervencién
de los intermediarios que hacen la recogidas semanales
de los conejos.
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3.1.- CLASTFICACION DE LAS CANAIES DE CONEJO

Dicha clasificacién la tomaremos como ele-
mento de juicio y de normalizacién de esta produccién/
animal. Segfin el Instituto Técnico de Avicultura fran-
fés ITAVI es factible clasificar las canales de los co
nejos con solo tres parimetros, que son:

Longitud de la grupa.
Longitud del dorso.
Circunferencia de la grupa.

Ello permite normalizar a tres tipos de ca
nales, que son:

Una primera categoria procedente de los co
ne jares tradicionales con unas canales largas y muy del
gadas.

Una segunda categorfa en las que las canales
son anchas, amplias y con buena calidad de grasa.

Y wna tercera categoria intermedia entre -
las dos mencionadas.

El mencionado instituto también estimé la
importancia de la grasa perirrenal como criterio de en
gorde, y de esta forma se establecieron cuatro catego-
rias:

12 Categorfa, sin grasa perirrenal.

28 Categorfa, grasa que no llega a cubrir -
los rifiones, ’

32 Categorfa, rifiones casi cubiertos.

42 Categorfa, rifiones totalmente cubiertos.
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3.2.— Consumo:

Tal como se expresa Serna, en el cidlculo del
consumo se considera por un lado la produccién oficial,-
esto es la declarada o controlada y de otra aquella que
se estima consumida por la propia familia productora y -
que especialmente en el medio rural supone una cantidad/
respetable.

No haremos una exposicién estadistica de los
datos de consumo de piensos compuestos para conejos, de
mataderos de conejos, de censos cunicolas de las diferen
tes provincias espafiolas porque existen importantes tra-
bajos al respecto, sin embargo expondremos que el consu-
midor habitual del conejo se encuentra habitualmente en
el 4rea mediterranea (Francia, Italia, Espafia). Francia/
es el pafs de mayor consumo del mundo superando los 6 Kg.
por habitante y afio, Italia el consumo de carne de cone-
jo se cifra en un 5 % del total de las carmes consumidas.
Espafla esti a un nivel inferior ya que su consumo no 1le
ga a 3 Kgrs., por persona y afio, en cambio en Catalufia
estamos a niveles semejantes de consumo que Frrancia e I
talia ya que podemos cifrarlo en 3,5 Kgs.

El consumo en Estados Unidos es de unas 15 -
mil toneladas lo que representa unicamente 70 gr. por -
persona y afio y seguramente es consumida por minorfas ét
nicas no anglosajonas. A pesar de este bajo consumo en —
los Estados uNidos existe una gran promocién del conejo/
teniendo en cuenta que es un gran pafs productor de ce -
reales y de soja,sefialando la importancia dietética de -
esta carne,




4.~ ASPECTOS NUTRICIONAIES DEL CONEJO

Unicamente expondremos breves considera-
ciones de tan vasto campo.

Existe una servidumbre entre alimentos y
aparato digestivo, ya que este filtimo estari siempre
en estrecha dependencia de los nutrimentos ingeridos
y como referfa el profesor Iuque la génesis de los -
m4s importantes transtornosmorbosos de la patologfa/
digestiva radicaban en la alteracién o desviacién de
dicha dependencia. De esta forma los requerimientos/
nutricionales deben ser cuidadosamente estudiados, -
para que la eficacia alimentaria sea la Sptima y no
transcurran procesos morbosos como enterotoxemias -~
por ejemplo.,

4.1,~ Fi{bra::

El contenido en fibra de una dieta cunfcula
se tendri en cuenta ya que el conejo necesita un mf-
nimo de fibra para que el funcionamiento digestivo -
de tipo mecénico transcurra normalmente. la cuantia
fibrosa queda cifrada, segim diferentes autores en -
tre 10/25 %, observindose que a niveles superiores -
al 20 % existen una inibicién del apetito, que a efec
tos econdmicos conduce a un descenso de la velocidad
de crecimiento y posteriormente de un empeoramiento/
en el fndice de conversién. En relacién al estudio -
del rendimiento a la canal en proporcién a la canti-
dad de fibra en la racién alimenticia hay que tener/
en cuenta que al incrementar la racién fibrosa se in
crementa el peso del aparato digestivo, dJ.sm:muyendo
el rendimiento a la canal.




4.2.- Necesidades nitrogenadas:

En relacién a dichas necesidades sabemos que
cualquier exceso de ingesta de wma dieta hiperprotéica -
puede ocasionar problemas entéricos. A semejante resulta
do patolégico se llega con dietas hip@rprotéicas que con
ducen paralelamente a una mayor mortalidad, a unos nive-
les mfnimos de crecimiento y a uwma disminucién de los -
rendimientos a la canal.

Segim el balance metab8lico protéico, o sea
la resultante de las dos fases de proteogénesis y proteo
lisis (asimilativa y desasimilativa) se requieren para -
el conejo en la formulacién de sus raciones los aminoéc_i_
dos ligina, meteomina y arginina que se incorporan funda
mentalmente en forma sintética. Otros aminodcidos esen -
ciales del conejo son: treonina,histinina, isoleucina, -
leucina, fenilalanina, triptéfano y valina.

4.3.—- Vitaminass

1a mayoris de los animales domésticos estdn
sujetos a unos requerimientos vitamfnicos, cuya tasa de
be ser alcanzada diariamente si se aspira a un manteni-
miento de las funciones normales del organismo. Tales -
minimos vitamfnicos son satisfechos en su mayor parte -
por el aporte de la racidén alimenticia, y en ciertos ca
sos por la actividad sintetizadora del propio cuerpo a-
nimal. En apoyo de esta afirmacién cabe citar la sfinte-
sis de vitaminas del grupo B y vitamina K. Para que se
sintetice vitamina K en los conejos es indispensable -
que la poblacién microbiana del ciego esté compuesta b4
sicamente de especies anaerébicas, especialmente de ba-
cilos no esporulados. Estos microorganismos ademis de -
la vitamina K sintetizan del grupo B, aurnique no en la —
suficiente cuantfa para cubrir las necesidades de la vi




tamina B-1, B-6 y B-12 cuando se trata de animales jévenes
y de crecimiento rdpido y por lo tanto en estos casos se —
requiere adicionar dichas vitaminas en el pienso.

Para que los procesos fermentativos en el tra-
mo intestinal se realicen normalmente se requiere un ph i-
déneo. Asi en los carnivoros su ph intestinal Sptimo serid
ligeramente Acido, mientras en los rumiantes se acerca a
7, ¥ es ligeramente alcalino en los équidos. En los cone-
jos el ph intestinal éptimo se sitfia en torno a 6,5. Cuan
do el ph intestinal es bisico (ph%8) se favorece la mul~
tiplicacién anirquica bacteriana y para solucionar dicho/
problema conviene acidificar el medio. Murisse (1.980) re
comienda el uso del 4cidoacéticoe (una cucharada de vinagre
por litro de agua durante cinco dfas), a fin de conseguir
una correcta acidificacidén del ciego, ¢ontrolar la flora -
microbiana colibacilar y reducir la mortalidad. Por otro
lado otros autores,HARRIS y colaboradores (1.982) piensan
que el consumo de raciones ricas en grano pueden provocar-
ph muy 4cidos (ph&€6) en el intestino. En consecuencia la
actividad de la milasa pancreitica se reduce produciendo/
una digestidn incompleta de los gliicidos, sobre todo del
almidén, +

4.4.-Calcio y fésforo:

En el recambio mineral destaca fundamentalmente
el cilcio y el f8sforo. El primero llega al organismo con -
los alimentos en forma de sales inorganicas y combinaciones
orginicas. La absorcién del calcio tiene lugar en el intes-
tino delgado. Las hipocalcemias carenciales coinciden con -
estados de acalcicosis o hipocalcicosis alimentaria distur-
bios de la relacidn calcio-fésforo en la dita nutritiva, a-
vitaminosis D y perturbaciones del medio intestinal, espe-
cialmente en sentido alcalético. Asf pues la absorcién del
calcio y fésforo se verd facilitada en un ph que se acerque
a 6,5, y esto hay que tenerlo en cuéinta ya que una dieta -
con una abundancia de principios hidrocarbonados provocarian



una alcalinidad en el contenido entérico que dificultaria
la absorcién fésforo—cdlcica. El calcio circulante de 1la
mayoria de las especies animales se elimina por la bilis/
mientras que en el conejo se hace por la orina Las necesi
dades se fijan en el siguiente cuadro:

madres gazapos
Ca 0,9 - 1,1 0,6 - 0,9
P 0,65 ~ 0,85 0,4 - 0,55

5.— COMPORTAMIENTO ANIMAL

En su acepcién mds amplia, comportamiento es -
todo cuanto hace un ser vivo. El conocimiento perfecto de
la conducta animal permite la explotacién racional de los
animales y por consecuencia la de los conejos en este caso
particular.

las escuelas cientificas que estudian el com -
portamiento animal coinciden al respecto en los siguientes
puntos bisicos:

a) Consideran a los animales como el resultado
de un proceso evolutivo, modulado por la seleccidn natural.

b) Admiten que los genes son la base de las es
tructuras y del comportamiento que caracterizan a cada ani
mal.,




¢) Que el genotipo controla la forma en que -
se capta el medio ambiental y la forma en que se modela -
el comportamiento individual.

d) que el desarrollo implica la aparicién de
estructuras anatomicas y sistemas fisioldgicos que consti
tuye la base sobre la que se asiente el comportamiento.

e) Que el comportamiento de casa individuo su
fre una prueba, se contrasta, a nivel ecolbgico, determi-
nando su supervivencia o su extincién, o lo que es lo mis
mo: la seleccidén natural favorece a quellos animales cuyos
genes al interaccionar con el medio producen unas bases -
fisiol8gicas que posibilitan la aparicién del comportamien
to que a su vez, determina el éxito reproductor.

Como e jemplos de desviacién del comportamien-
to sexual cabe hablar de la influencia de los aportes mi-
nerales, de la racién alimenticia sobre el porcentaje de
animales con diferentes sexos en el conejo. El porcentaje
de animales machos 8 hembras estd ligeramente a favor de
los primeros y en el caso particular del conejo el porcen
taje de machos al nacimiento varfa de 50,3 a 51,4 segin -
diferentes lecturas. Modificar estos valores en un senti-
do u otro presenta un interés econémico para los criado -
res de reproductores o de los animales con finalidad cér-
nica.

Entre las posibilidades que han sido citadas,
figura el tratamiento de las hembras en vias de una fecun
dacién selectiva bajo el efecto de un régimen alimentario.
1a nutricién mineral ha sido umo de los medios de posible
modificacién del porcentaje sexual en la especie humana,

En experiencias realizadas en diferentes ins-
tituciones se ha comprobado que el porcentaje de machos -~
aumenta alrededor del 60 % con alimentos enriquecidos en
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sodio y potasio, o bien con el enriquecimiento a base de -
magnesio y una disminucién sodicopotésica.

El mecanismo de accién de dicha hipbtesis es -
desconocida.

El conejo junto con el cerdo es uno de los a-
nimales productivos que requiere una mayor proteccién medio
—ambiental al nacimiento de ah{ su estudio en el comporta-
miento materno filial en estas especias animales. El desa-
rrollo fisiolégico con que nacen es bastante primitivo, so
bre todo en lo que al mecanismo termo-regulador y homeostd
tico se refiere, son animales que nacen con escasas defen-
sas inmunolégicas y son animales termodependientes, por lo
tanto cuando no existe una proteccién medio-ambiental sufi
ciente consumen sus reservas de energia que podrian canali
zarse hacia las funciones de crecimiento. As{ pues la fal-
ta de proteccidén aislante,incrementa la tasa metabdlica de+
dichos animales produciendo el incremento en la demanda de
reservas glucogénicas y es por ello que es trascendental -
que dichos animales recién nacidos mamen tan pronto como -
sea posible después del parto para reponer rapidamente las
pérdidas de sus reservas energéticas y asi la lactancia se
constituye en un factor de ahorro de las reservas energéti
cas y ayuda a mantener el nivel de azucar en sangre. Por -
otra parte cuando el gluc8geno estid agotado, la glucosa del
torrente circulatorio cae verticalmente y de esta forma el
1ech6n/y el gazapo desarrollan un comportamiento o estado/
de hipoglucemia.

Las causas del comportamiento hipoglucémico se
comprenden unicamente si contemplamos la wnidad compuesta/
por las condiciones del alojamiento, la madre y los lecho-
nes,




Si las condiciones del alojamiento son desfa
vorables y la madre sufre ademis hipogalaxia § agalaxia:
resulta imposible la reposicién de los carbohidratos con
sumidos, lo cual se traduce en una hipoglucemia, -

6.—- VISION DE FUTURO

El conejo tiene un porvenir francamente bue-
no, si nos basamos en las ventajas que presenta su cria
por sus condiciones de prolificidad en las hembras repro
ductoras, que considerando que la produccién tedrica de
una coneja madre es de 144 gazapos por afio, y sabiendo -
que actualmente las bandas de produccién se sitfian entre
25 y 50, es por lo que vaticinamos una mayor rentabilidad
de la cria cunicola potenciando al miximo la reproduccién
intercalando una mejora en los aspectos sanitarios, sis—
temas de explotacién, manejo y alimentacién.

Los conejos pueden ser alimentados con una -
alta proporcién de fibra y de forrajes, no siendo por -
é11o competitivos con el hombre. Son animales que pueden
utilizar mds eficientemente la fibra de los forrajes y -
subproductos agricolas que los monogistricos, aunque me-
nos que los poligéstricos.

La carne de conejo se introduciri en la die-
tética humana como factor coadyuvante de ciertas dolen -
cias metabllicas, etc., por su bajo contenido en grasas,
colesterol y sodio.

Se podrfa imponer la produccién cunfcola co-
mo consecuencia de las excelentes tasas de crecimiento -
que posee, ya que tanto la lactancia natural como las -
formulas alimenticias de alta energfa los conejos se com
portan como buenos transformadores de pienso en carne en




un lapso de tiempo muy ripido.

La tecnologfa productiva del conejo requeri-
ri poco personal pero con un grado de especializacién pa
ra adecuar las explotaciones cunfcolas y su gestién a -
las modernas normas de manejo que se ir4n desarrollando.

Se conseguirin adelantos en el mundo de la -
genética y no solo en la eleccidén de los mejores reproduc
tores sino que también en las mis modernas técnicas de -
produccién de embriones a través de la inseminacidén arti
ficial, congelacién de embrién, su trasplante, y el estu
dio teorico-prictico del sexage embrionario.

Para cumplir los objetivos de produccién y -
congelacién de embriones de conejos se requiere un banco
de los mismos y la aplicacién de la inseminacién artifi-
cial y el seguimiento de una tecnologfa ordenada: en una
primera etapa se recurriri a la superovulacién, inyeétag
dohormonas gonadotropas (HCG 8 IH) en conejas adultas con
edades superiores de 7 a 8 meses. la siguiente etapa con
sistird en el acoplamiento sexual con en macho 6§ la uti-
lizacién de la inseminacién artificial, permitiendo obte
ner en valores absolutos un nfmero alto de embriones vi-
vos en un corto espacio de tiempo. La tercera etapa con-
sistird en la implantacién del embrién en el endometrio,
en el sexto dfa, A continuacién de la recogida de los em
briones se pasara al trasplante embrionario tal como he-
mos explicado anteriormente en estado fresco o bien por
medio de los procesos de congelacién y descongelacién de
los embriones. As{ vemos que los objetivos futuros de la
mejora genética animal estin encaminados al cultivo y -
congelacién de embriones asf como al sexage, congelaciény
micromanipulacién de los mismos.




La industria cunicola es posible que se intro
duzca por muchos de los conceptos expuestos en el 4rea -
del consumo de una forma muy sensible, a niveles semejan
tes a lo hecho por Francia, necesitando para ello umas -
organizaciones profesionales de lanzamiento publicitario
con encuestas a nivel de consumidor, concursos gastrond-
micos, aumento de los presupuestos en la investigacién -
cunfcula, y todos cuantos factores requiera tan importan
te rama de la produccién animal y con ello esperamos que
se suban los escalones de la productividad en el comercio
cunfcola, y , porqué né los otros"escalones" que nos re-
latava San Ivin Climaco.




