Manuel Casanova e Julio Mouroén:

Dous betanceiros que mantefien viva
a tradicion da nosa artesania

FRANCISCO-JOSE CASTINEIRA PURRINOS *
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en dubida algunha, tanto Manuel Casanova Santos como Julio Mourén Garcia, son duas per-
soas sobradamente conecidas polo pobo betanceiro. Eles mantefen viva a tradicion da nosa

artesania: un facendo a prestixiosa cana de Betanzos e outro adicandose a dar formas no torno de

alfareria.

Pola importancia que pra Betanzos ten a continuidade destas artes e tamén pra cofecer un
pouco sobor delas, é polo que nestas paxinas ofrecemos, as entrevistas que con cada un destes

persoaxes mantuvemos.

Manuel Casanova: ‘A cana de
Betanzos consumese en varios paises’’

Argentina, Inglaterra, Francia... e diver-
sos pontos da xeografia espanola conecen
moi ben a cana de Betanzos. Esta bebida espi-
rituosa que se fai na nosa cidade, gozou
sempre de gran prestixio, alcanzado pola sua
exquisitez, pois chegouse a asegurar en mais
dunha ocasion que a nosa cana € a millor de
Espana. A verdade € que eigui non vamos fa-
cer tal afirmacion xa que carecemos de base
pra eso, mais, ainda asi, cando o rio sona... E
ben, deixando esta cuestion a un lado, pode-
mos nomear a Manuel Casanova Santos,
quen, na rda de Nosa Sefiora, cos seus potes,
serpentis e a boa malla, fabrica a cana que
millor aceptada é polos cidadans. A sua expe-
riencia, adicacion e outros importantes e
influentes factores, fan que o cliente a hora de
facer a sua cafna decida que sexa Manuel Ca-
sanova quen leve a cabo a destilacion.

* Francisco José Castifieira Purrifios es asiduo colaborador de la
corresponsalia local de La Voz de Galicia.
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Récord inigualable

Eiqui si que temos unha base pra decir
que 0 noso entrevistado € o que mais traballa
no asunto. Como proba clara e evidente, o se-
guinte: desde o pasado novembro do ano
oitenta e dous e hastra finais de febreiro do
oitenta e tres, adicouse dia e noite a facer ca-
fa. Pensamos que é realmente un récord
dificil de igualar.

Mentras Manuel Casanova falaba con
nos, tivemos a oportunidade de observar no
propio lugar de laboura, unha das moitas co-
ceduras de malla, de donde posteriormente
sale.a cana.

—Temos que imaxinar que polo que esta-
mos vendo, vostede leva moito tempo facen-
do esta laboura...

—Toda a vida, ainda que somente fai da-
zasete anos que traballo con potes da mina
propiedade. Digo os potes porque moita xente
confundeos co alambique ou alquitara; eu fa-
go 0 meu choio cos potes. A alquitara xa non
se usa. A pesar de que en alguns sitios de
Ourense se lles chama ‘“‘potas’, tratase da




ANUARIO BRIGANTINO 1983

1) Manuel Casanova

mesma cousa.

—Esta cana vai a moitos lugares de Espa-
na...

—Xa o creo. Non somente de Espana, ta-
meén Argentina, Venezuela, Alemania. Ingla-
terra, Francia, Suiza... A Ultima que saleu fdra
da nosa rexion foise pra Barcelona, fai poucos
dias.

—Estara autorizado...

—Por suposto; pago a Facenda, estou to-
talmente en regoa

—¢:Canta malla fai falta pra facer un litro
de cana, por exemplo?

—E moi variable. Depende da conserva-
cion da malla, o seu estado e fundamental.

Os millores

—A malla da Mancha e Zamora, €, polo
que se di, moi boa...

—Si, sempre e cando os vifateiros a con-
serven como hai que facelo. Pra eso os betan-
ceiros temos un don especial; somos 0s millo-
res.

—Daquela a malla de Betanzos é tamén a
millor

—Coidamos que si. Eso demostrase logo
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CO ZUMO que se consigue, e a decir verdade o
de eiqul gosta o seu

Regulado por Sanidade

—¢,Qué graduacion ha de ter a cana pra
estar no seu ponto?

—Esto esta regulado por Sanidade. Sen
embargo tamen deriva da malla. Por exemplo,
se a uva e de Castilla, 6 ser mais forte, ten que
ter vinte grados de acidez e cincoenta e oito
alcoholicos e se é de Betanzos ou outros luga-
res de Galicia, ha de ter un mais de acidez e
cincoenta e cinco alcoholicos. En Betanzos fa-
cemos, por outra parte, licor de herbas pra o
que o pida, aproveitando a malla e botandolle
algo mais.

—¢Canto tempo leva facer unha cocida?

—Nunca é o mesmo, pero o minimo é de
catro horas, podendo chegar hastra seis e
incluso pasar. O coidado da temperatura a
que debe someterse a malla ten cada vez un
segredo distinto e ahi vai a mau de cada un.

—¢Queé cabida tenen os potes?

—Trescentos setenta litros e os deposi-
tos dos serpentis douscentos trinta.




M. CASANOVA E J.

MOURON

2) Julio Mouron

Dia e noite

— ¢ Traballa moito neste seu “taller de ca-
na''?

—Tan s6 vou decir que levamos desde
novembro deste ano oitenta e dous € non aca-
baremos hastra febreiro do ano vindeiro.

—¢Qué proceso ha de seguirse pra sacar
esta bebida?

—Meétese a malla no pote, hastra gue po-
lo menos esté medianeiro, sale o vapor gue
vai por un tubo de cobre 0 serpentin, que ta-
mén ten que ser dese mesmo material, e 6
chegar case 0 fondo del. da a volta cara enri-
ba, tropeza co que vai a entrar de novo no
serpentin, escomenza a dar voltas e entra na
refrixeracion convertindose en liquido gue € a
cana, gue unha vez recollida debe graduarse
debidamente

Julio Mourdn: “'A tradicion alfareira
na mina familia ven do século XVIII™

Despois de vintecinco anos de inactivida-
de. Julio Mourdn Garcia volveu facer xirar 0
torno pra adicarse novamente a alfareria

A data do pasado 30 de decembro de
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1982, xoves, pode facer épuca. Primeiro por-
que nese dia escomenzou pra moitos a an-
siada recuperacion da ceramica betanceira €
segundo, porque pode ser o ponto de arran-
que de cara a continuidade desta tradicion
que foi de Betanzos, curiosamente. sempre da
familia Mouron

Julio Mouron, a pesar dese largo parente-
sis. voltou coa mesma ilusion que cando em-
pezou, pofRendo O mMesmo aganmo no
moldeado das suas pezas.

Esta volta foi acollida con ilusion, pero hai
duas perguntas que estan na mente dos que
queren a ceramica: ¢vai, por fin, continuar a
tradicion alfareira?. jquén sucedera a Julio
Mouron?

— ¢ Cantos anos facia que non se sentaba
no taboleiro?

—Vinteoito, unicamente interrompido en
dous dias que estiven en Santrago de Com-
postela. no Museo do Pobo Galego Esto foi
no ano setenta e oito

Dous seculos

—Este arte xa e de tradicion na familia

Mouron...? .
—Meu tatarabo xa era alfareiro, e despois
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del seguiron todolos seus descendentes. A
mina familia adicouse a esta faceta desde o ul-
timo tercio do século XVIIl, sempre pola lifia
paterna. Eu aprendin en Bufo, 0 mesmo que
meus antepasados, que eran naturales dalo,
fora de meu pai que nasceu en Betanzos.

—¢Qué barro esta traballando agora?

—E catalan, moi bon; pero ten o inconvin-
te de ser duro e mais dificil de moldear. En
adiante usareino de Piadela ou quizais de Bu-
Ao, que pra min & 0 nUMmero un.

—¢,Qué hai que facer co barro pra que
esté en perfeitas condicions de utilizarse?

—Ha de ir & barreira e remanecer ali
unhos quince dias pra sua cocedura; logo ten-
Se que pisar con un macico, gramase pra po-
der moldealo (do contrario queda pegado nas
maus) e despois faise a peza que se desexe.

—Segun vemos vostede fabrica as pezas
con certa facilidade e en pouco tempo...

—Si, estando practico no me leva nin cin-
co minutos facer unha cousa.

—¢Por qué volve a traballar nesto des-
pois de tanto tempo?

—O fago pra o Museo das Marifias de Be-
tanzos. Hai que reponer as pezas que desapa-
receron. Unha vez feita esta laboura o deixa-
rel.
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Cocion

—Despois de feito o cacharro ten que es-
perar a que seque...

—Certo. Ten gque permanecer dous ou
tres dias 0 sol, se é posible, e cando se ve que
esta ben seca hai que levala o forno pra coce-
la. Teno que decir que fan falla cincocentas
pezas das normais pra encher o forno, que so-
mente se esta ben cheo coce como e debido.

—¢ A xiada pode ser perxudicial pra o
barro?

—Despois de fetia a taza, hucha ou o que
sexa, si. Desfainas por completo e deben pro-
texerse.

—Contar cun bon forno € importante
gnon?

—Non caba dubida. O que se ve eiqui e
bon e fixose moi axina. Construeuno Juan Fer-
nandez Bilbao, un albanil do noso pobo betan-
ceiro.

—¢Queé fai falta pra ser un bon alfareiro?

—Ante todo hai que ter aficion e adicarlle
moito tempo O principio, tameén tomar o tra-
ballo con agarimo e sacrificio. Eu. por razons
de saude. non podo facelo asi. refirome cando
digo isto as labouras mas dificiles.
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