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L’Orfeô de Sabadell, per quarta vega­
da, ha présentât un espectacle 
Musical que ha mobilitzat en esce­
na uns dos-cents protagonistes i un 
pùblic que ha omplert el Teatre de la 
Farándula en les dues sessions que 
s’han présentât (Dies 17 i 18 de 
gener). Un nou èxit que ve a adhe- 
rir-se als anteriors.

El cor de l’Orfeô ha estât el princi­
pal element i el conjunt musical 
(Orquestra Filharmônica Metropolita­
na -secció de corda- i la banda de 
Matadepera). Un programa variât, 
divertit, en el quai conjuguen la músi­
ca, el cant, la coreografía, i eis intér­
prete que han fet reviure eIs protago­
nistes que formen part del mon de la 
iMusió. Aixi, la Ventafocs, eis Aris- 
tôgats, Blancaneus, Eis tres porquets. 
Mary Popins, Pinotxo, Hércules, 
Aladdin....

Aquest espectacle pie d’efectes 
especiáis i amb un ritme ágil i amé, fou 
concebut amb motiu del 90é aniver- 
sari de l’Orfeó de Sabadell i en aques­
ta edició ha assumit el repte anual.

Fer esment de noms dins d’aquest 
gran treball coMectiu seria injust, per­
qué tots, grans i petits, han fet bona 
feina. De bon veure, de veritat. Cal 
esperar que aquest repte continuí.

CAIXA DE SABADELL
Els principals représentants de la 
Caixa de Sabadell (president: Manuel 
Grau; Pere Vila, vicepresident primer; 
Josep Casanovas, secretan del con­
seil i Pere Rifé, director general), van 
convocar els mitjans informatius a la 
Masia de Can Deu per donar a conéi- 
xer el balanç de l’exercici del 1997. 
Un exercici brillant, certament, per­
qué ha crescut en activitat i en rendi- 
bilitat, trencant-lo amb un augment 
del 17,9% respecte l’any anterior. Un 
excel-lent résultat, com bé va expli­
car-nos el president.

Notes

JOAN OLIU 
HA MORT

En el moment de tancar l’edició 
s’ha produit la mort de Joan Oliu 
i Pich. No podem ara, en aques­
ta nota d’urgéncia, glossar la per- 
sonalitat de l’ilustre financer que al 
capdavant del Banc Sabadell ha 
coMocat la nostra ciutat en un lloc 
destacat entre les principals pla­
ces econémiques de l’Estat. Però 
sí que volem recordar-lo per la 
seva relació amb aquesta casa. 
Membre del Patronat des de 1993, 
la seva col-laborado ha estât alte­
rnent positiva. El seny i l’eficacia 
en la gestió han qualificat el seu 
treball. La Fundado Amies de les 
Arts i de les Lletres de Sabadell 
està de dol per la pérdua de l’amic 
i del conseller.

No s’escau aquí parlar de l’exerci- 
ci económic, tota vegada que som 
una revista cultural. Però ens hi sen- 
tim vincúlate amb molts aspectos, ja 
que robra social i cultural de la Caixa 
de Sabadell i Fundado Caixa de 
Sabadell la compartim i la valorem 
positivament.

És una entitat econòmica profun- 
dament arrelada a la ciutat, una enti­
tat que s’ha obert a altres poblacions, 
estenent-se dia a dia i el seu nom 
honora certament la ciutat, que fou el 
seu bressol. Veiem que si l’any 1997 
va destinar 484 milione de pessetes 
a robra Social, enguany destinará 
675 milione, que representa un aug­
ment del 43%. Per tant, el que tot sigui 
augmentar i millorar ho cal remarcar. 
Així ho fem.

En la velia i rejovenida masia de 
can Feu, recuperada i arranjada per 
la Caixa de Sabadell, és un bell marc 
on s’estimen els valors que la ciutat 
sap generar: treball, cultura, riquesa. 
Per molts anys.

LA GAROINADA
La Garoinada és una festa gastronò­
mica que enguany s’ofereix des del 15 
de gener al 5 de març a alguns res­
taurants de Palafrugell.

En el seu menú es presenten les 
garoines corn a primer plat; de segon, 
una sarsuela i de postre un pijama. I 
per cloure el menú amb un soldat 
(café amb gasosa), una beguda típi­
ca de la postguerra. I vi de Peralada.

A aquesta cita ens hi apuntem per­
qué estem lligats amb l’Empordà per 
motius plausibles, com diria Pia.

L’erigó de mar, que envaeix les 
roques i que els banyistes tracten d’e- 
vitar-los per les seves pues, quan arri­
ba l’hivern és idoni i suculent per men- 
jar. Els homes de la mar se’ls mengen 
crus per valorar tot el seu sabor.

Ara podem gaudir les garoines per 
LIafranc (Hotel LIevant i Hotel 
LIafranc), Tamariu, Calella (Peixtot II, 
Can Pep, Sa Jambina), Palafrugell 
(La Casona i la Xicra), LIofriu (La Sala 
Gran)... El producto se serveix igual 
a cada Hoc, i l’organització corre a 
càrrec del Patronat Municipal de 
Turismo de Palafrugell.


