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De la recuperacion a la sostenibilidad:
introduccion y crénica

El Congreso de Barrios Histéricos de Bodegas afronté su tercera edicién con una
apuesta por la recuperacién de esta iniciativa después de posponer su realizacién
en el pasado afo. La necesidad de mantenerla, de extender su dmbito y atender
a la evolucién y el futuro del territorio han parecido aspectos que aconsejaban
su organizacién pese a las limitaciones a causa de la pandemia. Estas propiciaron
que se restringiera la presencialidad y se ampliara la participacién al contar con la
emisién por streaming de las sesiones. También llegaron a afectar a la participacién
de ponentes lo que generé alguna ausencia en el dltimo momento.

El congreso se inauguré el 4 de noviembre de 2021 con la presencia del presidente
de la Ruta del Vino Rioja Oriental y la Asociacién para el Desarrollo Rural de La
Rioja Suroriental, don Oscar Ledn, el concejal de Turismo del Ayuntamiento de
Arnedo, don Ratll Dominguez, el presidente del Consejo Regulador de la DOCa
Rioja, don Fernando Ezquerro y la Directora General de Desarrollo Rural del
Gobierno de La Rioja, dofia Nuria Bazo.

La Ruta del Vino Rioja Oriental recogia asi el testigo de la Ruta del Vino Rioja
Alta y Bodegas Lecea, que acogieron las dos primeras ediciones, y ponia sobre

Inauguracion del I1I Congreso Internacional de Barrios Histéricos de Bodegas.
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la mesa las lineas de actuacién para afrontar el futuro del trabajo realizado hasta
el momento en la identificacién y recuperacién de estos entornos vitivinicolas,
que son patrimonio de nuestra memoria, de nuestra cultura y de la historia de
nuestras localidades.

De esta manera, se abordaron aspectos que complementaban y actualizaban las
materias ya tratadas en convocatorias anteriores desde la perspectiva patrimonial,
arquitectdnica, etnogréfica e histérica que nutre este tipo de paisaje cultural,
aunque el objetivo principal era acercarnos, después de tantos afios de estudio
y actividad, a los modos de gestién y la sostenibilidad de este recurso cultural,
turistico, econémico y social de muchas de nuestras localidades y, especialmente,
en las mds pequefias.

Para ello se establecieron diferentes mesas redondas sobre las que 19 ponentes
expusieron sus planteamientos con el objetivo de abrir un debate al finalizar
cada una de ellas. Esta férmula fue adoptada con el fin de abordar la mayoria
de temas pendientes tras el parén y asi poder arrancar desde el punto de vista
de la actuacidn sobre el territorio con las materias abordadas actualizadas. Una
estrategia que resultd fructifera porque, como se pretendia, se pudieron plantear
nuevas perspectivas y realizar sesiones mds dindmicas pensando sobre todo en
los asistentes a distancia.

La evolucién de los estudios sobre los barrios y su clasificaciéon evidencié la
lentitud en abordar su valoracién y los problemas que el dia a dia origina en
su recuperacién y gestién, ya que el interés que despiertan no se corresponde
con las posibilidades de actuar sobre ellos. Los diferentes barrios de bodegas
mostraron cémo su definicién acoge varias realidades que se encuentran en las
sefas de identidad de los territorios y que para su aprovechamiento precisan de
actuaciones que favorezcan su uso, la inica manera de asegurar su pervivencia, de
forma simultdnea al continuo estudio y catalogacién. Esta utilidad pasa, en gran
medida, no solo por su aspecto social, sino por poder recuperar su funcién original
como zonas de elaboracién o conservacién vinicola, lo que se pudo comprobar
con las diferentes experiencias planteadas por los ponentes y que expusieron las
dificultades reales, pero salvables, para poder recuperar la actividad tradicional de
vinificacién en estos espacios, lo que también pone en valor su autenticidad de
cara a la actividad enoturistica.

Asi en la primera mesa redonda en la que se ponian al dfa la evolucién en «20
afios de los barrios de bodegas», Marta Palacios nos presentd su perspectiva tras
ocuparse desde 2001 de la identificacién y estudio de los barrios de bodegas de La
Rioja; un trabajo en el que ha comprobado que solo la realizacién de actividades
en ellos es insuficiente para su recuperacién y valoracién y que es necesaria la
multidisciplinariedad y el trabajo colaborativo para poder asegurar su pervivencia
patrimonial. Integrar la produccién y el turismo facilitarfa la vida de los barrios
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en el futuro, teniendo en cuenta, ademds, de que son un Bien de Interés Cultural
como parte del Paisaje del Vifiedo, declarado como tal en 2015.

Las dificultades en la recuperacién quedaron plasmadas en las palabras de José
Maria Peldez y la necesidad de continuar dando pasos para el mantenimiento
de los barrios ademds de conocerlos mejor. Estos pasos deberfan ser arménicos
y comunes para todos y que desde los poderes publicos se generasen dindmicas
para facilitarlo. Estas incentivarfan los usos privados de las bodegas de estos
barrios y el mantenimiento de la propiedad. Un ejemplo a tener en cuenta es
el cerro de Medrano, en el que hace 15 afios desaparecié la dltima bodega con
actividad comercial, y en el cual las visitas y actividades son un acicate. Hay que
considerar lo que se ha realizado y el esfuerzo de los municipios para favorecer
la restauracién que, aunque puede ser insuficiente, ;qué hubiera pasado si no
se hubiera hecho?

Jesds Marino Pascual abundé en este lento proceso de recuperacién que
transmite sensacion de dejadez, aunque se esté trabajando en ello, y que precisa
de un conocimiento particular bodega a bodega para poder desarrollar planes
directores que planteen la recuperacién de servicios comunes para el barrio. Aunque
es necesario entender que éstos funcionan como un organismo complejo donde la
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actuacién debe de contemplar muchos aspectos que se relacionan, ya que, si no,
el trabajo no cumplird con el objetivo planteado. Esta circunstancia suele ocurrir
cuando no se tiene en cuenta el conjunto de vivencias que este organismo atesora
y que generan un vinculo emocional fundamental para socializar y transmitir la
fuerza necesaria para su revitalizacidn, ya que son la cultura del propio municipio.

Esta necesidad de conocer los barrios de bodegas desde su propia entidad
fisica y su comportamiento como un organismo, es el que se dedujo de la
intervencién de Alberto Bandrés, que mostré cémo los propietarios deben funcionar
coordinadamente ya que cualquier actuacién puede afectar al conjunto del barrio
y, especialmente, a las bodegas vecinas. La geologia da las respuestas de actuacién
necesarias para prevenir problemas futuros y garantizar las propuestas de los
planes que organicen estos espacios. Cada localidad tiene sus propias dificultades,
como las gravas de Laguardia o la situacién de las aguas en Rodezno y las bodegas
de cada barrio funcionan conjuntamente. Los estudios que se han realizado
sobre estos espacios permiten evitar colapsos y la destruccién total, ya que ante
un hundimiento no suele haber recuperacién posible. Los barrios de bodegas
rednen aspectos materiales e inmateriales de nuestro patrimonio vitivinicola y su
comportamiento colectivo ha evolucionado segin los patrones de cada localidad,
generando diferentes tipologias, pero con necesidades comunes.

Porque, ;cédmo se configuran los barrios de bodegas? ;Hay algo que las defina
como tales o solamente son un grupo de instalaciones vitivinicolas en un distrito
concreto de una poblacién?
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Estas cuestiones se abordaron en la segunda mesa redonda sobre «Bodegas
de barrio o barrios de Bodegas». Luis Vicente Elias nos ilustré sobre las de su
pueblo, Logrofio, que pese a estar en la calle Ruavieja en pleno casco antiguo de
la localidad, siempre han funcionado como un barrio enoldégico que mantiene
el espacio socavado en sus calles mds antiguas condicionado por la disposicién
geolégica de la ciudad. La vida del barrio y su historia confluyen con su tipologfa,
por lo que precisa de un estudio integral.

Desde Ribera de Duero, concretamente desde el caso de Aranda de Duero,
Alfredo Sanz Sanza planted si estos barrios podian estar dentro o fuera del casco
urbano. Apunté que en ninguno de los casos hay una diferencia especifica por su
localizacién y que plantean problemdticas parecidas relacionadas con el agua, los
pavimentos y los hundimientos en zonas mds urbanizadas. Pero también con respecto
a las oportunidades, al conformar las sehas de identidad de una localidad y formar
parte de la cultura del vino, cuyo uso social y productivo favorecen su conservacién.

Estas oportunidades son las que planteé Asuncién Martinez al exponer que las
bodegas subterrdneas del barrio de La Villa de Requena como un caso en el que la
historia del subsuelo de una localidad, desde época romana, puede dinamizar la
economia de la zona a través del turismo, visitas, museos, o actividades relacionadas
con las presentaciones comerciales de vinos, asi como la colaboracién en lineas de
experimentacién dentro de los procesos de elaboracién.

Oportunidades que en algunos casos se han aprovechado para desarrollar
iniciativas como las de la Ruta de las Covas, la apuesta por el enoturismo
sostenible de la DO. Valdeorras, tal como relaté Jorge Marzaira. En este sentido,
las infraestructuras compartidas por distintos enclaves, creadas para la elaboracién
y mantenimiento del vino, han buscado la gestién y la sostenibilidad a través de
eventos en dichas bodegas excavadas, para que resulte atractiva la idea de contar con
una bodega en propiedad y darle uso. Estas actuaciones necesitan continuidad y el
mayor problema con el que se encuentran es la falta de poblacién en el medio rural
en el que se encuentran, que pueda utilizar y conservar estos espacios histdricos.
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El Congreso comprobé en el propio Arnedo la situacién y caracteristicas de
un barrio de bodegas que se encuentra dispuesto en el propio entramado del
casco antiguo de la localidad. Se visitaron tres calados; en el primero de ellos,
propiedad de Rosa y José Antonio Gémez, se vinificaba en los dltimos afios
de manera particular, habiendo transformado los recursos de la bodega en un
espacio de reunién social, como en la mayoria de las bodegas del entorno. El
segundo perteneciente a la bodega Rivero Escarza nos presenté unos calados
con casi ciento cincuenta metros de profundidad y cinco de altura realizados a
comienzos del siglo XX, que habfan alojado una bodega comercial y en los que
se elaboré vino hasta los afios 80; en este caso, la facilidad de comunicacién
y comercializacién aconsejé el traslado de las instalaciones de elaboracién y
crianza a la periferia de la localidad. Y, por dltimo, se visité un calado utilizado
durante afos para eventos sociales y de representacién del Ayuntamiento de
Arnedo, la Bodega del Cinto, que redne las caracteristicas de las construcciones
rupestres de la zona y numerosas historias del pasado de la localidad. Todos
ellos son lugares cargados de historia y de actividad, cuando menos social, que
constituye una pequefia parte del extenso y rico patrimonio enoldgico de la
localidad, agrupado en su barrio mds antiguo, pero son, a su vez, patrimonio y
orgullo de sus familias, cuyas propiedades comparten muchas de las patologfas
y complicaciones que parecen comunes a todos los barrios de bodegas y sus
dificultades para conservarse.

Visita a calados de Amedo.

Se puede afirmar que el funcionamiento colectivo de las bodegas es lo que
las configura como barrio y como conjunto sostenible, su uso garantiza su
mantenimiento y puesta en valor. Sus caracteristicas en la cultura vitivinicola
garantizan su singularidad para favorecer su pervivencia, ya que esta utilizacién las
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caracteriza mds como recurso socioeconémico desde su origen que la ubicacién,
caracteristicas y disposicién concreta en las localidades y en el paisaje.

El funcionamiento de estos espacios pasa por su uso social y el mantenimiento
de su vinculacién a la vinicultura. Elaborar vino en los barrios de bodegas hace que
su esencia permanezca, sustanciando los usos inherentes a su existencia. De ello
se habld en la tercera mesa redonda, en la que se abordaron estos aspectos bajo el
titulo «Barrios de bodegas. Barrios de vino», donde Elena Lépez Océn inicié
la exposicién desde las conclusiones obtenidas en su Tesis. En este documento,
comparaba las bodegas de estos barrios con las bodegas comerciales mds modernas,
y planteé que los espacios de las bodegas de estos barrios presentan, ain hoy, las
condiciones éptimas para el mantenimiento del vino desde su obra civil y con una
gran sostenibilidad energética. Todo ello que hace que mantengan su interés para
la elaboracién del vino de forma m4s tradicional en el espacio tradicionalmente
utilizado y configurado como barrio al tener una gran eficiencia climdtica.

El barrio de bodegas de Cuzcurrita de Rio Tir6n constituye un ejemplo perfecto,
donde Berta Valgandn elabora sus vinos y nos presenté cémo es su experiencia
para vinificar y criar en uno de sus calados. Sefal6 las dificultades que existen
para ponerlos en produccién: por una parte, por el exceso de burocracia requerido
para el uso profesional de una bodega tradicional para producir vino; por otra,
porque la ubicacién en un barrio de bodegas complica las tareas de distribucién y
conlleva bastante trabajo extra frente a instalaciones de nueva planta y ubicacién.
Sin embargo, el barrio de bodegas y el calado constituyen un extra para la venta
del enoturismo y del concepto artesano, ademds de revalorizarlos en la linea de
su razén de ser. La apuesta por la calidad en la elaboracién con una produccién
controlada y solo de crianza permite compaginar la rentabilidad con el espacio
tradicional de elaboracién y conservacién.

Mesa redonda. Barrios de bodegas. Barrios de vino.
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Esta recuperacién de la esencia y la raiz cultural del vino en si mismo es en lo
que abundé Pablo Garcia Mancha al hablar de la propuesta que realiza «Grupo
Ontafién Familia» en su bodega del barrio de bodegas de Quel. En ella, que
mantiene las formas de elaboracién e integra una bodega tradicional en la que
se realizé experimentalmente vinificacidn, se consigue transmitir unos valores
s6lidos a un producto donde el territorio, la esencia y lo local son fundamentales.
El trabajo para lograrlo ha sido arduo, pero aporta la emocién y la cultura que
los barrios de bodegas atesoran y que deben mantener, por lo que es importante
dar vida a estos emplazamientos dignificando el vino y el territorio en todos
los sentidos.

Esta elaboracién en las bodegas de un barrio de bodegas que recupera y
atesora los valores de la vinificacién tradicional con aprovechamiento enoturistico
es la que nos mostré la intervencién de Luis Alberto Lecea en su bodega de
San Asensio, quien incidié también en las complicaciones burocrdticas, pero
que apostd por el enoturismo como la evolucién natural de los calados para la
produccién de vino. A través de acciones continuadas y mantenidas en el tiempo,
con un pequefio equipo y en pequefios
calados, pero con grandes retos, ha
buscado rentabilizar el negocio ya que
su vertiente econémica es lo inico que
garantiza realmente el mantenimiento
de los barrios de bodegas.

Gracias a la colaboracién del
Ayuntamiento de Arnedo, al terminar
la sesién los participantes tuvieron la
oportunidad de visitar las Cuevas de los
Cien Pilares, patrimonio rupestre de
la ciudad, lo que les permitié conocer
otros usos de elementos excavados
mds alld de los calados visitados por
la mafiana; dependencias asociadas a
un antiguo monasterio, palomares,
cuevas vivienda, depésitos de agua...
que han recuperado su valor social
gracias a una intervencién patrimonial
y turistica de alcance. Al finalizar la
visita, en el «Cachimdny, la Bodega Vico de Arnedo, socia de la Ruta del Vino
Rioja Oriental, presentd a los participantes los vinos que elaboran, premiados en
diferentes certdmenes, haciendo confluir los diferentes atractivos de la localidad
en torno al patrimonio y al enoturismo.

(ata de vinos en el Cachiman de la Cueva de los Cien Pilares de Amedo.
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La primera jornada nos habia presentado la vida de los barrios de bodegas, con
el vino como eje fundamental para su pervivencia patrimonial y social. La segunda
jornada abordé la forma de hacerlo y de darle continuidad planteando el tema
como un acercamiento a los «Barrios de bodegas: Gestién y sostenibilidad».

Para ello, en una primera mesa redonda se nos presentd la experiencia de Atauta
(Soria), por parte de Adolfo Tomds y de Tomds Herrero. Plantearon el trabajo
realizado por un equipo multidisciplinar en este municipio soriano mediante el
que se realiza un inventario, se registra y se sistematiza el patrimonio del barrio de
bodegas para luego comenzar su recuperacién buscando financiacién y realizando
actividades que lo valoren, tales como exposiciones, visitas y concursos de fotografia.
Asi generan recursos para su permanencia en el tiempo facilitando su proteccién,
conservacién y divulgacién y la del mismo pueblo. Un bien de interés cultural como
conjunto etnografico que genere la conciencia y la consciencia en los propietarios,
y que tengan en cuenta sus obligaciones y derechos con el fin de poder contar,
en un futuro, con un centro integrado. Y es que, son ellos en dltima instancia los
auténticos protagonistas de este proceso: las personas.

Y esta perspectiva es la que
también guié la intervencién de
Vicente Chueca sobre Campo de
Borja en Zaragoza. Asi, planteé
aunar lo natural y lo cultural desde
los tres ejes: sociocultural, econémico
y politico como via para asegurar
la sostenibilidad de los barrios de
bodegas existentes en las diversas
localidades de su territorio. También
valoré implicar a la poblacién
local mediante trabajos comunales
con los que recuperar los recursos,
formdndolos en rehabilitacién de las
fachadas y ofreciendo alternativas a los
propietarios de las bodegas para que
intervengan en ellas para mantener
sus bodegas de manera ordenada
y coordinada, colaborando con las
asociaciones o colectivos relacionados
con la materia. A través de estas técnicas, se podrdn desarrollar iniciativas para
dinamizar los barrios de bodegas y poner en valor estos espacios, fomentar su uso
social y encontrar su actividad econémica, respetando el Medio Ambiente. Otro
de los objetivos planteados pasa por generar procedimientos comunes surgidos de

Mesa redonda. Barrios de bodegas: Gestion y sostenibilidad.
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la iniciativa de las localidades y del tejido social que las compone a través de los
que poder trabajar coordinada y arménicamente, dada la necesidad de eliminar las
individualidades y potenciando la cooperacién a través de un manual de buenas
précticas, que podria ser fruto del consenso de todas las partes implicadas.

Por su parte, Guillermo Arce, desde su experiencia en la coordinacién de los
estudios sobre barrios de bodegas en La Rioja y su intervencidén en varios de
ellos, como el de Lagunilla del Jubera, plante6 también esta necesidad de trabajo
multidisciplinar en el que conocer para posteriormente actuar adecuadamente.
Habria que plantear los pasos a seguir para intervenir en una bodega, de manera
particular, y para el barrio de bodegas en el caso de las administraciones publicas.
La idea serfa actuar coordinadamente para abordar todo el patrimonio de manera
similar en todos los barrios de bodegas incluyendo, incluso, la cultura material e
inmaterial que los componen evitando que se convierta en un patrimonio en ruinas.

Esta integracién es la que aplica Raul Martinez en Leza de Rio Leza (La Rioja)
resefiando la importancia de contar con las personas mayores de las localidades
para saber, recuperar y documentar la cultura material e inmaterial de esos calados,
muchas veces abandonados anos atrds. El trabajo voluntario supone otra de las
soluciones planteadas como forma de recuperacién en estas pequefas localidades,
aunque se hace casi imprescindible la presencia del vino en esas bodegas, tal como
sucede en Leza de Rio Leza, integrdndolas en la vida comercial de las bodegas
modernas tras recuperar el calado. En este caso es imprescindible la implicacién
de los entes publicos como es el caso del Ayuntamiento de Leza de Rio Leza.

La segunda mesa redonda tuvo que sufrir una modificacién de los ponentes ante la
ausencia de Gerard Bonhomme, por causas relacionadas con la Covid19, que no tuvo
la posibilidad de incorporarse en representacién de la Asociation pour la Sauvegarde
des Caves d’Aubiere en Puy de Déme (Francia) por estar hospitalizado. Gracias a
Thierry Davers y Roger Montagner de la junta directiva de ASCA, se nos ha hecho
llegar el contenido de su intervencién para mostrar las actuaciones de recuperacién
de su patrimonio, colaboracién con entidades, métodos de financiacién, apoyo
publico, actividades formativas y divulgativas, eventos y formas de activar social y
econémicamente su barrio de bodegas de una manera continuada y sostenible con
un trabajo constante desde hace mds de dos décadas.

Por esta circunstancia nos parecié conveniente dar la oportunidad de exponer
dos pésters presentados al congreso que por cuya calidad e interés podrian haber
estado incorporados al desarrollo de las mesas redondas. Asi, intervinieron Domingo
Ferndndez Maroto como portavoz del equipo de investigacién Cuevas de Valdepenas
(Ana Maria Medina, Tonka Ivanova y Rafael Peldez) presentando sus trabajos
en el inventario y catalogacién de las bodegas de esta poblacién manchega, su
trascendencia en la historia y el patrimonio de la localidad, asi como la importancia
de su recuperacién tanto por su interés material como por su aportacién a la
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identidad local. También intervinieron Gabriel Ezquerro e Inko Zubillaga que
compararon dos proyectos realizados en Villamediana de Iregua y Pradején en los
que se planted su forma de evolucién para asegurar su futuro y sostenibilidad tras
ser protagonistas de una historia de
supervivencia, aunque desde distintos
pardmetros.

Tras ello, continuamos con la
segunda mesa redonda sobre gestién
y sostenibilidad con la participacién
de Gloria Martin que expuso los
18 afios de actuacién que estdn
desarrollando en el Quarto de San
Pedro en Mucientes (D.O. Cigales)
relatando el proceso derivado desde
la redaccién de un plan director,
un libro de fichas, la colaboracién
publico privada en el desarrollo de
actividades y su mantenimiento,
lo que ha permitido un barrio de
bodegas vivo, un museo al aire libre
al que hay que facilitar la llegada del
publico, que podria verse perjudicado
por problemas de accesibilidad.

Las dificultades son de diversa indole y son compartidas para el desarrollo
de muchos de estos barrios por su ubicacién en localidades poco conectadas, en
emplazamientos excéntricos respecto al nicleo y aprovechando desniveles importantes
del terreno y con diferentes propietarios y voluntades para su aprovechamiento. La
colaboracién publico-privada y las sinergias entre los interesados para confluir en
intereses y decisiones parece fundamental y el trabajo asociativo esencial para hacerlo.

Quel, con su barrio de bodegas puede ejemplificar este caso y su manera de
abordar su reconocimiento y continuidad. Benilde Sancho, de la Asociacién de
Amigos Barrio de Bodegas de Quel, mostré su experiencia en una zona que conté
con uno de los primeros planes directores y catalogacién de sus bodegas. Comenté
cémo la Asociacién integra tanto a propietarios como a interesados en el patrimonio
local de las bodegas, unidos por la visién de un valor colectivo en el que hace falta
compartir las ganas de trabajar por su conservacién, valoracién y futuro, ya que lo
importante es el corazén que tienen estos barrios, que atesoran las voluntades de las
personas que trabajan por mantener su legado. Los interesados realizan diferentes
actividades para dinamizar el barrio y lograr el reconocimiento social que lo hagan
mantenerse vivo. Algunos de sus miembros elaboran vino de manera particular y

Mesa redonda. Barrios de bodegas: Gestion y sostenibilidad.
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privada, aunque les encantarfa tener
mds facilidades para poder hacerlo
de manera comercial manteniendo
la esencia histérica, cumpliendo unos
minimos en sus explotaciones, que
con los requisitos actuales les parecen
exagerados y limitantes para hacerlo
mds alld de su interés y satisfaccién
personal. Nos trasladaron su deseo
de disponer de informacién y ofrecer
los estudios al publico en general
para mejorar la concienciacién y
poder contar con una base de datos
de propietarios, favoreciendo asi la
compra y venta de las bodegas para
su conservacion.

Una de las personas que ha integrado
una de las bodegas de este barrio en
su oferta enoldgica y enoturistica es
Javier Arizcuren, que nos ensefié la manera de revitalizar estos espacios desde la
actividad vitivinicola con su bodega cueva y lo que aporta a su marca comercial. Su
recuperacién material y la de sus datos histéricos son herramientas de marketing de
gran potencia que refuerzan la labor comercial para sus vinos a través de este calado
préximo al territorio en el que se cultiva la uva de la que se elaboran. La autenticidad
y la emocién proporcionan un cardcter diferenciador ademds de abrir la posibilidad
de actividades de turismo enoldgico genuinas.

Al finalizar la mesa redonda del Congreso, el publico y los ponentes se desplazaron
hasta el barrio de bodegas de Quel para que los asistentes pudieran conocerlo y
visitar alguno de los calados, incluso la experiencia de sus propietarios en las
actividades de la Asociacién. Se mostré el dia a dia de un barrio de bodegas en
plena actuacién de recuperacién, que mantiene elaboracidn, crianza, vida social,
y enoturismo, incluidas las visitas a las bodegas de Javier Arizcuren, Pedro Maria
Delgado, Roberto Herce, Elisabet Marti y el Grupo Queirdn.

Antes de salir hacia Quel, el debate, que en todas las sesiones fue abierto,
apasionado y participativo, se intensific evaluando las sesiones del congreso y
deseando poder hacer unas conclusiones conjuntas que terminaron por mostrar
la necesidad de mantener las bodegas vivas, en uso, especialmente con todo lo
relacionado con la vinificacién ademds de los aspectos sociales; convertirlas en
bodegas abiertas y con corazén, con la implicacién de las personas que lo hacen
posible, ya que esta emocién es la que ha hecho que los barrios hayan sobrevivido

Visita a los calados del barrio de bodegas de Quel.
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y que puedan llegar a perdurar de manera sostenible.

A pesar de ello, quedé patente la indispensable reflexién conjunta sobre cémo
comunicar y vender lo que se ponga en valor y la importante labor que pueden
hacer los Grupos de Accién Local y Rutas del Vino en este proceso, en labores de
apoyo, dinamizacidén y financiacién de las iniciativas. Asi, se demostré la necesaria
colaboracién de las entidades publicas, como facilitadores de la recuperacién de un
patrimonio singular y caracteristico de nuestro territorio, y las entidades privadas,
cuya labor consiste en conservar su patrimonio, marcando procedimientos claros
y sencillos para que resulte realmente eficaz.

La finalizacién del congreso y el resultado obtenido dejé con las ganas de
poder establecer alguna iniciativa que pudiera acordarse como conclusiones por
todos los presentes que se convocaron para la siguiente oportunidad e, incluso,
se ofrecieron para protagonizarla. Y aqui la reflejamos ya que, aunque no estaba
prevista parecié recomendable para poder establecer la continuidad sobre unas
bases sélidas, ya que es indispensable continuar con esta labor de una manera
coordinada, conjunta y radicada sobre el territorio por encima de cualquier otro
interés. Del mismo modo, se establecié la oportunidad de abrir vias de mejora para
la recuperacién y sostenibilidad de nuestro patrimonio vitivinicola, especialmente
en la zona de Rioja Oriental, como recurso social, econémico y de identidad
de nuestros municipios y sus habitantes, donde atin queda mucho por hacer.
Las siguientes pdginas ofrecen lo aportado por cada uno de los ponentes en este
empeno de continuidad temprana.

Visita a los calados del barrio de bodegas de Quel.
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MESA 1

20 ANOS DE BARRIOS
DE BODEGAS
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Marta Palacios Garcia

Arquitecta.

Responsable del Inventario de los Barrios de Bodegas
Tradicionales de La Rioja para la Fundacién Cultural de
Arquitectos de La Rioja y coordinadora del Documento de

Recomendaciones Técnicas de los Barrios de Bodegas del COAR.
Arquitecta en la Direccién General de Arquitectura del
Ayuntamiento de Logrono, realizando proyectos y direccién de
obras en edificios municipales.

Arquitecta en el Area de Supervisién de Proyectos en el Servicio
de Gestién Técnica de Patrimonio del Gobierno de La Rioja.




Pervivencia en la era digital,
entre renovarse o morir

MARTA PALACIOS GARCIA

1. CRONICA DE LOS BARRIOS DE BODEGAS EN EL SIGLO XXI.
Cronologfa de la puesta en valor de los barrios de bodegas en los dltimos 20
afos, es decir, las dos primeras décadas del siglo XXI (afo 2001 al 2021).

CRONOLOGIA DEL SIGLO XXI

Diagnostico tratamiento

Inventariado y RIS
dightalizacién Difusion web

Declaraciones BIC Enoturismo
Reto demogréfico y
Cooperacion

ANO I: PRIMEROS PASOS PARA SU PUESTA EN VALOR.

En 2001 durante la VI edicién del Ciclo «El vino y los cinco sentidos» tiene lugar
en Logrofo la exposicién «La arquitectura del Vino». La muestra expone como el
vino ha influido en la arquitectura, en la construccién de bodegas y el urbanismo.
Los barrios de bodegas se visibilizan como entornos y urbanizaciones singulares de
los pueblos condicionadas por el territorio y concebidas como parte del patrimonio
cultural. A principios del siglo XXI el turismo enoldgico y el interés por visitar las

27



bodegas es todavia incipiente en Espafia, siendo entonces un hito la irrupcién de la
arquitectura de autor en las bodegas como recurso enoturistico y de marketing, con
la obra de Frank Gehry en la bodega Marqués de Riscal del Elciego.

La Documentacién grifica de esta exposicién y la publicacidn no estd digitalizada,
teniendo en cuenta que planos, ortofotos y cartografia solo se disponen en papel.

Ese mismo afio se publica el articulo Bodegas vinarias en cerro: las comarcas del
Aranda, Borja, Tarazona y Moncayo' como resumen del estudio realizado para la
seccién de Etnografia del Departamento de Cultura del Gobierno de Aragén, con
la colaboracién de la Asociacién para el Desarrollo del Somontano de Moncayo
(ASOMO).? Este trabajo es pionero en la investigacién de los barrios de bodegas,
sirviendo de ejemplo para posteriores estudios como el inventario de La Rioja.

ANO 1V: PRIMER MARCO NORMATIVO SOBRE EL PAISAJE CULTURAL EN LA RIOJA -PRIMERAS JORNADAS

DE CALAOS ABIERTOS EN RODEZNO.

Se aprueba la Ley 7/2004, de 18 de octubre, de Patrimonio Cultural, Histérico y
Artistico de la Rioja (BOR num.135, de 23 de octubre de 2004) definiendo el Paisaje
Cultural y la aplicacién del régimen de Bien de Interés Cultural concretamente
al Paisaje Cultural del Vifiedo.

Como patrimonio etnogréfico, destacan las construcciones tradicionales de La
Rioja, en especial, con relacién a la cultura del vino, las bodegas, construcciones
semiexcavadas y otras destinadas a labores vinicolas y agropecuarias. Asimismo se
protegen preventivamente las bodegas de vino con mds de cien afos de antigiiedad,
con independencia de su titularidad y estado de conservacién.

Comienza en el verano de 2004 la I Jornada del «Dfa de los Calaos», en el barrio
de bodegas en Rodezno, organizada por la Asociacién de Amigos de Rodezno de
forma voluntaria (hasta el afio 2017).

ANO VIII: PAISAJES DEL VINEDO Y ETNOGRAFIA.

Se celebra en la Escuela de Patrimonio Histérico de Santa Maria la Real de Ndjera
el Curso Los paisajes del vifiedo: La etnografia como herramienta para su Estudio y
Proteccidn organizado por el IPCE (Instituto del Patrimonio Cultural de Espana),
presentdndose el proyecto «Barrio de Bodegas de Quel» por el arquitecto Jests
Marino Pascual Vicente. Ya se advierte que el mayor problema para su desarrollo
es el de la titularidad de los terrenos e inmuebles.

ANO IX: INVERSION DEL MINISTERIO DE CULTURA EN TORO (ZAMORA).
Se inician los trabajos para la restauracién y consolidacién de la antigua bodega

1 CHUECAYUS, Vicente M.: «Bodegas vinarias en cerro: las comarcas del Aranda, Borja, Tarazona y Moncayo». En
Kalathos: Revista del seminario de arqueologia y etnologia turolense, N° 20-21, 2001-2002, pdgs. 301-324.

2 http://etno.patrimoniocultural.aragon.es/bodegas/portada.htm Autores: V. M. Chueca de «El Acebo de Moncayo»;
A. Balbas; J.M. Roc ,]. M. Larraz
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de la casa consistorial de Toro y la redaccién del proyecto de consolidacién de las
bodegas tradicionales de Tierra de Vino y Toro por el Ministerio de Educacién,
Cultura y Deporte, a través del IPCE. Posteriormente se restaurardn otras cuatro
bodegas tradicionales de Toro para garantizar su conservacién y acondicionarlas
para la visita publica (bodegas situadas en la Cdmara Agraria, Palacio Valparaiso,
Palacio de los Condes de Requena y Residencia Virgen del Canto).

ANO X: PRIMER ESTUDIO SOBRE UN BARRIO DE BODEGAS EN LA RIOJA. QUEL.

Tiene lugar en abril de 2010, la mesa redonda Del pasado al presente. La historia
de los barrios de bodegas y su rigueza cultural, organizada por el Colegio Oficial de
Arquitectos de La Rioja con motivo de la publicacién de: Los barrios de bodegas:
el ser de La Rioja. Quel, liderada por J. M. Pascual Vicente. Se pone de manifiesto
su precariedad, tanto por su estado de conservacién como por su situacién
administrativa y legal, a pesar de su evidente interés cultural y patrimonial. En la
exposicidn se proponen interesantes intervenciones por estudiantes de arquitectura
de la E.T.S.A. de la Universidad de Navarra.

En las XII Jornadas de Arte y Patrimonio Regional La arquitectura del Rioja,
proteccidn, conservacidn e intervencidn organizadas por el Instituto de Estudios
Riojanos, se da conocer el trabajo de inventario de barrios de bodegas de La Rioja
que se estd desarrollando desde el ano 2008.

ANO XI: INVENTARIO DEL PATRIMONIO SUBTERRANEO: GEORREFERENCIACION® DE LOS BARRIOS DE

BODEGAS DE LA RIOJA.

Se finaliza el Inventario de barrios de bodegas de La Rioja. Este trabajo es una
«foto fija» del panorama encontrado en los 128 barrios de bodegas localizados entre
los afios 2008-2011, que pretende servir de base para futuros estudios, proyectos
e intervenciones encaminados a documentar, consolidar, proteger, poner en valor
y difundir este patrimonio cultural de La Rioja.

El andlisis de la informacién sobre los 89 municipios, (51% de los 174 municipios
riojanos) permite tener en el afio 2011 una perspectiva general de las dimensiones
del patrimonio etnogrdfico que conforman los barrios de bodegas tradicionales
riojanos. Se constata la situacién de su progresivo deterioro, salvo pocas excepciones
como Rodezno, a pesar de los valores patrimoniales reconocidos por ley y de su
raigambre en la cultura tradicional riojana.

Este patrimonio se encuentra infravalorado socialmente, aunque el uso «social»
de las bodegas como merenderos, es lo que ha mantenido con vida muchos de los
barrios a costa del deterioro estético y de la imagen de los pueblos.

3 Posicionamiento espacial de un cuerpo en una localizacién geografica de acuerdo a un sistema de coordenadas y a
datos especificos.

4 Autor: Marta Palacios Garcfa, en colaboracién con Cristina Fuertes Zdrate y Pablo Martinez Pérez. Trabajo becado
por la Fundacién Cultural de Arquitectos de La Rioja.
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Revisados los planeamientos urbanisticos municipales vigentes entonces, se
constatan solamente en un tercio las ordenanzas especificas para la puesta en valor,
conservacién o proteccién de las bodegas tradicionales y que no son suficientes
para su salvaguarda y las de sus entornos. Se sefiala la necesidad de promover por
las instituciones medidas para fomentar la iniciativa publica y privada para su
rehabilitacién y conservacién, incluyendo el coste de las actuaciones.

Con objeto de divulgar este patrimonio oculto, la informacién geogrdficay las
fichas del inventario se georreferencian para la consulta de los datos en Internet.

Dentro del Programa de Cursos de Verano 2011 de la Universidad de La Rioja,
se celebra en Haro el curso Tres miradas y un destino: Haro y el patrimonio cultural
del vino explicando desde la «Tercera mirada. Donde habita el vino», la panordmica
de los barrios de bodegas en La Rioja, segin las conclusiones del Inventario.

El paisaje y los barrios como un recurso turistico tienen un futuro incierto,
teniendo en cuenta la problemdtica existente por la falta de uso, el coste elevado
de rehabilitacién, la normativa, la dificultad en identificar a la propiedad, la
carencia de infraestructuras y servicios, asi como patologfas constructivas por
intervenciones aisladas o inadecuadas en el subsuelo y la urbanizacién o la falta de
actuacién tanto privada como publica. También se pone en relieve como afectan
a su mantenimiento el abandono rural y el envejecimiento de la poblacién.

Por otra parte, se advierte que el mantenimiento de las bodegas, pasa por la
resiliencia de los espacios vinicolas, su capacidad de adaptacién a los tiempos,
con usos y funciones flexibles adecuadas a otras necesidades y que trasciendan la
propia funcién original de elaborar y conservar el vino.

ANO X11I: DECLARACION DE INTENCIONES.

Se inicia el «Plan Director del Barrio de Bodegas de Alberite» por un equipo
multidisciplinar coordinado por el arquitecto J.M. Pascual Vicente.

En marzo de 2013, la UNESCO incluye el «Paisaje cultural del vino y el
vifiedo de La Rioja y la Rioja Alavesa» en la lista indicativa de bienes culturales
candidatos a ser declarados Patrimonio de la Humanidad. Este reconocimiento es
una oportunidad para la promocién y proyeccién internacional del paisaje como
recurso natural, cultural y econémico, y el posicionamiento de la regién como
destino enoturistico.

Posteriormente, la Consejerfa de Educacién, Cultura y Turismo del Gobierno
de La Rioja, incoa expediente para la declaracién como Bien de Interés Cultural al
paisaje cultural del vino y el vifiedo de La Rioja (BOE num.283, 26 de noviembre
de 2013). Se incluyen los barrios de bodegas y las bodegas anteriores a 1950 como
partes integrantes del paisaje cultural.

5  www.barriosdebodegas.es
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Es destacable que esta incoacién sea posterior a la candidatura de la UNESCO,
debiendo haberse realizado previamente, considerando la importancia de que la
propia Comunidad reconozca el valor de su patrimonio cultural antes de solicitarlo
a instancias externas. (este es un ejemplo del dicho «Nadie es profeta en su tierra»).

Este mismo afio, la Consejerfa de Cultura y Turismo, de la Junta de Castilla y
Ledn, incoa procedimiento para la declaracién como Bien de Interés Cultural con
la categorfa de Conjunto Etnoldgico a las bodegas de Aranda de Duero (Burgos).

ANO XIV: DIGITALIZACION TRIDIMENSIONAL DEL PATRIMONIO SUBTERRANEO.

Por iniciativa municipal, se realizan los trabajos de documentacién y levantamiento
por ldser escdner en los barrios de bodegas de Alberite y Villamediana de Iregua®.
El Ldser Escdner Terrestre (TLS) es una herramienta de captacién masiva de datos
para la documentacién tridimensional de cualquier objeto. Esta tecnologfa puede
transformar un espacio real en uno virtual. El modelado 3D con precisién del
entorno escaneado permite utilizar los datos generados para levantamiento de
planimetria, infografias 3D, videos, visitas virtuales etc.

ANO XV: DECLARACION COMO BIEN DE INTERES CULTURAL DEL PAISAJE DEL VINO Y EL VINEDO DE LA RIOJA.

Se presenta el «Plan Especial de Ordenacién y Proteccién del «Barrio de Bodegas»
de Alberite», conforme al Plan Director iniciado en 2013. Se incluye un programa
de actuaciones en terrenos de titularidad puablica, que como inversiones de la
administracién local, se financian parcialmente por fondos comunitarios para el
desarrollo rural como los FEDER.

En mayo de 2015 la UNESCO descarta la candidatura del paisaje cultural del
vino y el vifiedo alegando su reprobacién por la heterogeneidad del paisaje que
incluye la Rioja Alta, la Rioja Baja y la Rioja Alavesa.

A continuacién se publica el Decreto 20/2015, de 12 de junio, por el que se declara
Bien de Interés Cultural «El paisaje cultural del vino y el vifiedo de La Rioja» (BOE
num.163, de 9 de julio de 2015) y se reconoce especificamente el valor patrimonial
y cultural de los Barrios de Bodegas, como elemento integrante del paisaje.

El Decreto subraya que la conservacién de un bien complejo como este Paisaje requiere
la colaboracién, complicidad y participacién del conjunto de la sociedad, estableciendo
como prioridad para las administraciones pablicas «velar por la divulgacién de los valores
y elementos que integran este paisaje» porque considera «el conocimiento y el aprecio
colectivo definitorio de una identidad comtn» como la mejor base de su proteccién.

Se establecen como medidas de proteccién la adecuacién de los instrumentos
urbanisticos municipales al Decreto, incluyendo en su catdlogo las bodegas anteriores
al afio 1950 y barrios de bodegas existentes y estableciendo las normas concretas

6 https://www.barriobodegas-villamedianadeiregua.org
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y adecuadas de proteccién. La tramitacién de planes urbanisticos y la aplicacién
de las medidas dependen de los ayuntamientos que tienen ademds la competencia
en materia de licencias urbanisticas y del control del deber de conservacién en los
terrenos, urbanizaciones y edificaciones de sus municipios.

Dada la complejidad y dilacién en los procesos del planeamiento, y lo intrincado
del control urbanistico en muchos pueblos, por su falta de medios y la especial
casufstica de las bodegas, el «tiempo» juega en contra de su conservacidn.

No obstante, este Decreto sirve de base para que instituciones publicas y privadas
contribuyan y cooperen para la difusién y conocimiento de este patrimonio, ya
sea mediante convenios de colaboracién o el apoyo a ayuntamientos, asociaciones
y otras entidades que organizan jornadas de puertas abiertas y otros eventos.

En diciembre de 2015, el barrio de bodegas de Baltands y el conjunto de bodegas
de Torquemada, ambos en Palencia, son declarados Bien de Interés Cultural con
categorfa de Conjunto Etnoldgico por la Junta de Castilla y Ledn.

En la provincia de Valencia, este mismo afio fue creada la asociacién cultural
«La Serratilla» de Utiel para mantener el patrimonio del vino en Utiel y recuperar
dos bodegas de propiedad municipal. Desde el afo 2015 realizan visitas y distintas
actividades por las bodegas subterrdneas y el patrimonio etnogrifico de Utiel.

ANO XVI: INICIO DE TRABAJOS DE DOCUMENTACION DIGITAL EN LA RI0JA.

Se realiza la fase I del documento de recomendaciones técnicas de los
barrios de bodegas realizado por el Colegio Oficial de Arquitectos de La
Rioja mediante un convenio de colaboracién con el Gobierno de La Rioja. El
trabajo consiste en el estudio de los barrios de bodegas de cinco municipios en
la primera fase, que se continuard anualmente hasta completarse. Se incluye
el inventariado y georreferenciacién de los calados y bodegas de cada barrio
y el escaneado 3D y planimetria de los calados caracteristicos de cada barrio,
con objeto de su publicacién en la plataforma IDErioja del Gobierno de La
Rioja, en la seccién de mapas temdticos interactivos’. Ademds se realiza un
estudio geotécnico del terreno de cada barrio, fundamental para conocer la
configuracién y estructura de sostenimiento de los calados, analizar su estado
actual y proponer soluciones acordes al propio terreno y sus patologias, que
son diferentes en cada barrio.

Este trabajo, es una gufa de actuacién para los ayuntamientos y el Gobierno de
La Rioja, administraciones que deben velar por la salvaguarda de este patrimonio.
Asimismo, con la publicacién de datos en IDErioja se difunde y da visibilidad por
Internet a elementos ocultos como las bodegas y calados pero que forman parte
del paisaje y la cultura riojana.

7 hups://www.iderioja.larioja.org/vct/index.php?c=354b616b666b59642b427366652f4138536b707055673d3d
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ANO XVII: LA CARA Y LA CRUZ DE UNOS BARRIOS EMBLEMATICOS.

En marzo de 2017, la Junta de Castilla y Ledn, declara el Conjunto de Bodegas
de «El Plantio» en Atauta, municipio de San Esteban de Gormaz (Soria), Bien de
Interés Cultural con categoria de Conjunto Etnolégico.

En el verano de 2017 tiene lugar la dltima Jornadas de calaos abiertos en
Rodezno, que se celebraban voluntariamente desde el 2004.

ANO XVIII: PRIMER ENCUENTRO NACIONAL - DESPROGRAMACION DE LA OBSOLESCENCIA .

Se celebra en mayo de 2018 el I Encuentro Nacional de Barrios Histéricos de
Bodegas «Recuperacidn, valor histérico, econémico y turistico» (organizado por
la Universidad de La Rioja, Aula Pedro Vivanco y Bodega Lecea.) y posteriormente,
tiene lugar el Curso de Verano de la Universidad de La Rioja: «Enoturismo: ;Con
qués, jpara qués, ;para quién»

Las jornadas se centran en el enoturismo como actividad complementaria para
las bodegas y el entorno. Se propone el uso de la regla de las 3R: reutilizar la bodega
tradicional, reciclaje de la vinicultura al turismo; reducir el impacto medioambiental
al integrar un recurso patrimonial existente en el sector enoturistico.

Se realizan los trabajos de levantamiento en ldser-escdner y documentacién de
los calados del barrio de bodegas de Lardero® y su difusién en la web.

En la XI Bienal Ibérica de Patrimonio Cultural de la Junta de Castilla y Ledn,
tiene lugar la jornada técnica sobre la necesidad de salvaguardar las Bodegas
subterrdneas de Castilla y Ledn, organizada por la Asociacién Ruta del Vino Cigales.

La Asociacién para la Promocién Turistica de La Ruta de la Garnacha del Campo
de Borja inicia un proyecto para recuperar las caracteristicas bodegas en cerro de
la zona. Han pasado unos 18 afios desde el estudio de etnografia realizado desde
el Departamento de Cultura del Gobierno de Aragén.

ANO XIX: SEGUNDOS ENCUENTROS SOBRE BARRIOS DE BODEGAS.

En 2019 se celebra el IT Congreso Nacional de Barrios Histéricos de bodegas
en San Asensio (organizado por la Ruta del Vino Rioja Alta, el ayuntamiento de
San Asensio y Bodegas Lecea) y el XVII Simposio de la Asociacién de Museos del
Vino de Espana sobre Viticultura heroica, paisajes y variedades vinicas en Cangas
del Narcea (Asturias) que acoge las II Jornadas Barrios Histéricos de Bodegas
organizadas por el Aula «Pedro Vivanco» de la Cultura del Vino.

En ambas jornadas se reincide en la importancia del aprovechamiento de
los barrios de bodegas como Bien de Interés Cultural y recurso turistico, con
ejemplos como Ollauri (La Rioja), Aranda de Duero (Burgos) y barrios del
Cerrato Palentino’.

8 www.barriobodegaslardero.org

9 https://www.cerratopalentino.org
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Se presenta el Manual de criterios y pautas para la conservacidn y mantenimiento
de las bodegas tradicionales en el dmbito de la comarca vitivinicola de Cigales," El
estudio, cofinanciado por la Junta de Castillay Leén y el Programa FEDER 2014-
2020, comprende 12 localidades de Valladolid y Palencia de la D.O. Cigales.

ANO XX: COVID19 Y RECONOCIMIENTO A ATAUTA.

La pandemia ha supuesto un impacto en el estado de los barrios de bodegas
por la falta de uso y mantenimiento dadas las limitaciones para la circulacién de
las personas y la incidencia en la poblacién, ademds de las consecuencias de la
desestabilizacién econémica.

Por otra parte, el Premio a las Mejores Prdcticas en Conjuntos Histdricos
y Etnolégicos de Castilla y Ledn de la primera edicién convocada en 2020 es
concedido en 2021 a la «Restauracién y musealizacién del conjunto etnoldgico
de «El Plantio» en la localidad de Atauta en San Esteban de Gormaz (Soria).

ANO XXI: ENOTURISMO ANTE EL RETO DEMOGRAFICO.

Actualmente se encuentran documentados los barrios de bodegas de 32
municipios de La Rioja de los 174 municipios riojanos, es decir un 34% de los
94 del inventario realizado en 2011. Veinte de estos municipios se pueden consultar
por Internet en los ya citados mapas temdticos interactivos de la plataforma
cartogrdfica IDERIoja.

En el territorio virtual de Internet se encuentra disponible, en la pagina web
sobre el patrimonio cultural de la Junta de Castilla y Ledn, informacién sobre
diversos conjuntos de bodegas tradicionales de esta comunidad declarados B.I.C. !

En 2021, como respuesta al fondo de recuperacién Next Generation EU y el
«Plan de Recuperacién, Transformacién y Resiliencia, Espana Puede», el Gobierno
de La Rioja, ha propuesto el «Plan de Transformacién de La Rioja». Este Plan
incluye el «Proyecto de Enorregién» cuyo objetivo es convertir a La Rioja en
referente vinicola en las vertientes de industria, turismo y conocimiento. Se reconoce
que entre la vitivinicultura, el negocio del vino es también cultura, patrimonio y
turismo, incluyendo la puesta en valor del patrimonio para el enoturismo.

En relacién al turismo y la poblacién riojana se senala que La Rioja recibe
cada afio tantos enoturistas como habitantes, es decir unos 300.000 visitantes.
Dado que la ecuacién entre territorio y su poblacién es un elemento bésico en el
desarrollo de cualquier regidn, es importante considerar los indicadores sobre la
evolucién de la poblacién para articular todo tipo de politicas, ya que la mayoria
tienen un impacto demografico y afectan ademds al patrimonio cultural vinculado

10 hetps://patrimoniocultural.jcyl.es/web/jcyl/PatrimonioCultural/es/Plantillal00Detalle/ 1284393413237/ Interven-
cion/ 1284898217795/ Arte#page-2

11 hteps://patrimoniocultural.jcyl.es/web/es/conocimiento-difusion/bodegas-castilla-leon.html
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al territorio, en este caso a los barrios de bodegas histéricos, ya reconocidos como
Bien de Interés Cultural y por lo tanto un activo patrimonial y un recurso turistico.

Para finalizar esta cronologfa se celebra el III Congreso Internacional de
Barrios Histéricos de Bodegas en Arnedo, organizado por la Ruta del Vino
Rioja Oriental.

Barrio de bodegas de San Esteban de Gormaz (Soria) en la «Espafia interior» © Marta Palacios

2. LA CRONICA DE LA CRONICA.

Durante estos tltimas dos décadas se han realizado jornadas, visitas y actividades
en barrios de bodegas de toda la geografia espafiola. Estos eventos, muchos
organizados voluntariamente por asociaciones, suelen tener un cardcter lidico-
social a la vez que diddctico ya que ensefian tanto a lugarefios como visitantes el
patrimonio oculto de nuestros pueblos, lo que demuestra que la sociedad ya lo
identifica y valora como patrimonio cultural, esto es lo mds importante.

Por otra parte, las administraciones se han ocupado de ponerlo en valor
y protegerlo legalmente mediante leyes, declaraciones B.I.C., planeamientos
urbanisticos, planes de ordenacién y proteccién, ordenanzas etc. Las entidades
publicas han invertido en la mejora de los entornos, de sus infraestructuras y
servicios. Muchos propietarios han mantenido y rehabilitado sus bodegas, han
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surgido nuevas actividades y usos de estos espacios vinicolas, en general relacionados
con el enoturismo, considerando este casi como dnica alternativa para su futuro.

Es relevante la importancia de las tecnologias como el escaneado 3D para la
digitalizacién del patrimonio y el uso de los Sistemas de Informacién Geogrdfica
que contribuyen a documentar con mayor precisién este patrimonio subterrdneo,
ademds de las plataformas web que ayudan a difundir su valor y conocimiento por
internet y las redes sociales. La informacién digitalizada se utiliza no solamente
para su valorizacién si no como recurso para otras actividades como el turismo.
El modelado tridimensional permite recrear realidades virtuales que ofrece
oportunidades como en el nuevo mundo del metaverso.

En esta sociedad de la informacidn y el conocimiento, de la revolucidn cientifico
tecnoldgica, la economia se ha desmaterializado. La sociedad digital se enfoca en
la telematicidad, la conectividad y el uso de Internet. La dimensidn y la presencia
fisica han quedado relegadas a segundo plano.

Barrio Bo

Laser Escaner 3D

&

Modelado tridimensional del barrio de bodegas de Quel © PRECISA

A pesar de las actuaciones realizadas para su salvaguarda, existen circunstancias
desfavorables para evitar el indudable deterioro de muchos barrios de bodegas. La
principal causa apunta a la ausencia fisica de personas en los pueblos, considerando
que la mayorfa se ubican en municipios de la «Espafa interior». Es insoslayable
el impacto de la despoblacién rural, del envejecimiento de la poblacién y de la
brecha digital en Espafia, por lo que politicas como el llamado «Reto Demogrdfico»
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deberfan ayudar a invertir la tendencia demogréfica, frenar el despoblamiento rural
y favorecer el desarrollo territorial equilibrado, incluyendo ayudas a la financiacién,
tanto para entidades publicas como para particulares.

Otro obstdculo es la dificultad de identificar y localizar a los titulares de muchas
bodegas, que en ocasiones se encuentran dispersos e ilocalizables. En el peor de los
casos, directamente se desentienden de sus bienes. Todo esto afecta al sostenimiento
del conjunto del barrio, que funciona como un organismo conformado por células
individuales interdependientes.

En definitiva, no debemos olvidar que los pueblos y sus bodegas son espacios
construidos y/o excavados ligados a un territorio fisico, que debe estar habitado
para su mantenimiento y sostenibilidad. Se necesitan personas que vivan en los
pueblos para mantener el patrimonio colectivo y social que representan los barrios
de bodegas, entendiendo que la cooperacién y la colaboracién entre personas y
entidades es la mejor apuesta para su conservacidn.

ENTIOADLES PUBLICAS

DECLARACION INSTITUCIONAL

SOCIEDAD Cvil

FORANEA SOCIEDAD Cvi

AUTOCTONA
CONOCIMEENTO

COLABORATIVO RECONOCIMIENTO

COLECTVO

ENTIDADES PRIVADAS

DESTINOS TURISTICOS
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Vicisitudes y experiencias en la ordenacion

y control de los barrios de bodegas.

Una alternativa de sucesos prdsperos y adversos
comprometen el devenir de los barrios de bodegas

JOSE MARIA PELAEZ

El inicio de este III Congreso y la conformacién de esta primera mesa redonda me
permite poner «sobre ella» tantas dudas como certezas, debatir sobre la verdadera
y ardua tarea que supone poner freno al declive de estos barrios y a la desaparicién
progresiva de los elementos que dieron origen y sentido a los mismos, elementos que
tras su pérdida de vigencia no han suscitado el suficiente interés, ni la posibilidad
de su reutilizacién ni «rentabilidad» por parte de sus «propietarios». Sabemos a
dénde queremos y a dénde nos gustarfa llegar: el mantenimiento vivo y activo de
este patrimonio, el mantenimiento y la gestién sostenible de estos barrios.

Puede que en el caso de algunos municipios, y me centro en los barrios de
bodegas de La Rioja, estamos ya llegando tarde. Estas iniciativas de debate, anuncios,
exposiciones y divulgacién son vitales; han de ir «calando» y llegando a toda la
sociedad riojana. Los barrios de bodegas en ciertos municipios han caido en el olvido
y en el desinterés tras su falta de oportunidad u oferta. Hasta ahora son pocos,
tanto a nivel individual como institucional, los «valientes» y «enamorados» que
han apostado por ello. Es dificil trasladar y ver nuevas posibilidades en inversiones
vinculadas a inmuebles generalmente muy modestos y precarios.

Por ello insisto en la importancia de este esfuerzo de transmisién de informacién
y de conocimiento de este patrimonio. El primer amplio estudio desarrollado por
Marta Palacios es pionero, y tras la declaracién del afio 2015 es muy destacable el
trabajo desarrollado por el COAR en colaboracién con el Gobierno de La Rioja:
establecimiento de las primeras «Recomendaciones Técnicas sobre los Barrios de
Bodegas en la Rioja». Pero no nos podemos quedar aqui.

He tenido la oportunidad de participar desde su primera fase, y la fortuna
de acercarme y conocer personas que, en cada municipio, se han involucrado
en manifestar su conocimiento, recuerdos, afioranzas y vivencias que les han
acompafado en su nifiez y en su juventud a lo largo de su vida en estos barrios.

Por supuesto también es loable la intervencién de ayuntamientos, como Quel
o Alberite, que han adelantado esta intervencién; y la de muchos otros pequefos
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y medianos empresarios que siguen apostando y siguen desarrollando actividades
vinculadas con la actividad vitivinicola.

Tras la realizacién de estos trabajos iniciales en varios municipios riojanos
y apoyado en la experiencia y desarrollo del servicio Técnico-Urbanistico en el
Ayuntamiento de Medrano, intento exponer las grandes dudas e incertidumbres
que genera esta transformacién, desde el enfrentamiento casi semanal con afecciones
y dafios en este patrimonio.

EL CASO DEL BARRIO DE BODEGAS DE MEDRANO.

Es cierto que Medrano puede presumir al menos de la recuperacién en el barrio
de cierta vida social y familiar. Apostando por ello, tras una préspera actividad
vitivinicola anterior, de los mds de 120 calados identificados (en una extensién de
terreno aproximada de 38.000m2), en diferente estado de conservacién y muchos
ya inaccesibles en el estudio realizado hace cinco anos, hoy en dia quizds 30 de
ellos sobreviven y siguen manteniéndose gracias al carifio y especial atencién de
sus usuarios, gracias a sus visitas y a su disfrute en sociedad.

GEOGRAFIA.

El término municipal de Medrano se sitda en La Rioja Media, en el Valle
Occidental del Iregua. En las estribaciones inferiores de la sierra de Moncalvillo
surgen y fluyen pequefios barrancos y arroyos o rios: Rio Mayor de Daroca y Rio
de Val o Barranco Rioruelo. La dindmica poblacional es creciente en las dltimas
dos décadas, tras haber sufrido un proceso demogréfico regresivo en las anteriores.

VEGETACION Y PAISAJE.

En Medrano existen bosques de frondosas, algunos pastizales y 4reas de cultivo
de regadio y secano, vifias, huerta y frutales. El paisaje es fundamentalmente
rdstico y ha sufrido pequefos procesos de transformacién; algunos derivados del
proceso agricola, y otros de menor entidad derivados de la presién urbanizadora
(Barrio de Las Eras). Se han mantenido los usos tradicionales del suelo, con
su adecuacién a las condiciones ambientales dominantes, y a unas actividades
agraria y vitivinicola destacadas. El 42% de la superficie del término municipal
estd ocupada por plantacién de vifiedo, elemento destacado en la composicién

del paisaje.

NUCLEO URBANO.

El asentamiento de poblacién actual y ensanches se desarrollan de forma lineal
y sinuosa, vinculados en parte al trazado de las travesias de carretera. Una de ellas
une y aglutina dos subnucleos originales: el centro urbano principal que acoge las
construcciones residenciales y dotacionales, y el barrio de las Bodegas que acoge
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edificaciones de uso agricola y vinculadas con el ocio, surgidas tras el asentamiento
y desarrollo de calados y bodegas tradicionales excavadas en la montana.

TIPOLOGIA DEL BARRIO.

El barrio de bodegas se conforma de forma aislada dentro del municipio, en un
cerro préximo, pero completamente auténomo y separado del niicleo residencial. Su
cercanfay, a la vez, su completa independencia pudieron ser en su dia el motivo de
su crecimiento. Desde el punto de vista urbanistico se mantiene unido al anterior.

El terreno serfa mds o menos favorable para la excavacién (trabajo manual con
herramientas bdsicas y consistencia) de las cuevas primero y para la elaboracién y
conservacién del vino después: éptimo de cara a la obtencién de las condiciones
internas de control de humedad y temperatura (elaboracién del vino). El enclave
también resultaba favorable por su accesibilidad, orientacién, visibilidad:
soleamiento, ventilacién, comunicaciones y dominio del paisaje circundante
(explotaciones de vifiedo en su mayoria).

La conexién y acceso se produce a través de una calle o travesia de cardcter
urbano. Otros caminos de parcelaria, de uso fundamentalmente agricola conectan
también a este barrio con los municipios limitrofes de Navarrete, Entrena, Daroca
y Hornos. El Rio Mayor de Daroca discurre al Sur de éste a una cota inferior. El
emplazamiento cercano y la presencia de la Sierra de Moncalvillo determina el
paisaje y la climatologfa en la zona.

MORFOLOGIA.

El barrio de bodegas de Medrano constituye una estructura orgdnica adaptada
al medio y ordenada por una acumulacién de bodegas conformando anillos casi
concéntricos. Las bodegas se excavan en las laderas del cerro. De esa forma, la actividad
vinicola se desvincula de la vivienda y se emplaza en un enclave favorable y cercano.

La bodega enterrada o calado subterrdneo es el elemento caracteristico y
generador de estos barrios. Asociados a estos elementos surgen sobre la rasante de
terreno edificaciones vinculadas a esta actividad. La urbanizacién e implantacién
de las edificaciones sobre rasante se organiza de forma aproximadamente circular,
adaptdndose a las curvas de nivel. Estas construcciones se adosan conformando
manzanas irregulares alargadas, disponiendo calles intermedias que posibilitan
el doble acceso a cada una de las fincas o inmuebles: acceso principal en planta
baja (acceso natural) y el tradicional acceso para la descarga de uva en la fachada
posterior y/o cota més elevada.

El parcelario es igualmente irregular. Las edificaciones existentes sobre rasante
ocupan en la mayor parte de los casos el 100% de la superficie de éstas. Los calados
surgen mayoritariamente desde el interior de éstas y se desarrollan como cuevas
de excavacién horizontal y descendente hacia el interior de la montana.



Las calles tienen un trazado sinuoso adaptado a la orografia. Solo la calle inferior
completa el perimetro y circunda la totalidad del cerro.

Estos calados o bodegas enterradas son el reflejo y el recuerdo de una actividad
socioeconémica destacada en la regién, de una singular forma de vida de sus habitantes.
Son la muestra de un desarrollo urbanistico y fenémeno constructivo ejemplares.

Este cerro constituye un ndcleo tradicional de alto valor etnogrifico y cultural.

URBANIZACION E INFRAESTRUCTURAS.

La urbanizacién e implantacién de las edificaciones sobre rasante se organiza de
forma concéntrica. El nicleo, de asentamiento inicialmente auténomo, tiene en
la actualidad conexién con los servicios e infraestructuras de cardcter municipal.
En el presente siglo XXI, concretamente entre los afios 2002 y 2012, se han
abordado en el municipio obras de mejora y de instalacién de estos servicios. Las
calles presentan diferente tratamiento superficial y pavimentacién: aglomerado
asfdltico, firme de solera de hormigén armada, bermas de zahorra en otras dreas
y terreno natural.

Existen canalizaciones enterradas de las redes municipales de abastecimiento
de agua potable y saneamiento de aguas fecales, y tendido aéreo de alumbrado
publico y electricidad (servicio particular de Iberdrola).

No existe una red de recogida de aguas pluviales; tan solo algunos tramos de
tuberfa salvando fuertes desniveles en algunos taludes y sumideros en la parte
inferior con embocaduras y salidas directas a regatas y acequias existentes.
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INVARIANTES ARQUITECTONICAS.

Los calados se han constituido generalmente como naves con geometria de
béveda de candn. Los calados se han excavado manualmente, en diferentes épocas
y a lo largo de los dltimos dos o tres siglos; aprovechando en muchos casos sus
propietarios periodos de menor actividad en el campo. La arquitectura de éstas no
respondia a ningtin proceso geométrico constructivo; sus limites estaban limitados
por la capacidad de carga del terreno.

Excavadas en terreno homogéneo constituido por arcillas compactas tipo
argilitas y lastras de arenisca, pueden verse a veces bévedas de cafién apuntadas,
y en otras ocasiones secciones con techos planos irregulares por desplomes en la
zona de la clave y hombros curvos.

La excavacion hacia la montafna permitfa ampliaciones posteriores y/o sucesivas.
Este sistema de construccién de excavacién en el terreno facilita la ampliacién en
funcién de las necesidades, tan solo limitado en algin caso por la existencia de
linderos o construcciones similares a los lados.

Estas naves disponfan de acuerdo con su longitud o fondo una o dos chimeneas
de ventilacién o zarceras. Estos conductos se excavaban igualmente en la roca y se
prolongaban hasta el exterior, de forma troncocénica sin revestir. Exteriormente
se resolvian también con piedra conformando un pequeno cono o pirdmide.
Casi no resta ningdn ejemplo de éstos dltimos, reconvertidos y modernizados de
acuerdo con las necesidades y urgencias. En el presente barrio gran parte de las
chimeneas han precisado su adecuacidn, refuerzo y/o sustitucion, tras derrumbes
y deslizamientos. La disposicién del barrio de las bodegas a media ladera favorece
la circulacién de aire.

Las edificaciones existentes sobre rasante presentan caracteristicas y calidades
diversas, surgidas y construidas algunas de ellas, en épocas pasadas, con medios
precarios, sin seguimiento ni control. La construccién mds habitual, tipica y légica,
acorde con su emplazamiento y enclave, es la edificacién de un volumen de una
planta baja con tejado de faldén dnico a un agua, construido contra terreno en
su parte posterior, levantando su fachada por encima de la calle posterior en la
altura suficiente para ubicar unas ventanas para el vertido de la uva directamente a
los lagares. La fachada delantera incluye el acceso peatonal, la posterior la carga y
descarga, los otros dos lados de la planta cuadrangular o trapezoidal del inmueble
suelen ser medianeros y ciegos. La estructura tradicional se constituye con paredes
de carga de mamposteria de piedra y ladrillo; los forjados parciales intermedios y
los tejados son de estructura de madera. El material de cobertura general es teja
cerdmica drabe perfil curvo color rojo. Los cerramientos exteriores son igualmente
de mamposterfa de piedra, a veces recrecidos con ladillo y/o adobe. A veces estdn
revestidos con mortero y pintura.
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USOS ACTUALES.

Ninguna de las bodegas actuales mantiene la tradicional labor por la que en su
dia se crearon, de elaboracién y crianza del vino; en algtin caso y de forma puntual
alguno de sus habitantes elabora unos pocos litros para consumo doméstico.

Desde el tlltimo cuarto del siglo pasado la actividad vinculada con la elaboracién de
vino empieza a decaer: otras exigencias, condiciones y procesos de industrializacién,
y la creacién de las cooperativas han propiciado la reconversién/abandono de estos
espacios desde hace aproximadamente 40-50 afios hasta la época actual. La dltima
de ellas, con cardcter minimamente industrial o comercial dejé de elaborar hace
aproximadamente 15-20 anos. Los calados segufan vivos gracias al mantenimiento
de esas relaciones sociales y laborales y a la elaboracién de un vino tradicional,
con la valoracién y carifo hacia estos elementos singulares resultado de grandes
esfuerzos y duro trabajo de sus predecesores.

Es entonces cuando todos estos calados iniciaron un proceso progresivo de lento
deterioro, fundamentalmente por desuso y abandono. En la actualidad, las mejoras
y la disponibilidad de servicios urbanos han generado en parte su reconversion y
propiciado la recuperacién del interés.

Tanto las construcciones enterradas como las existentes sobre rasante, las todavia
en uso y con adecuado mantenimiento, se destinan hoy dia a actividades de ocio
y recreo fundamentalmente, con marcado cardcter social: merenderos o espacios
de reunién, dedicados al tiempo libre y al encuentro entre familiares, amigos y
vecinos. Algunas menos mantienen un uso agricola.

TERRENO Y SUBSUELO. HIDROLOGIA E HIDROGEOLOGIA.

El presente barrio de bodegas se sitiia en una media ladera, ocupando el cerro
que domina dicho asentamiento, desconectado de los cauces y cursos hidricos que
drenan la zona. El sustrato terciario de la zona es de naturaleza arenosa-arcillosa,
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con frecuentes venas de yeso fibroso. Estd constituido por alternancias de areniscas y
arcillas-argilitas limoliticas muy mal cementadas en general, de calidad media-baja.

El cerro no presenta nacimiento de vaguadas, cabeceras o torrenteras bien
definidas, lo que indica que presenta un drenaje interno relativamente bueno. La
zona mds alta del cerro se encuentra desnuda y en ella es posible una infiltracién
directa. Dentro del sustrato terciario arenisco presenta circulacién de agua en
niveles discretos que son drenados por el efecto de los calados, siendo mds intenso
en los calados mds profundos.

ESTADO DE CONSERVACION.

El estado general de la urbanizacién es correcto, aun presentando en la
actualidad algunas patologfas y cortes al trdnsito derivados de fallos en el terreno
y hundimientos puntuales.

El Ayuntamiento emprendié desde principios del presente siglo un proceso e
intento de revalorizacién y recuperacion del presente barrio. Quizds, adelantdndose
a la disposicién de un estudio mds exhaustivo y minucioso de las circunstancias y
problemdtica que encerraban el barrio, y dentro del consecuente riesgo, se aposté
por la generacién de una oferta y modernizacién que, después de casi veinte afos,
a pesar de algunos problemas, se ha valorado positivamente en el municipio: la
oferta e instalacién de nuevos servicios e infraestructuras podria generar el interés
de sus propietarios por la recuperacién y prolongacién de la vida de estos singulares
inmuebles.

El barrio sufrfa un abandono muy generalizado debido a la pérdida de sus
funciones como bodegas de produccién. Su adaptacién a los nuevos sistemas y
la atencién de las necesidades actuales, aun sin perder su origen, eran premisas
que requerfan su atencién. La necesidad de inversién econémica tanto de forma
individual como colectiva son también una dificultad afiadida, de acuerdo en
muchos casos con la sencillez y humildad de sus construcciones.

El proceso de urbanizacién ha generado también ciertas dudas y algunas quejas,
pero también ha supuesto un gran empuje para una lenta consolidacién parcial,
y ha favorecido y atraido la inversién por parte de sus propietarios y de algunos
nuevos vecinos y usuarios.

CONSTRUCCIONES SOBRE RASANTE Y BAJO RASANTE.

El estado de conservacién de los calados es muy diverso: algunas en pleno uso
y correcto mantenimiento, otros en grave riesgo y progresivo hundimiento. Otros
de ellos clausurados y cerrados, tras su abandono y/o falta de intervencién.

Se han detectado a lo largo de las dos tltimas décadas actuaciones positivas de
rehabilitacidn, consolidacidén y refuerzo, y otras, en menor niimero, de abandono
y ruina.
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Sobre rasante se ha detectado la existencia de muy diferentes construcciones. El
abandono resefiado de una época ha supuesto su degradacién y la evidencia de un
mal mantenimiento. La sencillez y humildad de algunas construcciones contrasta
con otras, de aproximadamente los afios setenta, inapropiadas de acuerdo con su
volumen y resolucién arquitectdnica.

Con la instalacién de los servicios municipales de abastecimiento de agua
potable y saneamiento en las calles gran parte de estas edificaciones han ejecutado
obras particulares de conexién a las mismas. Se han modernizado y adaptado
interiormente, modificando su distribucién y sus revestimientos. En actuaciones de
mayor envergadura, de rehabilitacién, ampliacién, o reedificacién se ha procurado
desde el Ayuntamiento el cumplimiento de las normas urbanisticas dictadas para
esta zona de ordenacidn.

En algunos casos se procedié a la demolicién, vaciado de la parcela y contencién
del talud posterior. Otros inmuebles quedan a la espera de su intervencién y
adaptacién formal y volumétrica a la normativa, con la necesidad de la mejora de
sus condiciones de salubridad y ornato.

Es evidente y obvio que tanto en un caso como en el otro es preciso, al igual
que en cualquier otro inmueble, el efectuar ciertas obras de mantenimiento,
reforma, refuerzo y consolidacién, de acuerdo con su edad; y mds en un elemento
tan singular como puede ser un calado.

Las actuaciones, tanto en el exterior inmediato como en el interior de las
edificaciones, se han ejecutado a lo largo de los afios con un criterio de resolucién
de las deficiencias particulares, de forma puntual y casi inmediata. Casi nunca se
ha actuado de una forma conjunta y global, teniendo en cuenta la referencia y
existencia de los inmuebles colindantes y préximos. Estas actuaciones han supuesto
la resolucién del problema concreto y la persistencia del elemento en el tiempo,
que por un lado es favorable, pero también se ha constatado no ser la mejor
solucién desde el punto de vista formal, estético, estructural, ni de revalorizacién
del conjunto.

En algunos casos los calados, tras su alta degradacién por falta de mantenimiento
y abandono, se han clausurado, cegado o cerrado. Ante la imposibilidad de
su recuperacién por su alto coste econémico, esta solucién se contemplaba
como aceptable, pensando en que su colapso podria afectar a otros. El modo y
manera de su relleno y/o clausura ha de incluir un previo estudio particular de
la afeccién que puede suponer su cierre (relleno de gravas, zahorras, rellenos de
arcillas expansivas, u hormigén), de acuerdo con las caracteristicas del terreno,
colindancias, superposiciones, solucién elegida, nueva transmisién de cargas y
esfuerzos, modificacién de la circulacién de las aguas subterrdneas.

Las soluciones de refuerzo y rehabilitacién estructural son también variadas:
se han localizado arcos transversales de medio punto y/o apuntados de piedra, de
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ladrillo y mds recientes de hormigdn; e incluso gunita reforzada y forjados planos
de hormigén en algtin otro caso.

No se reconocen sistemas de drenaje dentro de los calados. Las filtraciones
proceden, por un lado, del interior del macizo rocoso y asociado al régimen
hidrogeoldgico regional y por otro lado a filtraciones superficiales. Con frecuencia se
observan desprendimientos de terreno, individualizacién de bloques e inestabilidades
asociadas a las entradas de agua.

Casi todos los calados disponen ventilacién (zarceras o tuferas). En algunos
casos se han colocado nuevas tuberfas de pve, con hormigonado del espacio anular
del respiradero.

PATOLOGIAS: DEFICIENCIAS DETECTADAS Y SINTOMATOLOGIA.

Aunque la implantacién de los inmuebles obedecié mds a un crecimiento
orgdnico adaptado al terreno y a su desarrollo en ladera, el barrio dispone de un
minimo orden y criterio que, desde el punto de vista urbano, podria lograr poco
a poco la homogeneizacién de los elementos que lo componen: infraestructuras,
servicios, accesos, construccion e imagen conjunta.

En los calados las patologias detectadas son hundimientos, deslizamientos
de terreno, deterioros por desprendimientos de estratos de terreno, con
desmoronamientos y derrumbes parciales, filtraciones de agua localizadas y
algin episodio puntual de inundacién en momentos concretos. Las patologias
por humedades han podido estar presentes a lo largo de toda la vida de éstos.

Los desmoronamientos y desprendimientos de tierra y piedra en las bévedas
y techos de los calados también han sido constantes, variable segin épocas del
afo. Es habitual la obligada retirada de tierra del suelo en diferentes momentos,
no de forma periddica ni de una forma regular. Con ello se reduce el espesor y la
distancia de la clave a la cota superior y exterior de terreno. En diferentes épocas
este hecho ha exigido la disposicién y ejecucién de nuevos arcos de sujecién y
descarga, forjados, losas y refuerzos en muros.

Respecto a los cuerpos edificatorios de acceso a las bodegas, se puede observar
algiin hundimiento total (ruina), deterioros de naturaleza estructural, como
pueden ser asientos, fisuras, grietas, etc..., y filtraciones de agua por goteras en
cubiertas o por muros en contacto con el terreno. No se han detectado problemas
graves de patologias en cimentaciones de las edificaciones por fallos en los calados
infrayacentes.

ANALISIS.
El principal problema que afecta a éste y otros barrios es el desconocimiento
y su complejidad subterrdnea.
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- Geologfa e hidrologfa.

La composicién del subsuelo es relativamente homogénea, con roca tipo argilita
formada por arcillas compactas con presencia de yesos y estratos de lastras del tipo
arenisca. El cerro presenta un drenaje interno relativamente bueno. Se reconocen
actuaciones puntuales de contencién de terreno para consolidar y garantizar
la estabilidad del trazado de las calles y de algunas parcelas y/o edificaciones
concéntricas al cerro. Estas actuaciones puntuales pueden modificar de forma
minima las escorrentias naturales del agua de lluvia, desviando los cursos de agua
existentes hacia los laterales, sobre todo en sentido de la pendiente longitudinal de
la calle. También con el paso del tiempo, urbanizacién y edificaciones han podido
alterar los pasillos perpendiculares entre parcelas.

- Infraestructuras y urbanizacién.

La urbanizacién ejecutada se estima, en el conjunto de los resultados expuestos,
en el avance y estado general de las edificaciones, favorable; fundamentalmente
en el interés de la recuperacién y consolidacién del barrio. Queda pendiente al
menos un estudio pormenorizado que analice y proponga la manera de encauzary
recoger las aguas pluviales, ya tratado en algunos puntos. El terreno filtra y absorbe
el agua de lluvia. La nueva ejecucién de los viales evactia mucha de esta agua de
forma superficial a cotas inferiores. Aunque el volumen de agua captado en capas
inferiores del terreno sea menor s que puede haberse modificado minimamente
las circulaciones, asi como los procesos de humectacién y secado de las tierras.

- Usos.

Los usos caracteristicos del barrio de bodegas se han ido transformando con
el tiempo, pasando de una actividad tipicamente productiva a una mds ligada a
usos lddicos y recreativos, quedando la anterior reducida a funciones de mero
almacenamiento o de produccién muy puntual y particular.

Esta transformacién en los usos ha supuesto igualmente una transformacién
en las costumbres. Muchas de las patologfas citadas asociadas a desprendimientos,
desmoronamientos o derrumbes parciales, tienen como causa la deficiente
ventilacién del calado. Dadas las caracteristicas del terreno es fundamental la
existencia de una ventilacién cruzada y constante, garantizada cuando las zarceras,
junto con aberturas de ventilacién en los accesos a bodega y calado, proporcionan
ese flujo constante de aire natural. Es significativo y coincidente un mejor estado
de conservacién en aquel calado que de forma mds continua es abierto, usado y
visitado por su propietario.

Los nuevos usos también conllevan una mayor circulacién y acceso de vehiculos
rodados que, aun limitados por su peso y carga, pueden generar nuevas cargas
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y esfuerzos, por lo que puede convenir de forma mds contundente su control,
limitacién y regulacién.

- Malas prdcticas y actuaciones irregulares.

El barrio de bodegas no es una excepcién a la hora de contar con intervenciones
ajenas a cualquier obligacién a la hora de ejecutarse, es decir, sin ningin tipo
de preocupacién orientada a seguir las pautas de las ordenanzas municipales y
sin direccién ni control técnico alguno. Este control es mds exhaustivo en el
presente siglo, intentando concienciar e implicar en este empefio de recuperaciéon
y mantenimiento a sus propietarios y usuarios, en la recuperacién y disfrute de
este barrio.

- Falta de uso, mantenimiento y vigilancia.

La falta de uso y abandono de los inmuebles ha supuesto ciertamente el cierre
de algunos calados, por su colapso en los accesos o en zonas internas, asi como la
amplia degradacién del edificio sobre rasante, alcanzando dafios cuya reparacién
supera altamente su valor. Existen solares vaciados y calados clausurados. Se han
ejecutado en el mejor de los casos muros de contencién del terreno en la parte
posterior de los mismos.

- Identificacién propiedad.

La exacta ubicacién de los calados y la identificacién de sus propietarios, as
como la depuracién de posibles responsabilidades por superposicién en su trazado
con propiedades colindantes, pueden suponer también uno de los problemas que,
de manera indirecta, afecten de forma menor en la generacién de las patologfas
expuestas.

Se han expuesto factores que, en algunos casos, a pesar de la duda que pueden
generar sobre una relativa o posible afeccidn, se estiman favorables y més positivos
desde el punto de vista de que, por lo general, es mejor adoptar alguna medida
que no hacer nada.

RECOMENDACIONES TECNICAS.

Andlisis formal, morfoldgico, arquitectdnico, geoldgico. Trabajo mds amplio que
abarque todo el dmbito y emplazamiento de éste. Trabajo que pudiera culminarse con
la redaccién completa de un Plan Director y de un Plan Especial que directamente
resuelvan, amplien y dicten las definiciones de proteccién que, a priori, ya intenta
establecer y pretende el planeamiento municipal vigente.

Un Plan Director incluirfa un estudio profundo y transversal de muchos aspectos
y caracteristicas del emplazamiento y el desarrollo del barrio de bodegas; incluirfa
andlisis de tipo técnico, antropoldgico, histérico y socioeconémico. El Plan Especial
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de Proteccién posterior fijarfa las directrices que deberfan justificarse y aplicarse en
cada actuacién con el objeto de la proteccién, recuperacién y revalorizacién de su
dmbito y entorno. El Plan Especial ha de impulsar las acciones que lo enriquezcan
armonicamente.

OTRAS CONCLUSIONES.

El barrio podria consolidarse «casi sin arquitectura»; ya existen construcciones
de destacado valor patrimonial y buena tipologfa constructiva.

La clave es el paisaje: dentro y fuera. No romper la continuidad con éste.
Mantenimiento de la topografia.

Trabajar y conservar el asentamiento: uso responsable del entorno, tanto
en las intervenciones (sensibilidad y buen hacer de propietarios, técnicos
y constructores) como en su disfrute posterior. Independientemente de la
regulacién establecida por el planeamiento urbanistico municipal podria
ser recomendable el establecimiento de un «manual de buenas prdcticas».
Es suficiente la peatonalizacién en algunas zonas, puede limitarse la
accesibilidad.

Minima transformacién, manteniendo el recuerdo y/o su actividad.
Labor de difusién, de llamada a los propietarios, de incentivacién y
favorecimiento de la recuperacién.

REGULACION Y ORDENACION VIGENTE.

Decreto 20/2015, de 12 de Junio, por el que se declara Bien de Interés
Cultural «El Paisaje cultural del Vino y el Vifedo de La Rioja» obliga a la
redaccién de este plan de acuerdo con la calificacién y el cumplimiento
del articulo 2.4 del mismo.

El Plan General Municipal de Medrano (Julio de 2013, anterior 2002)
ya establece ciertos regimenes y directrices de proteccién, que aun con
el descuido y abandono de décadas anteriores, el propio municipio y
Ayuntamiento ha fomentado con el objetivo de recuperar y mantener
este Barrio. Todo ello teniendo en cuenta las condiciones, problemdtica,
modestia de las construcciones, exigencias técnicas y econdmicas que su
mantenimiento exigen.

— Zona de Ordenacién: suelo urbano. bodega tradicional.

— Proteccién. PE. Patrimonio Etnogréfico Barrio de las Bodegas .

— Afecciones. Zona Riesgo Hundimiento.

SITUACION JURIDICA.
Tras el estudio y conocimiento de los origenes del Barrio y el destacado valor
etnogréfico atribuido al mismo, es necesario resolver el régimen juridico de la
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propiedad de los elementos enterrados. En la actualidad no consta la escrituracién
en el Registro de la Propiedad ni la declaracién en Catastro de las edificaciones
enterradas o calados. Se hace necesaria la regularizacién y la posibilidad del
establecimiento de la titularidad de cada una de ellas de forma individual, mediante
una concesién y/o acuerdo especial establecido por el Ayuntamiento para el uso

del subsuelo.
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ACTUALIDAD.

En el presente momento la continuidad y el mantenimiento vivo de este
patrimonio sigue siendo motivo de preocupacién, de inquietud y dedicacién
extraordinaria en el municipio; origen de nuevas problemdticas, reclamaciones y
peticiones. En los calados siguen manifestdindose patologias graves que conllevan
su desaparicién.

Ni el seguimiento, consultas técnicas, y asesoramientos externos puntuales
pueden evitar estas pérdidas paulatinas.

La Corporacién no estima asumible por el momento el «abordaje» y desarrollo
de la redaccién y la ejecucién posterior derivada de un Plan Director. En menor
escala también resulta dificil llevar a buen término una ejecucién subsidiaria en
casos concretos a veces estimada.

:Qué hubiera pasado en el barrio de bodegas Medrano si desde el afio 2000 el
Ayuntamiento no hubiera procurado el acceso a los servicios e infraestructuras
actuales? Pienso que el barrio hubiera sufrido una acelerada y encadenada
decadencia: la actual actividad social seria reducida y escasa, muchas de las
inversiones particulares y esfuerzos individuales no hubieran llegado.

De cualquier manera, unas y otras intervenciones han logrado la reapertura,
mantenimiento y recuperacién de estos inmuebles, de tal forma que desde el
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afio 2009 hasta el presente, en el pueblo, su ayuntamiento y sus vecinos, vienen
celebrando unas jornadas de puertas abiertas en las que se pueden visitar hasta un
ndimero aproximado de veinte calados y bodegas.

Resulta dificil en barrios como éste, aislados, el proyecto e implantacién de
nuevas actividades o bases de explotacién econédmica; es cuando también nos
enfrentamos a grandes dilemas en relacién con su promocién y proteccién.

Es necesario seguir haciendo hincapié en el uso responsable del entorno,
tanto en las intervenciones (sensibilidad y buenhacer de propietarios, técnicos y
constructores) como en su disfrute posterior.

Es meritorio que en el ano 2021 puedan detectarse al menos tres actuaciones de
«salvamento» en el barrio, de diverso cardcter tratamiento y resultado; contrastando
con otros tantos de clausura.

Gran parte de de la problemdtica y de las conclusiones expuestas son comunes
y similares a las observadas y deducidas en el estudio de otros barrios: Sojuela,
Murillo de Rio Leza, Camprovin, Grdvalos, Tudelilla.

Los calados siempre han sido el fruto y el soporte de una singular forma o
manera de vivir. Su conformacidn, explotacién y disfrute posteriores han estado
vinculados a una singular actividad y a una muy vital relacién social y familiar.

iVida al barrio!

53



Jesus Marino Pascual Vicente

Arquitecto.

Especialista en Patrimonio Histérico Arquitecténico.
Director de la Base documental de Castillos de la Rioja
Redactor Plan Director Pionero de barrios de bodegas en

Alberite.

Publicacién Los barrios de bodegas. El ser de La Rioja. Quel.
(Primer levantamiento gréfico de un barrio de bodegas).
Arquitecto del Museo Vivanco de Cultura del Vino o del
Centro de Cultura del Rioja de Logrofio.

Premio de Arquitectura de La Rioja por la Estacién de
Enolégica de Haro 1991.

Galardén de las Bellas Artes de La Rioja 2012.
Recuperacién Castillo de Aguas Mansas.

Bodegas Darien, Sommos, Antién.




La encrucijada de los barrios de bodegas
en La Rioja ;quizas la ultima oportunidad?

JESUS MARINO PASCUAL VICENTE

En Logrono dias pasados se ha desarrollado un simposio sobre el futuro de las
ciudades (el aumento de su poblacién, mds justas, sostenibles y cohesionadas).
Como las ciudades van chupando poblacién y en detrimento del mundo rural.

Parece como si el planeta tuviera que mandarnos un castigo para ponernos
antes la realidad presente y futura tras los reiterados avisos sobre los abusos en la
explotacién del mismo, y de las personas, para que nos detuviéramos a pensar.

En este simposio el alcalde de Soria (Carlos Martinez), hablé de que una ciudad
s6lo serd habitable, sostenible y socialmente cohesionada, si estos objetivos llevan
incorporados la educacién y la cultura: el conjunto de conocimientos, tradiciones
y costumbres que caracterizan a un pueblo.

Y esto enlaza muy bien con lo que hoy nos trae aqui. La Rioja es un territorio
singular, caracterizado por una cultura muy vinculada a la explotacién del vifiedo
y la elaboracién del vino, traducidas en formas de hacer dando paso a las vivencias
y, en consecuencia, a las emociones; en definitiva una forma de cultura.

Quiero trasladar la importancia de este Patrimonio Cultural a pesar del maltrato,
su fragilidad y las dificultades que presenta su complejidad.

Superposicién de bodegas.
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La Rioja cuenta con 174 municipios, de los cuales 94 poseen su correspondiente
«Barrio de Bodegas», cuya ubicacién y creacién obedecia a la concentracién en
lugares que debian reunir unas caracteristicas especiales; en general, cerros que
facilitaban la perforacién (el calado), que tuvieran una ficil accesibilidad y también
una orientacién fresca para la conservacién del vino (Norte). Terrenos por lo
general comunales y sin ninguna regulacién del derecho de propiedad, generando
una gran complejidad que hoy se traduce en un verdadero quebradero de cabeza
para todos los Ayuntamientos.

Se han ido dando pasos, pero a mi juicio siguen siendo totalmente insuficientes.

e 2004 El Gobierno de La Rioja decreta la Proteccién de las Bodegas
Centenarias.

* 2006 Convenio entre Quel y la Fundacién Anatesis para sacar a la luz y
poner de manifiesto mediante un levantamiento completo de un barrio de
bodegas por primera vez y la expresién de lo que significaba.

* 2010 Publicacién del libro Los barrios de bodega. El ser de La Rioja. Quel.
Exposicién en el Colegio de Arquitectos de La Rioja y la implicacién del
COAR con sucesivos convenios con la Consejerfa de Cultura.

* 2013 El Gobierno de La Rioja declara los Barrios de bodegas «Bien de
Interés Cultural Identitario».
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* 2013 Presentacién del Plan Director del barrio de bodegas de Alberite.

Sibien el trabajo sobre Quel, puso de manifiesto la trascendencia y envergadura
de este Patrimonio, el Plan Director del barrio de bodegas de Alberite, no solo lo
ratificé si no que puso en evidencia las complejidades de su realidad material. Una
realidad construida en el subsuelo y construcciones complementarias sobre rasante,
que requieren de un profundo trabajo de andlisis y de consecuentes respuestas
solventes y variadas segtin la casuistica y de cada circunstancia.

Es decir, es imprescindible que cada barrio de bodegas acometa un Plan Director
que permita analizar y proceder con garantias en su recuperacién y el tratamiento
y expresién que merecen. Pero no quiero distracrme en ello sin antes reflejar la
evidencia de su trascendencia cultural.

* 1753 El Marqués de la Ensenada catastra 50 bodegas.

* 1950 Se mantiene el mismo ndmero de bodegas.

* 1960 La «industrializacién de la elaboracién del vino» con las cooperativas
y medios avanzados. Las bodegas familiares pasan a ser consumo familiar
y «amigos».

e 2013 Hay 278 (372 parcelas).
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ZQUE HA PASADO? ¢CUAL ES LA CONTRADICCION?

Decae su necesario uso y sin embargo aumenta de manera que vemos el niimero
de ellas.

La potencia del vinculo emocional con ellas es muy fuerte. Ademds del calado,
en todas ellas se contaba con un hogar y una mesa, y es alli, donde se producia
la celebracién de la jornada al regresar de la tarea del campo, la celebracién de la
cosecha. Era, y es hoy, el lugar de la celebracién. Alli sobra la etiqueta, todo el mundo
se siente cémodo. Es el lugar de convivir, de compartir, donde nos comunicamos
con facilidad, el marco adecuado para la mejor expresién del ser humano.

Se trata de un vinculo muy fuerte, que lo hemos experimentado aquellas
generaciones que lo hemos vivido. No sé si esa misma potencia emocional se dard
en las siguientes generaciones.

Cuando queremos mirar al futuro solo podemos hacerlo apoydndonos en los
valores que la vivencia del pasado nos ha ofrecido. Ahora, allf, ya no elaboramos
nuestra gran produccién de vino: elaboramos y recuperamos convivencia,
amistad y conectamos tradicién. Pero es un entorno demasiado complejo y
todo ello requiere politicas de rehabilitacién, adecuadas condiciones de uso y
habitabilidad (instalaciones, aseos y sistemas de urbanizacién aptos). Y en ese
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trayecto de dudas y de inseguridades los hemos ido perdiendo por su deterioro
y abandono. ;Llegaremos tarde?

Ahora es el momento en el que parece que podemos rescatar ayudas econémicas
para ello. ;O ahora o nunca!

Y esto solo se puede hacer con seriedad y rigor. Los barrios de bodegas son
lo suficientemente complejos como para invertir en su estudio y conocimiento
lo suficiente como para reportar unas gufas seguras de procedimientos en la
intervencién: Planes Directores.

La fragilidad de estos barrios requiere su profundo conocimiento y, su
recuperacién, requiere la elaboracién de un sélido Plan Director que permita
actuar con garantfas.

PLAN DIRECTOR. CONTENIDOS.
Se trata del fondo de conocimientos mediante un estudio transversal desde sus
origines hasta hoy para poder actuar y trabajar en el Barrio con garantias.

ORIGEN.
e Localizacién.
— ¢Por qué alli?
— Relacién con el vifiedo.
* Tipologfas.
— ¢Por qué son como son?
e Uso y funcién.
— La vinificacién, la mesa y el hogar.
e Evolucién del uso.

LA REALIDAD ACTUAL.
* Estudio morfoldgico de cada bodega y su relacién con el conjunto.
— Edificaciones y calados con sus patologfas (fichas individuales).
* Evolucién tipolégica.
— Nuevas necesidades.
* El espacio publico: su uso y nuevas necesidades.
* Conocimiento geoldgico (calidad de la roca).
* Conocimiento hidrolégico.
—  Escorrentias superficiales.
— Aguas subdlveas-subsuelo (Rodezno).
* Solucién Juridica a la superposicién de propiedades.
* Datologfas y diagnostico general de la problemdtica patoldgica.
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EL FUTURO.
Criterios para actuaciones en ese entorno (nuevas construcciones).

* Ordenacién urbana.
e Usos.
* Alineaciones.
* Ciriterios para la definicién volumétrica de las edificaciones.
 Parcela para Centro de interpretacién.
 Espacios publicos.
— Relacién con el subsuelo.
— Viario (rodado-peatonal).
— Estacionamiento de vehiculos.
—  Espacios libres.

e Criterios relacionados con los servicios urbanfsticos.
e Dotacién de instalaciones urbanas.

— Garantias - calados.

— Pavimentos conductores del agua o filtrantes.

* Configuracién arquitecténica de edificaciones y calados.
—  El cuerpo edificado.
—  El calado.
— Vallados y cerramientos de parcelas.
— Zonas de transicién.
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NORMAS DE CONSTRUCCION EN EL AMBITO DEL BARRIO DE BODEGAS.

* Normas especificas para las obras de urbanizacién.

* Normas especificas para las obras de edificacién y calados.

* Normas para la plantacién de especies vegetales y jardinerfa.

* Ciriterios para la depuracién de derechos y deberes en la superposicién de

propiedades.

CATALOGO DE BODEGAS PROTEGIDAS.
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Breve descripcion de la geologia, hidrogeologia

y geotecnia de los barrios de bodegas de La Rioja,
disposicion, estructuracidn, condicionantes y
soluciones constructivas aplicadas

ALBERTO BANDRES MARTINEZ Y RUT JIMENEZ SAN PEDRO

Los barrios histéricos de bodegas presentan un sistema de excavaciones en el
terreno, normalmente de tipo subterrdneo (excavacién en mina) y; excepcionalmente,
de tipo aéreo (a modo de falso tinel, con excavacién y posterior recubrimiento).
Estas excavaciones, intimamente vinculadas a la produccién vitivinicola, estds
relacionadas con edificaciones en superficie.

Debido a su cardcter subterrdneo, el control geolégico, geotéenico e hidrogeoldgico
es muy importante y condiciona su geometria, disposicién y funcionamiento. Otros
aspectos, como la afeccidn a las cimentaciones superficiales o procesos de laderas
(deslizamientos, movimientos de masas del terreno...), son muy influentes.

GEOLOGIA GENERAL.

Los barrios histéricos de bodegas de La Rioja y su entorno préximo (Navarra,
Rioja Alavesa) se ubican principalmente sobre materiales terciarios de la Cuenca
Nedgena del Ebro o bien en la cobertera cuaternaria (de forma mds restringida).

Figura 1. Imagen en relieve del eje del Ebro en La Rioja y dreas adyacentes. Obtenido de Google Maps.
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Minoritariamente, algunos barrios histdricos se sitdan en materiales mesozoicos
de la Cuenca de Cameros, normalmente en el contacto tecténico con los materiales
nedgenos del Valle del Ebro.

Desde el punto de vista estructural, en la regién las capas litolégicas (estratos)
presentan buzamientos o inclinaciones muy suaves o nulos, con excepcién de la
zona central de la cuenca terciaria. En estas zonas centrales aparecen materiales
margoyesiferos con pliegues halocinéticos que condicionan la geometria de los
calados en mayor o menor medida (Lodosa, Alcanadre, Pradején).

La estructura y tectdnica tienden a complicarse en el borde de la cuenca, en
las proximidades del contacto con las rocas pre-cenozoicas que constituyen la
Cordillera Ibérica (La Demanda-Cameros), al sur, y la Franja Mévil de la Sierra
de Cantabria, al norte, dando lugar a una tecténica de pliegues apretados y
cabalgamientos subverticales muy superficiales.

En la comarca de Rioja Alta y Rioja Alavesa aparecen materiales terciarios,
formados por bancos de areniscas bien cementados, de orden métrico o decimétrico,
con niveles subordinados de arcillas, margas y limolitas de tonos amarillentos-
ocres dominantes. Son materiales muy competentes, de elevada resistencia, con
escasas complicaciones estructurales, habitualmente restringidas a una red de
diaclasado basado en dos familias de juntas ortogonales entre si y perpendiculares
a la estratificacién, la cual es subhorizontal.

En esta zona, los recubrimientos de materiales cuaternarios suelen ser bajos y
discontinuos, con poca incidencia en los barrios de bodegas, salvo excepciones
notables (Laguardia, Abalos, San Asensio).

En la zona de Santo Domingo-Castafiares de Rioja-Leiva el sustrato terciario
estd formado por arcilla y margas azules, tableadas, de competencia media, con
potentes recubrimientos de suelos aluviales granulares.

La Comarca de Ndjera estd representada por la unidad tecnonosedimentaria
n° 4, conocida como Formacién Ndjera, con facies proximales (conglomerdticas)
y facies distales (areniscas con intercalaciones de margas y limolitas) de tonos
rojizos, que se extiende como una orla subparalela al cabalgamiento de la Cuenca
de Cameros, hasta el rio Iregua.

Estos materiales presentan suaves vergencias (asociada a cabalgamientos ciegos del
zécalo) y gran cantidad de venas de yeso. De igual modo, en este sector, la presencia
de suelos es muy notable, con grandes abanicos aluviales (glacis) que nacen al sur,
dentro de los cuales se desarrollan algunos barrios de Bodegas, parcial o totalmente
(Banos de Rio Tobia, Camprovin, Cordovin, Urufuela, Leza de Rio Leza).

Estos materiales hacia el norte y este evolucionan a areniscas-arenas mal
cementadas, ligadas al borde sur de la Cuenca Nedgena del Ebro, normalmente
estructuradas en bancos de potencia métrica. Son materiales fécilmente excavables,
pero de comportamiento geotécnico mediocre, que habitualmente presentan
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problemas de estabilidad de laderas (Fuenmayor, Navarrete, Entrena, Sojuela,
Nalda, Islallana, Albelda) que llegan a ser muy importantes. Hacia el este contindan
estos materiales, con mayor contenido en arcillas pero mismo comportamiento
(Galilea, Corera, El Redal, Ausejo).

Hacia el este, bordeando la cuenca de Cameros, las unidades arenosas evolucionan
hacia la Formacién Arnedo, ya en la comarca del rio Cidacos. Estas litologfas,
equivalentes a las anteriores, presentan vergencias o inclinaciones més acusadas, con
tramos conglomerdticos hacia el sur y términos margoyesiferos al norte (Yesos de
Quel). En estas unidades se encuentran los barrios de Bodegas de Herce, Arnedo,

Quel, Autol.

darTeTe 48 14 Boa

Figura 2. Mapa geoldgico de La Rioja, obtenido de www.larioja.org.

La zona del ¢je del Ebro, desde Logrofio hasta Alfaro, se sitda sobre la formacién
terciaria de Alfaro, constituida fundamentalmente por materiales de cardcter
detritico, depositados en una cuenca fluvio-lacustre. Litolégicamente estd integrada
por margas y arcillas mds o menos calcdreas, rojizas, algo limosas, con frecuentes
intercalaciones de bancos de areniscas, junto a pasadas esporddicas de yesos que
localmente llegan a ser importantes y que son mds abundantes hacia el sureste.

Sobre estos materiales se encuentran excavados barrios de bodegas de Lardero,
Villamediana de Iregua, Alberite, Agoncillo, Calahorra, Tudelilla, Aldeanueva
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de Ebro (parcialmente), entre otros. Sobre estos materiales terciarios es habitual
la presencia de potentes depdsitos coluviales-mixtos, mds o menos cohesivos
(arcillosos) e importantes sistemas de terrazas aluviales, sobre los cuales también
se han desarrollado barrio de bodegas (Ausejo, Murillo de Rio Leza, Aldeanueva
de Ebro, Tudelilla de Rioja).

Ya dentro de las unidades mesozoicas aparecen igualmente barrios de bodegas, la
mayoria en la franja sur y sureste de la regién. Al norte inicamente se encuentran
en Salinillas de Buradén y Cellérigo, de muy escasa entidad. Litolégicamente
son muy variables, indicando el cardcter tecténico de la zona y la superposicién
de unidades. Asi, en Arnedillo, los calados se encuentran excavados en carniolas
tridsicas-jurdsicas, en Lagunilla del Jubera lo estdn sobre arcillas y yesos Keuper,
mientras que en Grdvalos lo hacen dentro de calizas tableadas jurdsicas del Grupo
Oncala. En Cervera del Rio Alhama el Barrio de San Miguel se desarrolla en calizas
brechoides jurdsicas, también del Grupo Oncala.

HIDROGEOLOGIA GENERAL.

Una excavacién subterrdnea, a modo de tdnel, como en un calado tradicional,
tiene el efecto de un dren hacia el cual fluye el agua de los posibles acuiferos o flujos
hidricos interceptados por el mismo (Gonzalez Vallejo, 2002), lo cual da lugar a:

* Disminucién de la resistencia global del macizo.

* Aumento de las presiones intersticiales sobre el sostenimiento y el revestimiento.
* Hinchamiento y reblandecimiento de los materiales arcillosos.

* Formacién de cavidades de disolucién en materiales salinos.

* Problemas en el avance de la excavacidn.

La circulacién de agua dentro de los macizos rocosos tiene lugar dentro de la
red de fracturas del mismo y, en el caso de La Rioja y su entorno, en el contacto
entre suelos cuaternarios y el sustrato terciario.

Habitualmente los barrios de bodegas se disponen estructurados en cerros
aislados (Laguardia, Haro, Medrano, Entrena, Anguciana, Ausejo, Corera) o en
laderas bien definidas, siendo menos habitual la disposicién en las laderas de un
barranco (Arnedillo, Tudelilla de Rioja) o en zonas mds o menos llanas o con
pendientes bajas (Cenicero, Fuenmayor, San Asensio).

En cerros aislados, bien drenados y de pequefias dimensiones (con la excepcién
de Laguardia, que corresponde con un glacis granular y que merece un particular
andlisis hidrogeolégico), los flujos hidrogeolégicos normalmente no interactiian
de forma importante con la red de calados excavados.

En zonas de laderas extensas, especialmente si en las zonas altas existen zonas
de recarga importantes (Cuzcurrita de Rio Tirén, Rodezno, Ollauri, Sajazarra,
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Villamediana de Iregua, Ribafrecha, Anguciana, Villalba de Rioja), la red de calados
tiene un efecto de drenaje intenso, dando lugar a entradas de agua importantes
en los calados; en algunos barrios de bodegas este problema se resuelve mediante
una red de aguadojos (siendo notable el caso de Rodezno en cuanto a sofisticacién
del sistema), que permiten la evacuacidn eficiente del agua drenada a zonas bajas.
En otros barrios se recurre a la disposicién de los calados a un mismo nivel o con
trazados vergentes hacia el exterior para permitir un drenaje natural.

De forma singular, algunos calados presentan conexién hidrdulica con cauces
hidricos, al menos de forma estacional o puntual, lo cual conduce a graves problemas
de sostenimiento y habitabilidad (Cuzcurrita de Rio Tirén, Tudelilla de Rioja,
Arnedillo, Lagunilla del Jubera). No obstante, este problema es muy puntual.

Laguardia y, en mucha menor medida, Abalos, presenta una red de calados
subterrdneos dentro del 4mbito urbano, ocupando una posicién elevada, muy
bien drenada lateralmente, que corresponde con un glacis granular colgado de
alta permeabilidad (gravas). Este glacis da lugar a una red de flujo desde el norte
hacia el sur, que es interceptada por aquellos calados que se excavan en la interfase
sustrato rocoso terciario / suelo cuaternario granular. Este hecho genera un flujo
de agua que aumenta de intensidad hacia el sur, en donde existe una surgencia
natural ya aprovechada como aljibe celtibérico en Laguardia.

Figura 3. Modelo conceptual hidrogeoldgico con indicacion de los flujos generales tedricos de agua en el cerro sobre el que se asienta Laguardia.
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Figura 4. Perfil geoldgico-hidrogeoldgico de Laguardia. A) Las aguas infiltradas estacionalmente, de origen metedrico o antrdpico (riegos, fugas...)
drculan por gravedad a través de la capa cuaternaria granular hasta el contacto con el sustrato terciario, de menor permeabilidad, y tienden a concentrarse
y surgir en las cotas més bajas de dicho contacto. B) Esquema simplificado de disposicion de calados subterrdneos. Los situados a cotas mds bajas tienden
ainterceptar el contacto gravas cuaternarias — sustrato terciario.

GEOTECNIA GENERAL.
La geotecnia de los barrios de bodegas responde en gran medida a la geotecnia
de tineles con algunas matizaciones importantes:
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Los calados se encuentran excavados de forma manual.
Son excavaciones superficiales.

Presentan pequefias dimensiones.

Habitualmente existe una interaccién entre las edificaciones suprayacentes
con los calados desarrollados en el subsuelo.

La traza de los calados es compleja, con cambios de direccién bruscos, cambios

de cota y de geometria.
Contienen sistemas de sostenimiento y contencién artesanales, habitualmente

en fases de complejidad crecientes.



Las técnicas de investigacién habituales se basan en sondeos mecdnicos con
extraccién de testigo, inspecciones visuales, topografia y técnicas indirectas,

normalmente basadas en geofisica (siendo las mds habituales georradar y tomograffa
eléctrica), asi como la definicién de la resistencia de la matriz rocosa.

Puesto que la mayoria de calados se excavan sobre sustrato rocoso de competencia
media a baja, una forma rdpida de definir los principales pardmetros geotécnicos
relacionados con calados subterrdneos consiste en la determinacién de los indices

de calidad del macizo rocoso. Los mds usados corresponden con el indice RQD
(Rock Quality Designation), indice RMR (Rock Mass Rating) de Bieniawski

(1989), Q de Barton ez al. y el indice de resistencia geolégica, GSI, que fue
desarrollado por Hoek (1994).

Figura 5. Longitudes de pase y tiempos de estabilidad sin soporte de Bieniawski (1989), extraido de Gonzalez Vallejo, 2002.

A partir de estos pardmetros, junto con datos geotécnicos y de contorno se
definen pardmetros como:

Sostenimiento.

* Longitud de pase.

* Altura del arco de descarga.
. Angulo de rotura.

¢ Tensién sobre la seccidén.
* Carga sobre el sostenimiento.

* Tensién normal y cortante mdxima.

Se comprueba en la prictica la validez de los métodos empiricos desarrollados
para tuneles con la realidad de los calados. Asi, la forma mds estable dentro del

terreno se corresponde con una seccién circular, que se ve reflejada por la tendencia
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de los calados a las bévedas de cafién, en ocasiones rebajadas o apuntadas, siendo
escasas las secciones cuadrangulares, muy problemdticas en las zonas de hastiales
y con flexién en el techo plano. Las zonas de emboquille, siempre criticas en la
ingerfa de tdneles, tienen su equivalente en las zonas de acceso, normalmente
estrechas, con bévedas o sostenimiento continuo y que tienen tendencia a ganar
rdpidamente profundidad. Por el contrario, las secciones finales de los calados
suelen presentar un menor sostenimiento.

El concepto de falso ttinel (ttinel excavado a cielo abierto y posteriormente cubierto)
tiene su expresién de forma puntual en algunos calados superficiales y, de forma mds
generalizada, en los campillares, que son acumulaciones de la tierra excavada sobre
el propio calado, aumentando de esta forma la profundidad relativa de los mismos
y la carga sobre el sostenimiento, lo que favorece su estabilidad y drenaje.

De forma habitual, para cada barrio de bodegas, las soluciones constructivas
aplicadas suelen estar generalizadas, basindose en primer lugar en una adaptacién
de los anchos de los calados a la calidad geotécnica del terreno sobre el que se
excavan. En segundo lugar, se adapta la geometria de los calados. En zonas con
muy mala calidad del macizo rocoso se opta por calados estrechos, con cdmaras
o capillas laterales, que permiten un mayor volumen con anchuras bajas (Corera,
Grévalos, Cervera, Lagunilla del Jubera).

Como soluciones mds drdsticas, se opta por el sostenimiento continuo o
discontinuo, siendo habitual la existencia de bévedas de cafién formadas por arcos
solapados en diferentes fases, arcos discontinuos o muros de refuerzo en hastiales
o base del calado. Asi mismo, es habitual que la infraestructura vitivinicola (lagos,
depésitos), tenga una funcién de refuerzo en los calados.

ESTABILIDAD DE LADERAS.

La ubicacién de los barrios de bodegas en zonas de ladera, con su red de calados
subterrdneos, favorece un debilitamiento del macizo rocoso, la generacién de
rellenos no estructurados a media ladera (por el movimiento de tierras asociado
a la ejecucién de los calados) y una intensa antropizacién del entorno. Todo el
conjunto da lugar a inestabilidades de ladera.

De forma puntual se han producido grandes deslizamientos en los barrios
de bodegas, siendo especialmente resefiables los de Cuzcurrita de Rio Tirdn,
Ausejo y de San Vicente de la Sonsierra. Actualmente existen problemas graves
en algunos barrios de bodegas por inestabilidad de ladera, con afeccién a viales,
calles, edificaciones y calados. Algunos de ellos estdn en Entrena, Ausejo,
Autol, Villamediana de Iregua, Murillo de Rio Leza, Lagunilla del Jubera y
Navarrete. Las soluciones son especialmente complejas y de dificil solucién
por la interaccién de la inestabilidad, los elementos en superficie y la red de

calados en profundidad.

70



MESA 2

BODEGAS DE BARRIO
O BARRIOS DE BODEGAS




Luis Vicente Elias

Doctor en Antropologfa.

Especialista en cultura tradicional en dos vertientes, la
trashumancia y la cultura de la vid y del vino.

Desde 1978, con el libro Arquitectura popular de La Rioja,

hasta las mds recientes sobre el paisaje del vifiedo ha
publicado mds de cincuenta libros.

La Fundacién Caja Rioja, Bodegas R. Lépez de Heredia

o el Museo de Morales de Toro han sido algunas de sus
actividades laborales.

Director del Atlas del Cultivo Tradicional del Vifiedo y sus
Paisajes Singulares.




Las bodegas de mi barrio:
la calle Ruaavieja de Logrofio

LUIS VICENTE ELiAS

En una reunién sobre barrios de bodegas sorprende una aportacién relacionada
con un conjunto de bodegas urbanas que puede no ser definido como realmente
un barrio de bodegas y este es el primer aspecto de la intervencidn.

Esta pregunta es si las bodegas urbanas constituyen un barrio de bodegas, y a
titulo de ejemplo podemos comparar las existentes en Aranda de Duero, Toro o
Laguardia, o los ejemplos que se presentan en este Congreso, que se encuentran
diseminadas por todo el casco urbano.

Si describimos «un «barrio de bodegas» como un conjunto de construcciones
dedicadas a la transformacién de la uva y guarda del vino, situadas en zonas aledafias
a los espacios residenciales», esta definicién no se cumplirfa en la Rdavieja; por lo
que debemos hacer algunas matizaciones.

La diferencia que nosotros mostramos es que en el caso de Logrofio estamos
ante una agrupacién de instalaciones vinicolas, no sélo bodegas, sino espacio de
lagos y prensas, a lo largo de un espacio aterrazado y delimitado por la muralla

de la ciudad.

Localizacion de bodegas en la calle Ruavieja.
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Esta agrupacion lineal, es la que creemos que justifica este apelativo de «barrio».
No obstante, en la propia ciudad existian otros espacios de agrupacién de bodegas
como los que se hallaban en la zona de las Excuevas, en la parte inferior de la
Iglesia de Santiago, donde se concentraban cuevas, bodega, espacios de vinificacion,
destilerfas y tanerfas. Ademds en las laderas del monte de Cantabria también existia
una pequefia concentracién de bodegas.

La razén de la existencia del conjunto de la Rdavieja, esta en la forma aterrazada
que tenfa ese espacio que permitia la excavacién de cuevas en el talud que
posteriormente fue cercado por las murallas. Este cerco no podria tener orificios
ni vanos por lo que hasta la llegada de una cierta calma en los conflictos bélicos las
bodegas no se podrian construir con acceso a la parte inferior del talud, es decir
a la actual calle de San Gregorio a donde hoy y desde el siglo XVI dan acceso los
calados existentes.

Es posible que las bodegas con béveda de sillerfa y muros portantes sean la
cimentacién sobre la que se sustentan las viviendas superiores que dan entrada a la
Rdavieja, y que son los restos de un antiguo barrio de bodegas que se transforma
en residencial con los afiadidos superiores, coincidiendo con una fecha a medidos
del siglo XVI cuando se concluyen las luchas con el ejercito francés, como nos
senala la fecha de la construccién de la casa de La Reja Dorada en 1555.

Bodega «La Reja Dorada».

Por esta razén vemos que es un conjunto alineado de instalaciones vinicas y
como agrupacién y dedicacidn, si creemos que estamos ante un «barrio de bodegas»
como tal. Este no serfa el caso de las poblaciones antes citadas con magnificos
ejemplos de bodegas pero aisladas y repartidas dentro del casco urbano, como en
el caso de Toro.
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El segundo aspecto que debemos precisar es el de la importancia del cultivo
dentro de la ciudad. En el Logrofo actual el cultivo del vifiedo y la actividad
vinicola puede quedar difuminado ante el conglomerado urbano, pero la capital
de La Rioja posee mds de mil cien hectdreas de vifiedo en su término. La primera
referencia a bodegas en la capital es de 1369 y para conocer la importancia de este
cultivo, solamente algunas referencias: En la Ordenanzas Municipales de 1635,
se dice: «Porque en esta ciudad no ay otra hacienda sino vino».

Una vez constituida la Junta de Cosecheros en 1771 se dice: «Lo primero, porque
el fruto principal y cosecha maior y més considerable del campo y jurisdiccién de
esta ciudad, es el vino».

Ya comienza a decaer su produccién en el siglo XIX, pero en 1877 cuando se
va a celebrar la Exposicién Nacional de Vinos, en la ciudad «habia 45 productores
de vino de los cuales 11 elaboraban vino blanco y otros 11 hacen vino supurao».

En los afios 1940 en la calle de la Rdavieja habia 17 industriales dedicados a
la elaboracién y venta de vino. Y hoy no queda ninguna instalacién en activo.

Comencemos la descripcién del barrio de bodegas de la Ruavieja logronesa.
En 1818 se localizan en este espacio, hoy fragmentado por la apertura del acceso
al nuevo puente de hierro en 1881, unas 53 bodegas, de las cuales 26 se hallaban
en la terraza que da al rio y 14 en la acera de la derecha, no habiendo localizado
espacialmente 13 de ellas.

Las bodegas mayoritariamente aprovechaban la terraza sobre el rio facilitando ademds
su salida a la actual calle de San Gregorio para los productos elaborados. La zona de
la derecha de la calle se dedicé a la elaboracién del vino existiendo en ella espacios
de transformacién y produccién, como el Espacio Lagares que hoy se puede visitar.

La tipologfa de bodega se puede describir conociendo la instalacién de La Reja
Dorada como ejemplo de la mayor parte de las que existieron en esa zona norte.
Con respecto a las medidas podemos decir que el calado de mayor longitud tenia
38 metros pero la media era de 18 metros. La anchura rondaba los 5 metros y la
altura mdxima era de 5,5 metros.

En cuanto a su construccién, no conocemos ninguno excavado ya que la mayor
parte son construidos con béveda de sillerfa. Existen dos ejemplos de béveda de
ladrillo que todavia se pueden observar en el drea.

Eran frecuentes los pozos y fuentes dentro de los calados aprovechando las
conducciones que descendian por la zona.

La mayor parte de los calados tenfan acceso por la calle San Gregorio y la
entrada de la uva se efectuaba por la calle Ruavieja a piso llano hasta la zona de
lagos, donde también se hallaba la prensa. Algunas bodegas solamente tenfan el
acceso por la zona inferior sin comunicacién con la calle superior.

El nimero de lagos podia variar desde uno hasta cuatro lagos, y las capacidades
mdximas rondaban los 25 m?. En general podemos afirmar que los lagos habituales
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eran de 1.000 cdntaras que daban una cabida de 25.000 kg de uva. Instalaciones
como La Reja Dorada podian albergar, por lo tanto, hasta 100.000 litros de vino.

Con respecto al utillaje que era muy escaso, debemos destacar las prensas.
Como ya hemos dicho en otros trabajos, son escasas las referencias a «las prensas
de viga» en La Rioja, aunque se citan en algunos documentos. Las prensas mds
habituales eran las de «cabezal» que se deslizaba mediante dos husillos por medio
de tornillos. Otras eran «las prensas de cubillos o de banasta», algunas veces citadas
como «prensas de rincén» o de «husillo».

Como elementos singulares debemos citar las «prensas de doble cubillo», que
se citan en los documentos y cuyos restos han aparecido en el propio Espacio
Lagares y hay otro ejemplo en la cercana calle de Barriocepo, en el actual edificio
de la Fundacién Dialnet.

Espacio de prensas dobles. Prensas dobles en Amedo.

En un documento se cita en la calle Mayor n.° 68: «bodega con 10 cubas, una
prensa con dos cubillos y dos lagos de 90 cargas y otro de 70 cargas».

Este tipo de prensa y su espacio lateral de pisado nos muestra su dedicacién
para elaborar vinos blancos o claretes muy habituales en el pasado riojano. Los
lagos de mayor tamafio se dedicaban a la elaboracién de vinos tintos.

El nimero de prensas era reducido, habiendo algunas portdtiles que se trasladaban
de una bodega a otra.

Con respecto a la comercializacién, hemos de expresar que la localizacién del
barrio facilitaba el comercio hacia las provincias del norte, pero que los arrieros antes
habfan pasado por las zonas vinicolas de la Rioja Alavesa que eran la competencia
directa con los vinos logrofeses.

La regulacién de las ventas esta controlada por la Junta de Cosecheros y se
segufan manteniendo «las suertes del vino», como hemos explicado en otros trabajos.

Es interesante la venta directa, ya que desde el siglo XVIII en el Catastro del
Marqués de la Ensenada, se dice: «Dijeron que en esta ciudad no ai taverna de
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puesto publico, porque cada uno de los cosecheros vende sus vinos en el portal
de su casa donde los tiene, quando y por medio de las personas que les parece».

Esta forma de venta directa generaba un flujo constante hacia esa zona de la
ciudad y los bodegueros senalaban sus cubas abiertas mediante la colocacién de
la rama de chopo, recordando «que quien rama pone, su vino quiere vender.»

Este espacio era por lo tanto el lugar de ocio y consumo de vino en la ciudad en
los siglos pasados. El 4rea de Cuatro Cantones entre la calle Mayor y la Ruavieja
era el lugar de «venta al jarrillo», es decir del chiquiteo, y las bodegas o expendios
de vino actuaban como tabernas a donde se acudia habitualmente.

Pero era tal la frecuencia del personal que los vecinos se quejan al Ayuntamiento
quien pretende en 1893 acabar con esta costumbre, y los cosecheros argumentan,
que es el lugar «a donde acuden los pobres jornaleros del campo , como de los oficios
distintos a horas determinadas del dia y de la noche, donde con la expansién propia
de su clase hacen el consumo ordinario de dicho articulo dentro de los portales y
otros en bancas que se establecen en el exterior de las casas» y los elaboradores y
taberneros firmantes, una docena, suplican al Ayuntamiento que no prohiba esa
inocente costumbre, cosa que obtienen.

Por lo tanto como buen barrio de bodegas, también cumplia una funcién social
de encuentro y consumo de vino.

Ademds como en otras agrupaciones de bodegas este conjunto ciudadano ha
sido el origen de algunas de las bodegas existentes hoy en Logrofio.

A finales del siglo XIX se encuentran en la zona los promotores de las actuales
bodegas de Marqués de Murrieta y Marqués de Vargas e incluso Bodegas Franco
Espanolas tuvo una en esa calle. Otros ilustres tuvieron bodega en esta calle como
Ildefonso Zubia, el General Espartero, el Marqués de San Nicolds y otros nobles.

CONCLUSIONES.

Segiin estos datos estamos ante un «barrio de bodegas», por el hecho de que
estdn agrupadas a lo largo de la calle Riavieja aprovechando el talud sobre el rfo.

La muralla como elemento lineal ha configurado el barrio y se ha delimitado
por la calle superior y los edificios que cubren las bodegas.

En el resto del casco antiguo logronés existian en su subsuelo bodegas hasta el
perimetro sur del Espolén, pero no constitufan un barrio por estar aisladas.

La tipologfa es la de edificio habitacional en la parte superior, en la planta baja
los lagos y en algunos casos el espacio de venta y en la inferior la bodega.

Como caracteristica singular estdn las prensas con doble cubillo como las que
estuvieron en el Espacio Lagares, y habia en otras zonas de la ciudad.

Recorriendo la calle y sus alrededores vemos que quedan restos de estas construcciones
y constituye un conjunto patrimonial que se ha de proteger y dignificar, aprovechando
también esta riqueza como recurso dentro de un proyecto de enoturismo.
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Dentro o fuera del casco urbano:
naturaleza y problematica
de los barrios de bodegas

ALFREDO SANZ SANZA

Buena parte de los barrios de bodegas tradicionales existentes en la peninsula ibérica
aprovecharon sus condicionantes geolégicos para disponer las galerfas excavadas
bajo tierra. Conjuntos que se han desarrollado tanto dentro del casco urbano, bajo
las viviendas, como fuera de él, en sus alrededores. Y segtin este emplazamiento
cuentan con unas caracteristicas determinantes. En varias localidades se da una
situacién mixta, con algunas bodegas dentro del casco urbano y el grueso del
conjunto en su periferia. Primero se excavaron bajo las casas, y posteriormente,
con el desarrollo del comercio del vino, se crearon en la periferia esta especie de
poligonos industriales vinicolas, llevdindose de esta forma todo el ajetreo fuera del
espacio residencial.

Nos serviremos de los barrios vinateros de la Ribera del Duero para establecer
esta comparativa entre los dos tipos presentados, dentro y fuera del casco urbano.
No obstante, muchas de las consideraciones son extensibles a las agrupaciones
subterrdneas de otras regiones, ya que al contar con unos rasgos comunes, la
problemdtica también es similar.

La Ribera del Duero es un territorio situado en la meseta norte, al este de la
Comunidad de Castilla y Leén. La extensién que abarca la Denominacién de
Origen se reparte por las provincias de Burgos, Soria, Segovia y Valladolid. Forma
una especie de anfiteatro en torno al rio Duero y sus terrenos sedimentarios,
sobre todo las arcillas y arenas terciarias, han favorecido la excavacién de bodegas
subterrdneas, agrupadas en mds de 100 barrios de bodegas y lagares tradicionales.

1. NATURALEZA.

En lineas generales, los conjuntos de bodegas de la Ribera del Duero situados
dentro del casco urbano se desarrollan sobre todo en los siglos XV y XVI, y los
de fuera del casco urbano desde el XVI al XIX. En ambos casos en un proceso de
ampliaciones sucesivas de las cuevas segtin la necesidad.
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1.1. DENTRO DEL CASCO URBANO.

En la Ribera del Duero tan sélo cuatro conjuntos tienen la mayoria de sus
bodegas bajo las viviendas, dentro del casco urbano, todos ellos situados al Norte
del Duero. Se encuentran en las localidades de Aranda de Duero, Roa de Duero,
Gumiel de Izdn y Penaranda de Duero. Estos fueron los primeros conjuntos de
bodegas en este territorio, y se dieron en ntcleos urbanos con cierta entidad ya
en la Edad Media. Destaca especialmente el caso de Aranda por la extensién y
conservacién de su entramado subterrdneo. Con sus mds de 4 kilémetros de galerfas
conservados, de los 7 que se estima pudo haber, Aranda tiene la red subterrdnea
ma4s extensa, al menos, de su comarca.

Podrfamos denominar a estos tipos como conjuntos intramuros, ya que surgieron
dentro del perimetro de una cerca o muralla. Si combinamos el valioso plano de
Aranda del afo 1503, deformado para adaptarlo a la realidad, con el trazado de
las bodegas subterrdneas conservadas, es ficil apreciar cémo la mayoria de éstas
estdn rodeadas por la muralla (Figura 1). Disposicién que también se observa a

través del plano de las bodegas de Roa de Duero.

Figura 1. Plano de Aranda de Duero del afio 1503 (adaptado) y entramado subterrdneo actual.
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Otra particularidad de las bodegas urbanas es que se intentaban alinear en
profundidad con las manzanas en superficie. En parte se hacia porque, como
decfan antafo, el vino se avinagra en bodegas situadas bajo calles muy transitadas.
Alineaciones que en muchos casos ya no coinciden al haberse modificado la
anchura de las calles.

Las comunicaciones entre bodegas tal vez sean mds vitales en las galerfas bajo
el casco urbano. Estas conexiones son de diferentes tipos y tamafos, variando sus
grados de ventilacién y acceso. En Aranda de Duero se decia que era posible cruzar
la villa de una punta a otra andando por estas naves subterrdneas.

1.2. FUERA DEL CASCO URBANO.

Los barrios de bodegas situados fuera del casco urbano, con un cardcter més
rural, son los mayoritarios. Se desarrollan en las cuestas o laderas mds préximas a
la poblacién. En casos puntuales se ubican a casi un kilémetro del pueblo, al estar
alli los terrenos 6ptimos para su excavacién, como sucede en Vadocondes o Atauta.

Normalmente se emplazan en terrenos comunales, en cuyas lomas se disponen
con frecuencia las eras para trillar y beldar el cereal, igualmente de cardcter comunal.
Este aspecto tiene su importancia, ya que desde su inicio se concebfan como un
bien a cuidar en comun, al estar relacionada la conservacién de una bodega con
la de sus vecinas.

También es habitual que la cumbre del cerro de las bodegas acoja un castillo
o ermita, dada su estratégica posicién elevada. Construcciones que pueden dar
nombre al enclave, como la ermita de San Jorge a la Cuesta del mismo nombre en
Sotillo de la Ribera, o el Cerro del Castillo en Gumiel de Mercado. Esa posicién
elevada permite que los barrios de bodegas fuera del casco urbano sean enclaves
con buenas vistas. Por ello suelen ser espléndidos lugares de esparcimiento, a los
que va unida una dimensién social, de encuentro y celebracién.

1.3. MORFOLOGIA.

A través de las secciones de los conjuntos de Aranda de Duero y Fuentespina
podemos apreciar las caracteristicas morfoldgicas de los dos casos, dentro y fuera
del casco urbano respectivamente (Figura 2).

Atendiendo a su orografia, los conjuntos situados dentro del casco urbano suelen
disponerse en un terreno llano, mientras que los de fuera lo hacen en ladera, lo cual
facilita la excavacién y el mantenimiento. La orientacién de los accesos a las bodegas
intramuros no es determinante, pudiendo darse cualquier alternativa, mientras que
en las bodegas extramuros se busca la ladera norte, que es la que menor diferencia
de temperaturas tiene entre el dfa y la noche, aspecto que agradece el vino.

Los niveles de galerfas vienen determinados por la orografia y por las caracteristicas
geoldgicas. En las urbanas normalmente se da solo un nivel, mientras que en las

81



rusticas se pueden desarrollar varios niveles superpuestos, existiendo generalmente
una mayor densidad de excavacién. Ejemplo de ello lo constituye el barrio de
bodegas de Fuentespina, donde una dnica zarcera o pozo de ventilacién puede dar
servicio hasta a tres naves situadas a diferente altura. El desnivel entre el acceso y
la nave suele ser mayor en las bodegas urbanas, precisamente porque al estar en
llano han de profundizar mds.

OROGRAFIA ORIENTACION MNIVELES DESNIVEL

ELLEEEIEEBLNC- LLAMNO TODAS 1 8-12m

FUERA
BEL CASEO URBANG LADERA NORTE 2a4 0-12m

Figura 2. Comparativa de secciones

Las caracteristicas anteriores imponen unos condicionantes constructivos y a
veces hasta la manera de trabajar en estas bodegas. Por ejemplo, para tirar el agua
de la limpieza de cubas podian tener sumideros dentro de las bodegas aquellas
que se disponen en un solo nivel, y que se encuentren en un estrato que pueda
drenar bien, como ocurre en Aranda al estar la naves excavadas en una capa mds
arenosa. En cambio, cuando hay varios niveles, este agua de limpieza se sacaba
fuera de la bodega porque de otra forma se perjudicaba la propia nave y a las que
existieran alrededor.

1.4. 10S LAGARES.

Los lagares son elementos imprescindibles en los barrios de bodegas. En la
Ribera del Duero constituyen edificios independientes, en los que se pisaba y
prensaba la uva, e incluso iniciaba la fermentacién. Posteriormente se trasladaba
el mosto o vino a la bodega subterrdnea, donde se conservaba. En esta comarca
se extendid y se desarrollé notablemente el sistema de lagar de viga, basado en
un gran tronco que funciona como una palanca. Su contrarresto, denominado
cargadero, es el muro que se eleva al exterior de estas construcciones. Muchos
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eran colectivos, los denominados lagares de aparceria, en los que varias familias
se entendfan y cooperaban para realizar las diversas faenas.

Dentro del casco urbano, los lagares solian disponerse en la planta baja de las
viviendas. En estos casos su conservacién ha sido mds dificil, ya que al perder el
uso han sido transformados o eliminados. En Aranda no queda précticamente
nada de los casi 200 lagares que habia en el siglo XVIIL.

En cambio en los conjuntos situados fuera del casco urbano, los lagares
supervivientes, que no son pocos, siguen siendo una de las sefias de identidad del
paisaje de la Ribera. En estos barrios vinateros, los lagares se emplazan en las cotas
mds bajas y accesibles del enclave. En algunos casos, como Sotillo de la Ribera,
aparecen distribuidos de una forma bastante ordenada, como si estuvieran aparcados
en baterfa (Figura 3). Ocurre parecido en Vadocondes, que es una gran referencia
en cuanto a lagares en la Ribera del Duero, donde adn siguen funcionando algunos
de estos ingenios con su viga.

Figura 3. Barrio de bodegas y lagares de Sotillo de la Ribera.

2. PROBLEMATICA.
Uno de los primeros pasos para la conservacién de este patrimonio es evitar los
factores que lo ponen en riesgo. Pondré el acento sobre algunos de ellos.
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2.1. DENTRO DEL CASCO URBANO.

Las bodegas situadas bajo el casco urbano son un arma de doble filo. Su
existencia ha servido tanto para arreglarlas porque arriba hay un edificio que se
quiere conservar, como para destruirlas para levantar nuevos bloques, como ocurrié
en Aranda en la década de los 70 del pasado siglo.

La transformacién de los accesos originales a las bodegas urbanas genera diversos
inconvenientes. Por una parte, supone una pérdida patrimonial irreversible, al
eliminar los materiales y configuraciones tradicionales. Por otra, en varios casos la
entrada a la bodega se ha reducido a una simple trampilla, impidiendo una correcta
ventilacién asi como la gestién de la bodega, al ser incompatible el acceso con el
uso del edificio sobre rasante. Esta problemdtica se reduce dotando a la bodega de
un acceso independiente y exclusivo que dé directamente a la calle, como propone
el Plan Especial de Proteccién de las Bodegas de Aranda.

Los pozos de ventilacién que comunican las naves subterrdneas con el exterior,
denominados zarceras en la Ribera y otras zonas, también han sido fruto de
transformaciones a rafz de su condicién urbana. En su dia, cuando estos elementos
afloraban en el espacio publico, lo hacfan a ras de las fachadas, en vertical, o bien
dentro de los soportales. Al ensanchar las calles durante la dltima centuria muchas
zarceras han quedado en el suelo de las propias vias, en disposicién horizontal. Y
el problema es que, en la mayorfa de los casos, no se distingue una zarcera de una
alcantarilla o rejilla cualquiera, y por ellas entra el agua de lluvia y de limpieza y
todo lo que se le ocurre tirar al ser humano.

Precisamente el agua es uno de los mayores factores de riesgo para estas
construcciones subterrdneas. Generalmente mayor para las bodegas situadas en
terreno llano y urbanizado que para las que estdn en ladera y en el campo. En Aranda
de Duero se documentan problemas en este sentido ya desde el siglo XV, cuando
los fosos de la muralla se llenaban de agua, y en las naves subterrdneas cercanas
tocaba ir a achicar debido a las filtraciones. Pero los riesgos se han incrementado
sobre todo a partir del siglo XX, con la introduccién de determinados pavimentos
o de las redes de abastecimiento de agua y saneamiento.

2.2 FUERA DEL CASCO URBANO.

Una amenaza constante de los conjuntos situados en el extrarradio es la
destruccién o distorsién de su imagen tradicional. Amenaza que se consuma a
través de la construccién o reforma de edificaciones, y que normalmente adoptan
el uso de merenderos, pero también con la instalacién de tendidos eléctricos,
antenas o paneles solares.

Las nuevas construcciones pueden llegar a suponer un peligro estructural al
cambiar el recorrido del agua de lluvia y al aumentar la carga sobre el terreno. En
todos estos casos depende mds el c6mo se ejecuten las intervenciones, por ejemplo
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si se cuida la integracién paisajistica o si se utilizan los materiales y disposiciones
adecuadas, que la actuacién en si.

En las bodegas fuera del casco urbano, la problemdtica suele venir precisamente
cuando se dan elementos urbanizadores en la superficie, mds propios del casco
urbano. Elementos como las nuevas edificaciones mencionadas, las conducciones
de agua, o los viales enfocados al tréfico rodado. En este tltimo caso, si se ejecutan
con pavimentos impermeables como el hormigén, se impide la transferencia de
humedad del terreno al ambiente exterior, entre otras cuestiones. Y ademds se
cuenta con el afiadido de que las vibraciones y las cargas del tréfico rodado no son
lo mds recomendable para las galerfas subterrdneas, las cuales ya han «succionado»
mds de un vehiculo.

Estos aspectos se ilustran con el ejemplo de Gumiel de Mercado, donde existe
una situacién mixta. El «corazén» del barrio de bodegas se emplaza en un cerro
aislado, de cardcter mds rustico, el cual ha sido rodeado por el casco urbano
(Figura 4). Las galerfas bajo el cerro estdn en un aceptable estado de conservacién
estructural. En cambio las galerfas hundidas, sefialadas en rojo en el plano, se
emplazan en las zonas bajas de la ladera o en el llano, casi todas bajo el influjo de
los elementos urbanizadores citados.

TR

£

Figura 4. Bodegas hundidas en Gumiel de Mercado.
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3. CONCLUSIONES/OPORTUNIDADES.

La naturaleza y problemdtica de los barrios de bodegas viene determinada
en buena medida por el tipo de relacién con el casco urbano. No obstante, su
recuperacién estd mds vinculada a la voluntad de quienes habitan cada poblacién,
independientemente del emplazamiento de las bodegas.

El conocimiento es un primer paso para valorar y conservar este legado. A ello
contribuye su estudio, que se puede y debe realizar desde diversas perspectivas, asf
como las normativas de gestién y uso, al poner el foco sobre los barrios de bodegas.

Pero fuera del papel, lo que garantiza la conservacién de este patrimonio es el
uso continuado por parte de la poblacién. Y nada mejor que los usos originales
y tradicionales, los que giran en torno a la cultura del vino, sin perjuicio de otros
usos alternativos respetuosos con su naturaleza.

En este sentido, es posible poner en funcionamiento los lagares tradicionales,
como demuestran puntuales y casi heroicas experiencias. Mds fdcil es utilizar
las bodegas subterrdneas para conservar el vino, tanto a nivel comercial como a
nivel familiar, aprovechando las condiciones higrotérmicas que ofrecen. Dentro
de estos usos tradicionales, la funcién social también juega un importante papel
en el disfrute y conservacién de los barrios de bodegas. Buenos ejemplos son las
pefias o agrupaciones de amigos con sede en estos espacios, las ferias o cualquier
excusa que nos lleve a la bodega a pasar un buen rato.

Como exponente de la voluntad humana en la implicacién con sus raices son
muy destacables las jornadas de prestacién popular que se realizan en algunos
barrios de bodegas (Figura 5). Adnan el esfuerzo con un merecido almuerzo en la
bodega, y son una de las diversas experiencias que ponen algo de luz en la compleja
tarea de la recuperacién de los barrios histéricos de bodegas.

Figura 5. Jomadas de prestacion popular en Sotillo de la Ribera.
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Pasado, presente y futuro de las bodegas
subterraneas del barrio de La Villa
(Requena, Valencia)

ASUNCION MARTINEZ VALLE

INTRODUCCION.

La ciudad de Requena se localiza en la Comunidad Valenciana, a 60 km de la costa
mediterrdnea, a una altitud aproximada de 750 metros s.n.m. El origen de la ciudad
estd en el barrio de La Villa construido sobre un promontorio de roca tobacea que
se eleva del entorno circundante entre 9 y 12 metros. Su ubicacién junto a la vega
del rio Magro, rodeada de manantiales, constituye un emplazamiento estratégico
con abundantes recursos. En Requena coinciden varias vias de comunicacién
documentadas desde la antigiiedad; la mds importante es la que desde Cullera sigue
el curso del rio Jucar y por su afluente el rio Magro llega a la Meseta de Requena-
Utiel, antesala de la meseta castellana, de la que nos separa el rio Cabriel.

Los primeros indicios de ocupacién de La Villa son del Bronce Final (1000
a.C.) documentados por los restos cerdmicos de esa cronologia que se recuperaron
en las excavaciones de la plaza del Castillo. A finales del siglo VII a.C. existié un
poblado urbanizado entorno a una calle central con varias viviendas construidas
con z6calos de mamposteria, alzados de adobe y hogares sobre pavimentos de
tierra apisonada. Desde el siglo VII a.C. La Villa ha continuado habitada hasta
la actualidad debido, en parte, a su cardcter de asentamiento defensivo (Martinez
Garcia et al, 2001).

En la segunda mitad del siglo VII a.C., siguiendo la ruta del Jdcar, desde Cullera
llegaron las primeras dnforas que contenian vino procedente de los asentamientos
fenicios del sur de Andalucia. A partir de inicios del siglo VI a.C. en el entorno de
La Villa se constata la ocupacién de zonas fértiles para incrementar la produccién
agricola y la creacién de una red de asentamientos en alto que controlan las
principales vias de comunicacién y los recursos econémicos. Coincidiendo con
el incremento de poblacidn, la jerarquizacién social y el control del territorio
se detectan los primeros testimonios de transmisién de técnicas de produccién
relacionadas con las influencias fenicias.
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A 2 km escasos de La Villa se localiza el alfar de El Nacimiento que inicié la
produccién de cerdmica a torno a finales del siglo VII a.C. Los recipientes que se
elaboraron fueron de tradicién fenicia entre ellos dnforas y vajilla relacionada con
el consumo del vino. Junto con los contenedores se inicié la produccién de vino
a escala comercial en el yacimiento arqueoldgico de la Solana de Las Pilillas. La
bodega se localiza en la rambla de los Morenos, en un drea con abundantes recursos
hidricos bien soleada, a 500 m de altitud. Configurada por 4 lagares rupestres
con sus dependencias asociadas, solamente se ocupé en periodos de elaboracién.
Desconocemos el volumen de produccién de los primeros momentos, pero la
capacidad de las cubetas de los lagares permite recoger en una sola pisada 2.000
litros de mosto.

A partir del siglo V a.C. con el aumento de la demanda de vino se colonizaron
nuevos espacios productivos en la rambla de Alcantarilla asociados a granjas
estacionales. La ocupacién en épocas de vendimia y de elaboracién hace del
conjunto de lagares de las Pilillas y Alcantarilla la génesis de los barrios de bodegas
que tanto proliferaron en zonas vitivinicolas a partir de la Edad Moderna (Martinez
Valle, 2019).

PRIMEROS TESTIMONIOS DE OCUPACION DEL SUBSUELO DE LA VILLA.

Dada la configuracién geoldgica del promontorio de La Villa, donde las capas
de arcilla estdn cubiertas por roca tobacea, la excavacién del subsuelo es recurrente
para cualquier tipo de uso: habitacional, defensivo o simplemente para almacenaje.
La sucesién de los distintos niveles de poblamiento han borrado muchos de los
testimonios de ocupacién de los espacios subterrdneos vinculados a las viviendas de
los diferentes periodos. Los primeros testimonios que se conservan de la utilizacién
del subsuelo son de época imperial romana. Durante este periodo La Villa estuvo
ocupada por un poblado en la via que comunicaba la ciudad de Valentia, con
Segobriga y Valeria en la provincia de Cuenca. En las excavaciones de la plaza del
Castillo se documenté un aljibe de grandes dimensiones que posteriormente se
configuré como un almacén (Martinez Garcfa ez a/, 2001). En época tardo antigua
se recuper$ un cementerio de tumbas antropomorfas excavadas en la roca que se
vincula con poblacién cristiana heredera del mundo romano. De época isldmica
han quedado numerosos restos defensivos y en el subsuelo de La Villa silos para el
almacenaje de grano que se reconocen por los restos de las estructuras integradas
en las bodegas medievales.

Con al ocupacidn cristiana del recinto fortificado de La Villa se recuperé la
produccién de vino para el consumo diario y la liturgia de la Misa. Los primeros
testimonios de cultivo aparecen en el Fuero de Requena, primer cddice legislativo
que fue concedido en 1257 por el rey Alfonso X, junto con la Carta Puebla. El
titulo cuarto del libro primero se dedica a la guardia de las vifias y contiene 15
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apartados redactados para proteger los vifiedos y sus propietarios de robos y
danos producidos por el paso de los ganados. El Fuero de Requena manifiesta la
importancia del cultivo de la vid y un proteccionismo por parte del Concejo que
perdurard durante toda la Edad Moderna (Domingo Iranzo, 2008). El origen de
las bodegas subterrdneas debid de producirse en ese momento por la extensién de
la viticultura y la tradicién del uso del subsuelo en periodos precedentes.

EL VINO Y LAS BODEGAS DEL BARRIO DE LA VILLA SEGUN LA DOCUMENTACION ESCRITA.

Las cuevas subterrdneas del barrio de La Villa eran bodegas asociadas a viviendas
familiares que posefan sus vifiedos en el entorno de la ciudad de Requena. Todas
las viviendas tenfan una configuracién muy similar: un zagudn que permitia el
acceso del carro cargado de uva, con la cuadra al fondo y el acceso a la bodega
subterrdnea; la planta intermedia que se usaba como vivienda y en el piso superior
el altillo para almacén de los alimentos del afio, la conservacién del cereal etc. Las
bodegas se excavaban con anterioridad a la construccién de la casa y el material
que proporcionaba la excavacién se utilizaba para la edificacién del inmueble.

El Archivo Municipal de Requena (AMRQ) conserva una valiosa y variada
informacién sobre la viticultura de la ciudad y de su extenso alfoz que en
origen integraba a todos los municipios de la actual Meseta de Requena-Utiel.
Tenemos varias series de documentos que nos permiten reconstruir la evolucién
de la produccién de vino desde las primeras referencias de la Carta Puebla. La
documentacién sobre viticultura la encontramos en las Actas Municipales, las
Ordenanzas Municipales, los Padrones de Vinas y el Catastro del Marqués de la
Ensenada, fundamental para reconstruir el vifiedo en el siglo XVIII por la exhaustiva
informacién que proporciona (Latorre, 2013, 265-272).

Las primeras Actas Municipales son de octubre de 1520 y hasta 1550 se registran
159 acuerdos, y las ordenanzas especificas de 1545 que afectan directamente a la
viticultura'. En general los documentos reflejan un marcado intervencionismo por
parte del Concejo para asegurar el abastecimiento a la poblacién, proteger el cultivo,
la calidad del vino y los precios de su venta. En el siglo XVI, la vifia en Requena
estaba cultivada para el consumo doméstico, aunque en algunos casos de cosechas
abundantes se llegé a exportar al Reino de Valencia. El cultivo se concentraba en
las huertas muradas del entorno mds cercano a la ciudad; la elaboracién del vino
se realizaba en las bodegas subterrdneas de La Villa (Latorre Zacarés, 2016). En el
resto de tierras cultivables del término municipal se producia principalmente cereal;
el resto del extenso territorio lo formaban grandes dehesas ganaderas y montes.

Las Ordenanzas Municipales son una fuente documental que nos permite
conocer las pretensiones del Ayuntamiento respecto a la viticultura. Se conservan
ordenanzas de 1479, 1545, 1613 y 1622; entre otras normas especificas, en general

1 AMRQ sign. 2741, 2896 y 2895.
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Respiradero de una cueva del siglo XV de la Calle Santa Maria de La Villa de Requena (Foto: Asuncién Martinez)
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se protegen las vifias y se prohibe el consumo de vino traido de fuera mientras
se conservara el propio. Las ordenanzas de 1613 inciden mds en la proteccién de
robos o dafios en el vifiedo por el paso de animales, especialmente desde julio a
octubre que termina la vendimia. Las ordenanzas de 1622 se centran mds en la
proteccién de los trabajadores de las vifias con la regulacién de sus salarios y los
horarios de actividad.

Los Padrones de Peonadas de vifia estdn constituidos por 10 censos que van
desde 1651 hasta 1726. Peonada es la unidad que marca las cepas que podia cavar
un pedn en un dia de trabajo, que en Requena era de 110 cepas. En el primer
padrén de 1651 se contabilizan en los alrededores de la ciudad de Requena un total
de 704.000 cepas de 322 viticultores en 454 parcelas, casi todos ellos propietarios
en una produccién orientada hacia el autoconsumo, con muy escaso margen para
la venta o salida al exterior (Piqueras, 2011, 76-89). A través de estos padrones de
vifia se conoce la ubicacién de cada parcela, el propietario, niimero de peonadas
por parcela y el importe a pagar. La sucesién de padrones nos permite estudiar
con regularidad cronoldgica la evolucién de la vifia desde mediados del siglo XVII
hasta el primer cuarto del siglo XVIII*.

El Catastro del Marqués de la Ensenada de 1752 es una de las principales
fuentes de informacién econdmica y socioldgica de su tiempo. El intento de
controlar a la poblacién y sus recursos econémicos a través de las «respuestas
generales» supuso una radiografia de la sociedad de mediados del siglo XVIII.
Requena conserva 7 voltimenes con los datos de 1777 cabezas de familia donde
se registran detalladamente todos sus datos, propiedades, oficios, ganados, etc’.
Sobre el total de vecinos, tenemos la constancia que 769 eran viticultores y de
ellos sabemos las peonadas que posefa cada uno, dénde se ubicaba la vifa, de qué
calidad era la tierra, con quién lindaba o cudnto rentaban. Una excepcional fuente
de informacién que permite conocer la estructura de la propiedad, la ubicacién
de los vinedos, de las bodegas subterrdneas y la produccién de vino. Finalmente
hay que citar también que desde el siglo XVII existe abundantes registros de
contribucién donde destacan las sisas del vino, el arriendo del impuesto del vino
y los aforos de vino practicados en Requena que nos proporcionan documentacién
sobre la produccién y consumo*

La primera referencia a las bodegas subterrdneas de La Villa la encontramos en
el capitulo 60 de las Ordenanzas Municipales de 1479 donde se prohibe el trdnsito
de carretas por la calle de Santa Maria (calle principal de la Villa) y otras donde
hubiera bodegas. En los Acuerdos Municipales de la primera mitad del siglo XVI

2 AMRQ sign. 2858/1-11.
AMRQ sign. 2919, 2839, 2840, 2841, 2842, 2855, 2856 y 2857.

Especialmente interesante el aforo de vino de 1808 realizado como imposicién para la construccién del camino de

Tarancén. AMRQ sign. 2434/46.
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las referencias a las bodegas son escasas pero algunos acuerdos como el firmado el
27 de junio de 1529, nos informan sobre el sistema de fermentacién del vino, que
se realizaba en conos de madera, lo que justifica que las bodegas mds antiguas de
La Villa no tengan tinajas’: «se realiza concierto con los vizcainos mastre Juan y
Juan de Aranguren para cortar conos de olmos en la Fuencaliente con el asiento
de que cada cubo de cien cdntaros arriba de cada cono sean dos reales».

En esos mismos acuerdos se concede una licencia a Juan Guilleme y a Ramos
para cortar madera para trece conos; otros trece a Cristébal Bueno y a Pedro
Alcarte, y otros trece mds a Lope de Comas. En septiembre de 1537, un acuerdo
ordenaba que nadie pagara a los cuberos vizcainos debido al excesivo precio que
cobraban, pero en 1538 se vuelven a conceder licencias a los vizcainos para la corta
de cubos®. En 1613 en las Ordenanzas Municipales vuelven a prohibir la subida
de carros a La Villa sin licencia de la justicia bajo pena de 300 maravedies debido
a los perjuicios que causaban a las bodegas subterrdneas’.

El Catastro de Ensenada es, sin duda, la principal fuente de informacién
sobre las bodegas de La Villa. En 1752 existian en Requena 111 bodegas de las que
77 estaban localizadas en el barrio de La Villa. De ellas conocemos propietarios,
ndmero de cubos y tinajas que contenfan y arrobas de vino que podian almacenar®.
Los propietarios eran ricos hacendados, maestros sederos y presbiteros que posefan
tierras y viviendas nobles con bodegas de entidad. Sin embargo pocos agricultores y
labradores posefan bodega y en su caso eran para pocos litros. La cantidad de vino
que declaraban estos propietarios de bodegas oscila entre las 300 y 600 arrobas,
es decir unos 10.000 litros de vino aproximadamente las de mayor capacidad; la
mayor bodega de La Villa era la de don Francisco de Carcajona que posefa una
capacidad para 650 arrobas de vino. A partir de mediados del siglo XVIII aumenté
la produccién de vino y en poco tiempo se excavaron en La Villa 30 bodegas mds
(Piqueras Haba 2011, 80-83).

PRODUCCION DE VINO EN LAS CUEVAS DE LA VILLA Y SU POSTERIOR ABANDONO.

La elaboracién del vino en las cuevas de La Villa comenzaba con la llegada
de la uva a la bodega. El estrujado, en un primer momento, se realizaba en un
lagar construido en la cueva con la superficie para pisar ligeramente inclinada
que comunicaba por un conducto con un deposito a nivel inferior que recogfa el
mosto; este se trasladaba manualmente a cubos de madera o a pequefias tinajas
donde se producia la fermentacién. En otros casos la uva se pisaba en el «jaraiz»,
pequenas habitaciones con el suelo inclinado para que el mosto se acumulase en la

AMRQ, sign. 2741.
AMRQ, sign. 2896.
AMRQ, sign. 2917.

o N AN W

Una arroba equivale a 16 litros
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parte mds baja. De aqui se trasegaba manualmente a los cubos o pequefias tinajas

donde se fermentaba y conservaba para su consumo. El vino que se producia era
un vino «clarete», con menos cuerpo que el vino tinto y cuyo color dependia del
tiempo que el mosto estuviese en contacto con la piel.

Bodega de las Cuevas de la Villa con lagar y tinajas (siglo XVIll) (Foto: Ayuntamiento de Requena)

A mediados del siglo XIX se inicié el proceso de ampliacién del cultivo de la
vid que culminé en el actual monocultivo. Las bodegas subterrdneas de La Villa
modificaron el sistema de elaboracién por la generalizacién del «trullo» en los
procesos de fermentacién, y el almacenamiento del vino en grandes tinajas en el
interior de las cuevas. El trullo es un depésito de grandes dimensiones, al que se
accedia por el zagudn de la vivienda. La uva se descargaba en la parte superior del
trullo sobre unos tablones de madera movibles donde se pisaba repetidas veces hasta
colmatar el depésito inferior. Los tablones se volteaban, de forma que el hollejo cafa
al interior, donde se producia la fermentacién tumultuosa; el contacto del mosto con
la piel y los hollejos producia vino tinto. Una vez realizada la fermentacién el vino
pasaba a través del canillero, ubicado en su parte inferior, a un pequefio depdsito
de menores dimensiones llamado trulleta. La comunicacién desde la trulleta a las
tinajas se realizaba por conductos creados para tal fin, o bien a través de medias
cafias o tejas dispuestas eventualmente para ese fin. En las tinajas era donde el vino
experimentaba su dltima transformacidn, la fermentacién lenta, a lo largo de un
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periodo de tiempo no inferior a tres meses. El delicado proceso de elaboracién del
vino, quedaba garantizado en el interior de la cueva por la humedad, y temperatura
constante y una correcta ventilacién que garantizaba el proceso. El padrén de vecinos
de 1841 nos da una idea de la importancia de la produccién de vino en el barrio
de bodegas de La Villa. De las casi 900.000 cepas de todo el termino municipal de
Requena, aproximadamente el 87% estaban plantadas en las cercanias de la ciudad
donde existian 48 trullos vinculados a las viejas cuevas de La Villa.

Sala de tinajas del siglo XIX de una de las bodegas de las Cuevas de a Villa. (Ayuntamiento de Requena)

A partir de aproximadamente 1860 se inicid la plantacién de vifiedos a gran escala.
La venta de las dehesas ganaderas de propiedad municipal y las desamortizaciones
de los bienes de la Iglesia cambiaron en pocos anos la estructura de la propiedad
de la tierra. El aumento de zonas cultivables y la ruina de la industria sedera, que
desde el siglo XVT era la actividad artesanal predominante en la comarca propicié
que los hacendados y la burguesia sedera vieran en el cultivo del vifiedo una
oportunidad para salir de la crisis. Con el incremento de las plantaciones, por el
desarrollo del monocultivo de la vid, en el vecino pueblo de Utiel se desarroll$
un importante industria alfarera para suministrar tinajas para las poblaciones de
la comarca. En un primer momento la produccién de vino en las cuevas de La
Villa fue en aumento hasta que a finales del siglo XIX, en 1887, con la llegada del
ferrocarril se inici la construccién de grandes bodegas asociadas a la via férrea.
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Con el aumento de las plantaciones y la construccién de las nuevas bodegas fue
desapareciendo la produccién de vino en las viejas bodegas de La Villa y con el
cese de su actividad su progresivo abandono y en algunos casos su destruccién.

PRESENTE Y FUTURO DE LAS ANTIGUAS BODEGAS DE LA VILLA.

En la década de los afios cuarenta del siglo XVI encontramos acuerdos municipales
que se refieren a la ampliacién de la plaza medieval de La Villa. Se tiene constancia
de que en la plaza se celebraba el mercado semanal y otros eventos especiales
como las corridas de toros y la antigua plaza debia ser reducida para esos fines.
Existe poca documentacién referente a las obras realizadas pero algunos acuerdos
citan la venta de casas al ayuntamiento para el ensanche de la plaza que se define
porticada’. Siempre se ha pensado que el escombro de las viviendas derruidas
sirvié para cegar los subterrdneos que posefan y que quedaron en el olvido por
debajo de la nueva plaza.

A principios de la década de los setenta del siglo XX se inicio la pavimentacién de
la plaza de la Villa con losas y cantos rodados que imitaba el enmorrillado tradicional.
Cuando se regularizé el terreno con maquinaria pesada se abrieron varios boquetes
en el suelo que dieron acceso a las cuevas colmatados con escombros de todo tipo.
Pronto se percataron los trabajadores de que se trataban de bodegas subterrdneas
similares a las que existfan en algunas de las viviendas del ya declarado Conjunto
Histérico de La Villa. El aumento de las boquetes y de los respiraderos que daban
acceso a las cuevas hizo que el propio constructor encargado de la pavimentacién
se decidiera a vaciarlas con la intencién de ponerlas en valor (Pardo Pardo, 2003).

Cuando se aproximaron a la iglesia de San Salvador los rellenos de las cuevas
eran todos huesos humanos. Recuerda el constructor que sacaron «siete camiones
pequefios de huesos y calaveras» que fueron a parar a la fosa comun del cementerio
municipal, lo que verifica otros usos o reutilizaciones de los subterrdneos de La
Villa. Algunos de los materiales cerdmicos que salieron con el escombro se separaron
y se depositaron en los fondos del Museo Municipal, recién creado. Afios mds
tarde se han podido estudiar los materiales y dar unas cronologias contrastadas
a la fecha de abandono de las cuevas de la plaza de La Villa (Hortelano, 2007).

Una vez extraidos los escombros y huesos la idea fue realizar un circuito que
uniera todas las cuevas y facilitara la futura visita a los subterrdneos de la plaza.
Un especialista en excavar cuevas para el cultivo del champindn fue el encargado
de realizar la tarea y configurar el recorrido que hoy podemos visitar.

La fiebre del champifién en los afios sesenta propicié que muchos de los
propietarios de viviendas con cueva rompiesen las tinajas para dar un nuevo uso a
los espacios subterrdneos. El negocio de los champinones no prosperé pero muchas
de las tinajas del siglo XIX fueron destruidas y tratadas como escombro. También

9  AMRQ, sign. 2896
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en los afos sesenta sirvieron de discoteca y pubs cuando las normativas de espacios
publicos eran mds laxas. A dia de hoy las cuevas subterrdneas del barrio de La Villa
son el principal atractivo de la ciudad. El ayuntamiento ha ido incorporando cuevas
de viviendas adquiridas por lo que el circuito permite una visita muy completa
que integra los silos isldmicos, los osarios de la iglesia y principalmente las bodegas
medievales vacias y las de los siglos XVIII y XIX con sus tinajas.

Bodega con tinajas del siglo XIX musealizada por Murviedro (Bodegas Murviedro)

Con el auge del turismo y el aumento de visitas a las cuevas empresas privadas
han visto en su puesta en valor un recurso de interés. Es el caso de las bodegas
Murviedro que instaladas en el poligono industrial de Requena han alquilado al
ayuntamiento una de las cuevas de la plaza de La Villa para realizar visitas guiadas y
catas de vino. Esta iniciativa ha dinamizado el turismo de la ciudad con indices de
visitas similares a las que se producen en las cuevas municipales. Vera de Estenas es
otra de las bodegas propietarias de una de las cuevas subterrdneas conocida como
«Bodega Honda», con varios niveles de salas de tinajas que ya aparece citada con
ese nombre en el Catastro de Ensenada y que utilizan para presentar los vinos del
afo. Restaurantes del centro histérico también utilizan las bodegas subterrdneas
como comedor. La temperatura constante y las caracteristicas de las cuevas con las
bévedas de roca hacen de estos espacios unas salas recogidas y confortables para
celebraciones y reuniones sociales.

98



La dltima iniciativa privada llevada a cabo ha sido instalar un pequefio museo
de miniaturas en una de las cuevas que sufrié la destruccién de las tinajas con la
fiebre del champifdn. El espacio didfano se ha utilizado par colocar vitrinas donde
se exponen los trabajos del autor.

El futuro de las cuevas pasa por su preservacién como patrimonio cultural. A
dia de hoy no existe ningdn inventario de cuevas, se desconoce el numero exacto
y sus condiciones de conservacién. Los distintos usos que se puedan dar a estas
primitivas bodegas no estdn refidos con su puesta en valor, pero la declaracién
de Bien de Interés Cultural (BIC) garantizaria un mayor nivel de proteccién para
unos espacios singulares vinculados a la ancestral cultura del vino de Requena.

Nuevos usos de las bodegas de La Villa. Restaurante (Los Cubillos) y museo (Antonio Marco)
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Valdeorras, tierra de vinos

JORGE MAZAIRA

Valdeorras es una comarca situada en el Noreste de la provincia de Ourense, en
la puerta natural de entrada a Galicia, que integra a los municipios de O Bolo,
Larouco, Petin, A Rua, Vilamartin de Valdeorras, Rubid, O Barco de Valdeorras,
Carballeda y A Veiga. Estd moldeada por un profundo valle fértil y luminoso por
el que discurre el rio Sil, dominando un paisaje de granito y pizarra. Se trata de
tierras rojas y negras en las que crecen el castafio, la vid y el olivo.

El factor humano tiene una gran relevancia en la seleccién varietal. Pero también
es de gran importancia en las caracteristicas de sus vinos su actuacién a lo largo
de la historia de la viticultura de la comarca en lo concerniente a la seleccién de
los terrenos.

Paisaje desde la Cova da Xabreira.

Valdeorras centra sus principales recursos econémicos en las actividades mineras,
que da empleo a gran parte de la poblacién activa de la comarca. Sin embargo, es
algo que no es permanente ya que es un recurso no renovable. La poca atencién
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que se ha prestado a otros sectores hace que, a diferencia de otros espacios del
interior, no se hayan tenido en cuenta determinadas potencialidades. Entre ellos
hay que mencionar por su interés la viticultura y el enoturismo.

EMPLAZAMIENTO DE LAS COVAS EN VALDEORRAS.

La localizacién se organiza de dos maneras fundamentales: agrupadas y aisladas,
de las que la concentracién en nicleos diferenciados es la mds comtun.

Las construcciones estdn organizadas a lo largo de calles o caminos, segin su
situacion, llegando a adquirir éstas, el nombre de lo que en ellas se ubica, se ve
reflejado por ejemplo en la calle Compostela de Vilamartin de Valdeorras.

Unicamente han sido las laderas las encargadas de ubicar las construcciones,
donde se buscan los terrenos idéneos (de ficil excavacién) junto con la mejor
orientacién para la conservacién de la temperatura y la humedad.

[ =y
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(alle de covas en Vilamartin de Valdeorras.
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ARQUITECTURA, ELEMENTOS DE LA COVA.

BODEGA: construccién que alberga la mayor parte del material necesario
para la elaboracién del vino, asi como los enseres agricolas del cultivo de huerta.
Por las condiciones de temperatura y humedad también servia como zona de
almacenamiento del material para la injerta. Principalmente de planta cuadra,
suelo de tierra con un puerta principal y ventanas para su ventilacidn.

ANTECUEVA: zona de transicién desde la bodega a la cueva. En las ocasiones
que no hay bodega la antecueva realiza las funciones de la bodega.

Foto cedida por Carina Rodriguez Rodriguez.

NICHOS: son prolongaciones laterales del pasillo donde, por norma general,
se colocan los cubetos o depdsitos de vino elaborado. Cuando la cueva es de tierra
suele llevar refuerzos en las zonas de los arcos para evitar posibles derrumbes por
la humedad existente.

PASILLO O CANO: elemento longitudinal que da acceso al resto de espacios
de la cova. Por lo general este pasillo es perpendicular a la fachada principal y con
pendiente, segtin la orografia de la zona donde se encuentre la cova.

CANTAEIROS: elementos constructivos que se sitdan en los laterales de
los nichos realizados con el mismo material de la bodega u otro distinto y cuya
finalidad es hacer de soporte para las cubas o depésitos de elaboracién de vino.

Foto cedida por Carina Rodriguez Rodriguez.
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RUTAS DAS COVAS EN VALDEORRAS.

En el ano 1997 se organiza la «12 Ruta das Covas de Vilamartin de Valdeorras»,
bajo la iniciativa de la Asociacién Penasdauga. Dicha organizacién nace con el
fin de defender y conservar el patrimonio histdrico, cultural y artistico de su
pueblo. La defensa y conservacién de los espacios que rodean a las covas asi
como el mantenimiento y recuperacién de las fiestas tradicionales y fomentar el
enoturismo en la comarca.

Las covas no solamente tenfan una funcionalidad agricola, sino que socialmente
fomentaban la unién vecinal. Era habitual los domingos y festivos reunirse en las
covas para realizar comidas familiares y probar los nuevos vinos de la cosecha.

Con efecto domind vy, tras el éxito de esta convocatoria, se fueron generando
rutas en otros pueblos de la comarca, realizdndose principalmente en la época
estival, aprovechando la llegada a los pueblos de gente fordnea que disfrutaba de
sus vacaciones.

Las principales rutas segin las ediciones celebradas son las siguientes:

e Ruta das Covas de Vilamartin de Valdeorras. En 2019 celebré su XXIII
edicién consecutiva. La primera edicién se celebré en 1997 y se celebra
el primer fin de semana de agosto. Los impulsores fueron la Asociacién
Penasdauga. A dia de hoy la gestiona la Asociacién Coveiros de Vilamartin.
En su primera cita acudieron sobre 500 personas, en la tltima edicién
alrededor de 4.000.

* Ruta das Covas de Seadur. En 2019 se celebré su XVII edicién consecutiva.
La primera fue en 2003 y se celebra el sdbado de Semana Santa.

e Rutadas Covas de O Castro. En 2019 se celebré su XIV edicién consecutiva.
La primera fue en 2006. Se celebra el dltimo sdbado de junio.

e Ruta das Covas de Arcos. En 2019 se celebré su VI edicién consecutiva.
La primera fue en 2014.Se celebra a mediados de julio.

LA DECANA: RUTA DAS COVAS DE VILAMARTIN DE VALDEORRAS.

Ciertamente es que existe poca documentacién sobre el origen de estas
construcciones. Uno de los documentos mds antiguos y en el que no se mencionan
la existencia de estas covas es el Catastro del Marqués de la Ensenada. En este
documento se hace referencia a la parroquia de San Xurxo en Vilamartin de
Valdeorras donde indica la existencia de catorce lagares y cuatro bodegas.

Uno de los documentos mds esclarecedores al respecto en cuanto a la construccién
de las covas es una escritura de cesién de bienes de don Manuel Rodriguez Nunez
(9 de junio de 1893) donde hace mencidn a la cesién de una cova situada en el
paraje de O Bosquifo de la parroquia de San Xurxo-Villamartin.
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SOSTENIBILIDAD DE LAS RUTAS DAS COVAS. ENOTURISMO.

Para el desarrollo de este apartado es necesario un andlisis social y demogrdfico
de la comarca que nos proporcionard datos de gran relevancia.

En la mayor parte de las comarcas del interior ourensano se da un descenso
poblacional de gran importancia. Valdeorras no se ha visto afectado tanto debido a
que el sector minero de la comarca (pizarra-recurso no renovable) genera muchos
puestos de trabajo y tiene un gran peso en el producto interior bruto de la zona.

Si bien es verdad que el sector del vino en Valdeorras es el segundo mds
importante, este se ve afectado por la falta de mano de obra especializada y el
relevo generacional.

Para profundizar en este tema nos apoyaremos en el trabajo realizado por lago
Ferrer Freas sobre las posibilidades de desarrollo de las covas de Villamartin de
Valdeorras.

Los datos son concluyentes: a partir del afio 2008 por la crisis econémica
sufrida, el descenso poblacional es continuo ademds unido a un envejecimiento
poblacional (pirdmide invertida) significa que tenemos una pérdida de mano de
obra joven que serfa la encargada de facilitar ese relevo generacional para evitar
la degradacién del patrimonio etnogrifico, econémico y social de Vilamartin de
Valdeorras y de la comarca en general.

Si a esta situacién le unimos la pérdida del consumo de vino de una forma
tradicional, es decir, en dltimas décadas se ha pasado a consumir mds vino
embotellado y certificado por los diferentes organismo de control de calidad
(vinos D.O.D, Indicaciones Geogrdficas...) en detrimento de los vinos a granel
que eran los que principalmente se elaboraban por parte de los coveiros, conlleva
una disminucién de los recursos de los coveiros. Ademds, si observamos el tamafio
medio de la cova, entiéndase aqui el espacio ttil que se puede destinar a un proyecto
relacionado con el enoturismo (restaurante-bodega), es de medio-pequefio hace
que la sostenibilidad del sistema se vea afectada en gran medida.

Como contrapartida a todo lo descrito quiero destacar un proyecto puesto en
marcha en 2021, liderado por una persona joven e inquieta que procesa amor a
sus origenes, tradicién, patrimonio y cultura, donde recuperar aquella parte de su
juventud compartida con la musica, el vino y la buena charla se ha convertido en
su late-motiv. Este proyecto se llama Cova da Xabreira y estd situada en Seadur
(Larouco).

Cova da Xabreira nace como espacio enogastronémico, es un conjunto formado
por un restaurante y una bodega cuyos vinos estdn amparados bajo la D.O.P.
Valdeorras, donde se intenta combinar y dar valor a los productos de km 0 (huerta
propia) con el resto de productos caracteristicos de la gastronomia valdeorresa.
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Interior y exterior de Cova da Xabreira.

PROPUESTAS:.

* Desarrollo de un Plan Especial de Proteccién (P.E.P) para la sostenibilidad
de las covas de Valdeorras.

¢ Crear un organismo nacional, autonémico con competencias para el desarrollo
del PE.P.

* Crear una legislacién propia que preserve el conjunto etnogrifico de las
covas.

* Acondicionamiento de una cova para la creacién de una cova-museo.

¢ Potenciar el enoturismo coveiro.

* Fomentar convenios de colaboracién entre la Ruta de Bodegas de Valdeorras
y las diferentes rutas das covas.

e Disminuir la estacionalidad de las rutas de las covas de Valdeorras creando
los encuentros como «de la recogida de las castafas», «de la matanza», «del
botelo», etc...

AGRADECIMIENTOS:.
A Carina Rodriguez Rodriguez y lago Ferrer Feds, por la documentacién
aportada para el desarrollo de esta ponencia.
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Barrios de bodegas,
el alma de una denominacion

ELENA LOPEZ OCON

1. INTRODUCCION.

En la produccién de vinos de calidad la crianza es una etapa fundamental donde el
vino evoluciona, ganando complejidad y modificando sus caracteristicas sensoriales.

Para que el vino evolucione y se conserve correctamente se necesita mantener
unas condiciones de temperatura y humedad relativa adecuadas, aunque no existe
unanimidad sobre el intervalo éptimo. As{ por ejemplo, Marescalchi' y De Soroa
& Pineda’ recomiendan un intervalo de temperatura entre 4°C y 12°C; Bondiac®
entre 10°y 120 C; Troost* establece un intervalo éptimo de 9° a 12°C para vinos
blancos y de 12° a 15° C para tintos, y una humedad relativa entre 86% y 98%;
Ough’ fija el intervalo mds favorable entre 10° y 15°C; Segtin Pérez y Gervis® la
sala de crianza debe ser un local himedo con temperaturas estables de 10°-12°C
en invierno y 16°-18° C en verano; Ranking’ establece como recomendaciones
en California de 13° a 18°C; Segtin Zamora®, la temperatura conviene que esté
comprendida entre 10° y 18°C; Hidalgo Togores (2003)” afirma que los valores
de humedad relativa superiores al 80% reducen considerablemente las mermas
de vino hasta un 2 a 3% anual.

Sin embargo la mayoria de autores coinciden en los efectos perjudiciales sobre la
estabilidad del color, el sabor y el aroma que producen las temperaturas por encima
de 18°C-20°C'"*, También existe unanimidad en que los cambios frecuentes de
temperatura son perjudiciales para el vino'*"
estacionales ocasionan dilataciones y contracciones de la madera y el vino, que
89-16, Por otra parte, la baja
humedad influye negativamente sobre el desarrollo del vino'’, y su combinacién
con altas temperaturas y ventilacién incrementa las pérdidas por evaporacién, que
pueden alcanzar hasta un 9% del vino almacenado anualmente®!7-'%.

Para conseguir estas condiciones adecuadas de crianza muchas bodegas optan
por la utilizacién de salas de crianza en s6tanos o subterrdneas, ya que la inercia
térmica del terreno colindante ayuda a amortiguar los cambios de temperatura

, y en que las grandes variaciones

producen fugas y necesidad de rellenado de las barricas

exterior.
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No obstante, no tenemos constancia de ningin estudio publicado que analice
el comportamiento higrotérmico y la respuesta ante los cambios del exterior de
esta solucidn constructiva que sirva de referencia para el disefio de nuevas bodegas.
Tan sélo un estudio® aporta datos de monitorizacién de la sala de crianza sétano
de una bodega comercial, como parte de un andlisis energético entre bodegas
comerciales y subterrdneas tradicionales. Si que existen estudios sobre el ambiente
interior de otras soluciones constructivas, como es el caso de bodegas subterrdneas
tradicionales®*’. También existen trabajos que analizan el efecto del ambiente
interior de otras salas de la bodega en distintas etapas de la produccién de vino,
como el almacenamiento de la uva® o la fermentacién®.

En esta presentacién estudiamos el comportamiento higrotérmico de la sala de
crianza en diferentes bodegas en La Rioja, extrayendo conclusiones que pueden
ayudar al disefio de nuevas bodegas.

2. MATERIALES Y METODOS.

2.1. METODOLOGIA.

El objetivo del estudio en el que se basa esta presentacidn, es conocer el
ambiente interior que proporciona la solucién constructiva en diversas bodegas
para la crianza del vino. Para ello se planteé un estudio experimental basado en la
monitorizacién de bodegas reales durante varios afios, para a partir de los datos
obtenidos llevar a cabo un andlisis que explique el comportamiento higrotérmico,
valores de referencia y relacién con la calidad del vino.

Para llevarlo a cabo se seleccioné como zona de estudio la Denominacién de Origen
Calificada Rioja, en Espana. Se eligieron entre las bodegas comerciales existentes un
ndimero determinado, que presentan diferencias como la localizacién, dimensiones,
distribucién y caracteristicas de las salas adyacentes, etc., pero la mayorfa aplica en
esencia una misma solucién constructiva dentro de una zona con climatologfa muy
similar, basada en la inercia térmica del terreno y su capacidad para amortiguar los
cambios de temperatura exterior. Por ello partimos de la hipétesis de que la respuesta
ante los cambios del ambiente exterior debia ser parecida, existiendo pocas diferencias
en el ambiente higrotérmico interior. Para comprobarlo seleccionamos 7 bodegas
repartidas en un radio de 50 km, monitorizando la temperatura y humedad relativa
interior durante 2 afios. Por motivos de confidencialidad al tratarse de bodegas
comerciales serdn identificadas por su tipo constructivo.

2.2. BODEGAS SELECCIONADAS.

A) BODEGA «SUBTERRANEA 1».

La entrada se realiza desde la calle por la fachada norte, dando a una zona
didfana donde se ubican a mano izquierda dos lagos y a mano derecha una prensa
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de dos husillos. Enfrente estd el merendero y un aseo, y en la esquina derecha
las escaleras por las que se desciende al calado. Al llegar al final de las escaleras
se ubican los depésitos de hormigdn, donde los propietarios conservan el vino
del afio y de otras afiadas. Continuando por los depésitos hacia el fondo de la
bodega, separados por un tabique sin puerta, se encuentra la zona de crianza
y botellero que da acceso a las escaleras de salida de la puerta este. El calado
cuenta con dos zarceras, una a la izquierda de los depésitos de hormigén y otra
diametralmente opuesta.

B) BODEGA «SUBTERRANEA 2».

La bodega subterrdnea 2 estd situada en el barrio de bodegas de Villamediana.
Sobre ella, se ha edificado una bodega en dos alturas. El acceso a la bodega
subterrdnea se realiza descendiendo unas escaleras desde la zona de embotellado
del interior de la bodega. La entrada se realiza desde la calle por la fachada sur,
por una puerta a mano izquierda, se desciende unas escaleras que comunican
con la zona de embotellado, y desde esta, se descienden las escaleras que llevan al
calado. Se desconoce cédmo era el tdnel de acceso ya que actualmente la entrada
se realiza por el interior de la bodega y el pavimento del exterior estd urbanizado
aunque la orientacién de las demds entradas a calados del municipio es noroeste.
En la puerta de entrada hay unas escaleras para subir a la zona de elaboracién y
el resto de la bodega.

La cueva presenta dos pasillos paralelos, uno en el que se encuentran las
barricas, de unos 92 metros de longitud al final de la cual hay una verja que separa
un cementerio de botellas. La otra, de capacidad menor, conserva depésitos de
hormigén y actualmente estd en desuso. La profundidad media del pasillo es de
unos 6 metros. Tiene una zarcera de ventilacién en el centro del pasillo principal.

() BODEGA «SEMISOTANO .

La sala de crianza de esta bodega tiene unas dimensiones de 21.40 x 94.90
x 5.25 metros. Las barricas se apilan de forma tradicional y también mediante
durmientes metdlicos. Tiene una capacidad aproximada de 3.800 barricas y ademds
aloja en el mismo recinto el lavadero de barricas y el botellero. La estructura
se ha resuelto mediante vigas en forma de béveda construidas con hormigén
armado elaborado in situ y apoyada en pilares de hormigén armado. El techo de
la misma estd formado por vigas de hormigén pretensado en el que se apoya un
forjado reticular de hormigén armado. En la parte superior de las paredes hay
unas ventanas horizontales, que permiten la ventilacién de la nave. Al fondo de
la nave de barricas hay un comedor separado por una cristalera que permite la
vista hacia las barricas. Sobre el forjado superior encontramos un edificio donde
se aloja la linea de embotellado y el almacén.
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D) BODEGA «AEREA».

Esta bodega estd edificada totalmente en superficie a cota cero. La nave de
barricas es aérea, estd climatizada y comunicada con el resto de la bodega por una
puerta, ademds de comunicar directamente con el exterior mediante otra puerta
orientada al norte. Sus dimensiones son de 30,00 x 10,00 x 5,00 m; las paredes
son de paneles de hormigén recubiertas con una capa de pintura. El sistema de
climatizacién estd compuesto por fan-coils junto a varios humidificadores, que
vaporizan agua periédicamente. Las barricas se apilan a dos alturas sobre durmientes
metdlicos.

La estructura se ha resuelto mediante vigas en forma de béveda construidas
con hormigén armado elaborado in situ y apoyada en pilares de hormigén
armado. El techo de la misma estd formado por vigas de hormigén pretensado
en el que se apoya un forjado reticular de hormigén armado. En la parte superior
de las paredes hay unas ventanas horizontales, que permiten la ventilacién de
la nave.

Al fondo de la nave de barricas hay un comedor separado por una cristalera
que permite la vista hacia las barricas. Sobre el forjado superior encontramos un
edificio donde se aloja la linea de embotellado y el almacén.

E) BODEGA «SOTANO».

La sala de crianza tiene una altura de 4,5 metros, de dimensiones 30,40 x 25,40.
Esta sala de crianza no estd climatizada pero cuenta con una zarcera comunicada
con el exterior. Las barricas se apilan en durmientes metélicos.

F) BODEGA «TIPO SOTANO:».

La bodega tiene un disefio irregular, estando protegida al norte por una montana.
La nave de barricas, de gran tamafo, tiene capacidad para 13.000 barricas apiladas
en durmientes metdlicos ademds de servir también para botellero. Al fondo podemos
encontrar el lavadero de barricas.

Tiene una altura de 5,60 metros. La estructura estd construida con pilares en
los que se apoyan vigas de hormigdn armado y las paredes de cerramiento son de
hormigén armado.

G) BODEGA «TIPO SOTANO».

En esta bodega la nave de barricas es rectangular y se encuentra contigua al
botellero y la linea de embotellado. Es independiente de las naves de elaboracién,
almacenamiento y de la zona social.

La nave de crianza es donde se ha llevado a cabo el estudio. Se encuentra en
la planta sétano a la que se accede después de descender por una rampa desde la
planta superior de barricas y que se comunica directamente con el exterior mediante
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una puerta. Las dimensiones son de 26,00 x 8,00 x 6,00 m. Las barricas se apilan
a 4 alturas en durmientes metdlicos.

2.3. MONITORIZACION.

Para llevar a cabo la monitorizacién de las condiciones higrotérmicas de las
bodegas seleccionadas se utilizaron data-logger de la marca Hobo®, con sensores
internos de temperatura tipo termistor y de humedad relativa tipo capacitivo.
La precisién de estos sensores es de +0.18°C a 25°C y + 2.5% de 10 a 90%rh,
con una resolucién de 0.02°C y 0.03% rh. El intervalo de medida se fij6 en 15
minutos para todos los registradores.

Ademds, se monitorizaron las condiciones exteriores durante todo el periodo
mediante data-loggers introducidos en una carcasa protectora disefiada para
exteriores, situada en el exterior de la bodega RD1.

3. RESULTADOS.
Para complementar la informacién de los valores medios diarios a lo largo del
afo se han analizado las variaciones diarias registradas en cada una de las bodegas.
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Grdfico 1. Comparativa de la temperatura media diaria interior y exterior en bodegas de Rioja. Periodo 2009 -2011.

Los resultados muestran el comportamiento précticamente constante de las
bodegas subterrdneas frente a las oscilaciones que se observan en los otros modelos
constructivos, en las que se observa que estdn mds expuestas a las variaciones
climatolégicas del exterior.
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Grdfico 2. Comparativa de la humedad relativa media diaria interior y exterior en bodegas de Rioja. Periodo 2009-2011.

La humedad relativa en bodegas subterrdneas presenta valores altos y
précticamente constantes a lo largo del afio, frente a valores entre el 85-90% en
el resto de las bodegas. Se observa como en otofio e invierno hay mds oscilaciones
debido al aire frio que entra por la zarcera de ventilacién.

4. CONCLUSIONES.

Los resultados del control de la temperatura y la humedad relativa en las bodegas
subterrdneas han permitido comprobar que sus valores en el interior permanecen
précticamente constantes, independientemente de las condiciones exteriores,
como consecuencia de la inercia térmica del terreno y de su construccién bajo la
superficie.

Se ha demostrado que los valores de temperatura se mantienen entre los
12-14°C durante todo el afio y la humedad relativa es cercana al 100%, con picos
que descienden hasta el 85% en invierno en bodegas subterrdneas.

Dentro de una misma sala de crianza pueden existir diferencias en las condiciones
higrotérmicas motivadas fundamentalmente por la ventilacién del exterior. Estas
diferencias se intensifican de octubre a marzo por la entrada de aire frio mds
pesado, siendo menos importantes de abril a septiembre por la reduccién de la
ventilacién natural.

116



La bodega aérea estd mds expuesta a las variaciones de la climatologfa exterior.
Esto tiene efectos directos en las condiciones interiores de la instalacién, en donde
se llega a superar los 20°C en primavera y verano. La climatizacién de bodegas tipo
aérea consigue mantener prdcticamente constante la humedad relativa durante los
meses de calor, al contrario que sucede en los meses de frio, durante los que si se
refleja en el interior las oscilaciones.

En las bodegas tipo sétano se observa en los resultados una menor temperatura
media, sin llegar a alcanzar los 20°C. Esto es debido a que el terreno amortigua el
efecto de la climatologfa exterior. El comportamiento de la humedad relativa en las
bodegas tipo sétano es parecido al de las bodegas aéreas, reflejando las oscilaciones
exteriores durante el otofio e invierno, con picos que hacen disminuir la humedad
incluso hasta el 60%, y manteniéndose entre el 85% - 90% en primavera y en
verano.

La combinacién de la tipologia de bodega tipo sétano y la instalacién de
climatizacién que presentan algunas de las bodegas comerciales estudiadas mejora las
condiciones del interior. Los resultados muestran como en primavera y en verano,
cuando aumenta la temperatura exterior, disminuye la temperatura media interior
por debajo de los 15°C reforzando el efecto de inercia que produce el terreno.
Durante los meses frios de otofio e invierno se observa que la climatizacién no
incrementa la amortiguacién del terreno, siendo el comportamiento igual en las
bodegas tipo sétano.

La menor inercia térmica y la mayor exposicién al ambiente exterior de la
solucién en semisétano ocasionan mayores valores de temperatura en primavera
y verano, superando durante varias semanas los valores mdximos admisibles
para el vino.

Tras este estudio se concluye que las bodegas subterrdneas suponen una
solucién constructiva energéticamente sostenible para proporcionar las
condiciones idéneas para la crianza y el almacenamiento del vino, de forma
natural sin necesidad de sistemas de climatizacién, por lo que se recomienda
como modelo de construccién.
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Viticultura y elaboracion de vinos en el barrio
de bodegas de Cuzcurrita de Rio Tirén

BERTA VALGANON

La bodega se encuentra en el viejo barrio de bodegas de Cuzcurrita. S que dispone
de agua corriente, luz y desagiie. Mis primeros pasos son ponerme en contacto
con el Ayuntamiento del pueblo para ver si es posible ejercer la actividad de ela-
boracién de vino en dicho edificio.

Estado actual de la fachada

Por su parte, no ponen impedimentos. Y el segundo paso, es ponerme en
contacto con los servicios de sanidad para de la misma forma, saber si es posible
ejercer dicha actividad en ese tipo de instalaciones. Me dan las pautas a cumplir
y decido seguir adelante con la rehabilitacién de la bodega para poder elaborar
mis vinos en dicha instalacién.

CALADO DE CRIANZA EN BOTELLA.

Ideal por su alta humedad y temperatura constante todo el afio. La ventaja de
este tipo de bodegas es que son muy bonitas e ideales para dar a conocer tus vinos
y tu proyecto. El turismo es una gran fuente de ingresos.
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Foto del interior de la bodega de elaboracidn.

(alado de crianza en botella.
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Todo el proceso hecho con mis manos: propiedad de los vifiedos, viticultora, bodeguera y responsable de ventas.

Mi proyecto sigue adelante con fuerza pero no sélo por la bodega, sino que es
fuerte por su conjunto. Soy viticultora profesional, llevo 10 ha de vifiedo propio,
5 de ellas certificadas en ecoldgico.

Y de los mejores vifiedos elaboro mis vinos en esta bodega que he rehabilitado.
Actualmente elaboro 10.000 botellas pero de gran calidad. Este tipo de instalaciones
no son viables para hacer grandes volimenes porque son muy costosas de trabajar en
ellas. Pero sin embargo, los vinos se crian en muy buenas condiciones todo el ano.

El rehabilitar este tipo de bodegas, permite mds ficilmente que cualquier agricultor
de lazona, pueda plantearse empezar a elaborar sus vinos y dar mayor valor afiadido a su
producto, sin hacer grandes inversiones cémo puede ser una bodega de nueva creacién.

¢DONDE ENCONTRARNOS?.
En pleno corazén de Rioja Alta, en Cuzcurrita de Rio Tirén, estd la bodega de
Pretium. ;Contacta con nosotros!

Las Cuevas 34, Cuzcurrita de Rio Tirén. La Rioja
www.pretiumbodega.com
info@pretiumbodega.com
facebook.com/pretiumbodega
instagram.com/pretiumbodega
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Queiron, una nueva vida
para la gravedad histdrica
del barrio de bodegas de Quel

Filosofia y desarrollo de Queirdn, la bodega n® 9 del Barrio de Bodegas de Quel.
Adaptacion del proceso de vinificacion y nueva vida para un barrio histérico de la

DOCa Rioja.

PABLO GARCIA-MANCHA

La nueva bodega Queirdn, en la que la familia Pérez Cuevas ha empleado una
década para su construccidn, se sitda en el extremo norte del histérico barrio de
bodegas de Quel (mantiene la clasificacién cldsica del propio conglomerado del
barrio con el nimero nueve original) y asienta sus pies en la zona de una antigua
alcoholera con una arquitectura que se organiza en cuatro niveles, enterrdindose
literalmente paralela al espacio en el que desde hace siglos lo hacen las cuevas
tradicionales en el cerro de La Corona y manteniendo su misma filosofia, con sus
toberas en la zona superior para aprovechar la tradicional férmula quelefa de
recepcién de la uva, en la que se fundamentan los pasos de la elaboracién del
vino en torno a la gravedad, lo que propicia que todos los procesos se realicen
con extrema suavidad protegiendo a las uvas, los mostos y los vinos de cualquier
manipulacién innecesaria y de cualquier bombeo mecdnico que pueda afectar la
calidad del vino.

Unaimagen del calado familiar de Ontafion del barrio de bodegas de Quel.
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Nave de elaboracién de Queirdn, con el sistema de gravedad adaptado al siglo XXI, con los depdsitos, las comportas y el torco.

El disefio de la bodega Queirén ha surgido integramente del ingenio, la
experiencia y la sensibilidad de Gabriel Pérez y ha contado con dos inspiraciones
fundamentales. La primera, de cardcter técnico ¢ histdrico, en la que ha reinterpretado
el concepto de la elaboracién por gravedad de las bodegas tradicionales quelefias
para adaptarlo al siglo XXI. Por eso, la instalacién se hunde materialmente en
el cerro y se adosa a él de la misma forma que lo hacen las antiguas bodegas,
escalonando en diferentes alturas todos los procesos, desde la zona de recepcién
y seleccién de la uva en la parte superior, para ir descendiendo paulatinamente a
la nave de elaboracidn, a la de crianza en barricas y hasta el botellero, que ocupa
la planta mds baja.

LA GRAVEDAD DEL SIGLO XXI.

Una de las caracteristicas mds singulares del barrio de bodegas histérico de
Quel es la existencia en cada una de las bodegas-cueva de un orificio vertical que
asciende hacia el exterior y que posee dos funciones, la primera la de servir de
conducto de ventilacidén para que respirara la bodega y la mds importante, para
hacer llegar la uva desde la parte superior al lagar de cada cueva popular. En la zona
mis alta de la ladera donde se asientan las bodegas, se sitdan la tuferas o luceras,
que se utilizaban para verter las uvas a través de un sistema de galerfas verticales
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Zona de recepcién de a uva en Queirn, en la parte superior del barrio de bodegas.

excavadas en el interior de la roca y descargar los racimos en el lago por gravedad
para que comenzara la fermentacién tras su pisado.

En Queirdn se ha recuperado la herencia de estas bodegas histéricas y se
utiliza la gravedad para la elaboracién del vino con la misma base filoséfica pero
incorporando diferentes avances técnicos y tecnoldgicos.

SISTEMA DE GRAVEDAD.

El sistema de gravedad hace que la uva sea recibida y seleccionada en la parte
superior de la bodega para su inmediata elaboracién, cayendo por su propio
peso con el fin de evitar violentos y forzados movimientos cuyas consecuencias
(estrujado no natural, calentamientos u oxidaciones, entre otros...) son indeseables
para lograr la mdxima calidad de los vinos.

Ademis, para el descubado del mosto tinto fermentado para trasegarlo a la prensa,
el bombeo mecdnico requiere de mayor intensidad de la presién, lo que puede
provocar una extraccién incontrolable de taninos y sustancias amargas no deseadas
en el vino. Con la elaboracién mediante gravedad, el flujo no requiere la utilizacién
de bombas: el mosto fresco cae por su propio peso en los depésitos de fermentacidn,
el mosto fermentado pasa directamente del depdsito a la prensa situada debajo y, por
tltimo, el vino fluye sin bombeo a las barricas situadas en la sala inferior.
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LA GRAVEDAD, LAS COMPORTAS Y EL TORCO.

La bodega Queirdn estd dotada de un original sistema que consta de los siguientes
pasos para aprovechar la gravedad. Tras la recepcién en la parte superior del edificio,
en la que se realiza la doble seleccién, tanto a nivel de racimo como de grano, la
uva se introduce en unos pequefos envases (llamados comportas en homenaje
a los tradicionales recipientes para el traslado de uvas recién vendimiadas), que
mediante una gria se colocan en la cabeza cada depésito de fermentacién para
introducir la uva.

En el centro o patio de la nave de elaboracién existe un torco (al igual que
recuperamos la palabra comporta, en este caso hemos recuperado el nombre de los
depésitos de piedra que se colocaban a pie del lagar y donde se recogia el vino) en
el que se sitda otra comporta para descubar el vino y, mediante la grda, volver a
situarla en la parte superior del depdsito, y realizar los remontados con la fuerza de la
gravedad permitiendo extracciones suaves y homogéneas cada uno de estos procesos.

El sombrero se agita y los aromas, pigmentos y fenoles que contiene se distribuyen
en el liquido. Se evita por completo el uso de bombas y se conservan aromas que
se perderfan debido a la friccién provocada por el bombeo.

Hl patio del Hombre de la bodega Queirdn, con una escultura de Miguel Angel Sdinz.

LA INSPIRACION ARTISTICA: MIGUEL ANGEL SAINZ.

Aprovechando la gravedad, en los niveles inmediatamente inferiores se
encuentran la Sala de Barricas y el Botellero, en este caso, la bodega Queirén
recibe la inspiracién artistica de Miguel Angel Sdinz.
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El disefio de la bodega Queirén ha surgido integramente del ingenio, la experiencia
y la sensibilidad de Gabriel Pérez y ha contado con dos inspiraciones fundamentales.
La primera, de cardcter técnico e histdrico, en la que ha reinterpretado el concepto
de la elaboracién por gravedad de las bodegas tradicionales quelefias para adaptarlo
al siglo XXI. Por eso, la instalacién se hunde materialmente en el cerro y se adosa a
él de la misma forma que lo hacen las antiguas bodegas, escalonando en diferentes
alturas todos los procesos, desde la zona de recepcién y seleccién de la uva en la
parte superior, para ir descendiendo paulatinamente a la nave de elaboracién, a la
de crianza en barricas y hasta el botellero, que ocupa la planta mds baja.

La segunda inspiracidn es la artistica y estd en absoluta relacién con la figura
del Miguel Angel Sdinz, el artista riojano de Aldeanueva de Ebro (1955-2002) con
el que Gabriel Pérez establecié un nexo de unién esencial en la vida de ambos y al
que le config el disefio completo de la bodega Ontafién de Logrofio, concibiéndola
como un auténtico templo del vino desde el primer momento. Y asi lo relata el
propio Gabriel: <En Queirdn he recogido sus formas y las he trasladado a la nueva
bodega como homenaje a su figura y lo que significa para todos los que formamos
Ontafién Familia».

Una sala de elaboracién de Queirdn, con tinos, huevos de hormigdn y tinajas de barro.

HISTORIA DEL VINO EN QUEL; ESENCIA DEL VIEJO MUNDO.
1.1321.

Los primeros vestigios del cultivo de la vid en Quel datan de 1327, gracias a
documentos hallados en el Cabildo Catedralicio de Calahorra. En concreto, los
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Uno de los cerros del barrio de Bodegas de Quel.

escritos hallados versaban sobre la construccién de «una presa para abastecer los
molinos y regar las vinas y demds heredades del término Santamaria de la Cueva,
lindante con Autol».

2. EDAD MEDIA.

En la Edad Media florecié el cultivo de la vid y la elaboracién de vino en Quel.
El sefior Garcia Sdnchez, de Alfaro, entregd una licencia en 1445 para que cada
vecino pudiera plantar diez peonadas de vifias en el secano.

3. 1752 / CATASTRO DEL MARQUES DE LA ENSENADA.

El Catastro del Marqués de la Ensenada (1752) desvela el crecimiento de Quel
en siglo XVIII con respecto al cultivo de la vid, con 542 hectdreas en produccién.
Quel era uno de los grandes productores de Rioja Oriental.

4.1851 / CATASTRO DE PASCUAL MADOZ.

En 1851 el Catastro de Pascual Madoz recoge la existencia de mds de 350 cuevas
o bodegas para elaborar vino en un pequefio cerro quelefio situado en la margen sur
del rio Cidacos. El barrio de bodegas de Quel es uno de los mds singulares de La Rioja
de los vinos por la peculiaridad de su estructura y por la utilizacién de la gravedad
para la elaboracién gracias a los sistemas de tuberias (conocidos como luceras) para
introducir las uvas desde lo alto de la Pefia hasta los lagares de cada bodega.

5.1947 / LA COOPERATIVA DE QUEL.
La elaboracién en el barrio de bodegas con el método tradicional continué
hasta mediados del siglo XX. Con el nacimiento de la Cooperativa de Quel (1947),



la mayor parte de los viticultores y elaboradores tradicionales abandonaron las
bodeguitas quelefias y el barrio se fue abandonando paulatinamente para convertirse
en un espacio de recreo familiar.

6. 2011.

Gabriel Pérez asume el reto de fundar Queirén. Su suefio. Una bodega moderna
que abraza el recuerdo histérico de la enologfa y la viticultura de Quel, la técnica
de la elaboracién por gravedad del viejo Barrio de Bodegas y la recuperacién de
variedades autGctonas, zonas de cultivo y un estilo de vinos finos de Rioja Oriental
marcados por la elegancia, la largura y los suelos caracteristicos de Quel.

Gabriel Pérez, bodeguero de Ontafidn, en el histdrico calado familiar de Quel.

EL BARRIO DE BODEGAS DE QUEL, UNA JOYA DE LA HISTORIA.

El barrio de bodegas de Quel (datado en el siglo XVIII) es una verdadera joya
de la que se tienen referencias en catastros histéricos como el del Marqués de la
Ensenada (1752) o el de Pascual Madoz (1851), en los que se recogen la existencia
de mds de 350 cuevas o bodegas para elaborar vino en un pequefo cerro quelefio
situado en la margen sur del rio Cidacos.

En la actualidad, cuenta con unos doscientos calados que configuran un complejo
y curioso entramado de galerfas y excavaciones subterrdneas a distintos niveles.
Todas estas bodegas son lineales, con estructura muy similar: el lago se encuentra
en la entrada, junto a una pila (llamada torco) para la extraccién del vino tras pisar
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las uvas. También disponfan de prensa y de espacios u oquedades laterales para las
cubas, que solfan tener dos medidas: 90 y 200 cdntaras. El fondo de las cuevas se
utilizaba como almacén tanto de barricas como de botellas.

Con la evolucién de las técnicas de cultivo y del transporte de las uvas, en
las bodegas se adaptaron las luceras; es decir, los curiosos, originales y genuinos
sistemas quelefos de conduccién de la uva desde la parte superior del cerro donde
se asienta el barrio hasta cada uno de los lagares. Ese espacio de la zona alta del
barrio de bodegas estd repleto de pequenas construcciones dotadas con una puerta
frontal de madera para proteger la zona de recepcién de las uvas.

Las luceras donde se recepcionaba la uva y cafa por gravedad al lagar de cada calado.

El libro Los barrios dde bodegas. El ser de La Rioja. Quel, dirigido por Jesus
Marino Pascual, es una obra de referencia para conocer la historia concreta del
barrio de bodegas de Quel y con él hemos ido de la mano en la web de Queirén
para conocer hasta el mds minimo detalle la evolucidn, la historia y la geografia
mds {ntima de un espacio ligado con la viticultura y con la esencia de los hombres
y las mujeres de esta zona de La Rioja desde tiempo inmemorial y que ademds es
piedra angular de la filosofia de Queirdn.

Manuel Bretén de los Herreros describe el barrio y lo sitda en la orilla sur del
Cidacos a su paso por Quel, en un espacio conocido como Las Coronas y del
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que ya tenfamos referencia por ser muy apreciado por sus buenas caracteristicas
como zona de cultivo, aunque las vifas se plantaban en suelos mucho mds
pobres. Parece que este farallén donde se excavaron las bodegas estaba dividido
en dos zonas, aunque con el tiempo esa divisién se ha hecho completamente
imperceptible. Hay referencias que atestiguan que también hubo mds bodegas
rfo arriba en un término conocido como La Cilla. En Quel existieron otros dos
espacios de bodegas: en la zona de la salida del pueblo hacia la actual carretera
de Calahorra y en el casco urbano de la propia ciudad, sitas en algunas casas con
cuevas en las construcciones mds préximas a la Pefia del Castillo. Los autores
del libro sefialan que la autoria de esta apreciacién aparecié documentada por
vez primera en el libro Arquitectura popular de La Rioja, obra de Luis Vicente
Elfas y Ramén Moncosi de Borbén, que fue editado por el Ministerio de Obras
Publicas en 1978.

En la referencia al Catrasto el Marqués de la Ensenada de 1752, citada por Felipe
Abad Leén en su libro La Ruta del Cidacos, publicado en Logrofio en 1978 por la
editorial Ochoa, se detallaban los siguientes datos del barrio de bodegas: «Quel
tenfa 296 casas utiles en las que vivian 338 vecinos cabezas de cabezas de casa, que
en dicho ndmero incluyen 59 viudas y tres solteras. También habia 30 solares, en
los que se inclufan ocho casas derruidas. También habia cuatro casas de campo
y 224 bodegas fuera de la poblacién en tres barrios que llaman Las Coronas que
contienen en todas 50.000 cdntaras de cubaje».

En 1985 el Colegio de Aparejadores reedit$ el Diccionario Geogrdfico-
Estadistico-Histdrico de Espana, de Pascual Madoz publicado en 1851, que también
informa sobre Quel y su barrio de bodegas: «Al frente de la poblacién, al otro
lado del Cidacos y a distancia de unas 700 varas, se encuentra una cordillera
de pefna dulce que corre toda la margen derecha de dicho rio desde Arnedillo
hasta Autol, en la que se han abierto mds de 350 cuevas o bodegas para encerrar
vino». Los autores acotan que en el recuento de Madoz se habla de 200 fanegas
de vifiedo, que «se nos hacen muy escasas y de 11 destilerfas con 6.000 cdntaras
de aguardiente de producciény.

Justiniano Garcfa Prado, en un articulo publicado en el nimero 12 de la
revista Berceo en 1949 titulado ‘Las cuevas habitadas de Arnedo’, describe asf las
cuevas vinicolas de esta zona tan peculiar de La Rioja Oriental: «La naturaleza de
los cerros terciarios y su estructura geoldgica los hacen muy indicados para tales
destinos, siendo frecuente la existencia de un barrio de bodegas en los pueblos
vitivinicolas, los cuales se ven concurridos y animados en los dfas de vendimia
y con las tareas propias de la vinificacién. Las de Quel, Autol y Arnedo, y en
general las del Valle del Cidacos, son muy interesantes, tanto por la importancia
de su forma y capacidad».



Fl calado familiar de Ontafidn, escenario de una cata de formadores del Consejo Regulador.

LA FORMA DE LAS BODEGAS.

La tipologfa mds habitual de la cueva de las bodegas tradicionales de Quel es
la excavacién horizontal a la misma altura que el acceso. Los desniveles interiores
denotan las sucesivas obras de ampliacién que sufrieron a lo largo de los afos.
Tal y como explican Barco y Elias, todas las bodegas son lineales y con anchuras
mdximas muy similares. Ademds, al construirlas se segufan las necesidades que
imponifan las propias labores de la elaboracién del vino: el lago se encuentra en la
zona mds préxima a la entrada de la bodega para facilitar al méximo la recepcién
de la uva que llegaba en los tradicionales comportillos.

En las bodegas mds grandes puede haber hasta dos lagos, que por lo general
tienen dos metros de profundidad con capacidades que oscilan entre las 1.000
cdntaras (que equivale a 16.000 litros de vino) y las 2.000 cdntaras. Al ser bodegas
de una sola planta, necesitan de otra cavidad muy cercana al lago para la extraccién
del vino, llamada ‘pila’, para extraer el vino y trasladarlo a las cubas. Estas pilas
contaban con sus propias escaleras para llegar al ‘torco’, que es donde ser recogia
el vino. Los autores explican que ésta es la razén por la que los lagos de Quel no
son tan profundos como los de los barrios de Rioja Alta, en los que las bodegas
suelen tener dos plantas.

La prensa se situaba cerca de lago en un recoveco de no mds de dos metros de
didmetro. En los tltimos afos de utilizacién de las bodegas, estas prensas eran de
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Recepcién tradicional de la uva a través de una lucera en la parte superior del barrio.

banastas y hierro y la jaula exterior estaba constituida con un cerco de listones de
madera. La base era plana de hierro de la que salfa el tornillo central y en la parte
superior se disponia el cabezal, que por lo general por medio de una palanca iba
descendiendo hasta un cabezal que oprimia el conglomerado de hollejos. Como
no todas las bodegas disponian de prensa, y por lo tanto de un espacio para su
colocacién, se trasladaban los hollejos de unas a otras para las labores de prensado.
Los autores también se detienen en el uso social que tenfan las bodegas, ya que
el primer espacio antes de llegar al lago servia como lugar de reunién familiar,
resguardo y hasta cocina y calefaccidn, ya que algunas cuevas disponian de su
propio conducto hacia el exterior de humos.

En el interior de las cuevas se disponen espacios laterales para las cubas, que
solfan tener dos medidas: 90 y 200 cdntaras. También se dio un fenémeno a
partir de los afios treinta del siglo veinte, la construccién de tinos de cemento
bdsicamente en las bodegas de los viticultores que decidieron no entrar a formar
parte de la cooperativa. El fondo de las cuevas se utilizaba como almacén tanto
de barricas como de botellas.

Las cuevas del barrio de bodegas de Quel nacieron para la elaboracién y la
conservacién de vino y sélo con el cultivo del champifién en los afos sesenta y
setenta algunas se dedicaron a tal fin durante un espacio muy reducido de tiempo,
puesto que pronto el cultivo de hongos se trasladé a instalaciones de cardcter



Pisado tradicional en la bodega histérica familiar de Ontafién en el barrio de bodegas.

industrial. Los autores explican que las bodegas se excavan por dos cuestiones:
necesidades térmicas y caracteristicas de los terrenos. Las condiciones climatoldgicas
de Quel hace sea necesario mantener el vino aislado térmicamente y, ademds, las
bodegas se realizaron en terrenos comunales orientados al norte para mantener
la frescura en el verano. Elfas y Barco se detienen en un aspecto muy singular
de estas construcciones, puesto que se trata de espacios privados en zonas de
uso publico. Se iniciaban solicitando permiso al Ayuntamiento para comenzar
la perforacién. Asi, en la mayoria de las localidades riojanas la bodega no estaba
inscrita en el registro municipal, aunque se consideraban cesiones y la propiedad
de las oquedades pasaba de una generacién a otra.

COMO SE ELABORABA EL VINO EN LAS BODEGAS QUELENAS.

Durante la vendimia, la uva se llevaba en comportillos a la bodega y se depositaban
en el lago sin diferenciar variedades ni color. No habfa demasiada uva blanca en
esta zona de Rioja: la ‘temprana blanca’ se destinaba a uva de mesa y la moscatel se
empleaba para su consumo directo y para colgar en los altos y elaborar el supurao con
uvas pasificadas. Con la evolucién de las técnicas de cultivo y del transporte de las
uvas, las bodegas se adaptaron sobre todo en el tema de la recepcién de la vid tras la
vendimia con la implantacién de las luceras; es decir, los curiosos y originales sistemas
de conduccién de la uva desde la parte superior del cerro donde se asienta el barrio.



Trabajo con los hollejos en el lagar para lograr la méxima extraccion.

En las bodegas de Quel se llevaban a cabo dos tipos de vinificaciones: 70 por ciento
de vinos tintos y el resto claretes. Veamos cémo se vivificaban los tintos: se echaban
las uvas en el lago y la fermentacién podia durar entre diez a quince dias. La técnica
para conocer si el proceso habia culminado era poner una vela y si se apagaba es que
todavia estaba fermentando el mosto. En los lagos en los que se podia, se pisaba la
pasta cada dia para romper los granos y facilitar el proceso. Y es curioso, una vez
acabada la fermentacidn, se dejaba una jornada mds el caldo con los hollejos para
que adquiriera color, una técnica de maceracién que hoy en difa se sigue empleando
para las extracciones mds suaves de los materiales colorantes de las uvas.

El caldo cafa por la canilla y se llevaba a las cubas en pellejos de piel de cabray
después mediante bombeos, al principio manuales y a partir de finales de los afios
cincuenta, con electricidad. Una vez que habia salido el vino de lago, se dividia en
dos partes lo que quedaba en la pila y se amontonaban los hollejos unos sobre otros
para que siguiera escurriendo con mds facilidad el caldo. Al dia siguiente se hacfa lo
mismo con la parte contraria y el vino que se obtenia era el que muchos consideraban
como el de mdxima calidad.

Los hollejos se sacaban en cestos y se llevaban a la prensa, donde con una
fuerza de 500 kilos se podian realizar hasta ocho prensadas por jornada. Con
estos hollejos prensados se realizaban los aguardientes y anisados que tanta fama

han dado a Quel.



Los hollejos se sacaban en cestos y se prensaban hasta ocho veces.

Los claretes se elaboraban macerando los hollejos después de ser pisados y
prensados. El mosto se dejaba fermentar en las cubas. Estos vinos tenfan mds color
que los claretes de Rioja Alta. Si no alcanzaban el color que deseaban, introducian
hollejos dentro de la cuba (materia colorante) durante la fermentacién. En enero
se sacaban en la dnica trasiega a la que se sometian.

LA CONSTRUCCION DE LAS BODEGAS.

Las bodegas de Quel se horadaban los dias lluviosos y frios de invierno en los
que era imposible trabajar en el campo. Como se cuenta en la obra, cuadrillas de
vendimiadores de las zonas sorianas de San Pedro Manrique y Yanguas pasaban
grandes temporadas en Quel realizando las cuevas u otros menesteres propios del
invierno. El trabajo fue completamente manual (picos, palas, azadones, barras,
barrenos, mazas y punteros), en ningiin caso se emplearon explosivos.

El trazado de cada cueva se hacfa tomando como referencia las cuevas existentes;
habia expertos que por medio de golpes a las paredes eran capaces de conocer la
distancia exacta a la que se situaba la cueva vecina. Algunas cuevas estin muy cerca
unas de otras pero mantienen la suficiente distancia para que el espesor de la pared
fuera totalmente consistente. En relacién a su época de construccidn, parece que
data del siglo XVIII y aparecen inscripciones de afios concretos como 1788 y 1760.



Todo preparado para una cata en la bodega tradicional.

Con la constitucién en 1947
de la Cooperativa de San Justo con
15 miembros (aunque después
se agruparon la mayoria de los
viticultores de Quel) las bodegas
se quedaron sin su funcién mds
importante, aunque en algunas
de ellas se haya continuado con
la elaboracién de vino hasta la
actualidad.

A finales de los anos 60 del
siglo pasado se produjo una
gran crisis del vifiedo que llevé
a una gran disminucién de la
superficie dedicada a la vid,
lo que también influyé en la
reduccién de viticultores y por
lo tanto en la utilizacién de las

bodegas tradicionales del barrio.

Una imagen del exterior de la bodega histérica de Ontafion.




Luis Alberto Lecea

Viticultor.

Vocal del Consejo Regulador DOCa. Rioja y su presidente
durante dos afios.

Estudié enologfa y dirige la bodega familiar en el Barrio

de Bodegas de San Asensio comercializando su vino y
enfocando su gestién desde la elaboracién del vino hacia el
enoturismo.

Premio Proteccién y Puesta en Valor del Patrimonio Acevin
2020.




Un viaje a los origenes del vino.
Proteccion y puesta en valor del patrimonio

LUIS ALBERTO LECEA

DE ABUELOS A NIETOS: FAMILIA LECEA.

Bodegas Lecea nace de la pasién de una familia de viticultores que lleva mds de
seis generaciones dedicdndose al cultivo de la vid y a la elaboracién de sus propios
vinos. Don Rufino Lecea Blanco, en los afios 80, inicia el cambio. Comienza a
embotellar sus vinos. Le sigue su hijo Luis Alberto Lecea, que hoy permanece al
frente de la bodega junto con sus hijos y quien ha conseguido elaborar distinguidos
y exitosos vinos, conjugando modernidad y tradicién.

Hoy en dfa, ademds de seguir centrados en la elaboracién de una amplia gama
de vinos, apostamos fuerte por el enoturismo. El cardcter abierto y el calor de todos
nuestros miembros de la familia, forman la combinacién perfecta para aprender
junto a nosotros de vinos e historia durante la visita a nuestra bodega y a sus calados.

PREMIOS A UN PASADO DE HISTORIA.

Bodegas Lecea es un viaje a los origenes del vino de Rioja a través del recorrido
por el antiguo barrio de las bodegas de San Asensio. La bodega atn conserva cuatro
cuevas excavadas en el siglo XVI y comunicadas con un recorrido laberintico
de mds de 300 metros subterrdneos, en donde adn elabora y fermenta sus vinos
a temperatura constante en cubas de hormigdn y barricas de roble. Por esta
rehabilitacién de calados del siglo XVI, Bodegas Lecea ha sido galardonada con
el Premio Best Of Wine Tourism de Arquitectura 2018, otorgado por las Great
Wine Capitals Global Network.

Ademds la bodega ain conserva las antiguas tradiciones de elaboracién como
el pisado de la uva y prensado en el trujal de mano para la elaboracién de vinos al
antiguo estilo de maceracién carbénica actividad enoturistica que lleva realizando 10
afosy que le ha merecido el premio a la Mejor Experiencia Enoturistica Nacional
2016, por las Rutas del Vino de Espana.

NUESTROS PARTICULARES MERITOS ARQUITECTONICOS. INFORMACION HISTORICA SOBRE CONSTRUCCIONES E

INSTALACIONES.

En la construccién de nuestra bodega se ha producido una «arquitectura sin
arquitectos». Nuestros antepasados, fueron arquitectos anénimos que construyeron
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las cuevas a mano como construcciones agricolas por necesidad, para conservar el
vino fresco. Asi, nos dejaron el gran legado de la arquitectura popular en simbiosis
natural con el paisaje, empleando los materiales propios del lugar, y las técnicas
constructivas sancionadas sélo por la experiencia. Hoy Bodegas Lecea conserva
6 cuevas del siglo XVI en perfecto estado, obras de calidad fruto de nuestros
ancestros, sin participar de la arquitectura culta.

-
Niltan  cawarawiLzao

9

Cmen vy s,

BARRIO DE BODEGAS DE SAN ASENSIO, 300 CUEVAS EN UN CERRO.

San Asensio posee un espléndido barrio que surge en la parte més alta del pueblo,
como una prolongacién de su zona de vivienda. Mds de 300 bodegas excavadas
en profundidad con alto porcentaje de humedad, permitian elaborar y conservar
sus vinos a una temperatura constante de entre 12 y 13 grados.

Las bodegas, también llamadas «cuevas» se situaron en este enclave por estar
en perfecta relacién con el trabajo de la excavacién, el poblamiento, el transporte
de la uva y la venta de vino. Después de aquellos afios de esplendor se produjo
en San Asensio un abandono de las bodegas por la aparicién de las cooperativas,
hace unos 50 anos.

Hoy Bodegas Lecea es la inica que sigue viva en el cerro, elaborando sus vinos
en cuevas y de puertas abiertas al turismo.

CONSTRUCCION DE LAS BODEGAS DE SAN ASENSIO EN EL SIGLO XVI.

Segiin cuentan las leyendas de nuestros tatarabuelos, se comenzaba excavando
hasta 14 metros de profundidad por el hueco de la «tufera». A través de ese
orificio se extrafa la tierra y roca del interior que se depositaba en un espacio
anexo llamado «campillar». Todavia hoy existen los campillares, reconocidos
por el montén de tierra que se sacé del subsuelo. Después, se continuaba con
la construccién de las salas y espacios mds grandes para albergar las «tinas de
madera». En la superficie se explanaba la tierra para dejar espacio para «el lago» y
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«el trujal», cerrando la construccién con una tipologia en mamposteria, madera
y teja.

En la construccién de las escaleras se procedia a desmontar el terreno haciendo
un gran hueco. A continuacién, se situaban los escalones reforzados con dos paredes.
Algunas bodegas presentan bébeda de sillerfa y otras roca golpeada.

En Bodegas Lecea todavia conservamos y mostramos al visitante todos los
elementos pertenecientes a las contrucciones originales de la época. Pasamos a
describirlos a continuacién.

El lago: es lugar donde se deposita la uva para su fermentacién durante 15 dias
antes de ser pisada. Los lagos existentes hoy en dia han sido semi excavados en
la roca y reforzados después con piedra de sillerfa. En el pasado usamos también
grandes tinas de madera en sustitucién del lago, donde se pisaba la uva. Este lago
sigue en uso cada ano en Bodegas Lecea para la «Fiesta del Pisado de la Uva» y la
elaboracién del vino artesano «Corazén de Lago».

Escudo nobiliario: En una de las fachadas de la bodega se refleja la riqueza de
la época en este noble escudo nobiliario tallado a mano.

Edificios: los 6 edificios mantienen la estructura original de fachada en piedra
de sillerfa con puertas y ventanas en madera.

El trujal: Al lado del lago se encuentra la prensa llamada trujal, antes de
madera, después de cubillo y hoy de dos husos en hierro. El trujal sigue en
uso cada afio, consta de los maderos o marranos y la estructura de hierro para
ejercer presion.

Guardavifas: de piedra, construido en los vifiedos en cipula sin cerrar. Servia
de cobijo a los agricultores durante sus tareas del campo. Adn en uso en nuestra
bodega para las salidas al campo con los visitantes.

El Calado: a 14 metros de profundidad encontramos el calado excavado a
mano, unido hoy con 4 bodegas forma un recorrido subterrdneo de 300 metros.

La tufera: conexiones del calado con el exterior para la ventilacién del tufo, gas
t6xico que se produce durante la fermentacién y que se ha cobrado muchas vidas
en La Rioja. Por esta también se sacaba la tierra en las construcciones.

Cubas de hormigdn: construidas hace 100 afios en los calados, sustituyeron a
las tinas de madera. Todas las cubas atin hoy guardan los vinos de Bodegas Lecea
a temperatura constante.

Barricas de roble: para la elaboracién de vinos envejecidos, descansan en el
calado junto a las cubas.

Tinas de madera: utilizadas hasta hace 100 afios para la fermentacién de vinos
jovenes. Por su tamafio tenfan que bajarse desmontadas por las escaleras.

Pellejo de cabra: utilizado para el transporte de vino antes de la aparicién de
las botellas.

Cdntara: medida riojana de 16 litros.
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RENOVACIONES REALIZADAS EN LOS ULTIMOS ANOS PARA MEJORAR EL IMPACTO

DE LA ARQUITECTURA EN LOS VISITANTES Y MEDIO AMBIENTE.

Bodegas Lecea ha rehabilitado en los dltimos afios hasta 5 bodegas abandonadas
del barrio de las cuevas de San Asensio. Cuatro de ellas han sido comunicadas
mediante los calados con una quinta bodega en proyecto. En todas se han respetado
las construcciones originales del siglo XVI, y se han rehabilitado con los materiales
autdctonos, respetando la madera y teja del lugar. Se han mantenido las puertas de
madera antiguas y se han sustituido las de hierro por madera de la época. Todas
las fachadas de piedra se han limpiado con arena manteniendo la edificacién de
mamposterfa antigua

FUNCION DE CADA UNA DE LAS 6 BODEGAS DE BODEGAS LECEA:.

e Primera bodega: Oficina, recepcién y tienda de vinos.

* Segunda bodega: Comedor social a disposicién de los clientes.

* Tercera bodega: con lagos y trujal destinada a la elaboracién del vino
«Corazén de Lago» durante la «Fiesta del Pisado de la Uvar.

* Cuarta bodega: Destinada a elaboracién moderna en acero inoxidable con
equipos de frio. En la fachada atin se observa la puerta original y el escudo
tallado de sillerfa.

* Quinta bodega: comedor para grupos donde se cocina un mend tipico de
La Rioja (patatas a la rioja y chuletillas al sarmiento).

* Sexta bodega: en proyecto de anexién a las demds. Se utiliza de almacén y
mantiene trujal y lago, asi como calados en piedra de sillerfa.

COMO SE REALIZARON LAS OBRAS:.

* Recuperacién de lago y trujal para la realizacién de la «Fiesta del Pisado
de la Uvan.

* Construccién de tienda de vinos y oficina, separado de la zona de elaboracién.

* Rehabilitacién de tejados manteniendo la teja autéctona.

* Refuerzo de calados en los lugares mds deteriorados manteniendo la estética
original.
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* Demolicién de algunos depdsitos de hormigén para crear espacios
subterrdneos mds grandes.

* Saneamiento de las vias de agua para conservar los calados secos.

* Recuperacién de antiguos depdsitos de hormigdn para la elaboracién y
almacenado de vinos.

* Instalacién de nuevas zonas de elaboracién moderna.

* Trasla rehabilitacién individual de cada bodega, finalmente se anexionaron
los cuatro calados, creando un espacio mds que el doble de lo que era
inicialmente (unos 300 metros subterrdneos de recorrido).

* Todo esto permitié una mayor capacidad de elaboracién y almacenamiento
de vinos y a su vez una apertura profesional al enoturismo.

EXPERIENCIA 1. VISITA GUIADA A LOS CALADOS DEL SIGLO XVI DE BODEGAS LECEA.

ENOTURISMO ANTROPOLOGICO PARA TODA LA FAMLIA.

San Asensio posee un espléndido barrio de bodegas que surge en la parte mds
alta del pueblo, como una prolongacién de su zona de vivienda. Mds de 300
bodegas excavadas en profundidad con alto porcentaje de humedad, permitian
elaborar y conservar sus vinos a una temperatura constante de entre 12 y 13 grados.
Las bodegas, también llamadas «cuevas» se situaron en este enclave por estar en
perfecta relacién con el trabajo de la excavacidn, el poblamiento, el transporte de
la uva y la venta de vino. Después de aquellos anos de esplendor se produjo en
San Asensio un abandono de las bodegas por la aparicién de las cooperativas, hace
unos 50 afios. Hoy Bodegas Lecea es la inica que sigue viva en el cerro, elaborando
sus vinos en cuevas y de puertas abiertas al turismo.

Diariamente la bodega realiza visitas guiadas por los calados del siglo XVI
donde guarda sus vinos en cubas de hormigén. Durante el recorrido laberintico
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de hasta 14 metros de profundidad, se pueden ver elementos arquitecténicos y de
elaboracién antiguos como: tinas de madera, pellejos de cabra, tuferas, embudos,
cdntaras. Estas cuevas de 500 afios se ubican en el antiguo barrio de Bodegas
sobre un cerro del Pueblo de San Asensio, donde existen mds de 350 excavaciones
subterrdneas, construidas por cada familia en la época.

La labor de Bodegas Lecea, tiene un reconocimiento enoturistico de alto valor
antropoldgico. Su labor con los visitantes es una puesta en valor del patrimonio
subterrdneo de las bodegas y una recuperacién de la historia de los pueblos. Y es
que la familia Lecea quiere seguir haciendo vino «como toda la vida» esto incluye
la elaboracién del vino en el calado, pisar las uvas y la recuperacién del antiguo
método local de maceracién carbénica.

Los cuatro calados unidos bajo el suelo de Bodegas Lecea son un laberinto de
paredes irregulares, botelleros, rincones frios, hdimedos y oscuros que transportan
al visitante a las técnicas vinicolas de hace 500 afos.

BEST OF WINE TOURISM ARQUITECTURA 2018, A LOS CALADOS DEL SIGLO XVI

DE BODEGAS LECEA OTORGADO POR GREAT WINE CAPITALS GLOBAL NEWORK.

Bodega Lecea ha recibido en 2018 un importante galarddn, el premio Best Of
en reconocimiento a la arquitectura subterrdnea de sus cuatro calados del siglo XVI
rehabilitados y comunicados en el histdrico barrio de las bodegas de San Asensio.

Los premios Best Of Wine Tourism son una iniciativa de la Red Mundial de
Capitales y Grandes Vinedos. El Comité Bilbao-Rioja lo conforman las Cdmaras
de Alava, Bilbao, La Rioja; el Ayuntamiento de Bilbao; y el Consejo Regulador
de la Denominacién de Origen Calificada Rioja.

EXPERIENCIA 2. FIESTA DEL PISADO DE LA UVA. MEJOR
EXPERIENCIA ENOTURISTICA NACIONAL 2016. PREMIO
OTORGADO POR LAS RUTAS DEL VINO DE ESPANA Y ACEVIN.
La tradicién del pisado de la uva, se perdié
en los afos 70 por la llegada de la mecanizacién
a las bodegas. En Bodegas Lecea, ain manten,
emos esta tradicién que hemos recuperado
desde hace un década, siendo este otono de
2018 cuando celebremos la décima edicién.
La fiesta del pisado de la uva es nuestra
experiencia enoturistica mds importante del
aflo, semana a finales de octubre o principios
de noviembre, después de la vendimia. Los
enoturistas que nos visitan pueden disfrutar
de este pisado y prensado de la uva tradicional
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durante dos jornadas que se complementan con numerosas actividades para
nifos y mayores. El alcance de esta actividad ha ido ganando fama a lo largo
de los afios, atrayendo a mds de 3000 personas de diversa procedencia durante
el fin de semana.

EXPERIENCIA 3. VISITAS AL VINEDO FAMILIAR Y ACTIVIDAD VITICOLA.

La visita a los vifiedos de la
familia Lecea, es disfrutar del
paisaje privilegiado de los parajes
riojanos, que en cada época del
afio nos muestran diferentes
colores. Ademds es una verdadera
experiencia viticola; donde se
conoce de primera mano la labor
del momento: vendimia, poda,
espergura... Esta actividad incluye ademds una cata a pie de vifia con un almuerzo
en el guardavifias familiar. Después se regresa a la bodega para una visita a sus
calados subterrdneos del S. XVI donde descansan nuestros vinos. La visita la realiza
un gufa agricultor profesional en varios idiomas.

EXPERIENCIA 4. PASEOS EN CARRO DE CABALLOS.

Un recorrido por los vifiedos
de la familia Lecea en carro de
caballos, que permite al visitante
disfrutar del paisaje privilegiado de
los parajes riojanos, de la misma
manera que lo hicieron nuestros
antepasados.

El paseo tendrd un recorrido de una hora aproximadamente. Es apto para
todo tipo de publico. Se puede combinar también con la experiencia vinicola y
almuerzo y finaliza con una visita a nuestra bodega del siglo XVI.

EXPERIENCIA 5. GASTRONOMiA RIOJANA EN NUESTRO COMEDOR.

En Bodegas Lecea existe la
posibilidad de degustar un menu
tradicional como lo hacfan nuestras
abuelas. Patatas a la riojana y
chuletillas al sarmiento, lo mds
tipico de la zona. Los visitantes
pueden disfrutar de los sabores
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tinicos que ofrece la gastronomfa riojana y degustarla en el ambiente donde mejor
sabe, jen la propia bodega! Esta experiencia incluye también la visita a la bodega

EXPERIENCIA 6. COMBINA EXPERIENCIAS.

Cualquiera de las experiencias antes mencionadas se pueden combinar al gusto
del visitante con precios especiales. Toda esta informacién sobre las distintas
actividades se puede encontrar en nuestra web: www.bodegaslecea.com/

OTRAS INICITIVAS DE BODEGAS LECEA: 1Y 1 ENCUENTRO NACIONAL DE BARRIOS HISTORICOS DE

BODEGAS.

Cooperacién con otros agentes para la proteccién y recuperacion del patrimonio.

En Bodegas Lecea siempre tuvimos clara la importancia de nuestro patrimonio,
nuestra aficién a ello y las muchas visitas a orto barrios de la geografia espafiola
nos hizo crear a lo largo de los anos una amplia red de contactos a nivel nacional,
que perseguian los mismos objetivos que nosotros. Eso nos llevé en 2018 a ser
los promotores del I Congreso Nacional de Barrios Histéricos de Bodegas,
encuentro que desperté un gran interés como una iniciativa que busca poner en
valor el patrimonio histérico y turistico de estos espacios singulares. La iniciativa
se consolid6 en 2019 con la celebracién del II Congreso de Barrios Histéricos
de Bodegas. Los encuentros sorprendieron en ambas ediciones con la asistencia
de mds de 150 profesionales de toda Espafa, del mundo del turismo, el vino,
la arquitectura y organismos publicos, asi como por las propuestas. El congreso
aspira a consolidarse a nivel nacional. (En 2020 no ha sido posible debido a la
situacién del COVID 19)

La Ruta del Vino Rioja Alta, Bodegas Lecea y el Ayuntamiento de San Asensio
fueron los organizadores de estos Congresos de Barrios Histéricos de Bodegas que
tratan de visualizar la importancia de estos conjuntos urbanos y el beneficio de su
recuperacién y rehabilitacién para los municipios donde estdn ubicados.
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MESA 4

BARRIOS DE BODEGAS:
GESTION Y SOSTENIBILIDAD




Tomas Ramon Herrero-Tejedor

Doctor Ingeniero Agrénomo.

Profesor Titular de la Universidad Politécnica de Madrid
en la Escuela Técnica Superior de Ingenierfa Agronémica,
Alimentaria y Biosistemas.

Coordinador del grupo de investigacién «Geovisualizacién,
Espacios Singulares y Patrimonio».

Ramon Tomas Palomar
Alcalde Peddneo de Atauta (San Esteban de Gormaz, Soria).




Bodegas subterraneas:
el conjunto etnoldgico de Atauta (Soria)

TOMAS RAMON HERRERO-TEJEDOR, RAMON TOMAS PALOMAR

1. INTRODUCCION: EL CONJUNTO ETNOLOGICO DE ATAUTA.

1.1. CARACTERISTICAS HISTORICAS Y GEOGRAFICAS.

Atauta, hoy perteneciente al
municipio de San Esteban de Gormaz, '
cabecera de una de las comunidades R
de villa y tierra, organizacién g X 5
decimondnica que duré desde el siglo £
XII hasta el XIX. En los mapas, Atauta
estd representado cartogréficamente
en la hoja n° 376 del Mapa
Topogrifico Nacional (MTN). La
presencia de las bodegas subterrdneas
en la cartografia se refleja en el MTN /
50.000 del afo 1961 (Fig. 1).Algunas \/
bodegas subterrdneas de la ribera del
Duero datan del siglo XV-XVI (J. M.
Fuentes, Gallego, Garcia, & Ayuga,
2010). Las bodegas subterrdneas de
Atauta pertenecen al poligono 60,
parcela 5.676 (1.49 Has) y el poligono 65, parcela 5.477 (0.38 Has).

En el Censo de 1879, ordenado por el Conde de Floridablanca, figuraba Atauta
como lugar del Partido de San Esteban de Gormaz en la Intendencia de Soria, con
jurisdiccién de seforio y bajo la autoridad del Alcalde Peddneo, nombrado por la
Marquesa de Villena, contaba entonces con 202 habitantes. En el censo de 1842
contaba con 66 hogares y 264 vecinos. En 1960 este municipio se integra en el
municipio de San Esteban de Gormaz, contando entonces con 90 hogares y 377
habitantes llegando en este periodo a tener 408 habitantes. En la actualidad, tal
como se observa en la fig.2, la tendencia es muy preocupante, apenas 60 personas

Fig.1. Atauta en el Mapa Topogrdfico Nacional a £1/25000 (Fuente: CNIG)
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constan en el censo y solo unas 30 habitan de forma permanente esta pedanfa de
San Esteban de Gormaz.
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Fig. 2. Poblacion de derecho (2000-2016) sequn los censos de poblacion del INE

El valle de Atauta cuenta con cinco siglos de historia vitivinicola. No en vano
el valle atesora un singular barrio de bodegas y lagares subterrdneos y en superficie,
algunos con mds de cinco metros de profundidad y siglo y medio de historia, que
nos hablan de la riqueza y de la pujanza del comercio vinicola de esta zona. Una de
las caracteristicas geogréficas de Atauta, es la altitud (Fig. 3) a la que se encuentra
el vifiedo, entre 950 y mil metros sobre el nivel del mar, lo que le proporciona
una maduracién mds lenta de la uva (Conejo Martin, 2014).
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Fig. 3. Mapa de relieve de la provincia de Soria (fuente: AEMET).



1.2. ASPECTOS AGROALIMENTARIOS.

El pueblo se especializ6 con el tiempo en sus producciones agricolas y ganaderas.
En 1968 concluyé la concentracion parcelaria que afectd a 1.737 hectdreas aportadas
por 304 propietarios que disponfan de 7.867 parcelas, finalmente se repartieron
600 parcelas, segtin datos presentes en la web de la Junta de Castilla y Le6n. No
entraron las antiguas vifias en esta concentracién parcelaria.

La mayor parte de los suelos aprovechables desde el punto de vista agricola estdn
situados en el valle que tiene unas dimensiones aproximadas de 4 km de largo por
casi 1 de ancho, el paso del tiempo sigue haciendo una lenta labor de erosién. No
obstante, los suelos son muy variados desde el punto de vista de su textura y de su
estructura, predomina la roca calcdrea en el fondo. Se puede decir que en varias zonas
son suelos franco arcillosos, bien equilibrados. Desde el punto de vista climatoldgico,
se caracteriza por una escasa precipitacién, con temperaturas medias bajas, ademds
de fuertes oscilaciones térmicas entre el dia y la noche en los meses de maduracién
de la uva. La altitud del valle que en algunos puntos sobrepasa los 1.000 m s.n.m., es
una caracteristica que ayuda a que la uva madure de forma mds lenta y equilibrada.

En los vifiedos de Atauta predomina la variedad tempranillo o tinta del pais
en cepas antiguas, prefiloxéricas, con un marco de plantacién de 1,7 x 1,7 m que
obliga a realizar las labores manualmente. Desde entonces hay un predominio de
cereales, oleaginosas y el ganado lanar. Hubo un tiempo en que eran famosos los
lechazos de la raza ojalada u ojinegra que estd en riego de desaparicién, de hecho,
recientemente ha desaparecido el dltimo rebafio de ovejas en Atauta.

Por tanto, han sido importantes los cereales, el ganado lanar y vino de renombre,
por pertenecer a la denominacién de la Ribera del Duero. Es el pueblo mds activo,
desde el punto de vista vitivinicola, de la zona con sus vifas y bodegas. De hecho,
Atauta es uno de los seis municipios de la Ruta del Vino, que discurre por el
suroeste de San Esteban de Gormaz con casi 33 kilémetros de itinerario. La ruta
se caracteriza por recorrer poblaciones con un gran nimero de bodegas y lagares
(Soto de San Esteban, Aldea de San Esteban, Pefialba de San Esteban, Piquera de
San Esteban y Atauta). Es en esta poblacién donde se asienta la principal bodega de
la citada ruta, Dominio de Atauta, responsable de la elaboracién y comercializacién
de un vino de calidad contrastada.

1.3. EL PATRIMONIO Y EL PAISAJE CULTURAL.

En lo que se refiere al patrimonio cultural, Atauta cuenta con una iglesia
parroquial que recuerda la conversién de San Pablo con detalles arquitecténicos
géticos de Pedro Gonzdlez y José de Luciaga, conserva en su interior el retablo de
la Conversién de San Pablo, esculpido por Juan de Morgota. Ademds, Atauta tiene
un pequefio museo etnografico privado, donde se puede encontrar una coleccién
de utensilios que se usaban antiguamente en las labores asociadas a la vida rural.



Cerca del pueblo, pero dentro de su término estd el despoblado de Golbdn, del
p p p
que se conservan unas pocas ruinas, como la pared de la espadafia de su iglesia, al
parecer, de estilo romdnico. Ademds, también discurre el arroyo Golbdn por las
tierras de Atauta. Dentro de los paisajes naturales y culturales podemos incluir el
patrimonio cultural rural construido o patrimonio agroindustrial conocido con
la denominacidén de bodegas subterrdneas o bodegas tradicionales (fig. 4
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Fig. 4. Panorédmica del barrio de bodegas de Atauta (fuente: fotografia 27/10/21T. Herrero).

Asi, por ejemplo, en los pueblos de la Ribera del Duero, las bodegas subterrdneas
forman conjuntos arquitecténicos que pueden llegar al ndmero de cien o mds
ejemplares, localizados en las afueras de los nicleos de poblacién, existiendo
documentacién de su existencia desde el siglo XVI e incluso anterior (Alonso de
Herrera, 1513).

El vino ha sido elaborado tradicionalmente en estas bodegas subterrdneas,
mejorando generacién a generacién. Estdn constituidas habitualmente por una
cueva o bodega excavada bajo el nivel del suelo, aprovechando sus caracteristicas
(estratos arcillosos consistentes o impermeables) con un cafén o tinel de entrada que
finaliza en una portada exterior. Esta entrada estd orientada al norte para favorecer
la ventilacién y, normalmente, se anaden una o mds chimeneas, llamadas zarceras.

Las condiciones de temperatura son determinantes durante la crianza y
maduracidn, para la calidad final del vino. En esta etapa es recomendable, que la
temperatura no alcance valores superiores a 18°C y que no se produzcan cambios
bruscos de temperatura.

El suelo es un sistema que almacena energfa, la onda térmica se va amortiguando
y desfasando, el calor absorbido en el verano lo ird cediendo en invierno y el frio
del invierno lo ird entregando durante el verano, hay desfase y amortiguamiento,



esto es lo que se intenta lograr en las modernas construcciones bioclimdticas de
forma que los materiales de construccién almacenen energfa.

Las bodegas industriales modernas, pretenden conseguir las condiciones de las
bodegas tradicionales, y para ello consumen, en su construccién y funcionamiento,
una gran cantidad de medios materiales, econémicos y energfa, incluyendo, en
algunas ocasiones, un considerable impacto paisajistico.

Las ventajas del sistema tradicional frente a las modernas bodegas comerciales
se podrian resumir en que: no hay vibraciones, apenas hay luz, humedad muy
alta, con pequenas variaciones, temperatura pricticamente constante a lo largo
del afo, debido a la inercia térmica del volumen de tierra que la aisla del exterior,
y que interesa que esté en el entorno de 11°C.

Por la zarcera se elimina el CO, producido durante la fermentacién y el exceso
de humedad. No existe impacto paisajistico. No se produce gasto de energfa.

Se trata de un espacio singular de suficiente relevancia para integrar y seguir los
criterios y recomendaciones emanadas en foros internacionales mencionadas, como
por ejemplo en «Los paisajes culturales y la convencién del patrimonio mundial
cultural y natural» (Réssler, 1998). A partir de la Convencién del Patrimonio Mundial
adoptada por la conferencia general de La Organizacién de las Naciones Unidas para
la Educacién, la Ciencia y la Cultura (UNESCO) en 1972 se cre6 un instrumento
internacional dnico que reconoce y protege el patrimonio natural y cultural de
valor universal excepcional. Desde entonces siguiendo unos criterios culturales se
establecieron unas categorfas de paisajes culturales. En este caso siguiendo el criterio
de intercambio de valores humanos durante un periodo en un drea cultural que
condiciona el disefio paisajistico, las bodegas forman un paisaje continuo en el tiempo,
que sigue teniendo un papel social activo en la sociedad contempordnea, aunque sea
muy minoritario, conjuntamente con la forma tradicional de vida. Por otra parte, las
politicas de desarrollo rural de la Unién Europea, a través de los programas LEADER y
PRODER, promueven la preservacién de estas construcciones verndculas. En Espana,
a través de Patrimonio Nacional y las distintas leyes autonédmicas sobre patrimonio
cultural se promueve la preservacién de este legado ancestral como recurso sostenible
en el dmbito turistico y cultural. En esta zona cabe resaltar, por su implicacién, a la
Asociacién Tierras Sorianas del Cid que es una entidad privada, sin 4dnimo de lucro
y de dmbito comarcal, integrada por los diferentes agentes econémicos y sociales,
publicos y privados, con representacién en el territorio. Esta asociacién tiene su sede,
precisamente, en San Esteban de Gormaz.

2. ACTUACIONES RECIENTES.

El esfuerzo diario y el compromiso con su pueblo de varios de sus habitantes
estdn dando resultados en los tltimos afos, de tal forma que hoy se puede ver cémo
han recuperado y restaurado diferentes edificios incluidos en este BIC etnografico



(hig. 5, fig. 6, fig. 7, fig. 8 y fig. 9). Esta rehabilitacién incluye varias bodegas tanto
en su interior como en su puerta de acceso, ademds de acondicionar exteriores y
zarceras. Hay que resaltar también el amplio lagar recuperado y casi convertido en
un especifico centro de interpretacién. Otros edificios como el lavadero, la fragua
o algunos palomares han sido rehabilitados y hoy son visitables. Recientemente,
han habilitado un espacio municipal como centro de exposicién permanente, alli
se puede observar mediante infografias, frogarias y textos explicativos la memoria
colectiva de este pequefio gran pueblo.

Fig. 7. Una vista cenital de la fragua y el lavadero. Fig. 8. Premio a las Mejores Précticas en Conjuntos Histdricos
y Etnoldgicos de Castilla y Ledn 2020.

Fig. 9. Exposicion permanente documental y fotogrdfica de las bodegas
subterrdneas y tareas asociadas permanente. (Fotografias T. Herrero).



No es de extrafiar que la actuacién ‘Restauracién y musealizacidn de elementos
del conjunto etnolégico de El Plantio de la localidad de Atauta’, presentada por
el Ayuntamiento de San Esteban de Gormaz (Soria), ha merecido el Premio a las
Mejores Pricticas en Conjuntos Histdricos y Etnoldgicos de Castilla y Leén 2020.

3. UN FUTURO PARA ESTE TIPO DE PATRIMONIO.

Se puede llegar a comprender que para algin estudioso del tema estos espacios
puedan ser descritos como paisajes fdsiles/relictos en los cuales el proceso evolutivo
llegé a su fin, quizds sea su destino. Se reconoce que la inclusién de los paisajes
culturales en la lista del Patrimonio Mundial proporciond nuevas oportunidades para
su proteccidn, pero los Estados no han identificado y reconocido adecuadamente
todos los paisajes culturales, y en general, este es uno de esos ejemplos. Para la
UNESCO, los paisajes culturales son portadores de técnicas especificas de usos
del suelo sostenible y la proteccién de los mismos, también de la tradicién que
acarrean junto a la diversidad biolégica y cultural que pueden llegar a contener. Por
tanto, es imprescindible la implicacién de todos los niveles administrativos y, esto
escribirlo es fécil pero la realidad es muy compleja, sobre todo en estas pequefas
poblaciones en las que la inactividad domina el ambiente, si bien los intereses y
los vinculos familiares para bien o para mal pueden ser decisivos.

Cuando la propiedad estd correctamente identificada es necesario que se
implique y decida rehabilitar o recuperar, en definitiva, intervenir solo o con el
apoyo institucional, en Atauta as{ estd sucediendo (fig.10 y fig.11).

Fig. 10. Bodegas antes impracticables, hoy son visitables. Fig. 11. Obras de recuperacion de edificios en todo el BIC.
(Fotograffas T. Herrero).

4. ALGUNAS CONCLUSIONES.

La relacién de confianza de técnicos e investigadores con vecinos y responsables
locales de la gestién municipal ha permitido realizar un seguimiento en el tiempo del
paraje objeto de estudio, tanto en la identificacién del patrimonio construido, como
en su divulgacién, que incluye no solo las bodegas sino también lagares, lagaretas,
lavadero, fragua, palomares, etc. Por otra parte, tener lugares accesibles y visitables



como el museo, la exposicién permanente, el futuro centro de interpretacién y
aula enoldgica, ayudard a mantener vivo el lugar.

El reto de estos técnicos e investigadores es hacer uso de tecnologfas avanzadas
para la éptima identificacién, monitorizacién y divulgacién de parajes y bodegas
subterrdneas. Se trata de un patrimonio cultural con una morfologfa tnica, con una
entrada muy estrecha y diferentes ramificaciones de distinta profundidad. Actualmente,
los archivos patrimoniales y los registros de la propiedad atn no contienen informacién
en 3D o metainformacién que hoy es viable asociar a cada elemento.

Por tanto, no existen o son escasos los archivos de referencia para iniciar o
continuar este tipo de investigaciones. Los datos bdsicos necesarios o no existen
o se encuentran dispersos y esto encarece el proceso.

Se percibe una falta de acuerdo en el dmbito administrativo en sus diferentes niveles,
desde las instituciones europeas hasta llegar a las locales, en relacién con lo que se debe
y no se debe defender y/o preservar. La indefinicién del paisaje cultural en su vertiente
de patrimonio agroindustrial o rural construido es, si cabe, mds desesperanzador.

Se han marchado ya algunas generaciones de personas que idearon y construyeron
estos sitios, con ellos se perdié un profundo conocimiento dificil de recuperar, pero
atin quedan algunos que siguen contra viento y marea manteniendo firme el espiritu
de lo singular, son los dltimos, sigamos su consejo y valoremos su experiencia.

5. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS.

ALONSO DE HERRERA, G. (1513). Agricultura general. Edicién (1981). Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacién, Madrid. http://www.
magrama.gob.es/es/ministerio/servicios/informacion/
plataformadeconocimientoparaclmedioruralypesquero/centena

ROSSLER, M. (1998). «Los paisajes culturales y la Convencién del Patrimonio Mundial
Cultural y Natural: resultados de reuniones temdticas previas». Paisajes
culturales en Los Andes. Memoria narrativa, casos de estudio, conclusiones y
recomendaciones de la reunidn de expertos. Arequipa y Chivay, Pert, 1722.

Council of Europe. Recommendation CM/Rec (2008) 3 of the Committee of Ministers
to Member States on the Guidelines for the Implementation of the European
Landscape Convention; Council of Europe: Strasbourg, France, 2008.

FUENTES PARDO, J.M., JIMENEZ DELGADO, C. Y CANAS, 1. (2008). Construcciones
agrarias tradicionales en la Ribera del Duero Soriana. Soria. Asociacion Tierras
Sorianas del Cid.

CANAS, L; CID FALCETO, ]. Y MAZARRON, ER. (2012): «Bodegas subterrdneas excavadas
en tierra: caracteristicas de los suelos en la Ribera del Duero», Informes de la
construccidn, 641527, pp 287296.

CONEJO MARTIN, M. A. (2014). Propuesta metodoldgica para el estudio de Sistemas
Topogrdficos aplicados a la representacion grifica de bodegas subterrineas



tradicionales. Tesis Doctoral, E.-T.S.I. Agrénomos (UPM). http://0a.upm.
es/view/institution/Agronomos/

ACENA, J.M. (2015). Las vifias y bodegas de Atauta, Turismo literario. Monografia
25. Madrid: Casa de Soria en Madrid.

CONEJO MARTIN, M.A., HERRERO TEJEDOR, T.R., LAPAZARAN, J. et al. «Characterization
of Cavities Using the GPR, LIDAR and GNSS Techniques. Pure
Apply. Geophys. 172, 3123-3137 (2015). https://doi.org/10.1007/
s0002401409856.

HERRERO TEJEDOR, T.R, PEREZ MARTIN, E., CONEJO MARTIN, M. A., DE HERRERA,
J. L, EZQUERRA CANALEJO, A., & VELASCO GOMEZ, J. (2015). «Assessment of
underground wine cellars using geographic information technologies». Survey
Review, 47(342),202210. https://doi.org/10.1179/1752270614Y.0000000104.

JOVE, E; MUNOZ, D. Y PAHINO, L. (2016): «Arquitectura excavada; planificacién
urbana y construccién de los barrios de bodegas periféricas, el caso de
Torquemada», en JOVE, E Y SAINZ, J.L. (coords): XIT Congreso de Arquitectura en
tierra en Cuenca de Campos (2015). Universidad de Valladolid, pp. 077086.

HERRERO TEJEDOR, T. R.: «Técnicas de Geovisualizacién aplicadas al Paisaje
Cultural y el Patrimonio: el caso de Atauta (San Esteban de Gormaz Soria)».
En ARPA 2016. X Bienal de la Restauracion y Gestion del Patrimonio.

MARTIN ROMERO, JUAN LUIS; PEREZ MARTIN, ENRIQUE; CONEJO MARTIN, MIGUEL
ANGEL; MATEOS, HECTOR Y PRADA LLORENTE, ESTHER ISABEL (2016). «[nventario
y caracterizacién de bodegas subterrdneas mediante técnicas geoespaciales.
Documentacién geométrica y aplicacién de UAV en la evaluacién y planificacién
de riesgos naturales». En: XI Congreso Internacional de Geomdtica y Ciencias de la
Tierra, 26/10/201630/10/2016, Toledo, Espana. p. 9. https://oa.upm.es/45764/

PRADA LLORENTE, ESTHER I.; HERREROTEJEDOR, T. R.; CONEJO MARTIN, M.
A.; PEREZMARTIN, E. Y LOPEZ HERRERA, J. (2016). « T'écnicas de Geovisualizacién
aplicadas al Paisaje Cultural y el Patrimonio: el caso de Atauta». En: X7 Congreso
Internacional de Geomdtica y Ciencias de la Tierra, 26/10/201630/10/2016,
Toledo, Espafa. p. 8. https://oa.upm.es/46627/

LOPEZ CUERVO MEDINA, S., PEREZMARTIN, E., HERREROTEJEDOR, T. R., PRIETO, J. F,
VELASCO, ], CONEJO MARTIN, M. A., ... & AGUIRRE DE MATA, J. (2019). «Assessment
of DSMs Using BackpackMounted Systems and Drone Techniques to
Characterise Ancient Underground Cellars in the Duero Basin (Spain)».
Sensors, 19(24), 5352. https://doi.org/10.3390/s19245352

HERRERO TEJEDOR, T.R, PEREZ MARTIN, E., LOPEZ CUERVO MEDINA, S., DE HERRERA,
J. LY PEREZ SOUZA, M.A. (2021). «Aplicacién de técnicas de geovisualizacién
en la identificacién y representacién gréfica del patrimonio agroindustrial
vinculado a las bodegas subterrdneas. El caso de Atauta (Soria)». XXIII Jornadas
Internacionales de Patrimonio Industrial. Gijon (Espana). INCUNA 2021.



Vicente Miguel Chueca Yus

Historiador y etndgrafo.

Master en Patrimonio Cultural, Natural, Innovacién y Desarrollo.
Socio Fundador del Observatorio del Paisaje Campo de Borja.
Responsable del proyecto Bodegas en el Cerro de Campo de Borja.

Presidente del Instituto Aragonés de Antropologia.




Del campo a la bodega. Una aproximacion
al paisaje de bodegas en cerro del Campo
de Borja, Vera de Moncayo y el Buste

VICENTE MIGUEL CHUECA YUS

Paisaje: «Cualquier parte del territorio tal como lo percibe la poblacién, cuyo

cardcter sea el resultado de la accidn y la interaccion de factores naturales ylo humanos».
CONVENIO EUROPEO DEL PAISAJE EN SU DECLARACION DE FLORENCIA.

(Consejo de Europa. 20/X/2000)

Este avance son las pautas con las que se estd trabajando en el territorio del Campo
de Borja, Vera y el Buste en relacién al tema de las bodegas en cerro o vinarias.
La perspectiva filos6fica, a la hora de abordarlo, surge de las declaraciones de la
Unesco y Europa sobre el Paisaje en un sentido transversal y amplio.

Las lineas prioritarias de todas nuestras propuestas son la investigacién, la
conservacién, restauracion, promocién y la sensibilizacién en los usos de las mismas.
Turismo, patrimonio cultural, medioambiente, salud, arquitectura y etnografia
son contenidos interdisciplinares que se han tenido en cuenta en nuestras acciones
y propuestas.

El Observatorio del Paisaje del Campo de Borja, surgido de la declaracién como
Paisaje de Interés Turistico de Aragén, ha sido el motor de impulso del presente
proyecto. Hemos ido de la mano con la iniciativa social y la politica en todo momento.

Es preciso para comprender nuestra propuesta establecer unas pautas previas
que expliquen los pasos que se estin dando en la investigacién y propuestas de
conservacién, restauracién o difusién de este patrimonio material e inmaterial.

Dentro de nuestras lineas de trabajo, la creacién de mesas politicas, sociales y
técnicas es fundamental para comprendernos. El acuerdo y pacto son indispensables
para conseguir logros sostenibles en el tiempo. Es esta la piedra toque inicial, la
propuesta bdsica de inicio. Hay que ponerse de acuerdo en conservar las bodegas
en cerro. Y el acuerdo debe ser publico y privado.

El afio 2003, gracias a la colaboracién entre el grupo de desarrollo ASOMO
y la DGA (Cultura), se llevé a cabo un estudio global del territorio en relacién a
este tipo de bodegas.
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Los problemas que presentaban eran diversos. Con el tiempo se han agravado.
Pero tampoco son distintos a los que tienen otros territorios préximos. Las soluciones
pueden ser similares. Y existen.

La propiedad de las mismas es la cuestién inicial que puede impedir intervenir
sobre ellas. En los casos estudiados, son espacios publicos con uso privado desde
generaciones. Los espacios exteriores como accesos y caminos son publicos.

Un segundo problema estd relacionado con el abandono de las mismas. Sobre
1/3 del total en el citado afio 2003. Hoy en dia es mayor. El abandono genera el
hundimiento de las mismas y con ello ponen en peligro las colindantes. Pueden
ser un peligro real para la salud puablica.

La suciedad, el escombro y la marginalidad respecto al conjunto urbano hacen
de ellas caldo de cultivo a robos y a ser campo abonado para la basura.

La ruina de las mismas viene motivada por el cambio en el lugar de fabricacién
del vino. El uso de la bodega ha cambiado. Almuerzo, vermd, merienda habitual y
penas en las mds deterioradas con el peligro consecuente, son algunos de las nuevas
dedicaciones. Esa falta de funcionalidad parece haberlas condenado. Quizis, ser
un 4mbito muy masculinizado.
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Las construcciones
en alturas, la sustitucién
de materiales en puertas,
ventanas, lumbreras, frentes
de fachada, la iluminacién
cadtica con cableado, las
uralitas en chimeneas y la
falta de conservacién son
los aspectos constructivos
y patrimoniales que las
deterioran progresivamente.

Conscientes de la
importancia que para
el territorio tiene este
patrimonio, desde la Ruta de
la Garnacha (gestién turfstica
del territorio ocupado por la
D.O. Campo de Borja) se
comenzé a trabajar en ello,
buscando aliados naturales.

El trabajo social, cultural
y politico desembocé en la
citada declaracién de interés
turistico y en el proyecto de
conservacién de bodegas en
cerro en el que se trabaja. El
Observatorio del Paisaje del Campo de Borja fue el garante de esa conservacién
con su supervisién técnica. Una de sus acciones es esta propuesta.

OBJETIVOS GENERALES Y METODO.

Trabajamos para aportar soluciones iniciales a toda la problemdtica expuesta.
Hay que establecer un punto de arranque que apoye la creacién de acuerdos y
consensos sociales, los cudles desemboquen en la creacién de normativas municipales
de conservacién y uso.

La recuperacién del espacio de las bodegas en cerro como una parte de la vida
cotidiana del municipio y su conversién en un recurso de uso diverso sostenible,
actual y compatible, es la finalidad perseguida.

A la investigacién general ya realizada se une la investigacién local concreta,
ya comenzada en Tabuenca y desarrollindose, a distintas velocidades, en otras

localidades.
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Para la conservacién y restauracion se han buscado soluciones en las diversas
iniciativas ya existentes y con buen resultado como en: Ribera del Duero, Atauta,
S. Esteban de Gormaz, Baltands, Torquemada, Quel. Se han visitado las localidades
de Almonacid de la Sierra y Las Pedrosas por razones evidentes.

La sensibilizacién con acciones concretas como charlas a diversos sectores sociales,
difusiones periodisticas o viajes educativos es el camino a recorrer. Las pautas son
una herramienta que pretende entrar por los ojos y servir para ver, elegir, darse
cuenta que existen posibilidades viables para el patrimonio.

LOS OBJETIVOS ESPECIFICOS.

Minimizar el impacto de la sustitucién de materiales constructivos en las
bodegas en cerro.

Ofrecer variedad de alternativas grdficas, formativas y técnicas para
particulares.

Asesorar a los ayuntamientos para comenzar a gestionar estos espacios
siguiendo experiencias de otras localidades.

Apuntar soluciones a problemas publicos y privados vinculados a las bodegas
Ejemplificar con acciones ya realizadas, o en curso, en localidades
vitivinicolas.

Bodegas en Ambel.

164



A QUIEN VA DIRIGIDO.

* Alapoblacién de dentro y la poblacién que nos visita. Los ciudadanos que
conviven con las bodegas de las localidades tienen derecho a su salud y a
no correr peligros con derrumbes imprevistos o con suciedades extendidas.
Igualmente tienen que poder acceder a sus propiedades o pasear por los
caminos comunes. El cuidado medioambiental y el patrimonial estdn
relacionados con su calidad de vida y genera nuevos usos vinculados a lo
saludable, la enologfa, los paseos o el turismo.

* A la poblacién que nos visita. El origen de la cultura de vino estd en la
tierra, en esas bodegas subterrdneas y en una sociedad que las mantiene
y ensefia. Cuanto mds auténtico, diferente y cuidado esté ese paisaje mds
experiencias se podrdn vivir.

IMPULSO. EL GRUPO INICIAL. LOS PRIMEROS PASOS.

Es fundamental para el buen desarrollo del proyecto la participacién del
Ayuntamiento de la localidad, como representante democrdtico de la sociedad.
En Tabuenca ha sido fundamental. Igualmente, debe ser convocado en esa
reunién inicial la poblacién propietaria de las bodegas, cooperativas y empresas
vitivinicolas actuales, las iniciativas enoturisticas y poblacién en general por interés
medioambiental, patrimonial, cultural o de salud.

El Observatorio de Interés Turistico se encarga de organizar al personal técnico
necesario para el desarrollo del proyecto.

Los fondos econémicos para ir realizando el proyecto surgen de lo local,
comarcal, provincial, general y europeo. La transversalidad de los temas facilita
el acceso a las diversas vias.

Los ayuntamientos convocardn a la poblacién para ver si estd dispuesta a
intervenir en las bodegas. La cuestién de las bodegas es publica y privada. El
municipio debe ser el primero en intervenir demostrando su interés por su territorio.

La sociedad deberd organizarse bajo diversas férmulas asociativas, como una
comunidad de vecinos horizontal, para proponer y estudiar las propuestas que
genere y reciba.

El Observatorio del Paisaje coordinard las sensibilizaciones iniciales y establecerd
los canales de didlogo ademds de la asesorfa técnica.

165



Barrio de bodegas de Borja.
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&COMO COMENZAR? DE PUERTAS AFUERA. CUESTIONES BASICAS.

Consideramos que el espacio de puertas afuera es espacio municipal. El
ayuntamiento debe delimitarlo. Es el cerro en el cudl se ubican las bodegas.
La relacién entre ayuntamiento y Observatorio, como herramienta técnica,
es clave.

A partir de ese perimetro con calles se convoca a los usuarios de las bodegas
que estén dentro, para darles un ndmero. El nimero que se les otorgue
permitird interactuar con ellos. No se estard haciendo otra cosa que no se
hubiera hecho a principio del siglo XX.

La condicién de usuario se adquiere o pierde, siendo el ayuntamiento en
sus futuras normativas quien ejerce esa autoridad, escuchada la comisién
técnica del Observatorio de manera no vinculante.

Se convoca a todos los propietarios. Las bodegas que no acuden se considera
que no les interesa. Si representan algin peligro para ellos o los demds,
se soluciona. El coste, una vez notificado por el ayuntamiento y previo
informe del arquitecto municipal, se adjudica a su dltimo usuario.

Se trabaja municipal y privadamente en el aspecto comin de recogida de
basuras y escombros.

Se limita el uso con vehiculos. Se crean aparcamientos preventivos que
igual valen para los usuarios como para los turistas.



*  Organizamos diversas férmulas de siega de la vegetacién. Puede incluirse
el ramoneo si existen ganados. Los vecinales o comunales son una forma
de implicacién de la sociedad en la conservacién de su patrimonio.

* La celebracién de estos trabajos colectivos puede generar nuevos usos y
tiempos festivos.

*  Seformula un recorrido local, vinculado a familias o mayores como usuarios
habituales y, a la vez, se relaciona con iniciativas turisticas. El ayuntamiento
se responsabiliza de su trazado, mobiliario, sefializaciones e iluminacién.
Se tiene en cuenta la accesibilidad.

* Se investiga encuestando a los dltimos usuarios que hicieron vino, se
recopilan fotografias o imdgenes vinculadas al mundo de la bodega y se
describen las mismas como patrimonio material e inmaterial.

* Selevantan plantas, alzados, perfiles en funcién de la representatividad del
trabajo de campo. Las representaciones 3 D y los levantamientos topogréficos
son necesarios como las fotografias de drones y similares.

* Se llega a unas conclusiones vilidas para una localidad en lo concreto. El
contexto general ya se tiene (Investigacién 2003).

* Se comienza a realizar un Plan Director, o similar, de la gestién de bodegas
teniendo en cuenta a todos los actores y temas.

* Se trabaja en la creacién de una normativa de uso y disfrute de las bodegas
en cerro.

* Se difunde y sensibiliza.

Bodega en Magallon.
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EL USO DIARIO. VIABILIDAD.

* Los diversos caminos serdn para uso y servicio de las bodegas. Podrdn ser
de acceso de vehiculos, restringiendo por zonas donde se puede circular y
donde no. Habrd aparcamientos disuasorios.

* Se establecerdn diversas anchuras de viales.

e Se limitard por razones evidentes el paso de vehiculos con tonelajes
inapropiados. Se desaconseja el hormigonado de los caminos por afectar
posteriormente a las bodegas.

 Existirdn viales secundarios y peatonales. Estos tltimos se planificardin
conforme a uso, recorridos de paseo y enlace con recorridos turisticos.
Serdn accesibles en la medida de lo posible.

* Todoslos tipos de viales tendrdn anchuras y pavimentos conforme normativa
local que siempre respetard el conjunto. Se tendrd en cuenta los factores
ambientales y de sostenibilidad de las bodegas.

* Son inadecuados los pavimentos continuos cldsicos debiendo retirarse los
existentes si los hubiera. La experiencia compartida indica que agravan la
situacion de las bodegas.

(alado del barrio de bodegas de Ainzén.
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EL ESPACIO DE PUERTAS ADENTRO.

Es obligacién de los usufructuarios de las bodegas mantenerlas minimamente.
Las condiciones de ese mantenimiento deben de ser respetuosas con el
patrimonio cultural, medioambiental y las normativas vigentes.

La fachada de la bodega debe respetar los diversos materiales constructivos
tradicionales o en caso de ser sustituidos, procurar su mayor parecido.
Habitualmente, en el territorio que tratamos, estdn levantadas en mamposteria
y mortero. Dependiendo de la localidad se cubre todo de yeso. En ocasiones
aparecen aparejos mds cuidados con sillares o incluso piedra seca.
Igualmente, existirdn unas medidas de altura de los frentes de fachada. La
realizacién de obras, en estos frentes o en los pérticos, dependerd de la
autorizacién municipal y siempre se estudiard su viabilidad para que no
afecte a terceros o al conjunto paisajistico de las mismas.

Alineaciones y retranqueos de fachada también deben de estar regulados.
Pueden tener dos poyos, uno a cada lado, siendo estos el limite entre las
puertas adentro y la linea de la calle. Es el limite entre lo publico y lo privado.
En ocasiones, por ejemplo en Malejdn, puede aparecer un pértico exterior
que se adelanta a esa linea de fachada.

En caso de ser nuevos, los frentes de fachada serdn proporcionales al contexto
y siempre con materiales y técnicas constructivas adecuadas.

No se aconseja levantar en altura dos plantas. Lo ya existente se debe
integrar en el paisaje.

El criterio comun de cada localidad, definido por las normativas que a su
vez se apoyan en estudios técnicos, debe imperar sobre los criterios mds
individuales. Es identidad de la localidad y territorio.

El acceso debe realizarse por una puerta de madera. De un batiente. A
menudo tienen huecos de ventilacién con diversos motivos. Es importante
que no se sustituyan las puertas o se restauren. Si es inevitable una nueva
puerta, ésta debe seguir modelos tradicionales o lo mds parecido. No deben
aparecer persianas, chapas modernas o similares.

El vano puede ser adintelado, de medio punto o asemejar a frontones. En
ocasiones, se corona el adintelamiento realizando un frontén, en mampuesto
recubierto de yeso o morteros. Perimetralmente pueden aparecer cornisas
de ladrillos antiguos.

El primer tramo debe estar cubierto exteriormente de un manto de tierra.
Debe de ser cuidado y renovado. Las escorrentias deben de estar limpias
y procurar no arrojar aguas al vecino. Ambas cuestiones se consideran
mantenimiento de la bodega y es responsabilidad del usufructuario.

La vegetacién que cubre el cano puede ser beneficiosa o perjudicial,
dependiendo del tipo de planta y de la localidad en la que nos encontremos.
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* Aconsejamos no plantar nuevas especies y si se hace, sean autéctonas o
vinculadas al monte bajo mediterrdneo.

* Importante saber los trazados de estos cafios para no pasar vehiculos por
encima. Ah{ radica también la importancia de los levantamientos topograficos.

* El cafio, en su parte interior y antes de llegar a la roca de la bodega
propiamente, suele cubrirse a doble vertiente con lajas de piedras. En
otras ocasiones es una trama de maderas y tierra.

* Respecto a las salas de las bodegas, la ventilacién interior ademds de por
los vanos de la puerta, tiene en las lumbreras uno de sus elementos de
referencia. No deben de cegarse. Tampoco entubarse. Silo estdn y sobresale
en alzado los tubos de hormigén, chapa, etc deben de ser disimulados.
Pintura o lacados pueden ser alternativas.

* Los espacios excavados para la prensa y maduracién del vino, tanto en
tinos como cubas, deben de ser conservados. Sus usos ideales son los del
funcionamiento aunque la realidad puede adjudicar otros

* Lailuminacién interior actualmente se realiza a través de cableado y postes
que afean los conjuntos. Entre las posibilidades sustitutivas se encuentra el
uso de placas solares, centralizadas en puntos clave que luego distribuyen
a las diversas bodegas. Aprovechando espacios como las lumbreras. El
modelo ya existe en Atauta.

* Las diversas normativas, existentes en otras regiones, hacen hincapié en
no llevar saneamiento de aguas a las bodegas ante el peligro de escapes y
fugas, con el consiguiente dafio a la arquitectura.

* No obstante, mirando usos diversos, ademds de los vitivinicolas, en algunos
casos observamos que se han ubicado negocios de restauracién y en algunas
localidades riojanas las aguas para cocinas y bafios son normales.

OTROS ASPECTOS.

Proponemos la creacién de una placa de calidad que se otorgue por parte
del Ayuntamiento, Comarca, Ruta de la Garnacha y Observatorio del Paisaje a
aquellas bodegas que lo soliciten y que cumplan con los pardmetros establecidos.
Patrimonio cultural, medioambiental, turistico deben de ser los adecuados para
dar una imagen de calidad y respeto.

EJECUCION DE OBRAS.

La propuesta de esta pautas para la ejecucién de cualquier tipo de obra, ya
sea nueva, de consolidacién o de mantenimiento, es la exigencia por parte del
Ayuntamiento una Memoria o un Proyecto de las obras a ejecutar. Se deben
describir las obras a realizar, la forma de ejecutarlas, los materiales a emplear asf
como los medios auxiliares y de transporte previstos en su ejecucién.
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Con objeto de preservar la integridad de los barrios de las bodegas, cada
Ayuntamiento establecerd una serie de prescripciones a la hora de autorizar obras,
como:

* Acotar el periodo en el que se podrdn hacer obras a unas fechas determinadas,

en funcién de la climatologfa.

* Limitar la entrada del tipo de vehiculos pesados y maquinaria de construccién.

* Prohibir algtn tipo de solucién o técnica constructiva no apropiada al
conjunto excavado.

* DProhibir el uso de algunos materiales de construccién discordantes.

* El ayuntamiento autorizard los nuevos usos que pudieran surgir mds alld
de los tradicionales.

* Diferenciar entre obras que afectan al frente de fachada o estructura de
la bodega y labores de mantenimiento que simplemente deberdn ser
comunicadas por escrito.

* Se recomienda prohibir el levantamiento de nuevas construcciones anexas
as{ como incorporar instalaciones como antenas y similares.

* Aminorar los impactos visuales en las construcciones discordantes.

EL EJEMPLO PILOTO DE TABUENCA.

La localidad de Tabuenca (2018-2019) se ha convertido en pionera de nuestras
intervenciones. El ayuntamiento de la localidad comenzé una labor que encajaba
con la filosoffa del proyecto. Se decidié desde el Observatorio, respetando la
independencia municipal, colaborar y pautar todo el proceso para hacerlo extensible
a otras localidades como: Bureta, Ainzén, Fuendejalén, Borja, Vera o Malejdn.
Las velocidades son varias. Adaptacién y posibilismo son necesarios.

Nada de todo eso hubiera sido posible sin la colaboracién de la Asociacién
Cultural Villardajos o las Asociacién de bodegas. ASOMO, Ayuntamiento,
Comarca, Diputacién Provincial de Zaragoza y Gobierno de Aragén han apoyado
de diversas formas las acciones.

Un conjunto de acciones se han desarrollado: delimitacién, numeracién y
sefializado de las calles, recopilacién de informacidn cientifica (entrevistas orales,
fotografia, levantamientos topogrdficos y 3D). A esto se unieron los cursos de
formacién, la compra de bodegas por el ayuntamiento, los trabajos comunales
o la senalizacién de senderos. Pretendemos aglutinar el patrimonio material e
inmaterial para constituir el guién de la intervencién. Investigamos en nuevos
usos. Se abren senderos. Vuelven los rondadores. Es nuestra mirada del paisaje.
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Bienes de Interés Cultural.
Las bodegas y los barrios de bodegas de La Rioja.
Lagunilla del Jubera

GUILLERMO ARCE CANTABRANA

«El barrio de bodegas es su historia (...) Un barrio de bodegas es como una gran obra

de arquitectura, que crece en el tiempo, destacable en la forma y en el espacio, pero que puede ser
captada a través de sus fragmentos, fragmentos cada vez mds pequefios a los que la historia

de las gentes que la habitan y habitaron dan unidad y sentido».

Esta cita se refiere a la ciudad, de hecho se ha cambiado ciudad por barrio de
bodegas. Esta definicién hace que un barrio de bodegas sea sustentable y que se
pueda auto gestionar. A lo largo del texto de esta exposicién se desarrollard con
mds precision.

«La ciudad es su historia (...) La ciudad es como una gran obra de arquitectura,

que crece en el tiempo, destacable en la forma y en el espacio, pero que puede ser captada
a través de sus fragmentos, fragmentos cada vez mds pequerios a los que la historia

de las gentes que la habitan y habitaron dan unidad y sentido».

(ALpO RossI, ARQUITECTO).

Con motivo de la portada del diario La =
Rioja del domingo 12 de septiembre de 2021 LA RlOJ'A. .
en la que decfa: «Los calados, un patrimonio en o 8 A I
ruinas». «La mayorfa de los barrios de bodegas
de la comunidad carecen de regulacién y estin
deteriorados». Ademds de no ser ciertas ambas
frases, nos hacen un flaco favor. Se deben
ver los calados y bodegas anteriores al 1950
como una oportunidad, y tener mds cuidado
a la hora de hablar (incluida la fotografia
de la portada) de una parte fundamental de o ==
nuestros origenes y que explica mucho de lo
que es «Rioja» hoy en dfa. Pero estas frases y




la fotografia de la portada de La Rioja pueden dar la sensacién equivoca de que ese
es el estado real de la “mayoria” de los barrios de bodegas y calados de La Rioja.

Como contraposicién, la revista «El jueves»
El tigici puselibo o & o o5 hosamants um monidn

Sh VAN S VAol e Sl B i 8 realiz6 una serie de ilustraciones para explicar las

lanura con uno iglesin bocha o un castifa en la punia

¥ ol sueno de todo e Lar haciéralo M . 2 =
e e P e diferentes comunidades auténomas de Espana,
7 P L8 AN con una visién mds real y con un enfoque muy
HA SETON SORE SUSTERR IO * ST
o oy diferente a la portada anteriormente citada.
EOOLEA, TN SV IEOUND ¥ SU MESA V3
bl T Hablando en concreto de bodegas subterrdneas

y de ese anhelo de todo riojano. Este debiera
ser el camino, aunque seguramente sea una
imagen mds cercana a los 60 u 80, pero que
en la actualidad se refleja en varios municipios
riojanos.

Escribiendo en Google «calados bodega bienes de interés cultural» se tendrd
una pequefia toma de contacto con este mundo.

Se prosigue con un bosquejo para saber de dénde venimos y a dénde vamos. El
punto de partida se coloca en la franja de 2008 a 2011 de la mano de la arquitecta
Marta Palacios con su «Inventario de los Barrios de Bodegas de La Rioja». Siguiente
hito es en 2015 cuando se declara B.I.C. (Decreto 20/2015) «El paisaje cultural del
Vinoy el Vifiedo de La Rioja». Para proseguir con los afios 2016, 2017, 2018, 2020
y 2021 en los cuales se firman los convenios entre el Colegio Oficial de Arquitectos
de La Rioja (COAR) y el Gobierno de La Rioja para realizar los Documentos de
Recomendaciones Técnicas sobre los Barrios de Bodegas de La Rioja.

Condicienes fisicas, topogralicas y
gealdgicas del terrenn

2008-2011. Inventario de los Barrios de Bodegas de La Rioja. Datos de 2008 a 2011. Mds informacidn en http://www.barriosdebodegas.es

Para ser conscientes, el 55% de los municipios de La Rioja tiene al menos un
barrio de bodegas, habiendo unos 94 barrios de bodegas. Tenemos una cantidad
ingente de calados y barrios de bodegas que debemos estudiar, difundir, cuidar y
recuperar. Todavia se estd a tiempo. Estos datos estdn tomados entre 2008 y 2011.
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En 2015 se declara B.I.C. «El paisaje cultural del Vino y el Viiedo de La Rioja».

* Decreto 20/2015, de 12 de junio, por el que se declara bien de interés cultural
«El paisaje cultural del Vino y el Visiedo de La Riojar.

o El articulo 149.1.28.% de la Constitucion Espaniola, atribuye al Estado la
competencia exclusiva en materia de defensa del patrimonio cultural, histérico
y monumental espaiiol contra la expoliacidn y exportacion, aniadiendo su
apartado 2 que, sin perjuicio de las competencias que puedan asumir las
Comunidades Autonomas, el Estado considerard el servicio a la cultura como
un deber y atribucién esencial.

* Dor su parte, el articulo 8.1.262 del Estatuto de Autonomia de La Rioja,
atribuye a la Comunidad Auténoma la competencia exclusiva en materia
de patrimonio artistico, arqueoldgico, histdrico, cultural, monumental,
arquitecténico y cientifico de interés para La Rioja.

Hito importantisimo en el cual se habla de un patrimonio material e inmaterial
que tenemos en La Rioja, ddndole la importancia que tiene.

» Articulo 1. Objeto y dmbiro. Es objeto del presente Decreto declarar bien de
interés cultural el Paisaje Cultural del Vino y el Vifiedo de La Rioja, configurado
por los elementos constitutivos que se enumeran el apartado 2 del articulo
siguiente, sobre los cuales se extenderd la proteccion establecida en la presente
disposicion. El régimen juridico de proteccion serd de aplicacion en la toralidad
del dmbito del territorio de la Comunidad Auténoma de La Rioja.

» Articulo 2. Medidas de proteccidn, relacion con el drea territorial y de

compatibilidad de usos.

El decreto da proteccién y ademds, es de aplicacion para toda La Rioja, hablando
de unas medidas de proteccién, compatibilidad de usos...

* Lasalvaguarda del Bien se realiza partiendo de la base de que contemplamos
un paisaje cultural, dentro del cual, los elementos arquitecténicos e inmateriales
vinculados al mismo gozan de proteccidn.

*  Los posibles usos que se den a estos Bienes constitutivos del Paisaje Cultural
deberdn ser compatibles con su conservacidn y en ningin caso alterardn su
valor patrimonial.

Los trabajos del Inventario registrardn, con los plazos condicionados por los
medios materiales y humanos de que se dispone, dichos elementos objeto de
proteccidn.

Con cardcter especifico a la tipologfa y caracteristicas de los elementos incluidos
en esta declaracién se establecen las siguientes obligaciones:
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Ya no solo se tienen que proteger a las personas. Los bienes también deben
ser protegidos.

2. Descripcidn del bien

2.1 Definicion del bien. Entendemos por paisaje cultural del vino y el viniedo de
La Rioja el territorio que en el pasado, en el presente y en el futuro se encuentre
vinculado con la actividad vitivinicola en la Comunidad Auténoma de La Rioja.
2.1.1 Elementos de cultura material.
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Lagares rupestres.
Guardavifias y chozos.
Bodegas.

Barrios de bodegas.

2.1.2 Elementos de cultura inmaterial.

Se entiende como elementos de cultura inmaterial del paisaje del vino
y del viniedo de La Rioja todos los conocimientos y saberes tradicionales
relacionados con el cultivo de la vid y la elaboracion del vino, los giros
dialectales especificos de las actividades del vino y la vid, la roponimia,
el romancero, cancionero, refranero y los cuentos, historias y leyendas que
hagan referencia al vino y su mundo.

Igualmente rodos los elementos etnogrdficos relacionados, como los aperos
de labranza, las herramientas, objetos de cultivo tradicional de la vid e
instrumentales y técnicas de viticultura.

También se integran los oficios vinculados al vino de forma tradicional
(herrero, cestero, guarnicionero, tonelero...).

Finalmente se incluyen las fiestas populares en las que el vino sea el
protagonista principal. En este iiltimo supuesto, y con independencia de
la proteccidn genérica establecida en esta regulacion, procede la incoacién de
expediente de declaracion especifica de BIC como patrimonio inmaterial en
expediente individualizado, lo que se realizard tras la oportuna justificacion
documental en cada caso.

Los elementos de la cultura material e inmaterial que son inseparables,
indisolubles e imposible de entenderse los unos sin los otros y viceversa.

2.1.1.c) Bodegas.

Son consideradas bodegas a los efectos de la presente declaracion aquellas
construcciones en superficie, subterrdneas o mixtas cuya funcion actual o en
su origen sea la elaboracion de vino, su envejecimiento ylo su conservacion.
A efecto de esta declaracion se consideran incluidas todas las bodegas
anteriores al aiio 1950.



—  Quedan incluidas en esta declaracion las bodegas excavadas situadas en espacios
urbanos o en construcciones situadas fuera de casco urbano bajo cualquier
edificio (habitacional, palacio, castillo, iglesia, monasterio, etcétera.) con
independencia de que éstos inmuebles se encuentren protegidos o no.

» 2.1.1.d) Barrios de bodegas.

—  Ademds de las bodegas y otros elementos que pudieran incluir, definidos
anteriormente y protegidos por tanto de manera especifica, los barrios de
bodlegas adguieren la condicidn de unidades identitarias, quedando incluida
en la proteccion la trama urbana, los campillares o espacios libres situados
entre las edificaciones ylo encima de los calados y cualquier construccion
incluida en la delimitacién del mismo.

El decreto habla de las bodegas, de qué tipo de bodegas, de que se deben
entender los barrios de bodegas como «unidades identitarias» y de la proteccién
de «la trama urbanan.

Conociendo estos antecedentes, se citan los municipios en los cuales se han
desarrollado las recomendaciones técnicas. En 2016 de Anguciana, Cenicero,
Lagunilla del Jubera, Medrano y Ollauri, en 2017 de Azofra, Brifas, Grdvalos,
Nalda, Rodezno, Sajazarra y Tudelilla, en 2018 de Abalos, Alcanadre, Arnedillo,
Cordovin, Murillo de Rio Leza y Navarrete, en 2020 de Entrena, Fuenmayor,
Galilea, San Asensio, San Vicente de la Sonsierra y Villalba de Rioja y en este 2021
en Camprovin, Corera, Cervera del Rio Alhama, Cuzcurrita de Rio Tirén y Sojuela.

Conceptos clave intrinsecos a los calados bodega y a los barrios de bodegas:

* Identidad Cultural (de la arquitectura/sociedad) de La Rioja.
— Se habla de riqueza, folclore y tradicién.

* Conservacidn.
— Laimportancia de mantener y poner en valor el Patrimonio por todas

las partes: propietarios, administraciones y técnicos.

— Bioclimdtico (sustentable) una palabra en boca de todos.

* Los calados-bodegas son espacios con las condiciones perfectas de
temperatura y humedad para la crianza del vino, entre otras cosas: otros
cultivos como: champifones, hidromiel, quesos...

Los trabajos de las recomendaciones técnicas se redactan en base a una
metodologfa concreta. En primer luagr la descripcién del municipio y de su nicleo
urbano, para descender de escala y hablar del o de los barrios de bodegas y por
tltimo de sus calados. Cédmo se hace, se describe por medio de una caracterizacién
de los mismos. Explicando sus tipologfas, morfologias, invariantes arquitectdnicas,
usos, caracteristicas del terreno y el subsuelo... entre otras muchas peculiaridades.
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Barrio de bodegas de Sajazarra, La Rioja.

Lagunilla del Jubera es uno de lo ejemplos representativos del Jubera, siendo
una de las sefias de identidad entre otras muchas sorpresas que nos van a dar las
bodegas, calados y calles de este hermoso barrio de bodegas.

Vista de Lagunilla del Jubera desde su barrio de bodegas.
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1.2 NUCLEO URBANO

En azul el municipio de Lagunilla del Jubera y en amarillo su barrio de bodegas.

b

En amarillo los accesos al barrio. Las lineas rojas muestran la direccion de los calados subterraneos perpendiculares a las curvas de nivel.
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CHESTE CARRETERA (2

ALTADC) £

Alzados a ambos lados de la carretera del barrio de bodegas de Lagunilla del Jubera.

Seccion tipo de un calado cualquiera de Lagunilla.

A continuacién se van a exponer las caracteristicas de las bodegas y del barrio
de bodegas de Lagunilla.
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2 BARRIO DE BODEGAS DE LAGUNILLA DEL JUBERA

El Bamio no dispone de ningln nombre caracterisiico, aungue a la zona se la denomina coma "El Majualo™

Cada Bamio de Bodegas liene sus, propias, singutanidades, y en de Lagunilla del Jubera no es menos, por
supuasio. A partir de ahora van a surgi GIMGIES como antre otros. Los cuales 56
wan a definir para comprender magor &l Bamo de Bc-dagas

Al

), s& habla de la
i m El cafio, sa

emlenda Como arﬂe mr'rpiem de cﬂﬁa bﬁdaga almmn yEn ul Casn qua da pasea construccion sobra
rasania, también s& le suma el merender. que surge COMS UN (Fan espacio de relacion y reunson. Las zarceras
s0n el nombire caracteristico que sa han dado a kos respiradenas

La inmensa mayoria de los cafios se disponen de manera perpendicular a la maxima pendiente de la ladera,
horadanda el terranc

No obstante, nada mds entrar surge esta
cartelerfa: de la cual cabe destacar el dltimo
texto. «En Lagunilla sigue teniendo actualidad
la copla: En La Rioja los riojanos, cuando un
forastero llega, para hacerle los honores, lo llevan

a la bodega».

Recuerda a la ilustracién de la revista del «El jueves». Siendo la bodega ese lugar
a mostrar a la gente que viene a Lagunilla del Jubera.

Se va a diseccionar el barrio y para llegar a esos fragmentos, cada vez mds
pequefios, para poder conocerlo y asi entenderlo mejor. Se comienza con las
pocas, por no decir tinicas manifestaciones exteriores de los calados, las «tuferas»
(zarceras, cerceras, lumbreras, chimeneas, respiraderos... Segtin la toponimia del
lugar). Son imprescindibles para regular higro térmicamente los calados y evacuar
el «tufo» después de la vendimia. Como se puede observar, toman formas, técnicas
y materiales tan diversos.

.h
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Para que estas tuferas hagan su funcién deben tener un aporte de aire del
exterior (admisién), que recorra el calado y lo sanee. Y qué mejor forma de acceso
que por los orificios de las puertas. Ya sea para entrar directamente al calado o0 a
su edificacién supra yacente.

Ejemplos de puertas de acceso a calados en Lagunilla.

De cada trabajo sobre las Recomendaciones Técnicas se elije uno, dos o tres
calados representativos / tipo. Estos calados se topograffan con técnicas de laser
escdner 3d. Ademds de georreferenciarlos con técnicas SIG (Sistemas de Informacién
Geogrifica). Qué significan estas dos cuestiones. Al topografiarse por medio de
las técnicas de ldser escdner 3d se consigue una nube de puntos de cada calado
teniendo las medidas exactas de los calados, de las construcciones sobre rasante y
de los viales, con mdrgenes de error de centimetros. Y al georreferenciarse se sabe
la situacién correcta del B.I.C. con sus coordenadas exactas.

2 EJEMPLOS DE CALADOS DE LAGUNILLA

Imagen laser escaner 3D de las plantas de dos
calados de Lagunilla.
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Fotografia exterior de la construccién sobre rasante del calado 1.

, con forma de béveda apuntada sobre muros de piedra en los hastiales. No posee sostenimiento de

excavado en roca

refuerzo porla geometria del mismo.

1

Imagen interior del calado
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Imagen interior del calado 1 excavado en roca, con la escalera de acceso y seccion del terreno.




Fotograffa exterior de la construccion sobre rasante del calado 2.




Vista interior desde el calado 2 de la tufera reforzada con piedra. Imagen interior de uno de los dos cafios del calado 2 excavado en
roca, con forma abovedada excavada en el terreno como los hastiales.
No posee sostenimiento de refuerzo por la geometria abovedada.

Imagen interior de uno de los dos cafios del calado 2 excavado en roca, con forma de béveda sobre muros de piedra en los hastiales. St posee
sostenimiento de refuerzo por medio de arcos. Posee sostenimiento porque la luz (I anchura del calado) es mds ancha de la que puede soportar el
mismo terreno.
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Una vez vista la fisionomfia de los calados se va a adentrar en los usos de los
mismos. Aunque pueda parecer una caracteristica baladi, nada m4s lejos de la
realidad. Un buen uso continuado es una de las sefias identitarias del barrio de
bodegas de Lagunilla.

Ha sido un auléntico hallazgo el descubrie que & Barmio de Bodegas de i_agm illags in wmﬁa
_mxmm Con las mejores connofacionss de Zonas como i 4 FSanugh en Legrofie o la
propia FHEREENRE de Haro, de hecho hay una frase que lo resume] ga’, ya sea para Almorzar,
COMET, CONar 0 UNG oxcUSa para temarse unos vings, of loxte de la |m-agcn 5 da buona cuenta de lo comentade
anleriormente

De hecho cada fin de semana los lugarefios quedan por la mafiana para «ir a
la bodega»; qué mejor manera de relacionarse. Se pasa de la calle como espacio
tradicional de relacién al espacio interior de la bodega — calado. Ademds, con
productos de kilémetro 0 que hay en todas las bodegas. Solo hay que desplazarse
de una bodega a la préxima para seguir tomando un vino, comiendo algin manjar
y seguir con la tertulia. Como quien fuera de bares.

Aqui se mmm rmmmmnwam Por un lado la

s es nutre da dwersos y ape‘hﬂsos mangares. chorzo, salch-:!'rcr rmorcila duh:-e ¥ ademas se suma queotros
tantos poseen RlEHR, disponiendo de todc tipa de hortalizas y de otros frutos de tempaorada. A5| las vecinos
realizan los dias festivos JEHRdE SemaEa a3, do un cafio 3 ofro, ya'sea para

Es un auténtico lujo fomar parte un fin de semana de esta «romerfa». En el
barrio son muy hospitalarios. Y con estos dgapes y con el marco incomparable de
las bodegas y calados parece que el vino sabe mejor, que la comida es mds sabrosa
y que las conversaciones son mds interesantes.

No podia faltar el riquisimo patrimonio etnogrifico que tienen, como ya se ha
comentado con anterioridad.

Ademas el Barnn de Bodegas de Lagunilla del Jubera redne elementos v valores para considerarse integrante

del | '.W%ﬂﬂﬁkmwmedesm los valores exislentes en los

slgulcn fos comentos.

Prensas, cubas, aperos, utensilios,...

*  Los puetios deshabitados q'ue en g ,nasaa':a ﬁ:r-'r'ﬂm: parte de! mapa pob.l'a;..cﬁefde La E‘ra;ta o I:;s
lugsres Gue conservan i 5 m

farmas Hpms racicionales ce las I:I'Lﬂ.rl'as Zonas de La Rigfs, en e-spemﬂ con relacion a la ﬂm
e i
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Buena cuenta de este patrimonio
etnogréfico la da «Pepin», como se puede
apreciar en la siguiente instantdnea.

Como resumen de lo que es el barrio de
bodegas de Lagunilla: esto es el barrio de
bodegas (fotografia inferior) de Lagunilla.
Unos espacios que, originalmente estaban
vinculados a la elaboracién del vino; pero
que también se iba para estar en torno a una
mesa, tomar un vino y picar algo. Con la
tinica excusa de pasar el rato. Y qué ratos.

L 4
— e

Para finalizar este poema, porque la poesfa también tiene su sitio en los barrios
de bodegas. Imagen del archivo de Vivanco Cultura del Vino. «Oda al Vino», de
Pablo Neruda.
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Oda al Vino

Vino color de dia,

vino color de noche,

vino con pies de prirpura
0 sangre de ropacio,

vino,

estrellado hijo

de la tierra, vino,

liso como una espada

de oro,

suave como un desordenado
terciopelo.

Por dltimo esta documentacién que ayudé a conocer un poquito mejor el

barrio de bodegas de Lagunilla:
16-10-18_P_9646_1-4_CABILDO_CONSTRUCCION-CALADOS.
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CUADERNILLOS DE CAMPO

Agradecimientos a: la Fundacién Caja Rioja, en concreto a Francisco Burgos,
al Gobierno de La Rioja, en concreto la Consejerfa de Agricultura, Ganaderfa,
Mundo Rural, Territorio y Poblacién y a Ruta del Vino Rioja Oriental, en especial
a Esther Rubio, por la financiacién y a la Ruta del Vino Rioja Alta, Adra y Bodegas
Lecea por su colaboracién. ;Por qué? Por apostar y hacer realidad estas iniciativas
que son tan importantes para la arquitectura y la sociedad.
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Rail Martinez Manzanares

* Sumiller.

* Miembro de la Asociacién de Sumilleres de la Rioja.

* Coordinador de la conservacién patrimonial y espacios
verdes del ayuntamiento de Leza de Rio Leza.




Al pie del Cafidn; Leza de Rio Leza

RAUL MARTINEZ MANZANARES

El Ayuntamiento del municipio de Leza de Rio Leza, inicié en el ano 2016 en
colaboracién con la Consejerfa de Cultura y Turismo del Gobierno de La Rioja
(2019), la recuperacién de las bodegas tradicionales, que cuentan mds de un siglo
de historia. Ante los resultados obtenidos, y apoyados por las ayudas recibidas
por El Grupo de Accién Local, Asociacién para el Desarrollo Rural de La Rioja
Suroriental (ADR), los trabajos se continuaron desde el afio 2020.

Las bodegas, ubicadas en el paraje «Las Eras» que aglutina todas las eras
del pueblo y donde antiguamente se trillaban los cereales, son excavaciones
naturales presumiblemente de uso familiar, con ventilacién vertical y horizontal y
comunicadas a través de tdneles de piedra. Sus condiciones térmicas favorecian la
transformacién, produccién y conservacién principalmente de vino y almacenaje
de aperos necesarios.
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Localizada en la misma zona, se encuentra la nevera, de unos 14 metros de
profundidad realizada en piedra de silleria redonda, en un paraje de manto verde,
zona de descanso y arbolado.

La panordmica permite la vista de la orograffa de la zona, la ribera del rio Leza,
las Cuevas, y el perfil del Cafién, en pleno acondicionamiento.

Leza es patrimonio en plena Reserva de la Biosfera, con un proyecto cultural-
histérico y turistico centrado en la rehabilitacién de siete bodegas, de las que cinco
ya han concluido.
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Mds alld de garantizar la circulacién de personas y vehiculos en caminos
secundarios, de manera segura, el proyecto pretende formar parte de un
mecanismo de explotacién con fines econdémicos para la localidad, apoyado por
un fundamento social tanto para los vecinos como para los visitantes y contando
con los correspondientes permisos administrativos.

Con aportaciones de pequefias partidas, asi como barricas decorativas bodegas
como Vifia Jjalba, Bodegas Cordén o Marqués de Tomares son algunos de los
patrocinadores de estos espacios a los que se les estd devolviendo riqueza y origen.

Cultura, historia y tradicién ensambladas en este pequefio espacio forman
parte la oferta turistica, apta para todos los publicos del enclave: Reserva de la
Biosfera-Candn del Rio Leza, donde disfrutar de un interesante paisaje de roca
caliza, complejas erosiones e importantes desniveles que facilitan la prdctica de
actividades deportivas, exhibiciones y de ocio.

A menos de 20 minutos de Logrofio, las instalaciones y su original adecuacién
vienen siendo escenario de presentaciones, como las llevadas a cabo a lo largo
del afio para la Asociacién de Sumilleres de La Rioja y la Ruta del Vino de Rioja
Oriental, quienes realizaron su actual edicién «Arte y Vino», con una exposicién
de fotos, la visualizacién de seis cortos vinculados con el mundo del vino ganadores
de Aldeanueva de Ebro y una cata a cargo de Bodegas Casa la Rad.

Se estd actualmente trabajando en la organizacién de un programa de visitas.
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Gerard Bonhomme
* Ingenierur Chez Michelin.
* President Assocation pour la Sauvegarde des Caves

d’Aubiere (ASCA).




Las bodegas de Aubiere de Puy de Dome

GERARD BONHOMME *

La Association pour la Sauvegarde des Caves d’Aubiere (ASCA) quiso participar en
el III Congreso Internacional de Barrios Histéricos de Bodegas nada mds que
contactamos con ellos. El programa del Congreso, en el que ademds de hacer un
repaso a la situacién de los barrios de bodegas queria incidirse en su aprovechamiento
y utilidad para el desarrollo de nuestras localidades de una manera sostenible, les
atrajo enormemente. Llevan veinte afios apostando desde el tejido asociativo por
recuperar, valorar, difundir y aprovechar el patrimonio de su pasado vitivinicola
constrefiido por el desarrollo urbano. Aubiére es una localidad del departamento de
Puy de Déme en el distrito de Clermont Ferrand y su drea metropolitana. Retine
a unos diez mil habitantes sin solucién de continuidad entre ambas localidades, a
unos cinco kilémetros de su centro. La capital cuenta con una poblacién de mds
de ciento cuarenta mil personas.

Desde el primer momento Gerard Bonhomme, Thierry Dravers y Roger
Montagner se interesaron por la participacién en el Congreso, y con notable
amabilidad y esfuerzo confirmaron su asistencia a la reunién. Sin embargo, la situacién
derivada de la pandemia y una complicacién de salud del presidente de la Asociacién,
Gerard Bonhomme, imposibilitaron en el tltimo momento su participacién al ser
hospitalizado dias antes del encuentro para someterse a una operacién que impedia
su traslado y también su concurrencia telemdtica, lo que también estuvo en su dnimo.
Deseando poder contar con ellos en convocatorias préximas, les solicitamos que si
podian aportarnos los contenidos que nos iban a brindar el dia 5 de noviembre, y
que a todos los participantes en la reunién nos interesaba conocer de primera mano.
La situacién solo ha permitido que nos enviaran documentacién al respecto que
intentamos glosar de la manera mds fiel posible para que puedan formar parte junto
con la informacién de actividad resumida que prestan en su boletin semestral, como
era su deseo, entre los contenidos expuestos en el Congreso.

* La pandemia de Covid19 impidid la presencia de Gerard Bonhome en el congreso. El texto de su intervencién se ha
terminado de configurar con las aportaciones de la Junta Directiva de ASCA en la persona de Roger Montagner y la
colaboracién en su redaccién final del ITI Congreso Internacional de Barrios Histéricos de Bodegas.
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1. LA CREACION DE LA ASOCIACION.

La situacién en la que se encontraba el barrio
de las bodegas de Aubiere, préximo a Clermont
Ferrand, motivé que a comienzos de 2001 un grupo
de propietarios de dichas bodegas se reunieran por la
preocupacién que les producia el abandono que se
habia producido por el descuido de la zona durante
décadas. La inquietud de este grupo se organizd
R manteniendo una reunién informativa en la «Salle
© = Brezzi» del antiguo ayuntamiento de Aubiére, atin no
«  rehabilitado. En ella se abordaron diferentes temas
relacionados con los robos, la inseguridad, la invasién
de la vegetacién a las diferentes bodegas y caminos y el desinterés de la poblacién
por este sitio alentado también por su estado deplorable.

Tras un debate se decidié crear la Association pour la Sauvegarde des Caves
d’Aubiere (ASCA) que fue realizando varias reuniones para establecer su forma
de funcionar, abrir una primera oficina y trabajar en el desarrollo de los futuros
estatutos. El 10 de diciembre de 2001 se depositaron en la Prefectura de Puy de
Doéme resehando que «el propésito de la Asociacién es salvaguardar, mantener
y mejorar el patrimonio histérico, asi como la animacién y organizacién de la
recuperacién y valoracién de las bodegas de la comuna de Aubiere».

Imagen que constituye el logotipo de ASCA

2. HISTORIA DE LAS BODEGAS Y VINEDOS DE AUBIERE.

La conservacién y puesta en valor del patrimonio vitivinicola del Aubiérois es el
objetivo de ASCA. El entorno vitivinicola de Aubiere es un sitio inico en Francia.
Cubre un drea de 3,5 hectdreas en las que se redinen 900 bodegas catalogadas como
tales, con 170 entradas diferentes en 3 localizaciones principales de la ciudad.

La primera de ellas se encuentra en la vertiente norte del niicleo urbano, en
la zona conocida como la «Croix de ’Abre», actualmente en la calle Rue Pasteur,
cuyos calados se rellenaron parcialmente para poder desarrollar un complejo
universitario y viviendas urbanas. En la zona sur de la localidad se encuentran la
«Petites Caves», en las calles de Pérignat, Bacchus, La Biche, du Coq, du Cerf,
el Gran Corredor y parte de la rue du Paradis. Donde se encuentran la mayoria
de las mejor conservadas. También hay bodegas repartidas por los alrededores; la
Avenue Jean Noéllet y la Rue du Mirondet, incluyendo lo que constituye el actual
«Museo de la Vid y del Vino de la Baja Auvernia.

La construccién de estas bodegas es diversa. Solamente a partir del catastro de
1831 nos podemos hacer una idea cierta del establecimiento creciente de bodegas.
Sin embargo, se encuentran testimonios que las datan con anterioridad. Por ejemplo,

en la segunda mitad del siglo XVII ya se citan las bodegas de Gilberte de la Roche-
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Brillant, heredera del sefiorio de Aubiere, que desde entonces se conocieron como
la «Cave 2 Madame» y hoy se encuentran en lo que es el «<Museo de la Vid y del
Vino de la Baja Auvernia». Otra ubicada cerca de la Rue des Grandes Caves lleva
tallado en su dintel la inscripcién de 1741. Los textos mds antiguos nos indican la
existencia de varias bodegas cuya construccién es anterior a 1700, o una de ellas
que cuenta con una escritura de venta de 1648. La dltima oleada de construccién
de bodegas subterrdneas tuvo lugar a finales de la década de 1870.

En esa época, a finales del siglo XIX, el vinedo cubria mds de 500 hectdreas
de las 765 ha del municipio de Aubiere. Los habitantes de todo el contorno, el
aubitrois, llegaron a cultivar hasta 1.000 hectdreas de vifiedo. Este desarrollo
provocé gran riqueza y una vida burguesa notable donde los habitantes de Clermont
Ferrand, los Clermontois, se convierten en sus principales visitantes disfrutando los
domingos de los caldos de las bodegas hasta la embriaguez. Entonces fue cuando
se calificé a Aubiere como la capital del vino de Auvernia. Aubiére se beneficié del
desarrollo de la plaga de la filoxera en otras regiones francesas que ain no habia
llegado a esta zona. Pasé de producir 470.000 hectolitros en 1860 a 1.630.000 en
1885. El departamento de Puy de Déme se convirtié en ese momento en el tercer
departamento productor francés mds grande detrds de Aude y Hérault.

Pero este auge fue efimero. El declive llegaria a partir de 1892 en los que las
vifas sienten los primeros efectos de la filoxera. En pocos afos, todo el vinedo
de Auvernia se vio afectado; desde Madargues en el norte hasta Boudes en el sur.
Las vides fueron muriendo una a una llevando a muchos de los viticultores a la
ruina. En menos de 10 afos, la superficie del vifiedo disminuyé casi un 50%.
La poblacién decrecié consecuentemente. La ciudad con su industria atrajo a la
mano de obra que perdian los viticultores. El mildiu de 1910 fue el siguiente
gran problema para las vendimias, que
terminaron de declinar con el estallido de
la Primera Guerra Mundial.

El vifiedo y la mano de obra imprescindible
para su mantenimiento terminarfan por
desaparecer tras la crisis de 1929. Algunas de
las bodegas, abandonadas por la vitivinicultura,
pasaron a dedicarse a otros usos. De hecho, ya
Bodega cooperativa «La Clemontoise» en 1934, elaboradores y «affineurs» de quesos
se apoderaron de ellas, aunque sin respetar demasiado el lugar. Desde entonces, durante
mds de 50 afios, mds de la mitad de los quesos de Auvernia se maduraron en estas bodegas.

Lv_.zf,"“‘” -

Al mismo tiempo, los viticultores que resistieron se unieron para salvar un
patrimonio que se perdia y obtuvieron la Denominacién de Origen en 1932 para
los «Vins de Auvernia». En 1935 los productores de Aubitre constituyeron una
bodega cooperativa.
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Saint Nectaire sobre paja de centeno, sobre estantes de madera y sobre estantes de acero inoxidable.

Pero la proximidad de la gran metrépoli condené la pervivencia del vifiedo,
restringiendo sus espacios de produccién que ya en 1968, con el establecimiento
del complejo Cezeaux, se manifesté como un proceso irreversible.

EL RENACIMIENTO DE LAS BODEGAS DE AUBIERE.

Las 900 bodegas que configuran el laberinto de bévedas en el subsuelo de
Aubiére, con unas 170 entradas que las hacen accesibles hoy, han llegado a nosotros
porque se han transformado modificando su finalidad. La produccién vinicola que
atrafa los domingos a los habitantes de Clermont Ferrand sobre el tapiz verde que
cubrfa las bévedas de las bodegas ataviados con sus vestidos de tres piezas, el bombin
o el sombrero de copa de finales del siglo XIX fue desapareciendo junto con los
cuentos en patois que se relataban conforme aumentaba el grado de embriaguez.
Tampoco servirfan de reunidn a los viticultores en verano para reunirse con los
amigos y as{ degustar un poco de tocino con unas copas de vino.

La filoxera, el mildiu y la Primera Guerra Mundial transformaron la actividad
econémica de Aubicre. El vifiedo se abandoné por la fdbrica y la ciudad, pero las
bodegas continuaron en pie cambiando las barricas por la paja de centeno, luego
al centeno y al final a las bandejas de madera que dieron la bienvenida al rey de
los quesos, el Saint Nectaire.

¢POR QUE LAS BODEGAS AUBIERE?
Originalmente, los quesos se maduraban en las bodegas del antiguo Clermont,
que tenfan calados de 3 a 4 pisos. Uno puede imaginarse ficilmente lo arduo
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de este trabajo. También refinaban el queso en los sétanos de St Julien, cerca de
Montaigut le Blanc, pero los sétanos de toba en las laderas eran demasiado cdlidos.
En Aubitre, en cambio, los s6tanos estdn construidos en una sola planta y con
un pasillo comun facilitando la accesibilidad, y tienen una humedad perfecta.
Con lo que, a partir de 1930, fueron tomados por asalto, alquilados, comprados,
incluso ocupados si se desconocia el propietario, ya que muchos de ellos estaban
abandonados.

Inicialmente, los «affineurs» (refinadores) se contentan con cubrir el suelo con
tierra batida con paja de centeno, sobre la que se almacenard una capa de queso.
De esta manera refinaban de 300 a 400 kg de queso por bodega. Mds tarde, los
estantes de madera reemplazaron esta paja de centeno y permitieron refinar hasta
20 capas de St Nectaire. Esto aument6 la capacidad de las bodegas, pero al mismo
tiempo generd el problema del cambio de sus condiciones termohigrométricas:
Tanta produccién aumenté la temperatura y disminuyé la humedad: asi que
generar frio y humedad se convirtié en algo necesario, apareciendo los compresores
y un sistema de enfriadoras. En la actualidad los estantes de acero inoxidable han
sustituido a los de madera.

En la década de 1980, llegé a haber hasta 40 «affineurs» de queso en Aubiére.
Los quesos «blancos» procedian de Besse o Egliseneuve d’Entraigues. En Aubiere
se pesaban y al dia siguiente se lavaban con agua salada repitiendo esta operacién
una vez a la semana durante 28 dias. En el pasado, la corteza se coloreaba con
6xido de hierro, esta operacién ahora estd prohibida. El uso de la sal previene el
crecimiento de hongos y que el queso pudiera estar en mal estado. Después de estos

201



28 dfas, el St Nectaire ya podria venderse como tal, de lo contrario simplemente
habria sido una reventa del producto fresco.

Las bodegas para asegurar este proceso de curacion tenfan que ser mantenidos
y ventilados regularmente. De hecho, la temperatura de maduracién debe estar
entre 11°y 12°y el nivel de humedad cercano al 95 %, y esto los 365 dias del afio.

St Nectaire se elabora y refina durante todo el afo, ya que las vacas producen
leche los 365 dfas del afio. Aunque los quesos recolectados en las granjas en
primavera y otofio, que se degustan entre 5 y 6 semanas después de la produccién
debido al tiempo que pasan madurando, son los mds sabrosos gracias a la buena
calidad del forraje fresco que alimenta al ganado.

Durante décadas, las refinerfas acondicionaron los sétanos, cementaron los
pisos, bloquearon los conductos de ventilacién y consolidaron las bévedas.
Todo este trabajo se llevé a cabo a menudo sin respetar el sitio y el trabajo de los
constructores de bodegas. Sin embargo, sin la intervencién de nuestros queseros,
muchas de estas bodegas habrian desaparecido hoy. Asi que gracias a Trapenard,
Madeuf, Chautard, Prugne, Ligni¢res, Guillaume, Babut, Marion, Chanebout...
ya muchos otros que han dado una segunda vida a las bodegas Aubiére. Por tanto,
haremos nuestro lema de los queseros: «No hay buen St Nectaire en ningtin otro
lugar que no sea en las bodegas de Aubiere».

La permanencia de las bodegas en Aubiére, por tanto, se debe en gran medida
a la utilizacién que de ellas han realizado los «affineurs» de queso Saint Nectaire,
permitiendo que el patrimonio generado por los vitivinicultores permanezca y
pueda conservarse junto a otros testimonios patrimoniales que atestiguan el pasado
vitivinicola de la localidad.

4. EL HABITAT DEL VITICULTOR.

Junto a las bodegas, la vitivinicultura desarroll$ asociadas a éstas o en su entorno
con diferentes muestras de patrimonio material que completan el paisaje local. Muy
utilizada en nuestros pueblos, la casa del viticultor superpone sus funciones agricolas
y las de la vivienda. Es una construccién ficilmente reconocible por su distribucién
interior y por ciertas peculiaridades arquitectdénicas propias; la escalera y el porche
también llamado «estre» y su cubierta llamada «courcour». Sus caracteristicas pueden
variar segdn la capacidad del viticultor ya que, aunque las dimensiones de las fincas
en nuestra regién vinicola eran pequefias, podian tener una oscilacién de hasta diez
veces el tamafio una respecto a otra. Entre todas las posibles variantes cada una
corresponderfa a un nivel social diferente y a un periodo concreto.

Podemos distinguir las casas del jornalero, del viticultor y del policultor que
vive del vifiedo, pero también del resto de producciones agricolas.

La casa del jornalero es el hogar de alguien que no tiene suficiente tierra, o no
tiene tierra en absoluto, para vivir de lo que produce. Los jornaleros constituyen
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una gran parte de la poblacién y son mano de obra barata para los viticultores
acomodados.

Su casa es pequefia, en altura. Su arquitectura generalmente se inspira en la
del viticultor mds importante. Casi nunca cuenta con locales destinados al uso
viticola. Muchas de estas casas tienen un «soue», un establo debajo de las escaleras
para mantener de 1 a 2 cerdos, ya que son la base de la dieta.

La casa del viticultor es la casa quien podria vivir en su explotacién. Por tanto,
incluye todo lo necesario para elaborar y almacenar vino. El alojamiento es mds
grande que el del jornalero. Algunas casas grandes cuentan con 5 o 6 habitaciones,
muchas de las cuales tienen chimenea.

La casa del policultor es la vivienda de un viticultor que se reconvirtié al cultivo en
general y a la cria de animales, generalmente a rafz de la crisis de la filoxera. Es similar
a la del viticultor, pero también hay partes construidas para uso agricola genérico.

&Y EN QUE SUCEDE ESPECIFICAMENTE EN AUBIERE?

En Aubiere si bien hay muchas casas de jornaleros ubicadas en el pueblo, las
mds hermosas casas fueron construidas a partir de 1850 por viticultores que se
enriquecieron con la llegada de la filoxera que asolé otras regiones vitivinicolas.
Recordemos que esta lacra lleg a Auvernia en 1872, pero que comenz su terrible
devastacién hacia 1894.

Estas hermosas residencias se
concentran entre la rue du Thieu y la rue
de Pérignat, en el distrito de Chambon.
Estdn rodeadas por altos muros y un
portal con pilares de piedra de Volvic
para formar un patio que muy a menudo
acoge un pozo. Se entra al sétano por
una gran puerta semicircular. Allf se
encuentran la tina, la prensa y se guarda
todo el equipamiento para trabajar en el  Sucesion de casas de viticultores, rue de la Gaité
vifiedo. Una pequefa aireacién permite
que se ventile la habitacién durante la vinificacién. No hay acceso directo a la sala
de estar. Se accede por una escalera exterior en piedra de Volvic con balaustrada
de hierro forjado. El primer piso estd reservado para la cocina y el comedor, que
tiene un balcén, a menudo decorado con hermosos motivos.

El segundo piso se dedica a los dormitorios. Un tercer piso, de menor altura,
servia de buhardilla para guardar bultos, ajos, cebollas, frutas, etc. A menudo habia
una alcoba para acomodar una cama.

En Aubitre, la casa del vitivinicultor no tiene bodega. El afloramiento del nivel
fredtico no lo permite. Hay que subir las primeras estribaciones del Puy d’Aubiére
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para encontrar las primeras bodegas donde los viticultores «remontan su vino»
después de haber realizado la vinificacién en depésitos de fermentacién de sus
casas. En Aubitre, subimos el vino a las bodegas.

Pero no podemos hablar de hébitat vitivinicola sin atender a los «tonnes». La
arquitectura del viticultor no son solo las altas casas de pueblo construidas sobre
sus depdsitos sino también estas casas de vifa.

Los «tonnes» son pequefias construcciones un tanto extrafias que jalonan nuestro
territorio. En las laderas, perdidas en la maleza o solas en medio de los prados,
estas casitas nos parecen hoy a veces incongruentes.

En una época no tan lejana, cuando los medios de locomocién no permitian
viajes largos y frecuentes, el viticultor podia almacenar allf herramientas, estacas o
algin producto de las cosechas. Son lugares importantes para la vida. En ellos se
refugiaban los trabajadores y comian en sus jornadas de trabajo. Algunos presentan
chimeneas para cocinar en ellas.

Reflejaban la riqueza de los propietarios y
la rentabilidad de la parcela. Los «tonnes» se
construyeron en cal, con marcos de puertas
y ventanas tallados para los mds lujosos. Hoy
los «tonnes» del vifiedo estdn desapareciendo
ante una indiferencia casi generalizada. Sin
embargo, son un simbolo del cultivo de la vid

que ocupé en Aubiere casi todo el territorio

«Tonne» en el barrio de la rue de I'Adele antes de la comuna.
de la restauracion por parte de la ASCA

Depende de cada uno de nosotros trabajar
para que no se olviden de ellos. A menudo basta con cambiar algunas tejas,
reemplazar 1 o 2 piedras sueltas para que adn puedan seducirnos y mantener
nuestros paisajes con una originalidad sorprendente.

La recuperacién de estos «tonnes» forman parte del plan de rehabilitacién de
nuestra asociacién en el entorno de las bodegas

5. LA BODEGA Y SU CONSTRUCCION.

:Quién, en la Baja Auvernia, no conoce, ni siquiera de oidas, las bodegas
Aubiere o Chéteaugay? Sin embargo, estas bodegas siguen siendo desconocidas
en gran parte, porque a menudo tenemos una imagen imprecisa. ;Dénde estin
ubicadas estas cuevas? ;Cudndo aparecen? ;Por qué y cémo se construyeron y
utilizaron?

Estas bodegas tan particulares que se encuentran en una quincena de localidades
de las laderas vitivinicolas de Limagne, se caracterizan por la ausencia de grandes
edificios residenciales o agricolas construidas sobre ellas. A veces, sélo un «tonne»
cubre la puerta que da acceso a las escaleras de estos s6tanos. La mayoria de las
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veces su techo» es una cdpula de tierra, cubierta de hierba o incluso bordeada de
drboles. Por tanto, ellas mismas constituyen los edificios.

Estas bodegas se organizan en barrios en diferentes localidades del Puy de Dome,
en una franja norte sur de 60 km de largo y 15 km de ancho desde Combronde
a Montaigut le Blanc.

Sobre el Puy d’Aubitre, en la ladera sur de la ciudad, las bodegas se alinean
para formar un verdadero distrito de unos 400 metros de largo y 100 metros de
ancho; lo que viene a ser 4 hectdreas. Estas bodegas construidas se instalan en una
pendiente natural favoreciendo su enterramiento y por tanto su aislamiento térmico.
La parte superior de los calados estd al menos a 2,50 m por debajo del umbral de
la puerta exterior y a 6,7 y, a veces, 8 metros por debajo de la parte superior de la
ctipula de tierra que cubre el sétano. Como resultado, todas las bévedas y la escalera
son abovedadas. Sélo una béveda puede g
trasladar la carga de cientos de toneladas de
tierra que las cubren.

Todas estas bodegas disponen de
conductos de ventilacién, en principio
uno por estancia, verticales u oblicuos,
que acogen las bévedas y se extienden
al exterior a través de un «supirail». Al
garantizar un intercambio de aire entre la
bodega y el espacio exterior, este conducto ~ Cevasdela«CoixdelAbren, cerca
contribuye signiﬁcativamente a la calidad del Museo de la Vid y el Vino de la Baja Auvernia
de la construccién de la bodega, que, por definicién, debe estar constantemente
fresca y hiimeda. Estas bodegas tienen una temperatura que varfa entre 7°y 12°
aproximadamente y una humedad entre 80% y 90%, y durante todo el afio, con
variaciones muy leves independientemente de la magnitud de los cambios del clima.

La bodega tipica estd realizada en el fondo de una excavacién a cielo abierto que se
rellenaba después de la construccién. No son ni galerfas naturales ni trogloditas. En
una colina se realizaba una excavacién paralelepipeda aproximadamente de la forma
y dimensiones de la futura bodega. En ella se construye una losa de cimentacién en el
fondo de la excavacidn, sobre la cual se instala un encofrado para la construccién de
la béveda. Posteriormente, se construfa la puerta y la escalera de acceso encofrando
la béveda. Esta se cubre con una capa de mortero de cal sobre el que se colocan
ordenadas las piedras siguiendo la forma del arco. Luego se recubren con una nueva
capa gruesa de mortero de cal. En la béveda de cada habitacién se reserva un espacio
de embudo invertido sin cubrir que formard la abertura inferior del conducto de
ventilacién. En ese momento se cubrird la excavacién con tierra envolviendo la béveda
ya terminada. Conforme se carga y compacta se va construyendo el conducto de
ventilacién exterior. Finalmente, comienza el desmontaje del encofrado, la dotacién
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Interior de la bodega del Gran Corredor. Rue du Thieu; bodegas rematadas con «tonnes».

interior de un suelo de tierra, la construccién de los muros de contencién exteriores
y la instalacién de las hojas de las puertas.

Las bévedas no se construyeron con excesivo cuidado como se puede apreciar en
el acodado del encofrado a base de listones de mas o menos regulares y contiguos.
Aun asi, constituye el trabajo mds destacado de los maestros constructores de
bévedas. Probablemente no sean albaniles de la localidad sino profesionales que
venian de otras localidades con sus utensilios y encofrados méviles. Quizds una
posible pista fuera la de los famosos canteros de Limousin.

A veces, la construccién enterrada se compone de un solo calado abovedado,
como en Gimeaux, Prompsat, Yssac la Tourette 0 Montaigut le Blanc, pero muy
raramente en Aubiere, donde la bodega se compone de varios calados ordenados
por un espacio libre en la parte inferior de las escaleras; un corredor cubierto que
pone en comunicacién diferentes partes de un mismo nivel. Esta situacién con
varios sétanos sugiere que estos sétanos, asi disefiados, fueron desde un principio
para uso colectivo.

Por ello cada bodega tiene un estatus legal complejo. Los calados que las
componen son privados, mientras que los espacios de circulacién son comunes
a todos los propietarios. Las partes estrictamente funcionales de la bodega son
lugares de sociabilidad masculina, mientras que el monticulo que las cubre es un
espacio de sociabilidad familiar y general. All{ se improvisaban comidas campestres
en el siglo XIX y principios del XX, frecuentadas por los habitantes de Clermont
los domingos.

Estas bodegas de Aubiere presentan 175 entradas a bodegas que se agrupan
en dos zonas, la del noroeste del pueblo y la que se extiende al sur al pie del Puy
d’Aubiere. Su construccién muestra un aumento significativo entre 1831y 1877
relacionado con el incremento de la produccidn. La superficie de vifiedo de Puy de
Doéme pasé de 17.000 hectdreas a finales de la década de 1780 a 44.000 en 1892.
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El aumento de las cantidades producidas explica el incremento de la construccién
de estas bodegas. Las bodegas de las rue Thieu y Grandes Caves se datan en torno
a 1847, mientras que la mayoria del entorno de la rue du Paradis se construyeron
hacia 1855. Las mds recientes serfan las de la rue I’ Adele en 1877. En este periodo
la filoxera ya estaba presente en Auvernia. Las recientes investigaciones de ASCA
han encontrado testimonio escritos de compra venta datados en 1602 y 1648.

Del siglo XVII, aunque en su segunda mitad, es también la «Cave a Madame»
relacionada con el sefiorio de Aubitre y su castillo de quien conservaba sus vinos.
Actualmente acoge el Museo del Vid y el Vino de la Baja Auvernia en la Avenue Jean
Noéllet. Se diferencia de otras bodegas por sus dimensiones y por la distribucién
de las habitaciones en dos niveles. Incluye ademds de una bodega, una sala para
la elaboracién del vino, y salas para su conservacidn.

6. LA ASOCIACION.

ASCA, Association pour la Sauvegarde des Caves d’Aubiére, desde su fundacién,
se ha dedicado a recuperar las bodegas de Aubiére y a dotarlas de actividad que
permitan su mantenimiento y pervivencia. Desde hace dos décadas mantiene su
actividad en tres frentes principales, la recuperacién material de las bodegas, la
realizacién de actividades que divulguen su importancia y les proporcionen un
uso y la difusién de la actividad relacionada con la vitivinicultura y el patrimonio
de Aubiere. Al mismo tiempo establece para este fin contactos con diferentes
entidades, asociaciones y particulares interesados en la proteccién del patrimonio,
el paisaje la naturaleza... con las que acuerda actuaciones para el desarrollo y
difusién de su actividad.

La recuperacién del patrimonio de las bodegas aparece desde el comienzo de
ASCA dado que la asociacidn se crea a partir de los intereses de personas preocupadas
por el patrimonio de Aubiére y propietarios o arrendadores de estos espacios. Dos
preocupaciones han sido fundamentales desde el principio, mejorar el estado de las
construcciones y el entorno y evitar los usos indebidos, las entradas en los espacios
y los robos. Para ello la asociacién ha buscado la colaboracién con el Ayuntamiento
demandando desde el primer momento su actuacién en la ubicacién de papeleras
e intervenciones sobre la limpieza del entorno de las bodegas que solia sufrir la
presencia de personas poco civicas y con comportamientos vanddlicos. La mejora
de los espacios y el incremento del uso favorecié la mejora de esta situacién junto
con la actuacién del municipio finalmente a través de un convenio con la asociacién
en la limpieza y desbroce de las zonas vegetales que cubren las bodegas.

Al mismo tiempo la labor de la asociacién en esta linea ha consistido en la
realizacién de trabajo voluntario para la recuperacién de este patrimonio. Asf, desde
los primeros momentos, se han organizado tareas voluntariado esencialmente en
dos frentes; desbroce y construccién. En principio, cada quince dias y actuando
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dos dias (martes o jueves y domingos) se reunfan los voluntarios para recuperar
los muros de contencién de las lomas que cubren las bodegas, vaciar los accesos
y poder recuperarlas, rehacer las entradas y puertas, liberar y recomponer los
«supirail», facilitar el acceso a la electricidad... segin el momento en el que se
encontrara cada tarea, y también para limpiar, desbrozar y segar las superficies
vegetales que cubren las bodegas.

Para ello la Asociacién fue generando un conjunto de bodegas que controlaba
por ser propiedad o estar arrendadas por los asociados, pero ademds haciéndose con
nuevas bodegas que los poseedores donaban o vendian con la simbélica cantidad de
un euro. Asi en 20006 la asociacién habia conseguido ya 6 bodegas en las zonas de
Grand Corridor, Rue des Grandes Caves, Chemin de Thieu y Rue Chautard. Con
ello se han recompuesto los accesos de muchas de ellas y algunas se han puesto en
valor y en disposicién de visita como la «Cave du Soleil» en 2007, que se integra
junto a las que prestan sus propietarios y de las también se van recuperando los
«tonnes» que coronan algunas de las bodegas.

Este trabajo voluntario se nutre de las colaboraciones de los miembros de la
asociaciéon que van desde el trabajo de los materiales hasta la elaboracién de los
elementos que pueden instalarse en las bodegas: puertas y cerraduras, ventanas y
rejas para los respiraderos, realizados por artesanos locales con motivos propios
de Aubiere. También desde 2010 se viene realizando el levantamiento topografico
y cartogrdfico de las bodegas que se iban controlando por la asociacién con la
colaboracién de algunos de los socios y aportando la asociacién el material necesario.
Asimismo, se contribuye a la recuperacién de los materiales de vinificacién que
posteriormente decorardn estas bodegas.

La forma de acometer estos trabajos pasa por encontrar recursos ademds
de la financiacién propia. A lo recaudado con los eventos que se organizan, a
la colaboracién de algunas instituciones o empresas, se une la aportacién que
le proporciona la Fundacién Patrimonio de Francia con la que mantienen un
convenio que les hace llegar lo que los particulares le destinan con este fin. Estos
reciben un documento que les permite la deduccidn fiscal por mecenazgo de
estas cantidades, que en estos momentos se establece en el 66 % de lo aportado.
De esta manera las pequefias aportaciones particulares también acceden a estas
ventajas decidiendo el fin para el que las quieren destinar. Asimismo, ASCA hace
unos afios firmé un convenio por el cual el municipio se comprometia a limpiar
la vegetacién que cubria las bodegas.

Con esta red de bodegas que ASCA cuida, protege y valora, también establece
un conjunto de espacios que utiliza en sus actos y visitas ademds de poderse
alquilar para eventos, para realizar exposiciones o para otras asociaciones. Por
ejemplo, de esta manera la «Association des Croqueurs de Pommes» le alquilé a
ASCA en 2005 una bodega en la rue Chautard, o las de la rue Jules Guyot estdn
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disponibles para celebraciones de unas cuarenta personas. Estdn equipadas con
electricidad, agua caliente y bafos. Pero todo ello comenzé con las visitas que se
hicieron en 2001 al crear la asociacidn para inventariar las bodegas existentes con
propietarios, sin propietarios conocidos, colmatadas, ocupadas o llenas de desechos
durante muchos afios.

Pero la recuperacién de este patrimonio no era solo una cuestién material.
Sabian desde el primer momento que dotarlas de nuevo de valor consistia en
retomar su uso. El uso social y el entretenimiento, parecieron la mejor manera de
renovar y mantener estos barrios centenarios. Por ello se comenzaron a organizar
puntualmente eventos para captar la atencién y atraer publico a las bodegas: La
Fiesta de la Msica, los conciertos de Jazz y Folk en las bodegas, las exposiciones...
Eventos que se afadieron a los que ASCA se suma participando en convocatorias
generales como las Jornadas Europeas de Patrimonio, la «Féte de la Rosiere» con
visitas teatralizadas, u la organizacién de la «Féte du Terroir» ofreciendo visitas
guiadas a las bodegas terminadas con una degustacién gastronémica. Y también
organizaban comidas en las bodegas, con productos de la zona, artesanos locales
o con aquellos que se quieran promocionar rememorando las convocatorias que
atrafan a las familias hace cien afios sobre las lomas que cubrian las bodegas o dentro
de ellas. Reuniones que concitan mds de doscientas personas y cuyos beneficios
ayudan a sufragar la actividad de la asociacién como son la comida de Saint Loup
a finales agosto o la comida en las bodegas de la rue Bacchus en diciembre.

Este valor nace también de la colaboracién con otras asociaciones, con agentes del
territorio y localidades con parecida situacién patrimonial. Asi, desde relacionarse
con la ciudad hermanada de Grevenmacher (Luxemburgo) y sus vinos, o con la
asociacién ACAVIC («Amis des Caves du Vieux Clermont») y su patrimonio
subterrdneo, o con «<Romagnat Patrimoine» y sus hornos de cal. Encuentros
que sirven para compartir experiencias e iniciativas y para comprender como
la recuperacién patrimonial pasa también por proteger el «saber hacer» en estos
lugares. Porque ASCA ademds del trabajo directo en el patrimonio se preocupa
también por las labores que en €l se albergaban, especialmente el vino.

Con este fin ASCA mantiene una colaboracién con el Ayuntamiento para el
mantenimiento de las vides conservadas en el entorno del «Museo de la Vid y el
Vino de la Baja Auvernia» en Aubi¢re en el que se mantienen las variedades de
uva plantadas histéricamente en el territorio: Brumeau, Epinou, Rubis, Damas
Rouge y las de la ciudad hermana Grevenmucacher; Riesling, Auxerrois, Pinot
gris... Pero también desarrolla uno de sus primeros proyectos ya planteado en
2002 que es el desarrollo de un vifiedo educativo. Gracias a la cesién para quince
afos de un terreno de 500 metros cuadrados situada en lo alto de la rue Bacchus
y la cesién de derechos de plantacién de uno de sus socios, ASCA ha plantado
500 cepas de chardonnay blanco. Su visita se enmarca dentro de las que se
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realizan durante las visitas a las bodegas y se incorporé a las que se realizan en las
Jornadas de Patrimonio. Las labores de estos vifiedos se comparten por los socios
voluntarios con la colaboracién de escolares que participan en la vendimia. Junto
a esta vina, la Asociacién cuenta con otra que también trabaja y cuyos frutos,
con las de las anteriores se vinifican de diferentes formas elaborando vinos, vinos
dulces y destilados que recuperan la elaboracién y que se ofrecen en las visitas a las
bodegas, las comidas, y en mercados de la localidad y cuyos beneficios se destinan
a colaborar con iniciativas sociales de otras asociaciones.

El conjunto de actuaciones ofrece una sostenibilidad que permite mirar al
futuro con dnimo, aunque el parén del Covid19 haya afectado notablemente a
nuestro trabajo habitual. Pero la labor continuada y la fortaleza de la Asociacién
es realmente lo que ha permitido sobrellevar la incertidumbre. Este musculo
asociativo se consigue, por una parte, manteniendo el trabajo de los asociados y
la realizacién de actividades especificas para los socios. Por otra reconociendo el
trabajo realizado tanto de sus gestores como de todas las personas comprometidas
con el funcionamiento asociativo; colaboradores profesionales, artistas, donantes,
los padrinos de las vifas pedagdgicas... Por otra, con la publicacién semestral de
un boletin, en el que pueden conocerse al detalle todas las acciones de las que
estamos hablando (https://www.aubiereasca.com/bulltin-semestriel).

Ademds, ASCA abre las puertas de las bodegas a todas las iniciativas sociales
que se plantean y a las autoridades y personalidades que las quisieran visitar.
Mantiene el contacto con las mds de 500 personas que anualmente visitan las
bodegas de Aubitre (lo que hoy ya supondrian unas 10.000) en las que se incluyen
los grupos de estudiantes extranjeros que se interesado y difunden el valor de este
patrimonio Y la asociacién estd incorporada a iniciativas que le permiten obtener
subvenciones para desarrollar su plan de recuperacién de fincas vitivinicolas, como
la incorporacién al Plan de Gestién de Espacios Naturales Sensibles en 2017, lo
que le ha permitido contar con una subvencién de la ENS para llevarlo a cabo.

En definitiva, un conjunto de actuaciones nacidas del desafio de renovar
y mantener este barrio centenario. Para que este patrimonio social y cultural
sea un éxito, sigue siendo necesario dotar de nuevos destinos a esta zona y, en
particular, destacarlo a los ojos del puiblico; extraer definitivamente las bodegas del
desconocimiento y hacer que la zona sea atractiva para los residentes y visitantes
de Aubiere. De lo contrario, este vecindario volverfa rdpidamente al pdramo del
que comienza a emerger.
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Gloria Martin Martin
Licenciada en Historia del Arte por la Universidad de

Valladolid.

Guia en la Casa Museo Colén, Casa Museo Zorrilla,

el Centro de interpretacién del Valle del Esgueva de
Valladolid, y ayudante de conservador en el Musée de
Maisons Comtoises en Francia.

Gestora de la Oficina de Turismo de Mucientes (Valladolid)
y de la Bodega «Aula de Interpretacién» Museo del Vino de
Mucientes.

Tesorera de la Asociacién Museos del Vino de Espafa.




El Quarto de San Pedro de Mucientes,
un barrio de bodegas del siglo xv1
en el presente en D.O. Cigales

GLORIA MARTIN MARTIN

In memorian. Carlos Dugue Herrero (1960-2005).

Mucientes es una pequefia localidad de la provincia de Valladolid a 10 kilémetros
de la capital que cuenta con una poblacién de 650 vecinos. Aunque no se conoce
con exactitud el origen de la viticultura en la localidad los vestigios de asentamientos
celtibérico vacceos, villas romanas y restos de época visigética en el drea del bajo
Pisuerga en la que se enclava hace pensar que la tradicién viticola de Mucientes
cuenta con siglos de antigiiedad.

El cultivo de la vid en Mucientes, al igual que en otras localidades vecinas, es
y ha sido una fuente de ingresos para el pueblo, de ahi el papel relevante de la
vendimia en sus tradiciones, en su forma de vida y en la arquitectura ligada a esta
actividad agricola. Las zonas de bodegas son espacios de especial interés que nos
hablan de un pasado vitivinicola importantisimo. La localidad de Mucientes, y
en general la zona geogréfica de la D.O. Cigales de la que forma parte, presenta
unos rasgos muy especificos y peculiares en cuanto a etnografia y arquitectura
popular. Es una zona caracterizada por sus barrios de bodegas ubicados a las
afueras. Barrios que eran (y en cierta medida siguen siendo) centro de actividad
econémica y de sociabilidad, y que actualmente son un valioso testimonio de la
historia del dia a dfa.

Quarto de San Pedro. Antes y después del proyecto de recuperacion
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Desde del afio 2004 Mucientes, como municipio, viene trabajando en la
conservacién y recuperacién de uno de estos barrios, el Quarto de San Pedro,
con la puesta en marcha del Proyecto de recuperacion del Quarto de San Pedro, un
barrio de bodegas subterrdneas excavadas por la mano del hombre y mencionado
ya en documentos de 1528. Para la recuperacién del Quarto de San Pedro se conté
con el proyecto de Pablo Puente Aparicio, arquitecto, restaurador y docente en la
Universidad de Valladolid, el estudio histérico y etnogrifico del historiador Carlos
Duque Herrero y la colaboracién de la Cdtedra de Estudios de la Tradicién de la
Universidad de Valladolid dirigida por José Luis Alonso Ponga.

(alle Quarto de San Pedro. Antes y después.

Como parte del proyecto de recuperacién del Quarto de San Pedro el Ayuntamiento
adquirié dos bodegas subterrdneas del siglo XV1, una de ellas en uso como bodega
elaboradora hasta el afio 2000. Tras los trabajos de recuperacién de estas, y de la
restauracion y estudio del material etnografico que habia en su interior, se adaptaron
como espacio diddctico y turistico conservando el dmbito y los elementos originales
y se cred la Bodega-Aula de Interpretacién. Esta aula permite a todo aquel que visite
Mucientes conocer una bodega tradicional. La visita se desarrolla a 10 metros de
profundidad, donde conocer al detalle los diferentes procesos de elaboracién del
vino, su evolucién histdrica, elementos y fases de construccidn, sus herramientas y
elaboracién tradicional, gastronomia tipica, mitos...

La Bodega-Aula de Interpretacién de Mucientes forma parte de la Asociacién
de Museos del Vino de Espana desde el afio 2007 y es el tinico museo del vino
ubicado en una bodega subterrdnea del siglo XVI reconocido por la Junta de Castilla
y Ledn como espacio museistico en la categoria de Centro de interpretacién del
patrimonio cultural. (Art 15 de la Ley 2/2014).

A rafz de la apertura de la Bodega-Aula de Interpretacién se han puesto en
marcha diferentes proyectos vinculados con el ciclo de la vid: «Vendimiario», «A
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Bodega-Aula de Interpretacion.

la rebusca», «Fiesta del Primer vino», «ExcidaMuz»...que han servido para dar a
conocer el Quarto de San Pedro y potenciar a Mucientes como destino enoturistico.

El «Vendimiario» se realiza desde el ano 2004, coincidiendo con la vendimia. El
objetivo de esta experiencia es acercar y ensefiar al visitante cémo se vive el momento
de la vendimia en una pequefa localidad castellana, incluyendo su significado
social y econémico, mostrando todos los elementos que intervienen en ese periodo
del ano, fundamentalmente la vifia y la bodega, en su aspecto mds tradicional y
en contraste con las técnicas mds avanzadas e industrializadas. Los participantes
recorren una vifia donde ver la diferenciacién de la plantacién de vides en espaldera
y en vaso, las variedades de los palos, el proceso de maduracién de la uva, visitan las
instalaciones de una bodega productora para conocer los diferentes procesos de la
elaboracién moderna del vino: el despalillado, los depésitos de frio, la embotelladora,
la distribucién para continuar con un paseo comentado por el Quarto de San Pedro,
hasta llegar a la Bodega-Aula de Interpretacién (Museo del vino) para conocer la
manera tradicional de elaborar el clarete, finalizando la visita con una degustacién de
la gastronomia tipica de vendimia acompanada con vinos elaborados en Mucientes.

Para la realizacién del «Vendimiario» desde la organizacién se cuenta con la
colaboracién de expertos en distintas materias que ofrecen su experiencia para
acercar el mundo del vino a los visitantes.

La «Fiesta del Primer Vino» se celebra, desde el afio 2008, el domingo posterior
al 5 de febrero. El Ayuntamiento de Mucientes en colaboracién con los bodegueros
del municipio organiza esta propuesta donde las bodegas mucentenas elaboradoras
de rosado y pertenecientes a la Denominacién de Origen Cigales presentan de
forma conjunta sus vinos rosados de la cosecha del afio. Desde el ano 2018 se invita
a una bodega de alguno de los municipios pertenecientes a la D.O.Cigales. Junto
a la oferta vinicola se ofrece la posibilidad de degustar productos gastronémicos
que cada afio han ido variando y que en las dltimas ediciones has estado vinculados
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a restauradores y productores asociados a la Ruta del vino Cigales, de la que
Mucientes es socio fundador, para reforzar el vinculo y crear sinergias entre los
diferentes miembros de la Ruta.

Paralelamente, en la Bodega-Aula de Interpretacidn se realizan visitas guiadas
gratuitas.

Esta «Fiesta del Primer Vino» enlaza con la vieja tradicidn de los vinateros del
pueblo, que tenfan por costumbre abrir las bodegas para dar a probar a sus vecinos
los primeros caldos del afio, antes de que éstos salieran a la venta.

«A la rebusca» es un proyecto puesto en marcha en el afio 2018. Esta actividad
enoturistica estd basada en una tradicién con cientos de afios de historia. Unas
semanas después de finalizada la vendimia y tras el pertinente permiso municipal
llegaba la hora de la rebusca, ir a recoger las uvas olvidadas en los majuelos y aquellas
que en el época de la vendimia atin estaban sin hacer y que en ese momento ya
habian alcanzado el punto de madurez. Con esta propuesta lo que se ha querido
es aunar el contacto con la naturaleza y la recuperacién de una actividad ya casi
olvidada como es la rebusca. Tras recorrer diferentes majuelos recogiendo esas uvas
olvidadas en las cepas y disfrutando del paisaje los participantes disfrutan de un
almuerzo en el vifiedo con productos locales.

«ExcidaMuz» se celebrd por primera vez en 2019. Atina una de las actividades
imprescindibles en el cuidado del vinedo como es la poda, fundamental para
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mantener la buena salud de la vifa, y senderismo. Se recorre una ruta senderista
de dificultad media hasta llegar a uno de los vinedos con mds de 75 afios en los
que se realiza un ejercicio de poda donde un viticultor del pueblo ensefia a los
participantes la manera tradicional de podar, pudiendo ponerlo en prictica, y se
muestra como se hacen los manojos, trenzado tradicional de los sarmientos que
en otros tiempos se colocaban en la «tenada», pequefio cobertizo hecho con dos
pilares junto a la tapia atravesando una vigas de madera y los manojos servian de
sotechado ademds de ser utilizados para calentar las casas al ser quemados en el
enroje o en las cocinas bilbainas. Para finalizar con una degustacién de productos
locales.

La recuperacién del Quarto de San Pedro, la

T IR
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al Mejor Municipio Enoturistico de Esparna
por la acertada potenciacién del municipio
como destino enoturistico con el proyecto de
recuperacion del Quarto de San Pedro, un barrio
de bodegas subterrdneas excavadas por la mano del hombre, en el que se ha adaptado
un espacio diddctico y se ha instalado un aula de interpretacién; ademds de impulsar
diferentes proyectos vinculados con el ciclo de la vid como «Vendimiario», «A la
Rebusca», «Fiesta del Primer Vino» o «ExcidaMuz».

Siendo el primer municipio de Castilla y Ledén en obtenerlo y el tercero en

Espafa junto a Cambados (Galicia) y Laguardia (La Rioja).

UN BARRIO DE BODEGAS COMO POTENCIACION DEL TERRITORIO, DE SU PATRIMONIO VITIVINiCOLA

Y DE SUS RECURSOS NATURALES, CULTURALES Y GASTRONOMICOS.

Las zonas de bodegas son espacios de especial interés que nos hablan de un
pasado vitivinicola importantisimo. En Mucientes existen 153 accesos a 205
bodegas subterrdneas algunas de ellas aun en uso para la elaboracién de vino de
autoconsumo, otras muchas como lugar de reunién y celebracién de familiares
y amigos.

No fue hasta el ano 2004 cuando a nivel municipal se empezé a trabajar el
enoturismo en la zona, siendo Mucientes el primer municipio en llevarlo a cabo
de una forma estructurada a través de su oficina de turismo.

Anteriormente al afio 2004, en la zona de la comarca de Cigales no existia
ninguna bodega tradicional que pudiera visitarse como recurso turistico aunque
ya habia alguna bodega elaboradora que ofrecia visitas sobre todo a sus clientes. Es
entonces cuando el Ayuntamiento comienza el proyecto de recuperacién del barrio
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de bodegas de San Pedro y como parte del mismo compra dos bodegas subterrdneas
del siglo XVI, que tras la recuperacién del espacio y del material etnogrifico se
adaptaron como espacio diddctico y se cre6 la Bodega-Aula de Interpretacién. Esta
aula permite a todo aquel que visite Mucientes conocer una bodega tradicional.
La visita se desarrolla a 10 metros de profundidad, donde conocer al detalle los
diferentes procesos de elaboracién del vino, su evolucién histérica, elementos y
fases de construccién, sus herramientas y elaboracién tradicional, gastronomia
tipica, mitos... En la vecina localidad de Cigales el ayuntamiento llegé a un
acuerdo con un particular en 2009 para la cesién de una bodega tradicional a la
que organizan visitas desde la oficina de turismo. En 2014 se crea la Asociacién de
Bodegas y Cuevas de Duefias (Palencia) y en 2019 abre su centro de interpretacién

del barrio de bodegas.

Siendo uno de los objetivos de la Bodega-Aula el estudio, conservacién y difusion
de la cultura del vino en 2012 surge la idea de crear un centro de recopilacién de
material etnogréfico y se acuerda por ello que el centro se ubique en Mucientes.
Fruto de las reuniones previas para la firma del Convenio de colaboracién de los
municipio que forman parte de la D.O.Cligales para la creacién del «Centro de
interpretacién del clarete» (firmado el 1 de marzo de 2013 en la Diputacién de
Valladolid), se comienza a trabajar en la creacién de un ente dinamizador del
territorio vinculado a la D.O.Cligales, barajindose diferentes figuras administrativas
que finalmente da lugar a la creacién de la Ruta del vino Cigales en Trigueros

del Valle el 12 de diciembre de 2013. Y en 2019 se consigue la homologacién de
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un sendero de gran recorrido «GR.296 Senderos del clarete» que une los trece
municipios pertenecientes a la D.O.Cligales.

La recuperacién del Quarto de San Pedro fue el primer paso de la apuesta por
el enoturismo del municipio de Mucientes, que tenfa como objetivos en primer
lugar: fomentar, difundir y conservar la memoria del elemento que tanto para
Mucientes como para la Comarca (Denominacién de Origen Cigales) ha sido
referente y guifa a lo largo de la historia: el vino. Servir de reclamo turistico para
la localidad y para la Comarca, tratando de lograr un camino propio en el que la
conexién entre la historia y las posibilidades del medio aparecen como referentes,
potenciando el territorio y sus recursos naturales, culturales y gastronémicos. Y
crear, al menos, un puesto de trabajo directo.

El primer objetivo de fomentar, difundir y conservar la cultura estd presente en
todas y cada una de las visitas guiadas que se realizan desde la oficina de turismo,
la colaboracién en publicaciones, seminarios, foros y difusién en redes sociales.

A las propuestas vinculadas directamente con la cultura del vino y ya mencionadas
anteriormente («Vendimiario», «A la Rebusca», «Fiesta del Primer Vino», «ExcidaMuz»)
se han ido sumando otras no solo a nivel local. En 2015 el Ayuntamiento de
Mucientes encargé al artista leonés Manuel Sierra un conjunto de murales con
motivos relacionados con el mundo del vino. Estos paneles que decoran diversos
rincones de la localidad marcan un itinerario a la vez que gufan al visitante en un
recorrido por el casco urbano y el Quarto de San Pedro hacia la «Bodega-Aula
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de Interpretacién (Museo del vino)»;
—visitas complementarias a otros
recursos del municipio como la iglesia
parroquial, la coleccién de arte sacro,
el Museo de instrumentos musicales
de Espafia y Portugal— sino también
en colaboracién con otros agentes
turisticos, culturales y empresariales
de los pueblos del entorno —«Museos
en ruta», junto a las oficinas de turismo
de Cabezén de Pisuerga y Valoria la
Buena; «Sierra en ruta», una ruta
organizada por la oficina de turismo
de Mucientes en estrecha colaboracién
con la Bodega Hiriart en el municipio
de Cigales y la empresa de transporte
Interbus; «Cocido de museos» una
jornada coordinada junto al Aula de las
abejas del Cerrato en Valoria la Buena,
el castillo encantado en Trigueros del
Valle y el Restaurante Pago de Trascasas en Cubillas de Santa Marta; municipios
todos pertenecientes a la Ruta del vino Cigales—.

El aumento de la afluencia de visitas realizadas a Mucientes y la alta
participacidn en las actividades programadas son el reflejo de la consecucién
del segundo objetivo: servir de reclamo turistico tanto para la localidad como
para la comarca a lo que hay que sumar el impulso para la creacién del sendero
de Gran Recorrido «GR.296 Senderos del clarete» con el que se busca fomentar
el turismo deportivo a la vez que potenciar los recurso paisajisticos de la zona
caracterizados por los cultivos de vifiedo y cereal vertebrados por el rio Pisuerga
y el Canal de Castilla que ofrecen unas caracteristicas singulares por la flora y
fauna riberena y por las construcciones propias de un sistema de ingenieria del
siglo XVIII como es el canal de Castilla.

Y el tercer y dltimo objetivo, aunque no por ello menos importante, crear al
menos un puesto de trabajo directo, no solo ha sido posible sino que ademds de
una persona a jornada completa durante todo el afio se cuenta con otra de refuerzo
durante seis meses y se colabora con el Centro de Ensefianza Concertada Gregorio
Ferndndez para acoger a alumnos en prdcticas de la FP DUAL y con la Escuela
de enoturismo de Castilla y Ledn.
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EL QUARTO DE SAN PEDRO FUERA DEL BARRIO DE BODEGAS.

Mucientes ha participado como ponente en seminarios, simposios y jornadas
relacionados con el patrimonio vinculado a la cultura del vino.

Ha participado en el programa de Aspaym «Los museos salen a la calle»; en el
programa de actividades que lleva a cabo el servicio de trabajadores sociales del
Centro Asistencial Dr. Villacidn con los residentes para que estos sigan conectados
con el mundo rural en el que han vivido anteriormente a estar institucionalizados
y que no pierdan contacto con el mundo exterior.

Vinculadas a la cultura del vino, el Ayuntamiento de Mucientes ha organizado
exposiciones que han rotado por diferentes sedes: «El lagar de la ira de Dios»
(Bodega-Aula; MUVA. Museo de la Universidad de Valladolid; Castillo de Tiedra
(Valladolid) y «Las medidas del vino» en 2020 (Museo de Valladolid; Bodega-Aula).

A través de la oficina de turismo es miembro de la junta directiva de la Asociacién
de Museos del vino de Espafa y de la junta directiva de Ruta del vino Cigales.

El ayuntamiento ha asesorado a diferentes municipios que han consultado
sobre la conservacién de sus barrios de bodegas desde la experiencia del proyecto
de conservacién del barrio de bodegas del s. XVI, la creacién y puesta en marcha
de la Bodega-Aula de interpretacién y gestién.

El principal medio de difusién y promocién de la cultura del vino se lleva a cabo
desde la oficina de turismo de Mucientes con las visitas al barrio de bodegas del
siglo XV1 'y las visitas al Museo del vino asi como con las actividades enoturisticas
desarrolladas. Pero ademds desde el Ayuntamiento y la oficina de turismo se realiza
a través de publicaciones: Vino, lagares y bodega, Carlos Duque Herrero. Grupo
Pédgina 2006; Catdlogo exposicién «El Lagar de la Ira de Dios». 2013; Dieciocho
paseos por Mucientes. César Fraile Cantero. Ayuntamiento de Mucientes 2020;
la organizacién de exposiciones temporales relacionadas con la cultura del vino;
colaboracién en la comunicacién «Patrimonio vitivinicola y enoturismo como
recursos para el desarrollo del territorio: La propuesta diddctica de la Bodega-Aula
de Interpretacién de Mucientes» para el XV Cologuio Ibérico de Geografia. Retos y
tendencias de la Geografia Ibérica. Universidad de Murcia; participacién en foros de
enoturismo como ponentes; redaccién de articulo para diferentes publicaciones;
charlas y ponencias en instituciones: Aspaym; Centro asistencial Dr. Villacidn;

Real Academia de Bellas Artes de la Purisima Concepcién de Valladolid...
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Benilde Sancho

* Directiva de la Asociacién de Amigos del Barrio de Bodegas
de Quel.

* Ha sido concejala del Ayuntamiento de Quel en las dreas de
Cultura, Turismo, Educacién y Asuntos Sociales.




El barrio de bodegas de Quel:
vida y vino entre calados

BENILDE SANCHO

Es un honor estar aqui y mds teniendo en cuenta que somos una asociacién, que se
puede decir, que estd en pafiales puesto que nos constituimos como tal en septiembre
de 2018. Ahora, en noviembre 2021, solamente tenemos tres afos de vida. Tres afos
de vida truncados, como para todos, por la Covid19, con lo que realmente afios
efectivos de trabajo poquito mds de un afio y medio en el que hayamos podido sacar
jugo a nuestras ideas y ganas de trabajar por el barrio de bodegas.

Os voy a poner en situacién para que conozcdis la asociacién, quienes la forman
y nuestros objetivos. En la actualidad tenemos 93 socios. Para pertenecer a la
asociacién no es necesario tener bodega, solo ganas de preservar el patrimonio
del barrio de bodegas de Quel. Estamos abiertos a que contactéis en cualquier
momento con nosotros a través de nuestro teléfono o Whatsapp; 644 552 531,
nuestro correo electrénico; barriobodegasquel@gmail.com, y en las redes sociales
como Facebook (Asociacién Amigos del Barrio Bodegas de Quel) o Instagram (@

amigosbarriobodegasquel). Nuestra cuota es solo de 12 € anuales.
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La junta directiva estd formada por nueve personas de a pie, con muchas ganas
de trabajar por este tesoro arquitecténico y cultural que es parte de la historia de
nuestro pueblo.

Os voy a explicar el Barrio Bodegas y hablaremos de él y de la asociacién, desde
el corazdn, desde el carifio y desde mi experiencia personal, que es muy similar a
la de mis compafieros de la junta directiva en cuanto al sentimiento, las ganas y
el carifio que ponemos a este trabajo.

Descubri el Barrio Bodegas, sus entresijos, sus peculiaridades... no hace muchos
afios. Conocfa el barrio, habfa ido en varias ocasiones desde nifia a merendar, a
comer con familiares, en mi juventud con los amigos a cenar... pero iba al barrio
de visita. Hace unos afios tuve la suerte de trabajar por el barrio y me gustaron
muchas cosas de las que vi, muchas de las personas estaban ahi, que mantenian
su bodega, que te abrifan sus puertas y compartian lo que tenfan, todo esto me
llegé al corazén y decidi que me apetecia seguir trabajando con ellos y ayudando
en lo que estuviera en mi mano aunque no tuviera bodega.

Cuatro pinceladas histéricas nos van a ayudaran a entender porque el barrio
ha llegado hasta donde estd y porque decidimos ponernos a trabajar en equipo:
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En el afio 1792 en el Catastro del Marques de la Ensenada se recogen
multitud de datos que nos permiten hacernos una idea de lo importante
que era barrio para nuestro pueblo.

Existian dos poblaciones: Quel de Yuso y Quel de Suso que hicieron el
catastro juntas. El catastro nos habla de 224 bodegas para 338 vecinos,
ya estos numeros llaman la atencién, como decia el dramaturgo quelefio
don Manuel Bret6n de los Herreros «casi tantos vecinos como bodegas».
También nos habla de la cantidad de vino que se producia: 50.000 cdntaras.
Para los que habitualmente no manejamos esas medidas si lo trasladamos
a litros estamos hablando de mds de 800.000 litros.

Un volumen muy importante de vino para una poblacién como Quel en
el afo 1972.

don Juan Bretén, abuelo paterno de D. Manuel Bretén de los Herreros,
tenfa bodega y producia mds de 2.000 litros de vino.

No solo los quelefnos tenian bodegas, por ejemplo, el Cabildo de la
Catedral de Calahorra tenfa vifias y bodega y producia casi 30.000 litros
de vino.
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El catastro también hace referencia a dos calderas para la elaboracién de
aguardiente.

Toda esta vida en el barrio se mantuvo durante los siglos XVIII, XIX y
primera mitad del siglo XX.

El 25 de marzo de 1947 se constituyé la bodega cooperativa de vino San
Justo y San Isidro y comenzé la decadencia del barrio, porque dejé de
cumplir la funcién que originariamente tenfa, que era la produccién de
vino para su comercializacién.

Algunos propietarios han seguido haciendo vino hasta nuestros dias, pero
ya para consumo propio y no como medio para conseguir el sustento de
sus familias.

Las bodegas pasaron a utilizarse solo como merenderos, espacios de
almacenaje, trasteros y en algunos casos fueron abandonadas por completo.
Los tiempos fueron cambiando y se tendié a realizar las reuniones sociales
en espacios mds cémodos que necesitaran menos mantenimiento como
bajeras o casillas.

Todo esto nos ha llevado a la dindmica actual del barrio.
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Estas cuatro pinceladas os pueden ayudar a hacernos una idea de porque estos
humildes quelefos, en torno al ano 2018 decidimos juntarnos y formar esta
«Asociacién de Amigos del Barrio Bodegas».

Todos coincidiamos en algo y es que todos querfamos que esa dindmica cambiara,
querfamos recuperar el hecho de ir a la bodega con amigos, con familia, en torno
a mesa con una copa de vino, esto que todos decimos que estd en el ADN riojano,
compartir lo que se tiene y disfrutar de la vida en la bodega, queremos potenciarlo
y queremos que el barrio recupere su vida.

Somos muy conscientes de que solos no llegamos a ninggn sitio, que necesitamos
el apoyo de las instituciones y sobre todo del Ayuntamiento de Quel que es
fundamental para poner en valor el barrio.

En estas dos dltimas décadas el Ayuntamiento ha apostado por este barrio
destinando importantes recursos econémicos y humanos. El primer evento «BQ»
el 22 de julio de 2018 ayudé al resurgimiento del Barrio Bodegas, ese dia pudimos
volver a ver el barrio lleno de gente, lleno de vida, lleno de risas, lleno de alegtia,
de personas compartiendo recuerdo, anécdotas vividas en este barrio.

Agradecer también a Leticia Perez, de Bodegas Ontafion, su esfuerzo para
realizar ese primer «Quel-Explora» el 22 de septiembre de 2018, fue un lujo tener
el cafo de una bodega lleno de microscopios y poder ver en ellos los seres vivos
que habia en el agua del rio Cidacos, contemplar la cara de los nifos al ver a un
astronauta salir de una bodega como si acabara de volver de un viaje espacial...

El 11 de octubre de 2019 los nifios del colegio de Quel realizaron una visita
en la que recorrieron el barrio, visitaron varias bodegas y pudieron ver un video
que tenéis en las primeras publicaciones del Facebook de la asociacién.

Como asociacién tenemos claro que el barrio es Quel y Quel es el barrio y
tenemos que colaborar siempre con todo el tejido social y cultural quelefio.

En marzo 2020 la Covid19 nos paré por completo, tenfamos muchas actividades
en mente que esperamos algin dia poder realizar como:

* Concursos de ranchos.
*  Charlas con expertos que puedan ensefiarnos cémo mantener las bodegas, cémo
cuidarlas, para concienciar a nifios y a mayores que se debe cuidar la bodega.

Es muy muy importante cuidar la bodega, porque estdn hechas en una ladera
dulce, son agujeros excavados que necesitan muchos cuidados, necesitan ventilacién
constante para mantener niveles ptimos de humedad y evitar desprendimientos.
En cualquier momento puede haber una tormenta y los rios interiores que circulan
por el subsuelo cambiar su recorrido y aparecer agua donde antes no habia, es un
barrio que necesita mucho cuidado y mucho carifio por parte de los propietarios

de las bodegas.
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Otra de las pocas cosas que hemos podido hacer es terminar un censo con datos
de las bodegas, propietarios, fotos del estado en el que se encuentran...

Queremos ser nexo de unién entre compradores y vendedores, que los
compradores si no tienen contacto directo con propietarios interesados en vender,
puedan contactar con nosotros y les proporcionaremos datos de esos vendedores.

Creemos que es muy importante que los propietarios de bodegas que no puedan
dedicarle a la bodega el tiempo y los recursos que necesita, la puedan vender a
otras personas con ganas de disfrutar del barrio. Si yo no cuido mi bodega y no
atiendo mi bodega, el problema no estd solo en mi bodega, mi bodega tiene una
bodega encima, una debajo, otras a derecha e izquierda, si en mi bodega hay un
desprendimiento... probablemente mi vecino tenga un problema.

Por eso una de nuestras labores es concienciar en el cuidado de la bodega,
debemos hacer entender a los propietarios que deben cuidar la bodega y el entorno,
todas las obras realizadas en las bodegas deben seguir una estética comun, acorde
con un barrio de bodegas que tiene su origen en el siglo XVIII, para que el barrio
sea bonito y agradable a la vista de todo el que lo visite.

Otra actividad realizada este afio fue el «Primer Concurso Fotogrdfico de Barrio
Bodegas de Quel», podéis ver los trabajos presentados en las redes sociales de la
asociacidn.

Invitaros a que vengdis a conocer al barrio, os deis un paseo por él, subdis al
mirador BQ porque tenéis unas vistas espectaculares. Insistir la asociacién quiere
cambiar la dindmica del barrio, quiere trabajar por el barrio y quiere que este
barrio vuelva a tener vida.
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Javier Arizcuren

Arquitecto y Mdster en Viticultura y Enologfa.

Proyectos en bodegas Marqués de Terdn, Finca Los
Arandinos o la recuperacién de calados histdricos y edificios
de Conde de los Andes en Ollauri.

Redactor del Documento de Recomendaciones Técnicas

sobre los barrios de bodegas de Rodezno y Ollauri.
Quinta generacion de vitivinicultores con con bodega en
Logrofio, vinedos en la Sierra de Yerga y calado tradicional

en el barrio de bodegas de Quel.




La bodega-cueva:
un valioso activo para una marca

JAVIER ARIZCUREN

Los barrios de bodegas se insertan en una realidad mds amplia que la delimitacién
geogrifica de los mismos: son y se explican en su posicién, dimensién y morfo-
logfa como consecuencia de la existencia de vifiedos en su entorno inmediato.
Sirva como ejemplo el caso de Quel, cuyo principal barrio de bodegas, puesto que
existe un segundo en otra zona del pueblo, se ubica en una pronunciada ladera en
la margen derecha del rio Cidacos, junto al camino que conecta el casco urbano
con la zona conocida como las vifias.

La bodega cueva que Arizcuren ha adquirido y rehabilitado en 2021 forma
parte del barrio de bodegas de Quel y de su historia y, desde que pudimos hacer
uso de ella, se ha integrado en la estrategia comercial y de comunicacién de
Arizcuren.

En primer lugar, nos ha servido para dar cobijo a nuestro botellero histérico,
que es aquel que una bodega «construye» con los diferentes vinos de sus diferentes
afladas para constituirse en un museo, un «archivo» al que la bodega puede acudir
cuando, por ejemplo, un importador requiere catar diferentes afiadas de un mismo
vino, para asegurarse la solvencia como elaborador de vinos de una bodega con
la que va a trabajar y a la que va a dedicar tiempo y dinero para introducirla en
su mercado.
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Ademds, este botellero permite a la bodega conocer con total precisién la
evolucién de sus vinos para poder entenderla y realizar las acciones en futuras
elaboraciones que permitan maximizar la vida de sus vinos. Esto es especialmente
importante en una regién como Rioja, que es mundialmente conocida por la
capacidad de guarda de sus vinos.

En segundo lugar, hemos desarrollado en la sala de catas habilitada a tal efecto,
catas profesionales con distribuidores e importantes prescriptores internacionales
como los integrantes del programa Educadores de Rioja, promovido por el Consejo
Regulador, o recientemente, el prestigioso periodista britdnico Tim Atkin. Todos
ellos son, desde el momento que entran en la bodega y sin ser conscientes de ello,
embajadores de Arizcuren y el barrio de bodegas cueva de Quel.
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Por dltimo, pero quizd lo mds importante como activo de marca, el enoturismo.

Nuestra propuesta se fundamenta en la idea de «experiencia global» que incluye
historia, paisaje, vifiedo, tradicién y por supuesto, vino. Todos estos aspectos
explicados desde el respeto a nuestro pasado, presente y futuro, que es la base del
proyecto Arizcuren.

I — "m

Por ello iniciamos nuestra visita con la panordmica que ofrece el Castillo de
Quel del paisaje del vifiedo de la Sierra de Yerga. En este momento se contextualiza
la historia de la viticultura en la zona de la que ya se tiene referencias escritas
en el siglo XIII y se traza una breve evolucién de la misma que culmina con los
grandes cambios que el vifiedo sufrié a mediados del siglo XX, con la llegada de
las cooperativas, y sobre todo con la industrializacién de la produccién de vino.
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A continuacidn, se inicia un recorrido ascendente que nos llevard a algunos
vifiedos, conociendo sus caracteristicas de suelo, clima, variedades, técnicas de
cultivo, etc, para terminar en un vifiedo singular prefiloxérico en pleno monte,
auténtica joya viticola de la DOCa Rioja.

Concluimos la visita en la bodega cueva en la que se prueban algunos de los
vinos que elaboramos con los vifiedos que se acaban de visitar.

Para ello se ha realizado una rehabilitacién de la bodega que mantiene inalterado
el interior de la misma, con los depésitos de hormigén, cubas y antigua maquinaria
y se ha acondicionado uno de los lagos con un espacio para cata, un aseo y una zona
de estar, que hacen posible desarrollar de forma cémoda las catas de nuestros vinos.
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El Paseo de la Estacion de Valdepeiias:
barrio burgués y bodeguero

DOMINGO FERNANDEZ MAROTO

ANA MARIA MEDINA PEREZ

TONKA IVANOVA ANGELOVA

RAFAEL PELAEZ CABRERA.

UNED. EQUIPO DE INVESTIGACION CUEVAS DE VALDEPERAS (EICV)

La fisonomia de una ciudad como Valdepefias (Ciudad Real) viene determinada,
entre otras cosas, por la actividad socioeconémica que la ha caracterizado durante
siglos y sigue caracterizdndola, como uno de los focos vitivinicolas del pais.

El proyecto que lleva a cabo el EICV parte de la necesidad de recuperacién,
desde el punto de vista patrimonial y turistico, de las centenarias cuevas y bodegas
de Valdepenas, muchas de ellas abandonadas en la actualidad, y que en su dia
estuvieron integradas dentro de un importante circuito econémico y social que
prestigié esta ciudad vinatera.

Ldmina 1:

Plano de Valdepenias, de
principios del siglo XX;
marcada la zona del barrio
del Paseo de la Estacion,
que surge ex novo tras la
llegada del ferrocanil. Ala
izquierda de laimagen se
puede ver el trazado de la
linea férrea y la estacion.
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Sin duda, la llegada del ferrocarril a Valdepefias, en 1861, supuso un antes y
un después tanto en la produccién vinicola como en el propio urbanismo de la
ciudad. La posibilidad de transportar grandes cantidades de vino de forma rdpida
y econémica a otras regiones, unido a la proliferacién de la filoxera en Francia,
provocé un incremento muy importante en la produccién de vino «Valdepenas».
Todo ello supuso la necesidad de construir numerosas bodegas, algunas de grandes
dimensiones, que se fueron ubicando, en parte, en el entorno de la estacién y
calles aledanas.

Ldmina 2:

Fachada de las Bodegas
Bilbainas, en plena
produccion, a principios
del siglo XX (Coleccion
particular). Fachada de las
Bodegas Bilbainas, en la
actualidad, ya cerradas y
en estado de abandono.
(Autores).

238



Al mismo tiempo, la necesidad de construir un «Paseo» que uniese la estacién de
ferrocarril con el casco urbano propicié que la burguesia valdepefiera, propietaria de
grandes extensiones de vifiedos, exteriorizaran su poder econémico, politico y social,
construyendo en la zona grandes casas con un estilo ecléctico muy caracteristico,
donde se impone una marcada horizontalidad y vanos rectos perfectamente
alineados unos con otros; edificios que albergaron también en su parte posterior
grandes bodegas y cuevas que socavaban el subsuelo, ante la necesidad de almacenar
y conservar los caldos producidos.

Ldmina 3: Casas burguesas de fines del siglo XIX y principios del XX, en el Paseo de la Estaci6n. (Autores).

El «Paseo», por donde circularon durante décadas —sobre un pavimento de
tierra— carros y mercancias hacia la estacién de ferrocarril, se urbanizé a partir de
1912, construyéndose dos viales para el trifico de vehiculos y un amplio bulevar
central. Asi, pasé a ser el eje vertebrador de la expansién urbanistica de Valdepefias
a fines del siglo XIX y primeras décadas del XX, momento en que se le incorporé
un templete, una bella construccién de hierro, con techumbre de cerdmica, que
ha perdurado hasta nuestros dias.

VALDEPERAS - FAGED DE LA ESTACION

Ldmina 4. £l Paseo, a partir de la década de 1920, ya pavimentado y con calles laterales. (Coleccidn particular). El Paseo en la actualidad. (Autores).
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Ldmina 5: Cueva del Museo del Vino de Valdepefias. (Autores).

Las bodegas mds cercanas a la
estacién tuvieron acceso directo
a las vias, por lo que a través de
un ingenioso sistema se podian
cargar los vagones directamente
de las bodegas, como sucedié
con las Bodegas Bilbainas y La
Gloria, entre otras. Estos grandes
edificios preindustriales se integran
perfectamente en el entorno urbano
del Paseo.

Las calles adyacentes como
Torrecillas, salida de los Llanos,
entre otras, se fueron nutriendo
también de grandes casonas y
bodegas que completaban asi, un
barrio burgués y bodeguero, a la
vez que se incorporaron dentro de
su fisonomia arquitecténica otros
edificios, como varios casinos y sedes
de bancos. Definitivamente, el barrio
del Paseo de la Estacién se consolidé
a finales del siglo XIX y durante el

primer tercio del siglo XX como la zona privilegiada de Valdepefias, en donde a
las espaciosas y lujosas edificaciones que afloraron en superficie, se sucedian en el
subsuelo decenas y decenas de cuevas horadadas en la roca, que conservaban el
vino en el interior de grandes tinajas de cerdmica.

Ldmina 6.
(ueva de propiedad particular.
(Autores).
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En la actualidad, el barrio ha perdido protagonismo en todos los aspectos:
el ferrocarril, con menos demanda de pasajeros y mercancias, ya no fluye con la
misma intensidad del siglo pasado; nuevas construcciones fueron sustituyendo, a
partir de los afios 60 del siglo XX, a muchas de las casas burguesas de principios
de siglo, al mismo tiempo que las bodegas y cuevas familiares e industriales han
cedido protagonismo y van siendo abandonadas, con el consiguiente riesgo de su
pérdida definitiva y con ello, la pérdida de un patrimonio tnico.

VALDEPERAS - B /f_{"-‘,,- CORUMENTS & BALBLENR ¥ GALLY DE FERMIN GALAN

Ldmina 7: Foto superior, Casa-palacio del Paseo de la Estacion, en 1930. (Coleccién particular). Foto inferior, estado de abandono, en 2022. (Autores).
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Nuevas zonas, mds modernas y adaptadas a las necesidades actuales de la
poblacién —caso de la zona del canal de 1° de julio— restan ya protagonismo a
este barrio y al Paseo de la Estacién.

El abundante patrimonio arquitecténico que atn perdura en el Paseo de la
Estacién —casas solariegas, bodegas particulares y bodegas industriales, cuevas e
incluso el propio Paseo—, necesitan de su conservacién y valoracién. EL POM
(Plan de Ordenacién Municipal) actual, recoge la proteccién de muchos de estos
elementos, impidiendo asi la definitiva desaparicién de los mismos.

Ldmina 8:

Paseo de la Estacion, con

el templete de la msica

de principios del siglo XX.
(Autores).
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Supervivencia.
Dos proyectos diferentes dos barrios distintos

GABRIEL EZQUERRO E INKO ZUBILLAGA

La historia de los barrios de bodegas es una historia de supervivencia.

Nuestros barrios de bodegas atesoran no una, sino muchas historias de superviven-
cia: las de nuestros antepasados, que con ingenio y esfuerzo consiguieron doblegar
la piedra o las de cémo era la vida antes, diferente, mds dura y en ocasiones mds
ingrata. Esta historia e historias de supervivencia llegan hasta el presente y de
ella participamos, trabajando para que nuestros barrios de bodegas sobrevivan
esta vez al implacable paso del tiempo y a la aparente pérdida de su razén de ser.
Porque los que nos precedieron nos legaron un tesoro arquitectdnico, histérico y
etnogrifico de incalculable valor, y a nosotros nos toca que ese legado no se pierda
y se transmita a los que estdn por venir.
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DOS PROYECTOS DIFERENTES DOS BARRIOS DISTINTOS

Los que suscribimos estas lineas hemos tenido la oportunidad de trabajar en dos
proyectos de diferente indole, relacionados con dos barrios de bodegas también
diferentes entre si: el barrio de bodegas de Villamediana de Iregua y el barrio de
bodegas de Pradején, ambas localidades de La Rioja.

Villamediana de Irequa Pradejon

VILLAMEDIANA DE IREGUA

EL PROYECTO

Plan Especial de Proteccidn y Regeneracidn Sostenible del Barrio de Bodegas de
Villamediana de Iregua (2018). Articulado en diferentes estudios y proyectos:

* Caracterizacién del Subsuelo. Técnicas geofisicas. Ensayos mecdnicos.

* Estudio Sociolégico del barrio de bodegas.

* Estudio Histérico-Etnografico del barrio de bodegas.

* Estudio Juridico del barrio de bodegas.

* Programa de Identidad Visual para el barrio de bodegas.

Todos estos estudios
se integraron en la
redaccién de un Plan
Especial con el objetivo
de ordenar, promover y
gestionar la vida futura
que pueda disefiarse para
el barrio de bodegas.

246



EL ESTUDIO HISTORICO-ETNOGRAFICO

Zubillaga y Ezquerro se encargé de la realizacion del estudio histérico-etnogréfico,
estructurado en varios apartados: un amplio recorrido por la historia de la vid y el vino
en Villamediana; un andlisis de la localizacién,
usos, tipologia o antigiiedad de las bodegas que
componen el barrio; y un tercer punto centrado en
el valor patrimonial del conjunto, su proteccién,
estado actual y posibilidades de futuro.

ASPECTOS DESTACABLES

* Laantigiiedad del barrio. Los protocolos
notariales estudiados muestran la imagen
de un barrio totalmente operativo a fines
del s. XVI, cuyo nacimiento es posible
que se produjese a finales del s. XV o
comienzos del XVI.

* La capacidad de elaboracién. La
documentacién histérica nos habla de un
barrio cuyas instalaciones, en la mayorfa
de los casos, debieron estar orientadas a
producir vino para el mercado. Las primeras bodegas de Villamediana (s.
XVI) disponfan de una capacidad de elaboracién y almacenamiento que en
nada tenfan que envidiar a muchas de las que existian en Logrofio.

Villamediana de Irequa 1582.
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* Laarquitectura de sus bodegas mds antiguas. Una elaboracién orientada al
mercado debia contar con unas instalaciones adecuadas a tal fin. El barrio
cuenta con un nutrido grupo de bodegas que disponen de instalaciones
de porte monumental, como sus lagos, tanto por las dimensiones, como
por la fibrica y los materiales utilizados.

248



PRADEJON

EL PROYECTO

«Proyecto para la recuperacién y promocién turistica del Paisaje Tradicional del
Cultivo de Champindn en Pradejon» (2019). Pradején concentra casi el 30% de
la produccién nacional de champifidén, pero esta potente agroindustria tuvo un
origen humilde y casual en el barrio de bodegas de la localidad. El proyecto nacié
con el objetivo de generar un producto turistico en torno al barrio de bodegas,
aprovechando la singular conexién que, en Pradején, existi6 entre vino y champifién.

DESARROLLO DEL TRABAJO

Zubillaga y Ezquerro participé en la planificacién y
redaccién del proyecto para el Ayuntamiento de Pradején, y
se encargé de la materializacién de alguno de los diferentes
aspectos que formaron parte del mismo:

* Estudio histdrico-etnogrifico del barrio de bodegas.
Este estudio sirvi6 de base para la elaboracién de
un discurso de cardcter divulgativo, tanto para los
materiales (audiovisual, paneles, folleto, etc.) como
para las visitas turisticas. Pradejon 1753,
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*  Musealizacién de una bodega tradicional. Uno de los pilares del proyecto fue
la rehabilitacién de una bodega tradicional para su posterior musealizacién.
En la visita se puede conocer, a través de un breve audiovisual, la historia
del barrio y permite descubrir cémo se trabajaba antafio, o cémo surgié el
mundo del champifién en Pradején, a través de los diferentes elementos
que contiene la propia bodega.

* Adecuacién turistica del entorno. Para facilitar la comprensién del paisaje
que constituye el barrio de bodegas se instalé paneleria turistica informativa,
ademds de elementos de sefalizacién, bancos, papeleras, etc. en el entorno

de la bodega rehabilitada.

* Difusién turistica del Paisaje Tradicional del Cultivo del Champindn. Se
disené una imagen de marca que lo identificase y se elaboré un folleto con
el que poder darlo a conocer en oficinas de turismo, ferias, congresos, etc.
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